Satatka z tunczyka z kietkami

Sktadniki

puszka tunczyka w sosie
wiasnym

3/4 puszki kietkbw sojowych

woreczek ryzu paraboiled

pot matej cebulki

4 jajka

3 ogorki konserwowe

3 tyzki majonezu

tyzeczka musztardy

sol, pieprz, papryka

Przepis

Jaja ugotowac na twardo, ryz wedtug przepisu na
opakowaniu. Ostudzony ryz wymieszac z kietkami
sojowymi, pokrojonymi w czastki jajkami, plasterkami
ogorka, paseczkami papryki i cebulg pokrojong w
piorka. Dodac osaczonego tunczyka i wymieszac z
majonezem i przyprawami.

Mozna jes¢ sama albo podawac do ciemnego
pieczywa. Poniewaz satatka jest do$¢ gesta, moze
nawet udawac paste na chlebku.



