Satatka wilenska "Raczki"

Sktadniki

Sledz solony, po 20 dag biatej fasoli, buraczkow, ziemniakdéw
I ogorkow kiszonych, mata biata cebula, sos winegret, olej do
smazenia, sol, pieprz

Sposob przyrzadzania

Fasole zala¢ wrzatkiem, moczy¢ 3 godz., po czym ugotowac

w Swiezej wodzie, odcedzi€ i przetozy¢ do salaterki. Buraki umyc,
ugotowac w tupinach, wystudzi¢, obrac i pokroi¢. Ogérki kiszone
obrac i drobno posiekac. Sledzia sprawi¢, wymoczyc¢, obrac ze
skory, oczysci¢ z osci, pokroi¢ na mate kawatki. Buraki, ogorki i Sledzia dotozy¢ do fasoli.
Ziemniaki ugotowac w tupinkach, obrac i pokroi¢ w kostke, cebule drobno posiekac. Na
rozgrzanym oleju zrumieni¢ cebule, dotozy¢ ziemniaki i podsmazy¢ je. Zawarto$¢ patelni
przetozy¢ do salaterki z innymi sktadnikami. Satatke wymiesza¢ z sosem winegret

I przyprawami. Wstawi¢ na kilka godzin do lodowki, by smaki sie przegryzty.




