Satatka Ali

Sktadniki

2 szklanki ryzu ugotowanego na sypko, 4 jaja na twardo, po 15
dag ogorkow konserwowych i cebuli, po 2 tyzki posiekanej natki
pietruszki i szczypiorku, duze kwaskowe jabtko, 4 zabki czosnku,
pot szklanki majonezu, 3-4 tyzki gestej $mietany, tyzka
musztardy, cukier, sél, pieprz, sok z cytryny, zielenina do
dekoracji

Sposoéb przyrzadzania

Czosnek rozetrze¢ z sola, wymiesza¢ z majonezem, $mietang i musztarda. Trzy jaja,
ogorki i cebule pokroi¢ w drobniutkg kostke. Jabtko obraé, zetrze¢ na tarce o duzych
oczkach. Ryz wymieszac z jajami, ogorkami, cebula, jabtkiem i posiekang zielening,
doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny i przyprawami, potaczy¢ z 2/3 sosu. Wytozy¢ na
salaterke, pola¢ resztg sosu, udekorowac czastkami jaja i zielening. Satatka bedzie
wygladata efektowniej, jesli ozdobimy jg konserwowym ogorkiem, cebula, kolorowg
papryka lub innymi warzywami.



