Satatka rybna z galaretka

Sktadniki

40 dag gotowanej ryby (dorsza, szczupaka, tososia), 2 duze
winne jabtka, cebula, 3 jaja ugotowane na twardo, 3 ogorki
kiszone, maty seler, po 3 tyzki ostrego majonezu i jogurtu
naturalnego, pdttorej szklanki soku pomidorowego, tyzeczka
startego chrzanu, mata torebka (15 g) zelatyny, sél, pieprz

Sposdb przyrzadzania

Zelatyne namoczy¢ w 3-4 tyzkach zimnej wody, a gdy
napecznieje, podgrzac, aby sie rozpuscita. Wymieszac z sokiem pomidorowym, dodac
chrzan, przyprawic solg i pieprzem. Wla¢ do salaterki i wstawi¢ do lodowki. Rybe
starannie oczysci¢ z o$ci, pokroi¢ na niewielkie kawatki. Seler umy¢, obraé, ugotowac,
wystudzi¢ i pokroi¢ w drobng kostke. Cebule obrac, posiekac. Jabtka i ogorki obra¢ ze
skorki, pokroi¢ w kostke. Jaja rowniez pokroi¢ w kostke. Wszystkie sktadniki satatki
wymieszac, przyprawic solg i pieprzem. Galaretke wyjac z loddwki, pokroi¢ w duzg
kostke, utozy¢ na satatce. PolaC satatke majonezem wymieszanym z jogurtem i
udekorowac zielening.



