Satatka orientalna instant

Sktadniki

2 tagodne zupki chinskie

2 pikantne zupki tez chinskie

1 czerwona papryka

112 z6Mej papryki

112 zielonej papryki

puszka kukurydzy

3 ogorki konserwowe

kilka czubatych tyzek majonezu
tyzeczka musztardy

112 szklanki wody

Przepis

Radze sprobowac tej satatki, bo mimo dos¢
dziwnych sktadnikéw smakuje naprawde
wysmienicie. A oto jak jg zrobic:

Makaron z zupek dobrze pokruszy¢ w misce (niezle
smakuje mieszanka dwadch zupek ostrych amino |
dwoch bambusowych knorra). Dosypa¢ dotagczone
do zupek sproszkowane przyprawy(1 paczke ostrej i
jedng fagodnej) i wymieszac.

Pokroi¢ w kostke papryke i ogorki. Doda¢ do
makaronu razem z odsgczong kukurydza.
Wymiesza¢ z majonezem i musztarda. Skropi¢
ciepta woda, zeby makaron nie byt zbyt chrupki.
Odstawi¢ na kilka godzin do lodowki.

W razie potrzeby przyprawi¢. Podawa¢ samg albo do
roznego rodzaju mies.

Przepis zawdzigczamy Tommiemu
(tommy.tomek@wp.pl), ktory dodaje do swojej
satatki wiecej papryki, majonezu, a za to ani troche
wody :).



