Satatka makaronowo-serowa

Sktadniki

15 dag drobnego makaronu (np. muszelek) 20 dag sera
edamskiego lub goudy 15 dag kietbasy szynkowej lub ogondowki 2
czerwone cebule strak zielonej papryki 3 pomidory 2 jaja na
twardo 3-4 ogdrki konserwowe 10-12 czarnych oliwek bez pestek
2 tyzki kaparow peczek natki. Sos: 4 tyzki octu winnego 6 tyzek
oliwy tyzka musztardy cukier, pieprz

Sposoéb przyrzadzania

Kapary wtozy¢ na 10 min do szklanki z przegotowang zimng woda, nastepnie osaczyc.
Makaron ugotowac al dente (na pottwardo), optuka¢ zimng wodg, osaczyc¢. Kietbase lub
ogonowke pokroi¢ w cwierCplasterki, ser - w stupki, cebule - w piorka, papryke - w paski,
pomidory - na czastki, ogorki - w potplasterki, a jaja - w kostke. Wymiesza¢ w salaterce z
kaparami, oliwkami i posiekang natka. Z podanych sktadnikow przyrzadzi¢ sos, pola¢
nim satatke i wymieszac¢. Wstawi¢ na godzine do lodowki.



