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Prolog

Aaron Keitel lewa reka odciagnat zamek pistoletu samopowtarzalnego i zwolnit
mechanizm. Uniést bron nad gtowe i wycelowat jg w geste listowie, w ktorym, jak sie
spodziewat, kryty si¢ te przeklete ptaki. Ptaki krzyczaty, i to od wielu godzin, nieprzerwanie,

z wsciektoscig wrzeszczaty na matg grupke obcych, ktora osmielita sie wtargna¢ w ten odlegty
zakatek.

Amerykanin opart palec na spuscie i wyobrazit sobie, jak celujagc w drzewa, oproznia caty
magazynek walthera P99, wszystkie pigtnascie naboi. Wyobrazit sobie, jak gatezie, liscie
i zakrwawione piora sypig sie na wszystkie strony. Bo niby czemu nie? Z pewnoscig bytby
potworny hatas, ale przynajmniej ptaki przestatyby wrzeszczec.

Keitel opuscit bron. Musi wzigé sie w garsé. Wiedziat, ze ekspedycja na wyzyne Aramia,
trudno dostepna czgs¢ Papui--Nowej Gwinei, wyczerpie jego sity i zszarga nerwy. Ale brngli
przez wilgotna, parna dzungle dopiero drugi dzien i byto jeszcze troche za wczesnie, by straci¢
rozum. Moze pozniej.

Zabezpieczyt walthera i wsunat z powrotem do kabury przy pasie. Dopiero teraz
zauwazyt na swoim goleniu owada wielkosci pigsci; wygladat, jakby si¢ zastanawiat, jaki
kierunek obra¢, po czym zaczat sie wspinac¢ w strone krocza. Keitel potrzasnat noga.
Zachrzescito, gdy wojskowym butem nadepnat krwiopijce.

Stat w miejscu i si¢ rozgladat. Jak okiem siegna¢ tylko drzewa splatane pnaczami
i nieprzeniknione zarosla wysokosci cztowieka. W tej potudniowej prowincji prawie nie byto
drég ani osad. Kraina obfitowata za to w jadowite owady i zdradliwe bagna. Nie bez powodu
tereny wzdtuz rzeki Aramia uchodzity za najbardziej nieprzyjemny rejon Papui--Nowej Gwinei.

Brnac dalej, Aaron Keitel otart spocone rece o kurtke koloru khaki i mimowolnie sie
usmiechnat. W Nowej Gwinei pewnie w ogole nie byto terenow, ktore datoby si¢ nazwaé
przyjemnymi, moze z wyjatkiem hotelu Crowne Plaza w stolicy — Port Moresby. Cata cholerna
wyspa zdawata si¢ wilgotnym, parnym piektem.

Po jakims czasie Keitel zatrzymat sie i dat znak wynajetemu sposrod tubylcow
przewodnikowi, by zaczekat. Odkrecit butelke z woda, wziat duzy tyk, a reszte wylatl na sklejone
potem i brudem jasne witosy. Potem rozdeptat szczegélnie dziwnie wygladajacego chrzaszcza
wielkosci swinki morskiej. Zwykle robactwo byto mu oboje¢tne. Brat udziat w wyprawach
w Indochinach, na Jawie, w deszczowych lasach Brazylii i w wielu innych. Przez te lata zdazyt
przywykna¢ do wszelkiego rodzaju insektow o przeréznych rozmiarach. Papua--Nowa Gwinea
byta jednak wyzwaniem nawet dla doswiadczonych globtroteréw. Za dnia byto tu goraco
i wilgotno, noca zas lodowato zimno. O spaniu w tej dziczy nawet nie byto co mysle¢, i to
zarowno ze wzgledu na klimat, jak i z powodu owadow, ktére uporczywie staraty si¢ wnikna¢
w kazdy otwor ciata.

Przywotat do siebie przewodnika.

— Sekou, daleko jeszcze?

W przeciwienstwie do niego, ubranego w nowoczesng odziez wyprawows, drobny
Gwinejczyk miat na sobie jedynie szorty i potwornie wyblakta koszulke druzyny pitkarskiej
Manchester United. Nie pocit si¢ i nie wygladal na wyczerpanego.

— Niedaleko, sir. Tulai majg ob6z tam dalej — odpart Sekou, wykonujac nieokreslony gest
w strone wznoszacej sie przed nimi sciany lisci, gatezi i lian. Keitel kiwnat gtowa, rzucit
plastikowa butelke w zarosla i ruszyt dalej.

Tulai byli plemieniem zyjacym w odlegtym zakatku wyzyny Oriomo na
potudniowo--zachodnim krancu wyspy. Keitel prawie dwa miesigce spedzit w stolicy



kraju w pipidéwie o nazwie Daru, by nawiaza¢ kontakt z Ratu Koca, najwazniejszym wodzem
Tulai.

Plemi¢ zwykle nie byto odwiedzane przez amerykanskich biznesmenow, a wiasciwie to
w ogole przez nikogo. Raz na kilka lat mogt w te okolice zabtadzi¢ jakis etnolog zainteresowany
trybem zycia fowcow--zbieraczy, stroniagcych od kontaktu z cywilizacja, lub tez lingwista chcacy
studiowa¢ dziwny dialekt plemienia. Prawie nikt nie zajmowat si¢ tubylcami o wojowniczo
pomalowanych twarzach i z przedziwnymi piéropuszami na gtowach.

No i trzeba jeszcze doda¢, ze Tulai w 1952 roku zjedli czterech metodystow, ktorzy
wyruszyli w podréz misyjna na ich tereny — stato si¢ to wiec w czasach, gdy wigkszos¢ plemion
Papui--Nowej Gwinei dawno porzucita kanibalizm. Nie wiedziano doktadnie, czy Tulai wciaz
trzymaja si¢ swoich tradycji kulinarnych. Taka sytuacja powstrzymywata nawet najtwardszych
wielbicieli dzungli przed zapuszczaniem si¢ na ich tereny bez pytania.

Do kwietnia tego roku Tulai byli zreszta Keitelowi obojetni. A scisle méwiac, do chwili,
gdy przeczytat poswiecong temu plemieniu ksigzke brytyjskiego etnologa Leicestera Morrisa.
Naukowiec spedzit u Tulai kilka tygodni w latach siedemdziesiatych i badat ich styl zycia.

Keitel regularnie czytat notatki i reportaze z podrozy, z ktorych mogt sie dowiedzie¢
czegos o nieznanej florze i faunie trudno dostepnych obszaréw; nalezato to do jego obowigzkow
zawodowych. Monografia Morrisa o Tulai byta z poczatku strasznie nudna lektura i trzeba byto
duzej sity woli, by nie odtozy¢ ksiazki zaraz po pierwszym rozdziale; metody polowan i struktury
rodzinne tutejszych rdzennych mieszkancow wzbudzaty u Keitela mniej wiecej taka doze
zainteresowania, jak wyniki papuaskiej ligi krykieta. Wtedy jednak w relacjach Morrisa natrafit
na ustep, ktory go zelektryzowat: ,, Tulai zywig sie przede wszystkim plackami, ktore wytwarzaja
z migzszu sagowca. Do ich jadtospisu naleza tez weze i migso patanki szarej (Phalanger
orientalis). W czasie $wiat serwuja rowniez podobny do baktazana owoc, nazywany czatwa.
Podano mi jg z okazji slubu jednego z synéw wodza i bez watpienia byta to jedna
Z najsmaczniejszych potraw, jakiej zdarzyto mi si¢ skosztowa¢ w trakcie moich podrozy.
Osmiele sie nawet stwierdzi¢, ze czatwa byta najwysmienitszym daniem, jakie miatem okazje
spozywaé w catym swoim spetnionym zyciu”.

Keitel z wyksztatcenia byt karpologiem, botanikiem specjalizujagcym sie w owocach
i nasionach roslin. Owoc o nazwie czatwa byt mu jednak zupetnie nieznany. Niezwtocznie
skontaktowat si¢ z autorem ksiazki. Profesor Morris byt juz wowczas na emeryturze, lecz wciaz
miat zywo w pamieci wyglad i smak tajemniczego owocu, ktory w rozmowie telefonicznej
z Keitelem okreslit jako ,,niezwykle korzenny i nieopisanie smaczny”.

Zaraz potem karpolog przeszukat wszystkie dostepne bazy danych, ale bez rezultatu.
Owaoc, ktorym tak si¢ zachwycal Morris, pozostawat catkowicie nieznany. To odkrycie
wyzwolito w Keitelu 6w goraczkowy stan euforii, jaki pojawiat si¢ u niego zawsze, gdy natrafiat
na slad jakiegos nowego owocu, bulwy czy korzenia. Tym razem jednak jego ozywienie byto
znacznie silniejsze niz zwykle. Znalezienie owocow czy jagod, na ktore nie natknat si¢ jeszcze
zaden botanik, byto wiasciwie niemozliwe. Przy tym nowe okazy nadajace si¢ do zjedzenia byty
jeszcze rzadsze i w jego pracy uchodzity za gtéwna nagrode. Jezeli zas dodatkowo zaliczaty sig¢
do kategorii ,,niezwykle smacznych”, byty jak kumulacja na loterii.

Keitel wyjat z kieszeni paczke marlboro. Kumulacja na loterii dobrze by mu zrobita. Od
czasu, gdy trzy lata temu odkryt w Andach podobny do orzecha owoc o nazwie paro, ktory
w Stanach Zjednoczonych i Europie uchodzit za bombe witaminowsa i cudowny lek
spowalniajacy procesy starzenia sie, trafiaty mu sie¢ jedynie drobiazgi — rukiew z Kambodzy,
dobra do satatek; sinawy kasztan z Chin zawierajacy niezwykle duzo wapnia. To byty mile
widziane nowinki dla wciaz poszukujacych oryginalnych sktadnikéw szefow restauracji w Tokio,



Paryzu czy Los Angeles. Ale wielkich pienigedzy to nie dawato.

Idacy przed nim Sekou krzyknat cos w jezyku, ktorego Keitel do tej pory nie styszat.
Spojrzat w tamta strone i zobaczyt trzech mezczyzn wychodzacych z gestwiny. To musieli by¢
wojownicy z plemienia Tulai. W ich nagie ciata wtarte byto czarne btoto, na ktérym widniaty
wymalowane bialg farba linie, przypominajace Keitelowi wzory w kurza stopke na angielskich
tweedowych marynarkach. Cata trojka miata na sobie jedynie drewniane rurki, ktore zakrywaty
penisy. Kazdy z nich trzymat w rece po kilka nieduzych witoczni.

Po krotkiej rozmowie z przewodnikiem Keitela wojownicy zawrocili, pokazujac obcym,
by podazyli za nimi.

— Co oni mowili, Sekou? — krzyknat Keitel.

— Oni nas zaprowadzi¢ do wodz. Oni moéwi¢, Ratu Koca cieszy¢ si¢ odwiedziny.

— No pewnieg, ze si¢ cieszy — burknat Keitel. — Bioragc pod uwage to wszystko, co ze sobg
wleczemy, to pewnie interes jego zycia. — Obszar zamieszkiwany przez plemie Tulai byt do tego
stopnia odosobniony, ze nie mozna tam byto dotrze¢ nawet za pomoca wszechobecnych
w Papui--Nowej Gwinei taksowek powietrznych. Czg¢s¢ umowy, Ktora juz wczesniej
wynegocjowat z wodzem przy pomocy posrednikéw, stanowito zaopatrzenie plemienia w rozne
towary, do ktorych transportu musiat zatrudni¢ az osmiu tragarzy. Me¢zczyzni taszczyli na
plecach przez dzungle skarby z odlegtej cywilizacji: garnki, noze, haczyki na ryby, ale tez liczne
specjalne radioodbiorniki, ktore mogty dziata¢ bez baterii, oraz skrzynke wisniowej coca--coli.
Na to ostatnie Ratu Koca wyraznie nalegat.

— Pytates ich moze o owoc czatwy? Zebrali ich wystarczajaca ilos¢? | wykopali tez catg
rosline zgodnie z umowa?

Sekou nic nie powiedziat, ale kiwnat gtowa. Keitel mimo upatu zaczat drze¢. W sumie
zainwestowat w te ekspedycje jakies pigcdziesiat, szesc¢dziesiat tysiecy dolarow, z czego znaczna
cze$¢ pochodzita z jego wiasnych oszczednosci. Jesli cata ta sprawa nie wypali, jego
dotychczasowa, dos¢ obiecujaca kariera foodscouta prawdopodobnie si¢ zakonczy.

Po potgodzinnym marszu grupa dotarta na niewielka polane. Po lewej stronie wznosity si¢
trzy drewniane chaty na palach. Po prawej, na ubitej ziemi, miescito si¢ legowisko wytozone
matami z tyka. Siedziato tam pigtnastu Tulai, ktorzy przygladali sie przybyszom z mieszaning
zaciekawienia i respektu.

— To on jest wodzem? — spytat Keitel, kierujac wzrok na starszego, siwowtosego
mezczyzne posrodku legowiska. Na gtowie miat wysoki pioropusz z barwnych pior, a jego
muskularne rece i tors pomalowane byty zotta farba.

— Tak, to wodz — potwierdzit Sekou.

Keitel usmiechnat sie i postapit kilka krokéw w strone Ratu Kocy. Uktonit si¢ przed nim.

— Pozdrawiam czcigodnego wodza i ciesze si¢, ze moge robi¢ z nim interesy.

Podczas gdy Sekou ttumaczyt grzecznosciowe formutki, Keitel rozgladat si¢ wokot.
Dostrzegt to, na co liczyt — na wpot ukryte w zaroslach, utozone w czyms w rodzaju drewnianego
koryta lezaty dziesigtki owocow o niebieskawym odcieniu. Miaty ksztalt baktazana, ale byty
wyraznie wigksze, mniej wigcej dtugosci przedramienia. Owoce czatwa. Doktadnie takie, jakie
opisat profesor Morris.

Z tych mysli wyrwat go gtos Sekou:

— Wdbdz zaprasza pana, by sie do niego przysigsc.

Amerykanin zajat miejsce obok usmiechnigtego wodza i gestem dat znak tragarzom, by
otworzyli plecaki. Nastepnie pokazat Ratu Kocy towary na wymiang. Wo6dz przyjrzat im sig,

a potem wskazat jednemu ze swych ludzi, by podat mu wisniowa colg. Ratu Koca otworzyt
puszke i upit tyk. Nim przetknat ciepty napdj, kilka razy przeptukat nim usta. Zachowywat si¢



przy tym niczym krytyczny sommelier, ktory upewnia si¢ co do jakosci szczegoélnie drogiego
bordeaux. Ratu Koca usmiechnat sie. Sztuczny wisniowy aromat zdawat si¢ zadowala¢ jego
podniebienie. Gdy wodz zakonczyt degustacje, Keitel przerwat milczenie.

— Sekou, powiedz mu, ze po tak diugiej podrozy jestem troche gtodny i chetnie
sprobowatbym czatwy.

Gdy wodz ustyszat stowo ,,czatwa”, wydat jakie$ polecenie siedzacej za nim kobiecie. Po
chwili potozyta na ziemi przed Keitelem wielki lis¢. Na tej prowizorycznej tacy lezaty cztery
czatwy przeciete wzdtuz. Wygladato na to, ze owoce prazono nad otwartym ogniem. Keitel
chwycit jeden kawatek i wgryzt si¢ wen mocno.

Musiat panowac¢ nad soba, by natychmiast nie wyplu¢ tego ke¢sa. Migzsz owocu miat
konsystencje przejrzatego awokado i gorzki, oleisty smak. Keitel skrzywit si¢, na co Ratu Koca
i jego ludzie wymienili znaczace spojrzenia i zaczeli chichotac.

Wodz przez chwile mowit cos do Sekou. Ten przettumaczyt:

— Mister USA za niecierpliwy, mysle¢ Ratu Koca. On méwi, czatwa tak sig¢ nie je.

W tej samej chwili inna kobieta przyniosta miske z parujaca, zottawsa pasta. Wodz zaczat
gestykulowac i siegnat po potowke owocu. Wzigt maty kawatek kory lezacy obok miski
I posmarowat czatwe odrobing pasty. Nastepnie podat Keitelowi przygotowany w ten sposob
owoc. Amerykanin przyjat go i skosztowat.

Dopiero gdy Sekou zaczat klepa¢ go po ramieniu, Keitel zauwazyt, ze po policzkach
sptywaja mu tzy. Potowa owocu, ktorg trzymat w rece, znikia.

— Wszystko w porzadku, sir?

— Tak, wszystko w porzadku, Sekou. — Keitel ugryzt kolejny kawatek czatwy. — Czuje sie
Swietnie.

To ostatnie zdanie przeszto w szloch.
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Z malego tarasu ,,Deux Eglises”™ Xavier Kieffer miat doskonaty widok na ulice, ktora od
dzielnicy europejskiej na wzgérzu Kirchberg wita si¢ w dot w strong Clausen. Byto juz pézne
popotudnie, ale w zasiggu wzroku nie byto ani jednego samochodu. Kieffer westchnat i z mokra
sciereczka w rece odwracit sie ku drewnianym stotom ustawionym na zewnatrz restauracji.

,Deux Eglises”, ktorej byt zaréowno kucharzem, jak i wiascicielem, stanowita ulubione
miejsce spotkan wielu unijnych urzednikow. Na naszpikowanym budynkami administracyjnymi
wzgorzu we wschodniej czesci miasta znajdowato sie tylko kilka koszmarnie drogich restauracji
dla snoboéw, ktore miaty raczej watpliwa reputacje; byta tam tez kafeteria, ale t¢ zamykano
0 wpot do szostej. Lokal Kieffera na zboczu Kirchberg przyciagat wiec wielu fonctionnaires,
ktorzy w drodze do domu lubili jeszcze wstapi¢ na jakas dobrg przekaske lub kieliszek
rivaneral?.

Byto to o tyle zadziwiajace, ze Kieffer uparcie wzbraniat si¢ przed schlebianiem
kulinarnym gustom nowo przybytych do miasta Niemcow, Brytyjczykéw czy Hiszpanow.

W Karcie jego ,,Zwou Kierchen” na prézno by szuka¢ tapas czy sznycla. Zamiast tego nieztomny
w swych preferencjach gastronomicznych Kieffer niestrudzenie serwowat gosciom
mozelsko--frankonskie klasyki, takie jak Judd mat Gaardebounen oraz friture de la Moselle,

a takze wiasng ulubiong potrawe: ociekajacy ttuszczem Gromperekichelcher, czyli luksemburski
placek ziemniaczany.

Kieffer przetart wszystkie stoty na tarasie, ale nie robit sobie wielkich nadziei, ze tego
wieczoru pojawi sie wielu gosci. Moze péozniej przyjdzie kilku miejscowych i zaméwia
egzotyczne specjaty, takie jak Kuddelfleck albo Trdipen, ktorych co prawda nie byto w karcie, ale
jesli o nie poprosza, to chetnie je przygotuje. Ale poza tym dzi$ wieczorem klienci bg¢da raczej
deficytowym towarem. Pewnie nie pojawi si¢ nawet jego przyjaciel i staty gos¢ Pekka Vatanen.
Tak jak wigkszos¢ waznych urzednikow unijnych z Luksemburga, byt teraz w Brukseli, gdzie
w tym tygodniu zbierat si¢ Parlament Europejski.

Ze wzgledu na tygodniowe obrady, na Kirchberg panowata grobowa cisza. Miaty tu
swoja siedzibe miedzy innymi stuzby Parlamentu Europejskiego, ktore odpowiadaty za to, by
zbroi¢ europostow w liczby i fakty. Wiekszos¢ wspotpracownikow wyruszyta w slad za
deputowanymi do Brukseli, gdzie zbieraty si¢ komisje parlamentu. Ci nieliczni, ktoérzy pozostali,
korzystali z nieobecnosci przetozonych, by po cichu zaraz po obiedzie opusci¢ wymarte
biurowce.

Dopiero w przysztym tygodniu unijny cyrk wedrowny wroci do Luksemburga. A wtedy
,Deux Eglises” znéw wypelni si¢ bogatymi Niemcami, Litwinami i Wtochami. Do tego czasu
Kiefferowi nie pozostawato nic innego, jak troche posprzata¢, zajac si¢ ksiegowoscia i sprawdzié
zapasy zywnosci, przypraw i win. Zwlaszcza ta ostatnia czynnos¢ w tak stoneczny wrzesniowy
dzien byta catkiem przyjemng perspektywa na reszte wieczoru.

Przecieral wiasnie ostatni stot, gdy Claudine otworzyta drzwi na taras. Mtoda kobieta
sprawiata wrazenie zdenerwowanej. Claudine od czterech lat pracowata u niego jako
gardemanger, cho¢ w rzeczywistosci potrafita przygotowac wszystko, co znajdowato sie
w karcie dan. Kieffer planowat przekazac jej tego wieczoru kuchnig, wzia¢ butelke auxerrois
i usig$¢ w stoncu na tarasie nad lista zamoéwien. Gdy ich spojrzenia si¢ spotkaty, zaczat
przeczuwac, ze nic z tego nie bedzie.

— Mamy goscia, Xavier, i chyba lepiej by byto, zebys mu si¢ przyjrzat.

— Dlaczego? Jest w nim cos szczegolnego? Nalezy do rodziny wielkiego ksigcia? A moze
jeszcze gorzej, jest cztonkiem Komisji Europejskiej?



Claudine przewrocita oczami.

— Mysle, ze jest krytykiem. Tak wyglada. Francuz, marudny, przeglada karte jak jakis
rewident.

Kieffer dostawit krzesto i spojrzat na nig zaskoczony.

— Przyjechat samochodem? Sprawdzitas woz?

— Oczywiscie. Wielki peugeot, francuska rejestracja.

— Jaki departament?

— 38. Isere.

Kieffer powoli pokiwat gtows i zapalit ducala. Wielu Francuzow krgcito nosem na
luksemburska kuchnie, bo wydawata im si¢ zbyt wulgarna, zbyt tresciwa, czy tez inaczej
mowiac: zbyt niemiecka. Mimo to francuscy goscie w ,,Deux Eglises” wcale nie nalezeli do
rzadkosci. Wiekszos¢ rejestracji ich samochodow swiadczyta jednak o tym, ze przyjechali
z departamentu paryskiego — to te z numerami zaczynajacymi si¢ na 75 — albo ze Strasburga, z 67
na poczatku.

Z departamentu Isére i jego stolicy Grenoble do potozonej na uboczu restauracji Kieffera
nikt wiasciwie nie trafiat. Rzadko pojawiali si¢ tu turysci czy biznesmeni w podrézy stuzbowe;.
Wiekszos¢ wycieczkowiczow wpadata w putapki zastawione na turystow na Place d’Armes
i nawet ci najbardziej zadni przygod, ktorych drogi prowadzity z ville haute!® do ville basse,
ladowali w matych, modnych knajpkach, ktore pojawity si¢ wokot odrestaurowanego browaru
w centrum Clausen.

Jesli ktos nie znat miasta zbyt dobrze, znalezienie ,,Deux Eglises” byto dla niego prawie
niemozliwe. Kieffer nie miat wiec zadnej przygodnej klienteli, a do jego lokalu, oferujacego
miejscowe specjaty, nawet samochodem nietatwo byto dotrze¢. Co prawda restauracja potozona
byta zaledwie Kilkaset metrow od srodmiescia, ale ze wzgledu na pionowe $ciany skalne, ktore
oddzielaty od siebie gorna i dolng czg¢s¢ miasta, trzeba byto najpierw opuscié¢ centrum i skierowaé
sie na potozone na wschod od niego Kirchberg, a nastgpnie wjecha¢ dosé niepozornym
przejazdem obok filharmonii na kreta uliczke o nazwie Milliounewee, opadajaca po stromym,
porosnigtym zboczu w strone doliny Alzette.

Jadac ta serpentyna, po kilkuset metrach docierato si¢ do matej, sredniowiecznej bramy
miejskiej, ktora dla wiekszych samochodéw byta nie do pokonania. Jesli jednak kierowcy udato
sie przecisnac¢ przez to ucho igielne, to dalej mogt si¢ porusza¢ tylko spacerowym tempem, gdyz
prowadzaca zboczem droga coraz bardziej si¢ zwezata, a w dodatku byta nieoswietlona
I wieczorem tatwo byto przeoczy¢ dwie niebieskie latarnie, wyznaczajace wjazd na parking.

Kieffer zapalit jeszcze jednego papierosa. Nikt nie trafiat tu przypadkiem, a numery
rejestracyjne peugeota byty bardzo podejrzane. Kazdy wiedziat, ze wigkszos¢ francuskich
samochodow z leasingu i z wypozyczalni miata numery zaczynajace si¢ od 38, bo tam wiasnie
najwieksza wypozyczalnia samochodow we Francji rejestrowata swoje auta. Kazdy gastronom
wiedziat zas, ze testerzy najwickszych przewodnikow po restauracjach, Gabina i Levoir--Brilleta,
jezdza firmowymi samochodami z numerami 38 i ze wigkszos¢ tych wozow to peugeoty.

— W porzadku, Claudine — powiedziat Kieffer i przydeptat niedopalonego ducala. — No to
do boju!



[ Franc.: dwa koscioty. Po luksembursku ,,Zwou Kierchen”. (Wszystkie przypisy
pochodza od ttumaczy).
(I Niektore mniej znane terminy kulinarne zostaty objasnione w stowniczku na koncu
ksiazki, sporzagdzonym przez autora i uzupetnionym przez ttumaczy.
Franc.: gorne miasto.
[ Franc.: dolne miasto.



2

Restauracja Kieffera miescita si¢ w trzykondygnacyjnym kamiennym budynku z dachem
krytym gontem, z otworami strzelniczymi i dgbowymi drzwiami z zelaznymi okuciami. Caty ten
obiekt wygladat jak maty warowny zamek. Francuzi wzniesli t¢ budowlg na zboczu w X1X
wieku, w trakcie okupacji za czaséw Napoleona. Miata zapewni¢ schronienie zotnierzom
wypatrujacym zblizajacych sie¢ sit wroga.

Sam lokal znajdowat sie na parterze, kuchnia zas na pierwszym pietrze. Xavier Kieffer
stat na swoim miejscu przy kuchennej windzie i czekat na dzwonek obwieszczajacy przybycie
matej kabinki. Gdy ustyszat dzwonienie, podniést klape i wyjat podktadke z klamrg, pod ktorg
umieszczono karteczke z zamowieniem.

— 1 co chce? — krzykneta Claudine z gtebi kuchni, nie podnoszac gtowy znad piyty
roboczej. Wielkim nozem w zawrotnym tempie kroita marchewki na cieniutkie paseczki w stylu
julienne.

— Satatke.

— Tylko safatke?

Kieffer spojrzat na karteczke, na ktorej Jacques zapisal zamowienie tajemniczego
Francuza. Kelner postuzyt sie szeregiem skrotow: 2 Sal, 3 Bou, C4 Pat, 17 Civ m. Grom, 26 Que.
Kieffer znat na pamig¢ karte dan w swoim lokalu. Z zamoéwienia wynikato nastepujace menu:

Zielona satatka

Bouneschlupp

Rieslingpaschtéit

civet de lievre, Facon luxembourgeoise

Quetscheflued mat Vanilleglace

— Chce zupg z fasolki, paszteciki, potrawke z zajaca i na deser tarte sliwkowa.

— To tester, mowig Cci.

— Albo po prostu jest gtodny i nie ma pojecia, jak duze sa nasze porcje.

Kieffer pozostawit Claudine z paseczkami w stylu julienne. Zszedt po stromych schodach
do lady, gdzie wydawano napoje. W lokalu zdazyto sie pojawic kolejnych trzech gosci, ale poza
tym byto pusto. Wziat do reki karte win i spojrzat pytajaco na Jacques’a. Kelner pokrecit gtowa.

Kieffer wcisnat kartg pod pache i ruszyt w strone stolika, przy ktérym siedziat
domniemany krytyk kulinarny. Mezczyzna zajmujacy miejsce w narozniku na drewnianej tawie
miat zaczesane do tytu czarne witosy. Spojrzat na Kieffera przez troche staromodne, bragzowe
rogowe okulary. Mogt mie¢ okoto czterdziestki, nosit niebieska koszule, sztruksowa marynarke
w kolorze czekoladowym i klubowy krawat w paski. Francuz — pomyslat Kieffer — ktory probuje
wygladac jak angielski szlachcic? Moze by¢ niezta zabawa.

Poniewaz na ten widok trudno mu byto powstrzymac¢ usmiech, na wszelki wypadek
przybrat wyraz twarzy radosnego szefa kuchni.

— Bonsoir, monsieur. Zechciatby pan rzuci¢ okiem na nasza karte win?

— Chetnie — odpart Francuz tonem, ktory raczej nie wskazywat na zainteresowanie.
Przyjat karte, znudzony spojrzat na strone, na ktorej byta otwarta, a potem ja zamknat. Przyjrzat
sie Kiefferowi. — A co pan by doradzit?

— Do gtownego dania i przystawki pasowatby riesling z doliny Mozeli, powiedzmy
Stiercherg z Wormeldange. A do potrawki z zajaca moze czerwone...

— A jakie pozne burgundy moze pan zaoferowac? — przerwat mu Francuz i nie
zaszczycajac Kieffera kolejnym spojrzeniem, znoéw zaczat wertowac kartg win.

— Mamy Markusberg z Schengen.



— Moze by¢.

— A do deseru moze Mirabelle, monsieur?

— Z ktorej gorzelni?

— Tasselbach, niedaleko Septfontaines, pig¢¢ tysiecy butelek rocznie, trudno dostepny.

W mojej opinii najlepszy.

—Hmm. No dobrze, niech go pan poda.

No dobrze. Kieffer poczut, ze cos zaczyna si¢ w nim gotowac. Nie byt specjalnie
przewrazliwiony i nietatwo byto go obrazi¢ — z dwoma wyjatkami. Pierwszg rzecza, ktorej nie
znosit, byt pogardliwy ton. Druga, ktora potrafita doprowadzi¢ go do szatu, byto lekcewazenie
jakosci proponowanych przez niego produktow. Moze to byta tylko mata restauracja i jego karta
dan zawierata dosc proste klasyki, ale jesli byt z czegos dumny, to z wyboru oferowanych
towarow.

Kieffer poswiecat duzo czasu i energii na konieczne badanie rynku. Zaliczaty si¢ do tego
dtugie objazdy po regionach styngcych ze wspaniatych dan i wyrobow, takich jak prowincja
Lyonnais czy luksemburska dolina Mozeli. Miat okazje sprobowac przynajmniej osiemdziesieciu
roznych sznapsow z mirabelki i Tasselbacher byt z cata pewnoscia najlepszy. Siedzacy przed nim
cztowiek nie miat o tym po prostu zadnego pojecia. Kieffer wciagnat gteboko powietrze
i powiedziat:

— Z przyjemnoscia, monsieur. Dzigkuje bardzo.

Rozgniewany wrocit do kuchni, by przypilnowa¢ potrawki z zajaca. Jesli Francuz
rzeczywiscie byt testerem restauracji, nalezato mu zaprezentowa¢ porzadne menu, nawet jesli byt
tumanem, w dodatku niesympatycznym. To zreszta dotyczyto chyba wszystkich testerow. Kieffer
otworzyt piec i rzucit okiem na casserole, w ktérym pichcity si¢ podlane czerwonym winem
marynowane kawaiki zajgca z paskami wedzonego boczku i cebulka pertowa. Jesli chodzito
0 krytykow kulinarnych, to nie miat si¢ wiasciwie czym martwic¢. Jego stata klientela nie
przychodzita tu w koncu z powodu wpiséw w przewodniku Gabina i w przysztosci nadal bedzie
odwiedzac jego lokal. Ale oczywiscie nie miat zamiaru drazni¢ krytyka, skoro juz si¢ pojawit. To
uchybitoby jego godnosci kucharza.

Nawet jesli tester zachwyci si¢ potrawka z zajaca, nie bedzie to miato wigkszego wptywu
na ,,Deux Eglises”. Kieffer swietnie zdawat sobie sprawg, ze jego mata restauracja nigdy nie trafi
do przewodnikéw Gabina czy Levoir--Brilleta. Dostat juz nauczke w ,,Renard Noir”

w Szampanii, jednogwiazdkowej restauracji, ktorej szefowi kuchni udato si¢ nawet pozniej
uzyskac druga gwiazdke. Miat wiec pojecie o kryteriach, jakimi kierowaty sie francuskie
przewodniki kulinarne, i wiedziat, ze jego restauracja wiasciwie nie pasuje do ich wzorca.

Umiejetnos¢ ugotowania czegos wysmienitego to jedno, ale do tego, by zosta¢
nagrodzonym gwiazdka, nie wystarczat tylko sam talent. Wymagato to przede wszystkim
zdolnosci, by kazdego wieczoru wyczarowywac co$ naprawde niesamowitego. Niezbedny byt tez
elegancki wystroj, drogie zastawy i piwnica z winami o rozmiarach luksemburskich kazamat.
Przed jedzeniem nalezato serwowa¢ wymyslne amuse--gueules, a do kawy filigranowe petits
fours. Wszystko to byto nieodzowne, jesli pragneto sie uzyska¢ gwiazdke od Gabina. Do
przyrzadzenia takiego ztozonego, wielodaniowego menu mistrz kuchni marzacy o gwiazdce
potrzebowat catej armady sous--chefs, sauciers, patissiers i innych kucharzy odpowiedzialnych
za rozne zadania. Ponadto konieczna byta zelazna dyscyplina, zdolnosci organizacyjne i wiadcza
osobowos¢. Kieffer przypomniat sobie swojego mentora, szefa kuchni ,,Renard Noir”, Paula
Boudiera. Staruszek byt potwornym tyranem. Nieustannie wbijat swoim wspotpracownikom do
gtowy, czego od nich oczekuje: ,,Macie mnie bezwarunkowo stucha¢, precyzyjnie stosowac sig¢
do moich przepisoéw, a swoje wiasne pomysty kulinarne mozecie sobie wsadzi¢ w dupe”.



Cos takiego nie odpowiadato Kiefferowi. Mistrzowie kuchni z gwiazdka nie mogli
przysias¢ sie z butelka rieslinga do swoich gosci i spedzi¢ z nimi pot wieczoru. Lokalne
Bouneschlupp czy Gromperekichelcher nie wchodzity w rachube. Dlatego tez Kieffer wolat
gotowac tak jak teraz — w swoim matym lokalu, z kartg dan zawierajaca tuzin pozycji, z kilkoma
wspotpracownikami, zupetnie bez gwiazdek i czepka na gtowie. Dlaczego wigc trafit do niego
ten krytyk kulinarny? Czego szukat w jego restauracji?

— Paschtéit fir Désch véier!™ — krzykneta Claudine, wyrywajac Kieffera z zamyslenia.
Wyjat zajaca z pieca, zlustrowat talerz, ktory Claudine ustawita na blacie przeznaczonym do
wydawania positkéw. Lezaty na nim dwa cienkie paszteciki podlewane rieslingiem i zapiekane
w ciescie, a obok satatka i porzadna kapka sosu z purée z kasztanow i miodu. Paszteciki byty
spécialité de la maison. Kieffer byt dumny z przepisu, ktory sam wciaz udoskonalat. Przeszedt na
stanowisko Claudine, zanurzyt tyzke w sosie kasztanowym i jeszcze raz go sprobowat.
Zadowolony kiwnat gtowa i wstawit talerz do windy.

Dziesie¢ minut pozniej zadzwonit telefon z kuchni.

— Xavier, on méwi, ze ma ochote na matg przerwe, czy mogtbys przesunaé gtowne danie?

— W porzadku. Smakowaty mu paszteciki?

— Zjadt oba i calutenki sos.

To mogto nic nie znaczy¢. Z tego, co Kieffer wiedziat, testerzy Gabina byli zobowigzani
nie tylko do probowania dan, ale tez do spozywania ich w catosci.

— Co on teraz robi?

— Stoi przed lokalem obok swojego samochodu i rozmawia przez telefon.

Kieffer odstawit zajaca, by nie stygt. Przesunat na p6zniej zageszczenie sosu i zamiast
tego zaczat automatycznie sprawdzac swoje stanowisko. Co prawda nie spodziewat si¢ juz tego
wieczoru nowych klientéw, ale to przeciez nie byt powod, by zaniedbywac¢ organizacje swojego
miejsca pracy.

Jak kazdy profesjonalny kucharz, Kieffer byt wyjatkowo zdyscyplinowany, jesli chodzito
0 jego mise en place. ,,To twoja skrzynka z narzedziami, twoja alfa i omega”, zjechat go kiedys
Boudier przed catym zespotem, gdy okazato sie, ze na stanowisku Kieffera panuje nieporzadek.
,,Jesli tu masz chaos, to gotujesz tez chaotycznie”. Boudier oczywiscie miat racj¢. Mise en place
byto podstawowym warunkiem catej reszty. Przygotowanie wysmienitego meédaillon de veau et
foie gras au raisin — jednego z ulubionych dan Kieffera — oprocz dobrych sktadnikow wymagato
tez troche cierpliwosci i szczypty talentu. Natomiast podanie szes¢dziesigciu takich porcji
w ciagu godziny bez perfekcyjnego przygotowania byto wrecz niemozliwe. Jesli nie wiedziates
doktadnie, gdzie sg potrzebne sktadniki, bytes zgubiony. Najpézniej po trzecim czy czwartym
zamowieniu dla szescioosobowych stolikow wszystko sie walito bez wzgledu na to, jak wielkim
talentem obdarzony byt kucharz.

To samo dotyczyto kucharzy, ktorzy partolili etap przygotowania i nie mieli pod reka
dostatecznej ilosci sktadnikow. Jezeli zamowienia spadaty na zespot jak granaty, nie byto czasu
nato, by kroi¢ warzywa do mirepoix albo w pospiechu przyrzadza¢ sos rodzynkowy do
medalionow cielgcych. Wszystko musiato byc¢ pod reka, podzielone na porcje, odmierzone,
wstepnie przyprawione, jednym stowem — mise en place.

Kieffer najpierw sprawdzit miski. Na prawo od jego kuchenki stato dwanascie
kwadratowych pojemnikéw ze stali szlachetnej, ustawionych rowno w dwaoch szeregach.
Zawieraty drobno i grubo mielong sol morska, czarny i biaty pieprz, cukier, tomates concassées,
drobno posiekang pietruszke, mielong papryke, mate suszone chili, karmelizowany czosnek,
krojona cytryne i utarta skorke cytrynowa. Po ich sprawdzeniu otworzyt szes¢ plastikowych
pojemnikow, ktore staty obok. Byty w nich swieze ziota: lis¢ laurowy, tymianek, rozmaryn,



migta, a ponadto butka tarta i maka. Kiwnat zadowolony gtowa i rzucit okiem na stanowisko
pracy. Sktadato sie z dwoch plastikowych desek do krojenia, lezacych na wilgotnych
reczniczkach, by si¢ nie przesuwaty. Obok nich lezaty trzy japonskie noze ze stali szlachetnej:
maty nozyk do obierania, jeden wielki uniwersalny n6z kuchenny oraz santoku o szerokim
ostrzu. Rano Kieffer naostrzyt wszystkie trzy mokra osetka. W szufladzie pod blatem czekaty
rozne sktadniki do soséw, ktore przygotowywat wczoraj przez cztery godziny: jasny i ciemny
wywar z kurczaka, dwa wywary z ryb, wygladajace jak jasna i ciemna galaretka, wywar cielecy
i wotowy oraz pokrojone w kostki masto i beurre manié, co$ w rodzaju na wpdt zamrozonej
zasmazki, ktora mozna zageszczac sos. Wszystko to spoczywato w osmiu szczelnie przykrytych
plastikowych pojemnikach. Po sprawdzeniu jeszcze zapasoéw oleju, octu, wina i Noilly Prat, ktore
okazaty si¢ wystarczajace, Kieffer ponownie skupit uwage na gtéwnym daniu. Ten francuski
Anglik miat juz dos¢ dtuga przerwe.

Najpierw usmazyt na stoninie grzyby do przybrania. Potem wyjat z pieca casserole. Teraz
wazny byt dobry timing. Po tym, jak przetrze przez sito sok z pieczonego migsa, doda do niego
galaretke porzeczkows, zimne masto i rozgnieciony piernik. Dzigki temu sos w ciagu kilku
sekund nabierze zawiesistej konsystencji. Wtedy potrawka z zajaca musiata szybko trafi¢ na stot.
Akurat w chwili, gdy Kieffer siegnat po sito stozkowe, zadzwonit telefon.

— Tylko mi nie méw, ze czwoérka zamierza jeszcze czekaé z potrawka z zajaca. Jestem juz
w trakcie robienia sosu.

— Zapomnij o zajacu. Ja... on...

— Co jest, Jacques? Zwial?

— Nie. On nie zyje, Xavier.

BT Luks.: paszteciki dla stolika numer cztery.
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Z miejsca za lada Kieffer obserwowat dwoch odzianych w biate kombinezony technikow
Police Judiciaire, ktorzy pakowali do plastikowych torebek rieslinga, masto ziotowe i sztuéce ze
stolika numer cztery. W tym samym czasie jego kelner byt przestuchiwany przez innego
funkcjonariusza. Zgodnie z tym, co méwit Jacques, Francuz po opuszczeniu restauracji stat przy
swoim samochodzie, zaparkowanym przed lokalem, i przez jakies pig¢ minut rozmawiat przez
telefon. Potem wrécit do restauracji.

Ledwie przekroczyt prog, padt martwy na ziemig. Jacques byt w szoku. Wiasnie pomagat
mezczyznie zdjaé ptaszcz, gdy ten po prostu sie osunagt. Zwioki wcigz jeszcze lezaty przy wejsciu
do restauracji. W krotkich odstepach btyskato ostre §wiatto w podtuznej sali dla gosci — to
poli-cyjny fotograf dokumentowat wszystkie szczegoty na miejscu zbrodni.

,,ZWou Kierchen”, miejsce zbrodni. Kieffer sam najchetniej wypitby teraz kieliszek
destylatu od Tasselbacha, a moze nawet dwa. Ale si¢ powstrzymat. Najpierw chciat porozmawiaé
z komisarzem. Policjant juz od dwudziestu minut siedziat z szarym jak popiot Jakiem przy stole
w drugim koncu restauracji, rzucat jedno pytanie po drugim i cos notowat.

Po kolejnych pigciu minutach komisarz wstat i podszedt do Kieffera.

— Didier Manderscheid, gudden Owend™. — Dos¢ niski miody oficer odziany byt
w modnie skrojony garnitur, nie miat jednak krawata, nosit wasik a la Menjou i od momentu
przybycia ani razu sie nie usmiechnat. — Co moze mi pan powiedzie¢ o zmartym, monsieur
Kieffer?

— Niewiele, monsieur le commissaire. To nie byt nikt ze statych gosci. Byt tutaj pierwszy
raz.

Manderscheid wyjat z kieszeni marynarki nabitg wczesniej fajke i przytrzymat zapatke
przy jej gtowce. Usiadt na jednym z barowych stotkow i z wyrazna przyjemnoscia powoli
zaciagnat si¢ dymem. Po kilku pyknigciach ostentacyjnie splétt palce i przyjrzat si¢ gtowce fajki.

— A wigc nie wie pan, kim ten cztowiek jest i dla kogo pracuje? To znaczy... pracowat?

Kieffer postanowit od razu zdradzi¢ swoje podejrzenia. Nie miato wigkszego sensu
udawa¢ nieswiadomego.

— Nie. Ale mam pewne przypuszczenia.

— Alors?!]

— Domyslamy sie, ze jest testerem kulinarnym. To znaczy... byt

— Dlaczego?

Kieffer wyjasnit Manderscheidowi sprawe z numerami rejestracyjnymi.

— Ma pan nieztego nosa, panie Kieffer. Wedtug informacji naszych kolegow z Paryza
zmarty nazywa si¢ Agathon Ricard, ma czterdziesci dwa lata i pracuje dla przewodnika Gabina,
CO z pewnoscig duzo panu mowi.

— Oczywiscie.

Gabin nie byt po prostu jakims przewodnikiem po restauracjach. Niebieska ksigzka
uchodzita wérod smakoszy za prawdziwa bibli¢ dobrej kuchni. Centrala Gabina miescita si¢
oczywiscie w Paryzu, i to stamtad wysytano na caty $wiat testeréow, by odnajdywali najlepsze
restauracje, najbardziej wyrafinowane potrawy i najwysmienitszych kucharzy. W przewodniku
Gabina nie byto miejsca dla zwyktych restauracji, nawet tych dobrych — testerzy imperium
kulinarnego, wszyscy bez wyjatku o wyszukanych gustach i wyszkolonym podniebieniu,
interesowali si¢ wytacznie najdoskonalsza kuchnig. Gabin publikowat co roku zaktualizowane
wydanie, a cata branza goraczkowo go wyczekiwata. Jesli komus przyznano jedna albo dwie
gwiazdki, nie musiat si¢ juz martwic o rezerwacje. Natomiast ci, ktorych kaptani Gabina



ekskomunikowali, tracili nie tylko twarz, ale tez znaczna cz¢s$¢ swoich dochodow.

— Tester Gabina to dos¢ powazne odwiedziny, jak na... — Manderscheid wskazat reka na
pusta lade i wymownie zawiesit gtos — .. .tak mata restauracje jak ta, prawda?

Kieffer wzruszyt ramionami i wskazat na zdj¢cie na scianie, na ktorym stat
w towarzystwie dwoch cztonkow luksemburskiej rodziny ksigzece;.

— W ubiegtym roku byli tu wielki ksigze Guillaume i jego brat. Cos takiego okreslitbym
jako powazne odwiedziny.

Ta arogancka odpowiedz chyba nie przypadta do gustu Manderscheidowi.

— Panie Kieffer, w pana restauracji zmart cztowiek, a policyjny lekarz, prima facie, watpi
w to, by trafit go po prostu grom z jasnego nieba.

— Chce pan przez to powiedzie¢, ze zostat zamordowany?

Manderscheid jeszcze bardziej znizyt gtos.

— Nic przez to nie chce powiedzie¢. Obdukcja dopiero zostanie przeprowadzona. Ale
dobrze odzywieni me¢zczyzni okoto czterdziestki, tacy jak Ricard, raczej rzadko padaja tak po
prostu martwi, jesli im si¢ w tym troche nie pomoze. To nie wyglada dla pana zbyt dobrze, ze
krytyk kulinarny najstynniejszego przewodnika gastronomicznego na swiecie umiera po
zjedzeniu obiadu w panskiej restauracji.

— Czy to oznacza, ze pan mnie podejrzewa?

Manderscheid wzruszyt ramionami.

— My musimy pana podejrzewa¢. C ’est la routine.

— Przeciez to $§mieszne — parsknat Kieffer. — Po co miatbym otru¢ testera?

— Moze dlatego, ze zamierzat napisa¢ druzgocaca recenzje panskiej restauracji?

— | z tego powodu miatbym go zamordowac? Taka mysl jest absurdalna, a poza tym
oproznit talerz z przystawka do czysta i nie zostawit nawet kropli sosu. A wiec wyglada na to, ze
mu smakowato, prima facie, jak by pan to nazwat. Czyli nie wyglada to dla nas tak zle, prawda?
W nastepnej kolejnosci miatem mu zaserwowa¢ gtowne danie, potrawke z zajaca, jedng ze
specjalnosci naszej kuchni. Najlepsza potrawke z zajaca, jaka mozna dosta¢ w catym miescie. Po
co miatbym wigc tru¢ cztowieka, zanim jg sprobowalt? Poza tym taki lokal jak nasz w ogoéle nie
mogt by¢ w zasiegu zainteresowan tego... jak on si¢ nazywat?

— Agathon Ricard.

— Wiasnie. W ogole nie pasujemy do schematu Ricarda.

— Co chce pan przez to powiedziec?

Kieffer siggnat pod lade i wyciagnat oprawione w kobal-towo--niebieska skore wydanie
przewodnika Gabina dla krajow Beneluksu. Otworzyt na czesci dotyczacej Luksemburga
I podsunat ksigzke Manderscheidowi.

— Niech pan popatrzy. Gabin testuje tysiace restauracji rocznie na catym swiecie. Jest
tysiac pigcset takich, ktore zostaty nagrodzone gwiazdkami, z tego trzynascie tutaj,

w Luksemburgu. ,,Corioli” ma dwie gwiazdki, a ,,L.’Université” trzy.

— 1 co to ma wspdlnego z martwym testerem?

— Nie rozumie pan? ,,Deux Eglises” nie jest nawet ujete w przewodniku, w spisie lokali
nagrodzonych gwiazdkami. Nigdy nie byt i nigdy nie bedzie bez wzgle¢du na to, jak dobra bytaby
u nas potrawka z zajaca. Tacy testerzy maja strasznie zapetniony terminarz. Codziennie musza
odwiedza¢ restauracje. Te lokale, ktére zostaty nagrodzone gwiazdkami, sa kontrolowane nawet
kilka razy w roku. Ci ludzie po prostu nie maja czasu na to, by pojs$¢ zjes¢ cos smacznego
w zwyktej restauracji.

Manderscheid dotknat palcem gornej wargi.

— Uwaza pan, ze ktos taki nie mogt trafi¢ do panskiej, potozonej na uboczu restauracji



przypadkiem, lecz jedynie kierowany czyjas wskazowka badz rekomendacja?

Kieffera ogarneto niemite uczucie. Manderscheid trafit w samo sedno. Jadanie
w restauracjach byto dla krytykow kulinarnych obowiazkiem, czescig ich pracy; rzadko chodzili
do lokali dla przyjemnosci. Podobnie jak profesjonalni kucharze, czuli si¢ szczesliwi, jesli
w wolne dni mogli we wiasnej kuchni zjes¢ po prostu zwykty chleb z serem. A zatem ktos musiat
doradzi¢ Ricardowi, by odwiedzit ,,Deux Eglises”. Ale kto?

— To... catkiem mozliwe — odpowiedziat z wahaniem. — Ale nie mam pojecia, kto mogtby
mnie poleci¢.

W tym momencie do Manderscheida podszedt jeden z technikéw i szepnat mu cos do
ucha. Nastepnie wcisngt komisarzowi do reki jakas torebke, ktorg ten ukryt pod lada.

— Panie Kieffer, mam nadzieje, ze pan rozumie, ze musz¢ pana prosi¢, by nie opuszczat
pan Luksemburga.

— Ale przeciez ja muszg regularnie wyjezdza¢ do Francji i Belgii po zakupy.

— Obawiam sig, ze bedziemy musieli rozebra¢ panska kuchnie na czgsci i sprawdzi¢
wszystkie zapasy. A dopoki technicy odpowiedzialni za zabezpieczanie sladow maja co robic,

i tak musi pan zamkna¢ lokal.

— lle to potrwa?

— Przynajmniej trzy dni, moze dtuzej. | prosze przyjs¢ jutro po potudniu do komendy. —
Manderscheid wygtadzit notes i wstat z miejsca. — | jeszcze jedna sprawa, monsieur Kieffer. Czy
bytby pan tak mity i znalazt dla mnie wizytowke ,,Zwou Kierchen”?

— Oczywiscie — odpart kucharz i siegnat do szuflady, by poda¢ komisarzowi swoja
wizytowke, wydrukowang na marmurkowym czerpanym papierze w kolorze brazu.

— Czy Ricardowi tez pan taka podat?

— Nie. Zwykle dotgczamy ja dopiero do rachunku.

— Ciekawe — mruknat Manderscheid i podsunat Kiefferowi pod nos plastikowa torebke,
ktora wezesniej dostat od technika. Zawierata troche pogieta wizytowke ,,Deux Eglises”. — I tym
samym powstaje pytanie, dlaczego lezata w jego samochodzie. — A potem komisarz wsunat fajke
do ust, odwrocit sic i ruszyt do drzwi. — 4ddil®, panie Kieffer.

[¥1)_uks.: dobry wieczor.
[T Franc.: czyli.
81| uks.: do widzenia, zegnam.
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Kieffer siegnat po butelke i nalat Pekce VVatanenowi Eau de Vie. Potem rowniez sobie
nalat catkiem sporo tego gruszkowego destylatu.

— Nie za bardzo wiem, co mam teraz robi¢, Pekka.

— Na razie nic nie mozesz zrobi¢. To policja musi dziata¢. — Fin spojrzat na zachodzace
stonce. — Niezty trunek. Wypij, to uspokaja.

Kieffer przyjrzat sie przyjacielowi. Vatanen byt po czterdziestce i miat rzadkie, jasne jak
stoma wtosy. Cho¢ pogoda juz od wielu tygodni byta niczym w petni lata i stonce §wiecito
catymi dniami, Fin wciaz zachowywat trupio blada, biurows cere. Jedynie policzki i nos byty
lekko zarumienione. Zadnej opalenizny, tylko zytki na skérze typowe dla kogos, kto nie stroni od
picia. Szkto Vatanena znow byto prawie puste.

Kiefferowi po trzecim sznapsie szumiato juz troche w gtowie, wiec lekka bryza od rzeki
przyjemnie go chtodzita. Dom Kieffera przy Tilleschgass byt wspaniale potozony, co — jak lubit
mawiac¢ Vatanen — stanowito ,,bezgraniczna bezczelnos¢”.

Maty domek z numerem 27a zbudowano trzysta lat temu; stat wcisniety miedzy
niewielka, wytozona kocimi tbami uliczkg w samym sercu dzielnicy Grund a ptynaca na tytach
rzeke Alzette.

Z Tilleschgass trudno byto co$ dojrze¢ przez sciang ciasno stojacych budynkéw, ale po
drugiej stronie, przy brzegu rzeki, nie byto zadnej ulicy. Dzigki temu tyty budynku chronione
byty przed ciekawskimi spojrzeniami licznych turystoéw, ktorzy codziennie, uzbrojeni w aparaty
fotograficzne, brneli przez te sredniowieczng czg¢s¢ miasta.

Ogrod na tytach domku Kieffera byt cichg oaza, w ktorej lubit godzinami przesiadywac
z Vatanenem, podjadajac, popijajac i wstuchujac si¢ w szum Alzette. Kieffer odziedziczyt ten
dom po swoim ojcu. Jego samego nigdy nie bytoby sta¢ na nieruchomos¢ nad rzeka. Od pokolen
byta w posiadaniu rodziny.

Kieffer odstawit swoj kieliszek do gory dnem, by dac zna¢, ze na razie ma dosc.
Natomiast spojrzenie Vatanena wciaz byto klarowne, jak zwykle. Kieffer nie mogt wyjs¢ ze
zdumienia, jakie nieprawdopodobne ilosci alkoholu potrafi wla¢ w siebie ten koscisty
mezczyzna. Owocowy destylat z kieliszka Fina zdazyt juz zniknaé.

— Polej nam jeszcze, przyjacielu.

— Dopiero jak cos przegryze — odpart Kieffer. — Inaczej zwali mnie z nég.

Podnioést si¢ z ogrodowej faweczki, ustawionej miedzy dwoma gestymi krzewami przy
rozgrzanej wieczornym stoncem scianie matego domku i tylnymi drzwiami wszedt do kuchni.

Szybko znalazt kilka potrzebnych rzeczy — francuskie oliwki, troche kietbasek, bagietke
i stoik confit de moulard. Dotozyt kawatek wedzonego wegorza oraz kilka swiezo zerwanych
w ogrodzie pomidorow i z petng taca wrocit do Vatanena.

— Kippis! — zawotat Fin, co znaczyto mniej wiecej tyle, co ,,na zdrowie”. A potem wlat
w siebie kolejny kieliszek destylatu. — Ach, swietnie! Te smakotyki beda doskonatym dodatkiem.
A teraz oproznijmy reszte butelki. — Vatanen jedna reka wziat do ust kawatek ryby, druga polat
sobie i Kiefferowi. — A teraz opowiadaj.

— Wigkszos¢ juz wiesz. Widziales ten artykut w ,,Wort™?

— Widzie¢ widziatem, ale go nie czytatem; jest po niemiecku. Powiedz mi, co w nim
napisali.

Kieffer siggnat po aktualne wydanie ,,Luxemburger Wort” lezace pod tawka.
Obcokrajowcow zawsze dziwita ta najpopularniejsza w tym matym kraju gazeta, poniewaz byty
w niej artykuty pisane w réznych jezykach. Niektore po francusku, inne po niemiecku, a w czgsci



lokalnej ,,Wort” zamieszczat artykuty pisane w jezyku luksemburskim, mozelsko--frankonskim
dialekcie miejscowych. Ten lingwistyczny zamet zbijat z tropu przyjezdnych, poniewaz czytajac,
wciagz musieli przeskakiwa¢ miedzy tymi trzema jezykami; dla Luksemburczykow byto to cos
zupetnie normalnego.

— Dlaczego nie zaczniesz powoli uczy¢ si¢ niemieckiego, Pekka? Jestes tu juz przeciez od
o$miu lat. Ten jezyk mogtby ci sie przydac. Poza tym, gdybys mowit po niemiecku, nie
musiatbym znosi¢ tego twojego okropnego francuskiego akcentu.

— Nie chce mi sie¢ — odpart Vatanen, ze skupiong ming naktadajac na bagietke odrobine
confit. — Wy Luksemburczycy mowicie przeciez wszyscy po francusku. To mi wystarcza.
Nauczytem si¢ juz tego kwekania, a poza tym szwedzkiego, angielskiego i rosyjskiego. To
powinno wystarczy¢ na cate zycie.

— Jako urzednik Unii Europejskiej mogtbys wykazac troche wigcej zainteresowania
jezykiem jednego z najwigkszych panstw cztonkowskich.

— Jako dozywotniemu urzednikowi Unii Europejskiej kraje cztonkowskie moga mnie
munin aasi sudelma®, a przede wszystkim te niemieckie ponuraki i nadeci Francuzi. Santé!

— Na zdrowie! A wigc dobrze, przettumaczg ci.

Kieffer zaczat czytac przyjacielowi artykut, ttumaczac na francuski.

Tajemnicza smieré¢ na wzgorzu Kirchberg:

Krytyk kulinarny Gabina umiera podczas wizyty w restauracji

Miasto Luksemburg. We wtorek wieczorem w potozonej w parku restauracji ,,Les Deux
Eglises” w tajemniczych okolicznosciach zmart krytyk kulinarny. Jak w srode informowata
Police Judiciaire, Agathon R., tester kulinarny renomowanego francuskiego przewodnika Gabina,
podczas wizyty w lokalu padt nagle martwy na ziemie.

,,Podejmujemy dziatania w roznych kierunkach” — poinformowat gazete komisarz
prowadzacy sprawe, Didier Manderscheid. — ,,Nie mozna wykluczy¢, ze mamy do czynienia
Z przestepstwem”.

,,Deux Eglises” na Kirchberg nie jest wyr6zniona tak pozadang gwiazdka Gabina, wsrod
znawcow cieszy sie jednak dobra renoma za sprawa swej autentycznej luksemburskiej kuchni.
Wiasciciel restauracji, Xavier Kieffer, pytany o t¢ sprawe, odpowiada, ze smier¢ krytyka jest
zagadka rowniez dla niego: ,,Musimy poczeka¢ na wyniki dochodzenia. Na razie restauracja
bedzie zamknigta” — dodaje Kieffer.

Wedtug informac;ji docierajacych do nas z dobrze poinformowanych zrédet, policja
prowadzi sledztwo pod duzg presja, poniewaz zdarzenie to moze sie odbi¢ szerokim echem.
Przewodnik gastronomiczny Gabina uchodzi za najbardziej znany na swiecie. Manderscheid
powiedzial, ze w celu szybkiego rozwigzania tej sprawy podjeta zostanie $cista wspotpraca
z francuska policja.

Kieffer ztozyt gazete, rzucit ja na bok i gtosno westchnat.

— To katastrofa! Co mam robic¢? Reputacja ,,Zwou Kier-chen” jest zrujnowana.

— Ach! Tylko spokojnie. Zawsze mogto by¢ gorzej. Artykut zdaje sie opisywac sprawe
w miarg poprawnie. Nie zamartwiaj si¢ przynajmniej do czasu, poki nie zaczna pisac, ze zabito
go twoje jedzenie. A teraz opowiedz mi jeszcze, co powiedziat ten Manderscheid.

— Niewiele. W srodg po potudniu przestuchat mnie jeszcze raz w komendzie, widocznie
lubig to robi¢ dwa razy.



— Wiedza juz, na co umart ten Ricard? Stawiam na twoj pasztet, ten z sosem
kasztanowym. Zawsze mi jakos ci¢zko zalegat w zotadku.

— To nie jest smieszne, Pekka. Nie, jeszcze nie wiedza, albo przynajmniej jeszcze mi
o0 tym nie powiedzieli. Manderscheid twierdzi, ze sekcja zwtok jak dotad nic nie wykazata. | nie
omieszkat jeszcze raz podkreslic, ze ja oczywiscie tez jestem podejrzany.

— Ach, zawsze tak méwig. Nic na ciebie nie majg, moj nadworny kucharzu.

— Skad mozesz to wiedzie¢?

— Bo po pierwsze, jestem optymista, a po drugie, gdyby trucizna byta w twoich
pasztecikach albo w winie, to przeciez konowaty dawno juz by to znalazty. Do czegos takiego
potrafi doj$¢ nawet mata luksemburska policja. Jak dla mnie, najgorsze masz juz za soba.
Orzekam, ze jestes wolny. | za to si¢ napijmy. No dalej, polej swojemu kumplowi.

Kieffer siggnat po butelke, ale zaraz jg odstawit.

— Najgorsze za soba? No coz. Pekka, nie pij tak duzo, potrzebuje teraz twojej rady. Wciaz
jeszcze nie rozumiem, czego ten cztowiek od Gabina wiasciwie u mnie szukat. Kto§ go wystat?
A jesli tak, to kto? Vatanen odchylit si¢ na oparciu i przez ogrod spojrzat na ptynaca w dole
Alzette. Obracat kieliszek w rece. Po chwili odpart:

— Jezeli nie pojawit si¢ przypadkiem, co uwazasz za wykluczone, to istnieja wiasciwie
tylko dwie mozliwosci: albo chciat cos$ z tobg omoéwic, albo wydoby¢ z ciebie jakas insiderska
wiedzg z branzy gastronomicznej.

Kieffer potrzasnat gtowa.

— To nie ma zadnego sensu. — A potem opowiedziat Vatanenowi, jak chtodny
i nieuprzejmy byt w stosunku do niego Ricard. — Wcale nie probowat podja¢ rozmowy, wrecz
przeciwnie. A gdyby chcial pozna¢ jakies gorace plotki z branzy, to pewnie zrobitby lepiej,
zostajac w Paryzu. Albo, jesli mnie o to pytasz, mogt sobie polecie¢ do Barcelony czy Nowego
Jorku. To tam gra muzyka. Tu jest... bardzo spokojnie.

— W takim razie mamy jeszcze trzecig mozliwos¢ — stwierdzit Vatanen, rozsmarowujac
confit de moulard na kolejnym kawatku biatego pieczywa. Krytyk, wyjasniat Fin, przezuwajac,
rzeczywiscie przybyt do Luksemburga z powodow zawodowych, by sprawdzi¢ restauracje
Kieffera i jakos¢ jego positkow. — Albo wecisnat mu ten termin jego przetozony, albo dostat
wskazowke od jakiegos kolegi z Gabina lub od jednego ze swych kontaktow z branzy.

I najprawdopodobniej jest to ktos, z kim miates do czynienia.

— Dlaczego?

— Ze wzgledu na wizytowke. Przeciez mozna ja dostac tylko w twojej restauracji, prawda?

— Zgadza sie.

— A poniewaz nie mozesz juz zapyta¢ Ricarda, a komisarz Manderscheid najwyrazniej nie
ma ochoty odkrywac kart, to z twojego punktu widzenia najlepiej bytoby zadzwonié
bezposrednio do Gabina. Jakis przetozony Ricarda moze cos wiedzie¢, jakis kierownik dziatu,
szef redakcji czy kto badz. Czy przewodnik Gabina ma szefa redakcji, Xavier?

— Szefowa redakcji, o ile wiem.

— Hal A ja zawsze myslatem, ze wysmienita kuchnia jest domeng mezczyzn. Jesli chcesz
wiedziec¢ cos wigcej 0 swoim martwym gosciu, to ta dama wydaje mi si¢ najlepszym punktem
zaczepienia. To chyba jedyne, co mozesz teraz zrobic¢, oprocz siedzenia w stonecznym ogrodzie
na tytach domu, popijania Eau de Vie od Tasselbacha i pozwolenia, bym nauczyt cie kilku
finskich przyspiewek. Kieffer usmiechnat si¢ krzywo. Siegnat po owocowy destylat.

— Moze zrobie i jedno, i drugie.

T po finsku: pocatowaé w dupe.
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Terminal przylotow lotniska im. Charles’a de Gaulle’a przysparzat Kiefferowi ktopotow.
Zawsze, kiedy odwiedzat Paryz, gubit si¢ w tym ,,betonowym camembert”, jak kpigco nazywano
nieprzejrzysta zabudowe lotniska. Tego dnia byto jeszcze gorzej, bo spore ilosci wypitego
poprzedniego dnia Tasselbacha wciaz sprawiaty, ze dudnito mu w gtowie. Po tym, jak wypytat
w trzech miejscach za kazdym razem rownie znudzonych pracownikéw lotniska, ponad godzing
od wylgdowania maszyny linii Luxair dotart wreszcie do potozonej pod ziemig stacji RER, czyli
szybkiej sieci regionalnej, i kupit bilet do centrum miasta.

Wyczerpany, opadt na miejsce w przedziale. Jego zakrapiany wysokoprocentowym
napojem wieczor z Pekka Vatanenem zakonczyt si¢ dopiero o drugiej w nocy i tylko mgliscie
pamietat, ze siedzac w ogrodzie, spiewali luksemburskie i finskie przyspiewki. Do potudnia,
mimo potwornego kaca, wyszukat numer telefonu do przewodnika Gabina w Paryzu. Po wypiciu
trzeciego espresso zdecydowat sie zadzwoni¢ i przebit si¢ jakos do sekretariatu redaktorki
naczelnej.

Najpierw natknat si¢ na jakas opryskliwa asystentke, ktora poinformowata go, ze madame
la redactrice en chef bedzie caty dzien nieosiagalna i ze rowniez w przysztym tygodniu
skontaktowanie si¢ z nig bedzie bardzo trudne. A tak w ogdle, to radzitaby mu, by jakiekolwiek
sprawy kierowat pisemnie do stosownego szefa dziatu.

Kieffera zdenerwowat troche jej przemadrzaty ton, ale w sumie go to nie dziwito. Jak
wielu wiascicieli restauracji i ludzi od PR--u mogto probowac zwroci¢ uwage szefowej Gabina
na swoja oferte gastronomiczna? Zapewne co najmniej kilku dziennie. Dopiero gdy Kieffer
wspomniat o zmartym Agathonie Ricardzie, asystentka obiecata natychmiast przekazac¢
informacje dalej. Pie¢ minut pozniej oddzwonita.

— Monsieur Kieffer, madame Gabin chetnie z panem porozmawia — szeptata stodkim
gtosem wyjatkowo przyjazna tym razem sekretarka. — Osobiscie. Czy odpowiadatby panu
dzisiejszy wieczor, okoto dziewiatej?

Kieffer byt zaskoczony, ale nie dat tego po sobie pozna¢.

— Gdzie?

— Czy zna pan ,,Pied de Cochon”? Niedaleko Les Halles?

— Tak, bede tam o dziewiatej.

Dwie godziny pozniej Kieffer siedziat juz w taksowece i jechat na lotnisko, spieszac si¢ na
popotudniowy lot do Paryza. Co prawda komisarz Manderscheid prosit go, by nie opuszczat
kraju, ale postanowit na to nie zwaza¢ — i zgodnie z oczekiwaniami nikt go nie zatrzymat. Na
lotnisku w Luksemburgu loty do Paryza nie wymagaty nawet kontroli paszportow.

Patrzyt przez okno regionalnego pociagu. Przed jego oczami przewijaty sie ponure
paryskie przedmiescia. Nie spodziewat si¢, ze szefowa Gabina bedzie chciata spotkac si¢ z nim
osobiscie. Kieffer niewiele wiedziat o kobiecie, z ktorg miat si¢ zobaczy¢. Valérie Gabin byta
wnuczka Augusta Gabina, tworcy legendarnego przewodnika gastronomicznego. Vatanen
poprzedniego wieczoru obiecal mu, ze sprawdzi jej nazwisko w prasowych bazach danych.
Obietnica ta jednak padta w chwili, gdy butelka z owocowym destylatem byta juz prawie pusta,
a od tego czasu Fin nie dat znaku zycia.

Kieffera zdziwito nie tylko zyczenie osobistego spotkania, lecz rowniez restauracja, ktora
Gabin wybrata. Przypuszczat, ze szefowa najwazniejszego przewodnika gastronomicznego na
swiecie zaprosi go do swojego zapewne niezwykle okazatego biura badz do jakiejs znanej,
drogiej restauracji, takiej jak ,,Le Cing” albo ,,Lapérouse”, gdzie nawet bez wczesniejszej
rezerwacji miata zagwarantowany wolny stolik. Zamiast tego wybrata matg restauracyjke, co



prawda dos¢ znana, ale zadna z tych, ktore stynety z wykwintnych specjatow.

Na Gare du Nord Kieffer przesiadt si¢ do metra i zameldowat si¢ w matym hotelu
niedaleko opery, w ktorym od lat zwykt si¢ zatrzymywac. Paryskie hotele byty albo niechlujne,
albo drogie, albo pelne turystow, albo tez to wszystko naraz. ,,Hotel d’Antin” niedaleko synagogi
byt chwalebnym wyjatkiem. Niedrogi, czysty, a przy tym w poblizu dzielnicy VIII, w tym
miejscu Europy, gdzie miescito sie najwiecej doskonatych restauracji.

Rozpakowujac sig¢ i biorac prysznic, zastanawiat sig, czy nie powinien sprobowac
zarezerwowac sobie stolika na obiad w jednej z gwiazdkowych restauracji w okolicy. Na lotnisku
kupit aktualne francuskie wydanie przewodnika i z grubsza przewertowat niebieska ksiazke.
Moze w ,,Astrance”? Albo w ,,Ledoyen”, ktorej niedawno przyznano druga gwiazdke? Zawsze
przeciez warto by¢ na biezaco. Kieffer spojrzat na zegarek i odtozyt przewodnik gastronomiczny.
Haute cuisine be¢dzie musiata zaczeka¢. Byta juz 6sma, a wiec czas rusza¢ w droge.

,,Pied de Cochon” byta przede wszystkim ulubiong restauracja nocnych markéw
z dzielnicy I, niedaleko Luwru. Wynikato to w mniejszym stopniu z jej karty dan, raczej z godzin
otwarcia: ,,Cochon” byta czynna przez dwadziescia cztery godziny na dobg i tym samym
stanowita wyjatek wsrod paryskich restauracji. W $wiatowej stolicy nad Sekwang wiasciciele
restauracji trzymali si¢ raczej sztywnych schematow. Obiady serwowano miedzy pierwsza
a trzecia, kolacje zas miedzy 6smg a jedenastg. Ktos, kto chciat zosta¢ obstuzony przy stoliku
w innych godzinach, miat po prostu pecha — a dodatkowo w oczach Francuzow uchodzit za
dziwaka.

W ,,Cochon” natomiast mozna byto zaméwic o trzeciej w nocy $niadanie albo o czwartej
po potudniu soupe d’oignon z zapiekanym ementalerem. Te, jak na paryskie warunki niezwykta
elastycznosc¢ restauracja zachowata jeszcze z czasoéw, gdy po przeciwnej stronie znajdowat sie
,,brzuch Paryza”, jak Francuzi nazywali Les Halles, gigantyczne targowisko w samym centrum
miasta. Les Halles zamknigto na poczatku lat siedemdziesiatych i zastagpiono rownie
monstrualnym, co odrazajacym centrum handlowym; w ,,Cochon” jednak wciaz mozna byto
zamowié o pigtej rano tatara z jajkiem sadzonym, jak robili to kupcy jeszcze szes¢dziesiat lat
temu.

Zegar na stacji metra Chatelet wskazywat za dziesiec¢ dziewiata. Kieffer szybkim krokiem
minat kosciot Saint Eustache oraz oszpecony nowoczesnymi posagami plac, zmierzajac w strong
jasno oswietlonej restauracji z jaskrawoczerwong markiza.

Zatrzymat sie przy jednym z zaparkowanych samochodéw i przejrzat w jego lusterku.
Wyraznie wida¢ byto po nim napigcie ostatnich dni. Pod bi¢kitnymi oczami rysowaty si¢ ciemne
kregi. Siegajace ramion wiosy przeplatane pasemkami siwizny opadaty mu dziko na twarz. Ale
przynajmniej jego ubranie byto nienaganne.

Podczas pakowania Kieffer stwierdzit, ze jego jedynym reprezentacyjnym, szytym na
miare¢ ubraniem byt uroczysty uniform mistrza kuchni. Poniewaz nie wypadato stawi¢ si¢ przed
najwyzsza kaptanka haute cuisine w godnych kloszarda dzinsach i T--shircie, w drodze na
luksemburskie lotnisko przeprowadzit btyskawiczng akcje i nabyt caty komplet nowych ciuchow:
czarna sztruksowg marynarke, niebieskg koszule, brazowe spodnie oraz buty. Kieffer poprawit
krawat. Stwierdzit, ze wyglada niezle.

Wiasnie chciat przejs¢ na druga strone ulicy, gdy zadzwonita jego komorka. To byt
Vatanen.

— Sorry, troche to trwato, Xavier. Nie ma o niej zbyt wiele poza kilkoma artykutami we
francuskich gazetach.

Kieffer westchnat.

— Za kilka minut mam z nig spotkanie i moge si¢ zatozy¢, ze jest jedng z tych kobiet,



ktore nie lubig czeka¢. Wigc mam czas tylko na bardzo skrécong wersje, Pekka.

— Zrozumiatem. Valérie Gabin, trzydziesci szes¢ lat, wnuczka Augusta. Jej ojciec byt
szefem redakcji do dwa tysiagce piatego roku. Potem miat udar. Prawdopodobnie zwigzane
z wykonywanym zawodem zatrucie foie gras — zachichotat wesoto Fin.

— Pekka...

—Juz dobrze. Jedynaczka, najpierw Sainte Geneviéve, ekskluzywna szkota z internatem.
Nastepnie szwajcarska szkota hotelarska, potem studia z ekonomii i publicystyki na
Uniwersytecie Columbia w Nowym Jorku. Potem CIA...

— ... Culinary Institute of America? Nic francuskiego?

— Nie. Ale po trzech miesigcach data sobie z tym spokoéj. Potem Valérie Gabin otworzyta
w Venice Beach sklep dla surferéw. Jesli chcesz zna¢ moje zdanie, wyglada mi to na bunt
przeciw wzniostym tradycjom rodzinnym. Moze to dlatego jej ojciec dostat udaru. Niewazne.
W kazdym razie odziedziczyta caty ten kram, gdy staruszek umart w wieku pigcdziesieciu
czterech lat.

— To do niej nalezy Gabin?

— W siedemdziesi¢ciu pieciu i jednej dziesigtej procenta; przewodnik gastronomiczny,
przewodniki turystyczne, czasopisma i tego typu rzeczy. Reszte ma jakies duze wydawnictwo.
Jest dyrektorem zarzadzajacym, wydawcg i redaktorka naczelna.

— Dzigki, Pekka. Odwdzigczg sie.

— Dopilnuj tylko, zeby$ znéw otworzyt swoj lokal. Mam zamiar odebra¢ nagrode
w formie rivanera i potrawki z dzika. Na razie.

Kieffer zauwazyl, ze pocg mu si¢ rece. Otart je 0 nowe spodnie. Nastgpnie wszedt do
restauracji i rozejrzat sie. ,,Cochon” byta dos¢ bliska pierwowzoru paryskiej brasserie. Sciany
obite ciemnym drewnem, okna, przeszklenia, lampy ozdobione barwnymi, secesyjnymi wzorami.
Byta tu lada z rybami, zachwalajaca langusty i fines de claire, oraz liczne drewniane stoliki, przy
ktorych mozna byto przekasi¢ cos na szybko.

Gdy Kieffer wyjasnit kierownikowi lokalu, ze jest uméwiony z madame Gabin, od razu
zauwazyt, ze mezczyzna wyraznie si¢ spiat. Natychmiast zaprowadzit go do stotu w giebi
restauracji, troch¢ dalej od pozostatych stolikow.

— To stolik madame Gabin. Jeszcze sie nie pojawila. Zyczy pan sobie jakis aperitif?

Kieffer skinat gtowa i zamowit butelke wody; rozejrzat sie. ,,Cochon” stopniowo sig¢
zapelniata. Przed wejsciem zatrzymywaty sie taksowki i ciemne limuzyny wyzszych sfer.
Probowat dostrzec przez szyby pasazerow, gdy znienacka na prawo od niego ktos zaczat mowié
mechanicznym gtosem.

— Monsieur Kieffer? Bardzo przepraszam, troche si¢ spoznitam.

Gdy spojrzat w strong, z ktorej dochodzit gtos, zobaczyt mtoda kobiete, ktora dopiero co
zsiadta z drogiego, jak si¢ wydawato, roweru gorskiego. Kieffer wstat i lekko si¢ uktonit.

— To dla mnie prawdziwy zaszczyt, madame.

Valérie Gabin uscisneta jego wyciagnieta dton i spojrzata nan z rozbawieniem. Mierzyta
go przy tym wzrokiem od stop do gtow — miata ponad metr osiemdziesigt wzrostu i byta
wyraznie wyzsza od niego.

Gdy juz usiedli i zamowili napoje, Kieffer przyjrzat si¢ najpotezniejszej z krytykow
branzy gastronomicznej. Valérie Gabin ubrana byta w ciemnoniebieski, zapewne szyty na miarg
blezer i biaty top ze streczu. Te czesci jej ubioru zdawaty sie jedynym uktonem w strong
tradycyjnej paryskiej elegancji. Miata dtugie nogi, nosita niebieskie dzinsy i biate trampki.
Kieffer nie zauwazyt zadnej drogiej bizuterii. A wczesniej gotow bytby si¢ zatozyc, ze
spadkobierczyni Gabinéw pojawi si¢ w naszyjniku z peret. Tymczasem na jej szyi wisiata



miniaturowa deska surfingowa na rzemyku. Valérie Gabin wyje¢ta z plecaka paczke gauloisow
i zapalita papierosa.

— Dzigkuje, ze tak szybko udato si¢ panu ze mna spotkac¢, monsieur Kieffer. Mam
nadzieje, ze nie poczut si¢ pan tak, jakby pana wzywano.

Kieffer machnat reka w obronnym gescie i wyciagnat z marynarki paczke ducali.

— Alez nie. Zawsze chetnie przyjezdzam do Paryza. Zreszta moja restauracja i tak jest na
razie zamknigta. Ze wzgledu na zabezpieczanie §ladow.

Spuscita wzrok i obracata papierosa migdzy palcami.

— Agathon... byt jednym z naszych najlepszych ludzi. Prawdziwa $winia na trufle,
mysliwy, zawsze w poszukiwaniu kulinarnych sensacji. Nie bardzo jednak rozumiem, czego
wiasciwie szukat w panskiej restauracji. Poinformowano mnie, ze to... ,,Les Deux Eglises”,
prawda?

— Zgadza sie.

— No wigc, ze panska restauracja to bardzo dobry adres, jesli chodzi o luksemburskie
specjaty, i... z pewnoscia jest wspaniata, prosz¢ mnie zle nie zrozumieg, ale. ..

— ...ale nie aspirujemy do gwiazdek, to prawda — przyszedt jej z pomoca Kieffer. — Nie
zajmujemy si¢ haute cuisine. | z tego powodu sam zadawatem sobie to pytanie, madame Gabin...

— Mogtby pan mnie nazywac Valérie? Inaczej wydaje si¢ sobie taka stara.

— A wigc Valérie. Xavier, skoro tak pani sobie zyczy. | wracajac do pani pytania: nigdy
jeszcze nie przyznano nam gwiazdki, a i ja do zadnej nie pretenduje. Nie wiem, dlaczego pani
cztowiek byt w mojej restauracji. Zatem to nie pani wystata go do mnie, do Luksemburga?

Pokrecita gtowsa.

— To nie tak si¢ odbywa. Nasi testerzy sa bardzo samodzielni. Mamy oczywiscie listg
restauracji, co do ktorych sgdzimy, ze moga uzyska¢ gwiazdke, i nasi ludzie w odpowiednich
odstepach czasu muszg je obskoczyé. Ale panskiego lokalu nie byto wsrod nich. — Sprobowata
si¢ usmiechna¢.

— Rozumiem. W takim razie nie wiem, jakim cudem na mnie wpadt. Policja znalazta
w samochodzie monsieur Ricarda wizytowke z ,,Deux Eglises” i pozostaje dla mnie zagadka,
skad ja miat. Ja rowniez nie mam pojecia, co si¢ wydarzyto.

Valérie Gabin przez kilka sekund patrzyta mu w oczy, jakby czegos w nich szukata.

A potem powiedziata cicho:

— Pan nie ma z tym nic wspolnego. — Brzmiato to bardzo przekonujaco. Wzieta do ust
kolejnego papierosa i przeczesata wtosy. — Przepraszam, ale odkad zaczeta si¢ ta sprawa, caty
czas pale.

Jest zdenerwowana, pomyslat Kieffer. Poczut, ze wspoétczuje tej mtodej kobiecie i chetnie
by jej pomogt. Byta szefowa swiatowej stawy imperium gastronomicznego i byta to praca, ktorej
najwyrazniej wcale tak bardzo nie pragneta. Pewnie nie siedziata jeszcze za mocno w siodle, a tu
nagle musiata si¢ zmierzy¢ z kryzysem i dba¢ o to, by na wizerunku szacownego rodu Gabinow
nie pojawila si¢ zadna rysa.

Po chwili milczenia Valérie Gabin powiedziata:

— To jakies szalenstwo, prawda? Od kiedy to zabija si¢ krytykow kulinarnych? —
usmiechneta si¢ stabo. — Wiem, co pan sobie teraz mysli.

— 1 co sobie myslg?

— Ze w odniesieniu do niektorych krytykow nie bytoby czego zatowag. Profesjonalni
kucharze i gastronomowie nienawidza testerow od Gabina i Levoira, czyz nie? Ale w naszej
stuletniej historii, o ile wiem, jeszcze zaden krytyk nie zostat zamordowany z powodu ztej
recenzji. Juz predzej kucharze zabijaja si¢ sami, jesli tracg gwiazdki. Wielu odbiera to jak



kastracje.

To porownanie niespecjalnie przypadto Kiefferowi do gustu, ale zasadniczo miata racje.
Przypomniat sobie przypadek sprzed kilku lat, o ktorym rozpisywano si¢ w prasie. Kucharz
z pewnej restauracji w Tuluzie powiesit si¢ w swojej kuchni, bo grozito mu wypadniecie
z przewodnika Gabina.

Kelner przyniést potudniowofrancuska zupe rybna z opiekanym chlebem i sosem rouille
dla Valérie Gabin. Kieffer dostat specjalnosc¢ lokalu: spory kawatek grillowanej swinskiej nozKi
z frytkami.

— Chciatabym wiedzie¢, jak sie to wszystko wydarzyto — powiedziata Gabin. — Musz¢
dotrze¢ do informacji, co Ricard robit w ostatnich dniach. O sprawie zrobito si¢ gtosno i to nie
jest dobre dla interesow. — Z nieszczesliwa ming grzebata tyzka w zupie. — Jutro musze si¢ stawic
na wezwanie paryskiej policji kryminalnej i chciatabym by¢ przygotowana.

Podczas jedzenia Kieffer dobrowolnie opowiedziat jej o wszystkich szczegotach wizyty
Ricarda. Gdy podano kawe, Gabin nagle spojrzata na niego przenikliwie. Kieffer zauwazyt, ze
ma zielone oczy.

— Xavier, czy mogtabym ci zada¢ osobiste pytanie?

— Prosze¢ — odpart Kieffer i po raz kolejny wytart pod stotem spocone rece o spodnie.

— Dlaczego wiasciwie nie jest pan kucharzem z gwiazdka?

Kieffer westchnat.

— Ach, czy zawsze musi chodzi¢ o haute cuisine?

— Nie, wcale nie. Lubie regionalng kuchnig. To jedzenie z dusza. Gdy latam do Stanow
Zjednoczonych, zawsze zapycham si¢ ttustym jedzeniem. Corn dog, Philly cheese steak, po’ boy.
— Gdy wyliczata te potrawy, méowita z amerykanskim akcentem. — Ale pytam, bo znalaztam
w archiwum co$ takiego.

Siggneta do plecaczka, wyjeta z niego troche pozotkty kawatek papieru i podata go
Kiefferowi. Pod informacja o zrodle: ,,Le Figaro, 14.07.89” wklejony byt wycinek prasowy:

Luksemburczyk wygrywa nagrode dla mtodych kucharzy

Paryz. W tegorocznym ,,Concours du meilleur apprenti cuisinier d’Europe” pierwsze
miejsce zajat rodowity Luksemburczyk, Xavier Kieffer. Dwudziestojednoletni kucharz
z departamentu Marna przekonat do siebie jury ztozone z osmiu wysmienitych europejskich
kucharzy podczas finatowego konkursu w Nicei swoim idealnym ballotine de faisan au geniévre,
jak réwniez oranges soufflées avec meringue. Obserwatorzy przepowiadaja Kiefferowi wspaniata
przysztos¢.

Kieffer po przeczytaniu wycinka z gazety odtozyt kartke na stot. Po diuzszej chwili
milczenia powiedziat:

— By¢ moze tak by byto. Ale w ktoryms momencie juz tego nie chciatem.

— Ale przeciez wygrat pan najwazniejsza kulinarna nagrode w Europie dla
rozpoczynajacych kariere kucharzy, co przynajmniej w tamtych czasach réwnato si¢ zdobyciu
najwazniejszej nagrody na swiecie. Panska droga byta juz nakreslona, Xavier.

— | wiasnie to — odpowiedziat z usmiechem — bywa czasami zbyt ciezkim brzemieniem,
nieprawdaz?

Tym razem to Gabin milczata dtuzszg chwile. Przeczesata reka jasnobrazowe wiosy



I wzigta do ust kolejnego gauloisa, siodmego, jesli Kieffer dobrze policzyt.

— Chyba rozumiem, co chce pan przez to powiedzie¢. Nie powinnam tez pana o to pytac,
to nie moja sprawa. Prosze mi wybaczy¢, Xavier. Czasami bywam ciekawska. — Spojrzata na
niego. — Gdy ktos wydaje mi si¢ interesujacy, mam sktonnos¢ do tego, zeby wierci¢ mu dziure
w brzuchu.

— Nie szkodzi. Stary dobry Boudier, méj dawny mentor, do dzisiaj nie moze pogodzi¢ sie
z tym, ze odwrocitem sie plecami do tak zwanej wybornej kuchni. Wciaz mi powtarzat, jaki ze
mnie idiota i ze jeszcze nie jest dla mnie za pézno. ..

Oczy Gabin rozszerzyty sie.

— Powiedziat pan ,,Boudier”? Paul Boudier?

— Tak. To do niego nalezy ,,Renard Noir” w Chalons-en--Champagne. To u niego
uczytem sie zawodu. A o co chodzi z Boudierem?

— Ricard jadt u niego. Na dzien przed smiercia.
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Sciana izolacji dzwigkowej wzdtuz autostrady z Paryza do Szampanii pomalowana byta
na przemian w rozne kolory i miata zapewni¢ oczom przejezdzajacych kierowcow jaka$ odmiane
w tej jednostajnej podrozy. Jednoczesnie ta gra barw miata ich uspokajac i powstrzymywac przed
agresywnym stylem jazdy. Taka byta przynajmniej idea jakiegos specjalisty w dziedzinie
psychologii ruchu drogowego, ktory stworzyt ten system barw w latach siedemdziesiatych.
Jednak nastepujace po sobie niebieskie, czerwone i zielone pasy wcale nie uspokajaty Kieffera,
po prostu ich nie zauwazat. Jego umyst zajety byt porzadkowaniem informacji i wydarzen
ostatnich dni, a zarazem pilnowaniem, by samochod trzymat sie swojego pasa. Czy istniat jakis
zwiazek migdzy nim a Ricardem? Czy prowadzit on przez Boudiera? A jesli tak, to dlaczego?

Agathon Ricard jadt u Paula Boudiera, wczesniejszego mentora Kieffera, w poniedziatek
wieczorem, pigtego wrzesnia. Valérie Gabin i jej redakcji udato si¢ ustali¢, ze wizyta Ricarda
w ,,Renard Noir”, lokalu Boudiera, musiata by¢ ostatnim postojem w jego podrozy przez
Szampanig i Ardeny. Szef dziatu, w ktérym pracowat Ricard, polecit testerowi przeczesa¢ region
potnocnej Francji, by uzyska¢ informacje do kolejnej edycji przewodnika.

Kieffer zbyt dtugo siedziat w branzy, by szefowa Gabina musiata mu wylicza¢
odwiedzone przez Ricarda miejsca. Poniewaz przez ponad siedem lat pracowat w tym rejonie,
wigkszos¢ dobrych restauracji z obszaru Szampanii i Ardenéw byta mu swietnie znana. Oprocz
,,Czarnego Lisa” Boudiera, lokalu z dwiema gwiazdkami, zmarty krytyk odwiedzit tez zapewne
,Mirabelle” w Vitry--le--Frangois. Dalej byta specjalizujaca si¢ w dziczyznie ,,Grand Cerf” pod
Sedanem i potozona na uboczu, lecz wysmienita ,,Estoque” w Vertus.

Kieffer spojrzat na ekran systemu nawigacyjnego w wynajetym mercedesie. Mijat witasnie
Reims. Do Chalons--en--Champagne pozostato jeszcze siedemdziesiat kilometrow. Jechat zbyt
szybko, mknat prawie dwiescie na godzine Autoroute de I’Est.

Na co dzien prowadzit stary samochod dostawczy i byt swiadomy, ze nie powinien tak
pedzi¢ wozem z wypozyczalni. Brakowato mu wprawy i byt zmeczony. To podpowiadata mu
gtowa, ale w brzuchu kiebit si¢ jakis niepokoj. Miat niejasne przeczucie, ze nie ma chwili do
stracenia.

Jeszcze raz pomyslat 0 wczorajszym wieczorze. Po jedzeniu poszedt z Valérie Gabin do
baru w poblizu Pont Neuf, gdzie wypili razem dwie butelki bordeaux. Nieoczekiwany zwigzek
z Boudierem zadziwit oboje rownie mocno.

— Dzwonitas juz do Boudiera? — zapytat Kieffer. Po pierwszej butelce margaux przeszli
na ty.

— Nie, a czemu? Ricard jadt tam i nic poza tym. Do tej chwili nawet w snach nie
przysztoby mi do gtowy, ze odwiedziny w ,,Renardzie” moga mie¢ cos wspolnego z jego
$miercia.

— Czy Ricard zdazyt juz wysta¢ jakis raport do redakcji, ktory rzucatby swiatto na jego
wizyte u Boudiera?

— Nie, cos takiego nie jest u nas przyjete. Testerzy robig objazd, sporzadzaja notatki albo
wieczorem w hotelu pisza recenzje na laptopie. Kierownicy dziatow dostajg teksty dopiero kilka
tygodni po testowych positkach, a ja zwykle jeszcze pozniej, na krotko przed oddaniem
przewodnika do druku.

— A wiec laptop Ricarda i jego notatnik prawdopodobnie znajduja sie w magazynach
dowodowych luksemburskiej policji, prawda?

Wyqgladata, jakby przeszyt ja dreszcz.

— Prawdopodobnie tak. Kto wie, co w nich jest.



— Jesli komputer jest w rekach policji, to pewnie w ogole nie wiesz, co twoj cztowiek
robit w ciggu ostatnich tygodni w Szampanii, prawda?

Gabin pokrecita gtowa i1 roztozyta bezradnie rece.

— Wiasciwie to nic nie wiemy. Poza tym... to nie byt zbyt rozmowny gos¢. Raczej typ
ponuraka, samotnego wilka. Byt jednak dobrym testerem, bardzo wyrafinowanym, niemal
obsesyjnie szczegotowym i dysponowat dogiebng wiedza na temat klasycznej kuchni francuskiej.
A poniewaz byt tak niezawodny, puszczalismy go na bardzo dtugiej smyczy.

Gdy Valérie Gabin si¢ z nim zegnata, data mu numer swojego telefonu komorkowego
I poprosita, by do niej zadzwonit, jesli dowie si¢ czegos nowego. A potem odjechata w paryska
noc na swoim rowerze gorskim.

Kieffer dtugo lezat w hotelowym 16zku, nie mogac zasna¢. Okoto czwartej nad ranem
stato si¢ dla niego jasne, ze musi porozmawia¢ z Boudierem, najlepiej spotkac si¢ z nim
osobiscie. | to jak najszybciej. O wpot do piatej wymeldowat sie z hotelu i byt w drodze na Gare
du Nord, gdzie znajdowata sie¢ wypozyczalnia samochodow czynna dwadziescia cztery godziny
na dobg.

Teraz byla juz szosta, zrobito sie jasno. Niebo byto bezchmurne i zapowiadat sie
wspaniaty dzien poznego lata. Kieffer zjechat na parking przy autostradzie, kupit wodnistg czarna
kawe z automatu i wyjat z kieszeni komoérke. Zaden kucharz nagrodzonej gwiazdka restauracji
nie mogt sobie pozwoli¢, by spa¢ w sobotni poranek dtuzej niz do szostej. A jesli wbrew tym
oczekiwaniom Boudier jednak lezat jeszcze w t6zku, to Kieffer spetni funkcje¢ budzenia na
telefon.

Przejrzat ksigzke adresowa w swoim telefonie, ale nie mogt znalez¢ numeru Paula
Boudiera. Zaklat, bo wiedziat, ze ma ten numer, i zaraz przypomniat sobie, gdzie: zapisat go
dtugopisem na karcie wizytowej ,,Renarda”, ktora przytwierdzit pinezka do korkowej tablicy
w piwniczce, obok regatu z niemieckimi biatymi winami.

To przypomniato mu o jego finskim kumplu. Zafascy-no-wany nowoczesnymi
technologiami Vatanen nasmiewat si¢ z tego, ze Kieffer jest takim ,,papierowym fetyszystg”

i wcigz zatatwia interesy bez programu do ksiegowosci i bez smartfona.

Zamiast tego sprobowat wybra¢ numer do biura ,,Renar-da”, ktory znat na pamie¢. Okoto
siodmej, najpdzniej o wpdt do 6smej, Boudier usigdzie przy biurku z gitanem w ustach
I Sporzadzi pierwszy spis tego dnia. lle mam jeszcze kilogramow filetow wotowych? Czy byt
jakis odzew ze strony dostawcow? lle rezerwacji mamy na dzisiaj?

Jezeli zapowiedziane byty jakies wicksze grupy, to szef kuchni mogt juz by¢ na miejscu.
W kazdym razie warto byto sprobowac¢. Kieffer odstuchat osiem sygnatow w telefonie i czekat,
az wiaczy si¢ automatyczna sekretarka. Nic. Rozlaczyt sie, a potem sprobowat jeszcze raz. Po
dwudziestym sygnale komputer operatora sieci zerwat potaczenie. Kieffer zaklat soczyscie po
luksembursku i wyrzucit w potowie oprozniony kubek z kawa. Wsiadt do samochodu i uruchomit
silnik.

,,Renard” potozony byt troche na potudnie od Chalons--en--Champagne, w zakolu rzeki.
Do restauracji mozna byto dotrze¢ na dwa sposoby: samochodem lub todziag. Dawna chata
mysliwska pewnego siedemnastowiecznego hrabiego posiadata witasng przystan i zadziwiajace
byto to, jak wielu nadzianych klientow korzystato z tego latem i podptywato na obiad
motorowymi jachtami wielkosci humbaka.

Przygodni klienci — Kieffer wiedziat to jeszcze z czasow praktyki — w ,,Renard” nie
bywali. Elegancka restauracja Boudiera nie potrzebowata popijajacych kawg wycieczkowiczow.
Dwie gwiazdki od Gabina i wspaniale potozony nad Marna ogrod przyciagaty tu smakoszy
z Metzu, Reims, a nawet z odlegtego o dwiescie kilometrow Paryza. Podroz w te i z powrotem



zajmowata okoto czterech godzin, co dla wielu koneserow wysmienitego jedzenia byto
catkowicie do przyjecia. Zwiaszcza jesli miato sie wiasnego szofera.

System nawigacyjny w mercedesie nie byt dtuzej potrzebny. Po pierwsze, Kieffer byt juz
rozbudzony, a po drugie, znat na pami¢¢ kazdy zakret na drodze z Chalons--en--Champagne do
,,Renard Noir”. Mingto juz co prawda troche¢ czasu, odkad ostatni raz odwiedzat restauracje
swojego bytego szefa, jednak w ciggu trzech lat nauki i kolejnych szesciu, gdy byt zatrudniony
jako kucharz, setki razy przejezdzat Rue des Alli¢s. Kieffer jechat teraz znacznie wolniej, bo ruch
na drodze sie nasilit. W zamysleniu spogladat na rzeke, ciagnaca sie rownolegle do drogi.
Przypomniat sobie ostatnig kurtuazyjna wizytg u Boudiera. Jego nauczyciel nie wygladat wtedy
za dobrze.
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Dwa lata wczesniej

Na krotkag wizyte Kieffer wybrat czas miedzy pigtnastg a siedemnasts, te cenng porg, gdy
miato si¢ juz za soba potudniowy szturm gosci, a wieczorne szalenstwo licznych rezerwacji,
serwowania dan z karty i menu ztozonych z dziesieciu positkow wydawato si¢ jeszcze
przyjemnie odlegte. Prazyto sierpniowe stonce i ogrod ,,Renard Noir” byt prawie pusty. Czekajac
na Boudiera, Kieffer pozwolit sobie na wczesne pastis z duza iloscig lodu. Pijac, spogladat na
Marne przeptywajaca leniwie dwadziescia metrow od niego.

Nie byt tu, odkad otworzyt w rodzinnym miescie matg restauracje specjalizujacg sie
w lokalnej kuchni. Na pierwszy rzut oka ,,Renard” wydawat si¢ niezmieniony, jakby czas si¢ tu
zatrzymat. W sali jadalnej staty te same ztocone meble w stylu Ludwika X1V, wisiaty te same,
przedrewolucyjne wielkie obrazy olejne z wypudrowanymi szlachcicami i arystokratycznymi
scenami towieckimi. Szybko przeszedt przez niemal pusta restauracje, witajac si¢ serdecznie
z kilkoma kelnerami, ktorych znat z minionych czasoéw, i przerzucit pobieznie karte dan. W niej
rowniez wszystko byto niby po staremu. Ale potem zaczat zauwaza¢ pewne niedostatki.

To byty drobiazgi, jakich wigkszos¢ gosci w ogole by nie dostrzegta. Zobaczyt kelnera
niosacego talerz z deserem lodowym. Z krawedzi talerza sciekat sos. Nastepnie zamowit kawatek
tarty Tatin nouvelle, z ktorej stynat Boudier. Nie smakowata tak jak kiedys — ciasto byto
oczywiscie przyzwoite, ale daleko mu byto do tego deseru, o jakim dziesie¢ lat wczesniej krytyk
kulinarny z ,,Figaro” pisat jako o ,,najbardziej odkrywczej interpretacji francuskiego klasyka
deserowego, czyli soufflé francais a la vanille wedtug przepisu Auguste’a Escoffiera”.

W drodze do toalety Kiefferowi rzucity si¢ w oczy kolejne dowody na to, ze ekipa
Boudiera nie przywigzywata juz takiej wagi do doktadnosci, ktora przeciez byta niezbedna
w restauracji wyréznionej gwiazdka. Zauwazyt takze obicie krzesta w stylu Ludwika XIV, ktore
byto naddarte przy krawedzi. W poblizu wézka z likierami na dywanie widoczne byty plamy.
Wszystko to byty drobnostki, ktore jednak mogty kosztowa¢ ,,Renarda” gwiazdke, gdyby
spostrzegt je jakis uwazny tester.

Kieffer zastanawiat si¢ akurat, czy nie zaméwié drugiego pastis, gdy Boudier przeszedt
przez ogrod i zblizyt si¢ do niego. Staruszek wygladat na zmeczonego, ale zmusit sie¢ do
usmiechu.

— Xavier, jak mito cie widzie¢. — Boudier poklepat dawnego ucznia po ramieniu i opadt na
ogrodowe krzesto. Ledwie tylko usiadt, zaczat kaszle¢. Zastonit usta chusteczka, ale Kieffer od
razu rozpoznat dzwigki charakterystyczne dla chorych po szostym czy si6dmym niewyleczonym
przezigbieniu.

— Wszystko w porzadku, Paul? Wolisz, zebym zgasit papierosa?

— Mon dieu, nie! Juz lepiej mnie poczestuj. Przepraszam cig, ale jestem okropnie
zapracowany. Moj Boze, co to byta za noc! Naprawdg strasznie potrzebuje kawy. — Boudier
gestem przywotat jednego z kelneréw i poprosit o espresso. Kieffer obserwowat, jak Boudier
siega po ducala z paczki lezacej na stole i drzaca reka odpala papierosa. — Jak ci si¢ wiedzie,
Xavier?

— Niezle. Moja restauracja rozkreca si¢ z miesigca na miesiac.

—Hmm. | co takiego gotujesz?

— Lokalne klasyki. Gromperekichelcher, Judd mat Gaarde-bounen, takie rzeczy.

— Placki ziemniaczane i wedzona karkowke z gotowanym bobem? Na Boga, Xavier,



przeciez to naprawdg ponizej twojej godnosci. Wyszedtes troche z wprawy, to jasne, nie klei ci
sie juz tak robota, ze sie¢ tak wyraze. Ale przeciez spokojnie mogtbys znalez¢ prace w jakiejs
paryskiej jednogwiazdkowej restauracji jako zastepca szefa kuchni, zreszta moze nawet jako szef.
Moge ci od razu wystawi¢ referencje. — Boudierem znow wstrzasnat spazmatyczny atak kaszlu,
co nie uszczesliwiato Kieffera. Styszat juz to kazanie setki razy i niespecjalnie miat ochote na
kolejne. Zmienit wiec szybko temat.

— Powiedz szczerze, naprawde wszystko w porzadku? Nie chce si¢ wtragcac¢ w twoje
interesy, ale widziatem kilka poplamionych talerzy i jeszcze pare innych rzeczy, ktore nie
wygladaty najlepiej.

Boudier pokrecit ze ztoscig gltowa.

— Ach, to przeciez nic takiego. Jeszcze wszystko wroci do normy. Trzy tygodnie temu
zmienit si¢ kierownik lokalu, wiec czasem cos zgrzyta, ale nic poza tym. Swietnie mi sie wiedzie.
Wykombinowatem parg rzeczy, ktore na diugo zapewnia nam dwie gwiazdki.

— Co takiego?

Boudier rozsiadt si¢ wygodniej z usmiechem zadowolenia na twarzy i siggnat po
kolejnego papierosa z paczki Kieffera.

— Nie jestes dla mnie zadng konkurencja, musze to niestety tak wyrazi¢, wiec moge ci
powiedzie¢. Poczekaj chwile.

Mistrz kuchni przywotat do siebie jednego z kelnerow i szepnat mu cos do ucha.
Mezczyzna skinat gtowa i zniknat.

— Teraz sg zupetnie inne czasy, Xavier. Zupetnie inne! Wyrafinowanymi daniami
z dziczyzny czy nowa interpretacja szarlotki nikogo juz nie przyciggniesz. Ludzie sa przesyceni.
Naogladajg si¢ przez caty dzien tych kucharzy w telewizji, w gazetach i maja potem w gtowie
mnostwo egzotycznych przepisow. A najbardziej ekskluzywne sktadniki, za ktorymi jeszcze
dziesie¢ lat temu jezdzilismy przez pot Europy, teraz dostajesz rzucone na potki w kazdym
supermarkecie. Teraz gosciom musisz zaoferowac cos nowego i niepowtarzalnego. | sa na to
tylko dwa sposoby. Pierwszy, to tak roztozy¢ jedzenie na czynniki pierwsze, by nie dato sie¢
poznac, co to. Tak jak robi to ten laborant z Hiszpanii.

— Masz na mysli Ramireza? Tego z ,,Perro Pastor”?

— Doktadnie. Styszates o jego aire de zanahoria? To po hiszpansku znaczy marchewkowe
powietrze. Bierze purée z marchewek, przepuszcza je przez wiroéwke przemystows, rozdrabnia
tak, ze juz bardziej si¢ nie da, i serwuje gosciom w formie pianki.

— Moim zdaniem to gtupie.

— A wiasnie ze nie, ty luksemburski wiesniaku. To marchewkowe powietrze, czy co tam
jeszcze ten kuglarz wymysli, to cos, czego wczesniej nikt nie jadt. | o to w tym chodzi. Ten facet
pojal, ze ludzie chca czegos catkiem nowego.

W tym momencie pulchny Boudier znow strasznie si¢ rozkaszlat, co przerwato jego
entuzjastyczny wyktad. Gdy doszedt do siebie, pochylit si¢ i przenikliwie spojrzat Kiefferowi
W oczy.

— Jesli nie zamierzasz otwiera¢ w swojej restauracji laboratorium chemicznego, to istnieje
jeszcze druga mozliwosé. Jest dos¢ banalna, ale skuteczna.

Kieffer spojrzat z zainteresowaniem na Boudiera.

— Glutaminian sodu?

— Jak zwykle brakuje ci powagi, Xavier — odpart z wyrzutem Boudier. — Zadnych
chemicznych wzmacniaczy smaku, jamais! Sprawa ma si¢ tak: siggasz po naturalne sktadniki,
ktorych jeszcze nikt przed toba nie uzywat.

— 1 co w tym takiego niezwyklego?



— Wiasciwie nic. Juz dwadziescia lat temu Bocuse doprowadzat ludzi do szatu, gotujac
szynke w swiezym sianie. W ubiegtym roku wybratem sie w kulinarng podréz po Azji.
Hongkong, Bangkok, Szanghaj i tak dalej. Widziatem tam owoce i warzywa, jakich tutaj nie
zobaczysz nawet w Rungis, Xavier — ciggnat Boudier, nawigzujac do najwickszej we Francji
hurtowni, potozonej na dwustuhektarowym terenie na potudnie od Paryza. — To byto
niewiarygodne.

W tym momencie wroécit kelner i potozyt przed szefem kuchni mate opakowanie
z brgzowego kartonu, ktore wygladato jak pudetko na prezent z cukierni. Boudier otworzyt je
I tryumfalnym gestem podsunat Kiefferowi pod nos zielony owoc, ktory Luksemburczykowi
przypominat klepsydre. — To wietnamskie min xien, Xavier. Widziates juz kiedys cos takiego?

— Nie, jeszcze nie. — Kieffer wziat owoc do reki i przyjrzat mu sie. Min xien miat lekko
truskawkowy zapach z nutka papai. Wydawat si¢ dos¢ migsisty, jak zielony pomidor. — Pachnie
niezle. A smakuje réwnie dobrze?

— Mniej wiecej tak jak niedojrzata wisnia, jest raczej niezbyt smaczny. Trzeba usungé
nasiona, pokroi¢ go wzdtuz w cienkie paski i karmelizowac w catej gorze cukru. A potem podla¢
jasnym porto, najlepiej stodkawym Colheita. | w ten sposob uzyskasz w miare jadalny kompot.

Kieffer prychnat gniewnie.

— W miare jadalny? | takie masz podejscie?

— Moje podejscie jest takie, by zachwyca¢ gosci, a w dalszej kolejnosci testerow
i pismakow z brukowcow. | petna ksigzka rezerwacji tez jest dla mnie wazna, Xavier. Dlatego
dobitem targu, by regularnie dostarczano mi te ekstrawaganckie owoce. A co kilka miesi¢cy
otrzymuje nowe produkty, ktore sg tak egzotyczne, ze dostaje je co najwyzej pét tuzina
restauracji na catym swiecie. To jest prawdziwa elitarnosc.

— Moze i tak. Ale czy to jest haute cuisine?

— Ja mowig, ze tak. Ty moéwisz, ze nie. W obu wypadkach nie ma to zadnego znaczenia.
Zobaczymy, co powiedza goscie.
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Widok dobrze znanej drogi przez las, prowadzacej do ,,Renard Noir” wyrwat Kieffera
z zamyslenia. Przyhamowat i skrecit w polng sciezke. Na stromo opadajacym zboczu styszat, jak
pod kotami samochodu trzaskaja suche gatezie. Powoli kierowat si¢ w strone gesto rosnacych
drzew, za ktorymi kryta sie restauracja. Po Kilkuset metrach gaszcz si¢ przerzedzit, pozwalajac
dostrzec ukryty w lasku zameczek. Kieffer mimowolnie nacisnat na hamulec i spod kot
mercedesa sypne¢to zwirem. Ze szczytowej sciany ,,Renarda” pozostaty tylko zweglone belki.
Sttuczone okna byty czarne od sadzy. Tak imponujacy niegdys budynek przypominat teraz
zwloki zarznigtego kaptona, z ktorego tapczywi goscie zostawili tylko kilka kostek
I przypieczona skorke.

Kieffer siedziat tak jakis czas w ciszy, wypalit dwa papierosy, a potem wysiadt
z samochodu i podszedt do budynku. Spojrzenie przez wysokie okno na parterze potwierdzito
wrazenie, ktore narzucato si¢ juz z oddali: ,,Renard Noir” musiat caty sta¢ w ptomieniach. Jego
ekstrawaganckie wngtrze zmienito si¢ w zbieraning zweglonych mebli w stylu Ludwika XIV,
spalonych na popiot draperii i pottuczonej, pokrytej sadza porcelany. Pomiedzy zwalonymi
belkami stropowymi i cegtami lezaty srebrne sztuéce i sttuczone krysztatowe kieliszki.

Przed drzwiami wejsciowymi Kieffer zauwazyt zottg plastikowg tasme z napisem ,,Police
technique et scientifique — zone interdite”. Obszedt budynek, by rzuci¢ okiem na ogréd. Taras
i przystan wygladaty na nietkniete, jesli nie liczy¢ centymetrowej warstwy popiotu i sadzy na
biatych ogrodowych meblach i rézowych parasolach. Byto bardzo cicho.

Zdjat mokry, brudny pokrowiec z jednego z krzeset i usiadt na nim pod ogrodowym
parasolem. Pozar w restauracji nie byt niczym niezwyktym. Jesli chodzito o posesje potozona na
uboczu, tak jak ,,Renard”, to mozna byto zaktada¢, ze straz pozarna przyjechata o wiele za p6zno.
Dokonczyt kolejnego papierosa, a potem znéw obszedt budynek, zagladajac do srodka przez
wypalone okna. Zastanawiat si¢. Musiato to jednak troche trwac, nim budowla tej wielkosci
staneta w ptomieniach i zawalit si¢ dach. Zwtaszcza ze sciany byty murowane z solidnego
kamienia. ,,Renard” musiat zatem ptona¢ przez jakis czas i nikt nie prébowat gasic¢ pozaru. A to
z kolei prowadzito do wniosku, ze pozar wybucht w czasie, gdy w restauracji nikogo nie byto,
czyli wiasciwie migdzy trzecig w nocy a siodma rano.

Tymczasem zaczat padac deszcz. Kieffer postanowit pojecha¢ do potozonego troche dalej
na potudnie Saint--Martin--aux--Champs. Tam mieszkat Boudier. Gdy szedt podjazdem w strone
samochodu, naprzeciw wyszli mu mezczyzna i kobieta. Oboje ubrani byli w granatowe
wiatrowki z biatymi poziomymi pasami, co wskazywato, ze sa z policji. Podeszli do niego
szybko.

— Dzien dobry, monsieur. To miejsce przestepstwa i nie wolno tu wchodzi¢ — powiedziata
kobieta, przygladajac si¢ nieufnie przemoczonemu Kiefferowi. — To panski samocho6d?

— To samochdéd z wypozyczalni. Jestem przyjacielem Paula Boudiera, wiasciciela
restauracji. Co tu sie stato?

Zamiast udzieli¢ odpowiedzi policjant, szpakowaty mezczyzna po czterdziestce, odpart:

— To z samochodem juz sprawdzilismy. Chcielibysmy zobaczy¢ panskie dokumenty.

— To zaden problem. Ale wolatbym nie sta¢ diuzej na deszczu.

Policjant skinat gtowa i pokazat Kiefferowi, by ruszyt za nim. Chwile pozniej siedzieli
w policyjnym busie. W czasie, gdy policjantka sprawdzata dowod osobisty i prawo jazdy
Kieffera, jej kolega wyjasniat:

— Jestem komisarz Pierre VVascaud, policja kryminalna. Restauracja panskiego przyjaciela
sptongeta, to byto we wtorek w nocy, okoto czwartej.



A wigc cztery dni temu; we wtorek wieczorem Ricard odwiedzit restauracj¢ Kieffera.

— Wszystko zostato kompletnie zniszczone — ciggnat komisarz — straz pozarna byta
jedynie w stanie zapobiec rozszerzeniu si¢ ptomieni na pobliski las.

— Czy komus cos sie stato, komisarzu?

— Technicy zabezpieczajacy slady nie natrafili na zadne zwtoki. Ale to nic nie znaczy.
Czasem zwtoki znajduje sie dopiero pozniej, po usunigciu gruzu.

— O tej porze zapewne nikogo nie byto w restauracji.

— Dlaczego nie? Dlaczego pan tak uwaza?

— Pracowatem tu przez siedem lat.

— Ciekawe. Kiedy to byto?

— Od 1986 do 1993. Najpierw jako uczen, pozniej jako kucharz.

— To znaczy, ze znat pan bardzo dobrze monsieur Bou-diera, tak? W takim razie moze
mogtby nam pan udzieli¢ wskazowek, gdzie moze przebywac?

Kieffer pokrecit gtowa.

— Nie widziano go od tej nocy, kiedy wybucht pozar. Jesli to, co pan méowi, si¢ zgadza, to
mozemy ze spora doza pewnosci wykluczyé, ze zginat podczas pozaru.

— Miat wczesniej mieszkanie na potudnie stad, w...

— Juz tam bylismy — Vascaud wszedt mu w stowo. — Tam tez go nie ma. | wyglada na to,
ze panski przyjaciel, nagrodzony gwiazdka mistrz kuchni, zwinat si¢ w nocy z poniedziatku na
wtorek. Dlatego tez moje pytanie do pana, monsieur Kieffer, bo wedtug panskich stow byt pan
bliskim przyjacielem mistrza Boudiera, brzmi: dokad mogt uciec? Za granice? A moze ma jakis
domek, gdzies a la campagne!*®1?

— Uciec? Mysli pan...

— ...ze podtozyt ogien? Wiele za tym przemawia.

— Przeciez to absurd. Dlaczego jeden z najbardziej znanych francuskich kucharzy miatby
podpali¢ wiasna restauracje?

Vascaud spojrzat na kratkowany notes, ktory podczas przestuchania zapetnit zawijasami
i kwadratami.

— Cos takiego zdarza si¢ czgsciej, niz pan mysli. Jesli to nie on podtozyt ogien, to
dlaczego zniknat?

Kieffer pokrecit gtowa.

— Komisarzu, panska teoria do mnie nie przemawia. Najlogiczniejszym wyttumaczeniem
wydaje si¢ przeciez, ze to sam Paul Boudier padt ofiarg przestepstwa.

Juz w chwili, gdy wypowiadat to zdanie, przeklinat si¢ w myslach. Jak dotad oboje
policjanci najwyrazniej nie mieli pojecia, z jakiego powodu tu przyjechat, ani tez, ze byt
swiadkiem morderstwa krytyka kulinarnego, ktéry na kilka godzin przed pozarem jadt
w ,,Renardzie”.

Vascaud go sprowokowat i wytracit z rownowagi. Poli-cjant si¢ usmiechnat.

— To bedzie pan musiat mi teraz doktadniej wyjasni¢, monsieur Kieffer. Kto mogtby mie¢
cos przeciwko Boudie-rowi?

— Nie wiem, komisarzu. Wyrafinowana kuchnia to twarda rywalizacja. Wcigz dochodzi
do jakichs szykan, ludzie sg prozni. Kucharze i pomocnicy czesto traktowani sa przez swoich
szefow, jakby byli ich witasnoscia. Tak wigc jest catkiem mozliwe, ze kto§ mogt zywi¢ do niego
uraze.

— Jakim szefem byt Boudier?

Kiefferowi nie spodobato sig¢, ze policjant mowit o jego przybranym ojcu w czasie
przesztym.



— Jest despotyczny. Nie toleruje sprzeciwu.

— Zle pana traktowat?

— Czasami tak, ale nie miatem zadnego powodu, by mu zaszkodzi¢. To byto w koncu
pictnascie lat temu. Zresztg za dtugo juz siedze w tej branzy i wiem, ze inaczej si¢ po prostu nie
da. By moc co wieczor gotowac na tak wysokim poziomie, niezbedne jest utrzymanie dyscypliny
I przejrzystej hierarchii.

Wydawato sig, ze te stowa zabrzmiaty przekonujaco dla policjanta.

— No dobrze, panie Kieffer. Moze pan is¢. Bytoby jednak mito, gdyby zostawit nam pan
numer telefonu, pod ktorym bytby pan osiagalny.

Kieffer podyktowat komisarzowi numer swojej komorki i wrécit do samochodu. Gdy
tylko znow znalazt si¢ na autostradzie, jego pierwszym impulsem byto, by wypozyczonym
samochodem pojechac bezposrednio do Luksemburga. To by byto kosztowne, ale chciat do
domu. Zamiast tego skrecit w prawo, w strong Saint--Martin--aux--Champs, gdzie mieszkat
Boudier. Mieszkat? Czy Paul nie zyje? Czy miat co$ wspolnego ze smiercig Ricarda? A moze
sam padt ofiarg przestepstwa?

Niedaleko przed miejscowoscia, do ktorej jechat, Kieffer zatrzymat si¢ w matym
wiejskim zajezdzie, potozonym kawatek od drogi. Zjadt troche, cho¢ tak naprawdg nie czut si¢
gtodny. Z wnetrza restauracji obserwowat droge dojazdowa. Byto catkiem mozliwe, ze policja go
$ledzi. A to, co chciat teraz zrobi¢, wymagato dyskrecji.

[ Eranc.: na wsi.
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Kieffer siedziat w pokoju, ktory dopiero co postanowit wynajac¢ w zajezdzie, i patrzyt
przez okno. Rozpadato si¢ i pola kukurydzy znikty za szarg zastong. ,,A moze ma jakis domek,
gdzies a la campagne?” — spytat go Vascaud i Kiefferowi nietatwo byto zachowac¢ wtedy spoko;j.

Boudier faktycznie posiadat kiedys wiejski dom w Lube-ron, ktory jednak kilka lat temu,
po rozwodzie przypadt w udziale madame Boudier. Od tego czasu mentor Kieffera nie miat juz
drugiego mieszkania, ale wcigz posiadat pewna tajng kryjowke. W dos¢ odlegtej przesztosci
Boudier prowadzit w Saint Martin mate bistro, zanim dwadziescia lat temu otworzyt ,,Renarda”.
Od tamtej pory sala z wyszynkiem i jadalnia nie byty uzywane i oficjalnie lokal stat pusty.

W rzeczywistosci Boudier korzystat z kuchni lokalu, traktujac ja jako swoje laboratorium.

Jak wielu wybitnych kucharzy, Paul Boudier niechetnie pozwalat, by ktos zagladat mu
w garnki podczas eksperymentowania; o ile Kieffer wiedziat, nigdy si¢ nie zdarzyto, by
wyprébowywat swoje pomysty w kuchni mysliwskiego dworku, gdzie nigdy nie byto spokoju
I przynajmniej pot tuzina ciekawskich kucharzy patrzyto mu przez ramig, by moc skopiowaé
najnowsze dzieto mistrza i za srebrniki przehandlowac¢ je konkurencji. Tak przynajmniej sadzit
Boudier. Z tego powodu zatrzymat bistro, swoje sanctum sanctorum, ktorego istnienie
utrzymywat w tajemnicy.

Kieffer zamierzat si¢ tam rozejrze¢ dzi$ wieczorem. Komi-sarz nie wspominat o bistro
i Kieffer miat absolutng pewnos¢, ze mate laboratorium kulinarne Boudiera znane byto waskiemu
gronu osob. Jako byty kucharz w ,,Renardzie” wiedziat o bistro i podejrzewat, ze w najlepszym
wypadku jedynie dwaoch albo trzech dostawcow przeczuwato, ze Boudier tam pracuje. Oprocz
nich moze tez jego obecny zastepca. A moze i nie.

Kieffer przypomniat sobie dziwny wietnamski owoc i tajemniczo$¢ Boudiera podczas
tych odwiedzin. W ostatnich latach staruszek stawat si¢ coraz wigkszym paranoikiem i coraz
bardziej zamykat sie w sobie.

Okoto dwudziestej trzeciej Kieffer opuscit pokdj i wyjechat w strone Saint Martin.
Deszcz juz nie padat. Zaparkowat na tytach wiejskiego kosciotka i pieszo ruszyt do odlegtego
0 pot kilometra celu. Wolat nie ryzykowac¢ — gdyby ktorys z miejscowych zapisat numery
rejestracyjne mercedesa, mogthy mie¢ pozniej ktopoty.

Po drodze nie spotkat zywej duszy. W malutkiej wiosce pano-wat spokdj i wszyscy poszli
juz spa¢. Dotart do bistro. Okna zabite byty ptytami, na drzwiach wisiat cigzki fancuch.
Ciemno-zielony drewniany szyld nad wejsciem gtosit ledwie czytelnymi, poztacanymi literami:
,,La Taniéere du Renard”. Lisia nora.

Kieffer upewnit sie, czy na ulicy rzeczywiscie nikogo nie ma, po czym obszedt dom.
Drzwi na tytach, tak jak mozna byto oczekiwac, byty zamknigte. Zapalit zapatke i przyjrzat si¢
ziemi na lewo od drzwi. W koncu znalazt to, czego szukat. Pod ogrodowymi sprzetami, taczka
i lisémi ukryta byta klapa, przez ktéra mozna byto dostarcza¢ zapasy do pomieszczenia
W piwnicy.

Kieffer najciszej jak mogt odsunat caty ten batagan i zstapit do ciemnej piwnicy.
Przeklinat si¢ za to, ze nie zabrat latarki. Na dole powietrze byto wilgotne i zatechte. Pajgczyny
muskaty go po policzkach. Zapalit kolejng zapatke. Wsrod roznych rupieci dostrzegt kilka
zakurzonych drewnianych skrzyn z napisem ,,Chateau Figeac” — wino z Bordeaux.

Ptomyk zaczat migota¢. Szybko spojrzat w prawo, gdzie — o ile dobrze pamietat —
musiato znajdowac si¢ wyjscie na parter. Korzystajac z dwoch ostatnich zapatek, dotart do sali
dla gosci. Za barem znalazt swiece. Zapalit jedna z nich, stracit kilka kropli wosku na lade
i umocowat w nim swieczke.



Sala z wyszynkiem miata dos¢ proste wyposazenie, typowe dla wiejskiego bistro. Osiem
prostokatnych stotéw z blatami ze sklejki w kolorze zgnitej zieleni. Na nich ustawiono do gory
nogami drewniane krzesta. Na $cianie wisiaty dwie emaliowane tablice. Jedna reklamowata
pastis marki Pernod, a druga zachwalata papierosy napisem: ,.Je ne fume que les Gitanes”.
Bursztynowy kolor §cian stanowit niezbity dowod, ze goscie odwiedzajacy lokal do swoich petit
noirs i aperitifow przez lata wypalili tu cate zbiory z plantacji tytoniu.

Kieffer otworzyt wszystkie szuflady bufetu, a potem przejrzat mata spizarnig, ktora
znajdowata sie¢ za barem. Walaty si¢ tam $rodki czystosci i przeterminowane konserwy. Nie
znalazt nic interesujacego procz sztangi gitanow, ktore wygladaty na dosé nowe, a przy tym nie
byty pokryte taka iloscig kurzu jak cata reszta. Ulubiona marka Boudiera.

Kieffer wziat sobie papierosa, siegnat po swiece i ruszyt w strong schodow prowadzacych
na pietro. Tak naprawde nie oczekiwal, ze znajdzie na parterze cos ciekawego. Ale chciat sie
upewnic, ze nic nie przeoczy. Jesli Boudier byt ostatnio w ,,Lisiej Norze”, to bez watpienia
wiekszos¢ czasu spedzit w eksperymentalnej kuchni na pigtrze. Jesli miatby tu znalez¢ jakas$
wskazowke zwigzang ze zniknieciem swojego przybranego ojca, to najprawdopodobniej wiasnie
tam.

Wspinajac sie po schodach, liczyt w myslach kolejne stopnie. Na 6smym zatrzymat sie,
pochylit i przesunat palcem wskazujacym po zniszczonym dywaniku. Odetchnat z ulga, gdy
wyczut Klucz, ktory wczesniej zawsze tam odktadano i ktory wciaz byt na swoim miejscu. Bez
klucza trudno by mu byto posungc¢ sie dalej.

Na szczycie schodoéw znajdowaty sie ogniotrwate drzwi z zamkiem antywtamaniowym.
Kieffer odstawit swieczke. Otworzyt drzwi, ktore zaskrzypiaty gtucho. Gdy tylko przekroczyt
prég, zamknat je za sobg i wiaczyt swiatto. W sali dla gosci nie odwazyt sie tego zrobi¢,
poniewaz istniato ryzyko, ze bytoby to wida¢ z zewnatrz. Tu, na goérze, w pozbawionej okien
kuchni takie srodki ostroznosci byty zbyteczne.

Kieffer przymknat oczy w ostrym swietle neonowek i odczekat, az wzrok przyzwyczai si¢
do razacej jasnosci. Kuchnia ,,Taniére du Renard”, o powierzchni mniej wigcej dwudziestu pigciu
metrow kwadratowych, sktadata si¢ ze stanowiska roboczego z kuchenka i otoczona byta niskim
kredensem z kilkoma umywalkami i licznymi szafkami. Ktos, kto spojrzatby na bistro
z zewnatrz, nigdy by nie przypuszczat, ze moze kry¢ tak dobrze wyposazong kuchnig.

Boudier wielokrotnie zlecat tu zainstalowanie nowych urzadzen, nic ekstrawaganckiego,
ale wszystko solidnej jakosci. Od kuchenki indukcyjnej, poprzez liczne piece, po salamander
i roznego rodzaju grille — byto tu wszystko, czego potrzebowat profesjonalny kucharz. Kieffer
poruszat si¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara wzdtuz sciany i zagladat do wszystkich szafek.
Nie dostrzegt niczego niezwyktego. Powierzchnie ze szlachetnej stali byty idealnie czyste,
jedynie podtoga troche si¢ kleita. Gdy dotart do sciany na drugim koncu, jego wzrok padt na
kuchenke i blat roboczy posrodku pomieszczenia.

Ktos tu catkiem niedawno gotowat. Na piecyku staty dwa garnki i patelnia, obok lezato
kilka nozy i stosik kraciastych Inianych $ciereczek. Tym jednak, co najbardziej zwrocito uwage
Kieffera, byto mise en place. Bez watpienia byt to styl Boudiera, ale réwnie dobrze mogt to tez
by¢ jego wiasny. Pojemniki z pokrojonymi ziotami staty na dole po prawej stronie, tak by lekkim
ruchem w lewo mozna je byto sypna¢ na talerz. Noilly Prat stat miedzy biatym a czerwonym
winem, wszystko byto uporzadkowane doktadnie w taki sposob, jaki Kieffer zapamigtat z czasow
swojej nauki.

Kiedy Boudier tu byt? Powinno to by¢ tatwe do ustalenia po ocenie stanu sktadnikow.
Kieffer zrobit krok w kierunku stanowiska roboczego, gdy cos za nim gtosno i wyraznie
zaskrzypiato. Dzwiek byt metaliczny i musiat dobiegac z zewnatrz. Nagle ustyszat skrzypniecie.



Drzwi na tytach. Ktos musiat poradzi¢ sobie z zardzewiatym zamkiem.

Kieffer podbiegt do kuchennych drzwi i przytozyt ucho do metalowej powierzchni.
Wydawato mu sie, ze styszy kroki. Szybko zgasit swiatto; mozliwe, ze jasna smuga byta
widoczna przez szpare w drzwiach.

— Rozejrzyjmy sie najpierw na gorze.

— Gilbert, idiota z ciebie. Najpierw zawsze trzeba zabezpieczy¢ parter. Myslatem, ze byles
w Legii, czego oni wiasciwie was tam nauczy...

— Dobra, dobra, masz racje. Ale tu na dole na pewno nic nie ma.

Kieffer poczut, ze nogi mu sie trzesa, jakby byty z galarety. Z kuchni prowadzito tylko
jedno wyjscie, a on zostawit klucz w zamku od zewnetrznej strony. Musiat otworzy¢ drzwi,

a potem zamkna¢ je na klucz od srodka. Juz naciskat klamke, gdy przypomniat sobie, jak
strasznie zaskrzypiaty wczesniej zawiasy. Puscit klamke, podbiegt do mise en place Boudiera

I w ciemnosci poszukat butelek. Pierwsza z rieslingiem. Druga z wermutem. Trzecia — Cotes du
Rhone. Czwarta z oliwg vierge extra. Ztapat t¢ ostatnig i wrocit do drzwi. Szybko polat oliwg
gorna tuleje zawiasoéw, a potem dolng. To musi zadziatac.

Gdy uchylit lekko drzwi, zawiasy — mimo ze potraktowat je prowansalska oliwg —
zaskrzypiaty cicho, ale zdawato sig¢, ze obaj mezczyzni na parterze niczego nie zauwazyli. Kieffer
btyskawicznie siegnat po klucz, wsunat go do zamka z drugiej strony, przekrecit i wyjat.
Oddychajac ciezko, stat przy kuchennych drzwiach i zastanawiat si¢, gdzie mogtby sie ukryc¢.
Moze uda mu sie wcisng¢ do jednej z szafek? Ale to niezbyt dobra kryjowka. W jakis sposob
wyczuwal, ze mezczyzni na parterze nie byli zwyktymi wiamywaczami. Systematycznie
przeszukaja caty dom i zajrza do kazdej szafy, kazdej szuflady. Byt w putapce.

Kieffer otart pot z czota. Po kilku minutach przeszukiwania kuchni po omacku udato mu
sie znalez¢ zapalniczke, dzigki czemu mogt uzy¢ $wieczki. Przezornie nie zapalat swiatta pod
sufitem. Byt raczej pewien, ze z zewnatrz nie da si¢ dostrzec ptomienia swiecy. Zreszta nawet
gdyby tak byto, nie miat wyboru. Siedzac dalej w ciemnosci, w zaden sposob nie zdota sie stad
wydostac.

Nagle ustyszat skrzypienie. Schody uginaty si¢ pod stopami mezczyzn. Kieffer
zdecydowat si¢ jednak zgasi¢ swieczke. Chwile pozniej ustyszat, jak ktos chwyta za klamke.

W szparze u dotu drzwi wida¢ byto $wiatto.

— Sa zamknigte.

— Kopnij je.

— Zapomnij, to ogniotrwate drzwi. Przynies$ dituto. Po-czekam tutaj.

— Cholera, Gilbert, pierwszy lepszy harcerz wiedziatby lepiej, co robi¢. Przyniose
zelastwo, a ty zejdz na dot i zabezpieczaj.

— Daj spokdj. Przeciez to zasrana wiejska chata, a nie pieprzone Kongo!

— To byt rozkaz, Gilbert — syknat ten drugi. — Jezeli natychmiast nie...

— Tak jest, szefie.

Kieffer ustyszat, ze obaj mezczyzni znéw schodza po schodach. Miat dwie, moze trzy
minuty. Znow zapalit swieczke i podszedt do kuchenki. Teoretycznie powinna istnie¢ mozliwosc,
by wydosta¢ sie na dach przez okap kuchenny. Znajdowat si¢ doktadnie nad kuchenka.
Prowadzity do niego cztery mniejsze rury, ktore zbiegaty sie, tworzac szeroki na metr
kwadratowy szyb, prowadzacy pionowo na gorg. Jako uczen nie raz, nie dwa musiat czyscié
dolng czes¢ takich szybow i wiedziat, ze zwykle sa w nich mate szczeble, po ktérych mozna sie
dostac na goreg.

Gdy wspiat si¢ na kuchenke, jego spojrzenie jeszcze raz padto na mise en place. Nagle
ogarneto go zdziwienie. W bladym blasku swiecy dostrzegt kontury salaterek i miseczek, cos



jednak sktonito go, by wréci¢ do stanowiska Boudiera. Byto tam dwanascie pojemnikow ze stali
szlachetnej i siedem plastikowych.

Siedem. Nie szes¢.

Ustyszat kroki. Wysunat szuflade chtodni umieszczonej pod blatem. Dziewie¢
pojemnikow ze sktadnikami do sosow. Nie osiem. Zwrécit tez uwagg, ze jeden z plastikowych
pojemnikoéw oraz jeden stalowy miaty wieczka w innym kolorze niz pozostate. Oczywiste byto,
ze nie nalezaty do mise en place Boudiera.

Mezczyzni weszli po schodach. Kieffer siggnat po pojemniki z pokrywkami w innych
kolorach. Dyszac, wszedt na kuchenke i odkrecit sruby mocujace krate wyciagu. Styszat, jak
tamci zmagaja sie z drzwiami. Podniést wiaz i zdmuchnat swiece. Otoczyta go ciemnosc.
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Zlany potem i drzac na catym ciele, Kieffer otworzyt drzwi swojego pokoju w zajezdzie.
Tak bardzo chwiat si¢ na nogach, ze niemal przetoczyt sie przez prog i musiat przytrzymac sie
komody. Gdy usiadt na tozku i wypalit papierosa, poczut si¢ troche spokojniejszy. Dopiero teraz
dostrzegt w wielkim lustrze szafy odbicie, ktore gapito sie na niego.

Czy to naprawdg byt on? Wygladat jak ci biali aktorzy z amerykanskich filméw niemych,
ktorzy udawali czarnych. Twarz i rece pokrywata czarna, mazista substancja, bedaca mieszanka
sadzy, oleju i spalonych ttuszczow, ktore przez dziesiatki lat codziennego gotowania zebraty sie
w kuchennym szybie. Si¢gajace ramion blond witosy byty sklejone, a ubranie miato te sama,
brazowo--czarng barwe, co jego twarz. Obawiat si¢, ze kremowe obicia siedzen
w wypozyczonym samochodzie nie wygladaty duzo lepiej.

Gdy brat prysznic, przez gtowe przelatywaty mu rézne mysli. Czy powinien zadzwonié
na policje? Postanowit tego nie robi¢. Nie zamierzat wyjasnia¢ funkcjonariuszom, dlaczego
wiamat si¢ do sanktuarium Boudiera, a poza tym nie byt w stanie udowodni¢ obecnosci
uzbrojonych siepaczy. Czyi to byli ludzie? Czy szukali Boudiera? Ktos odwazniejszy od niego po
ucieczce na dach przez komin zapisatby numery rejestracyjne samochodu, ktorym przyjechali,

i zapamigetatby, jak wygladaja. Ale Kieffer tylko zszedt po rynnie i najszybciej jak mogt popedzit
do samochodu, a potem pognat autostrada.

Byto pewnie koto czwartej nad ranem. Kieffer az palit si¢ do tego, by rzuci¢ okiem na
zawartos¢ obu pojemnikow, ktore zabrat z ,,Lisiej Nory”. Czy to z ich powodu cos$ przytrafito sie
Boudierowi? Zbada te rzeczy, ale do tego potrzebowat kuchni. Swojej kuchni. Kieffer odtozyt na
nocny stolik notatke z wiadomoscia, w ktorej informowat wiasciciela zajazdu o koniecznosci
nagtego opuszczenia pokoju z powodow rodzinnych. Pod karteczka potozyt banknot o nominale
stu euro.

Nastepnie wyszedt z budynku, rzucit torbe na tyt mercedesa i ruszyt w droge. Na
pierwszej napotkanej stacji benzynowej kupit torbe¢ izotermiczna i dwa worki lodu. Nie miat
pojecia, od jak dawna tajemnicze sktadniki Boudiera znajdowaty sie w kuchni ,,Lisiej Nory”.
Watpit jednak, by w temperaturze pokojowej mogty przez dtuzszy czas zachowac swiezosc.

Gdy wypetnit torbe kostkami lodu, zerknat na zawartos¢ obu pojemnikéw. W tym
metalowym, wyjetym z szuflady ze sktadnikami do sosow, byta jakas zotta papka, ktora
przypominata troche créme brilée. Lezata w szufladzie chtodni, wiec wygladata dos¢ dobrze.
Kieffer otworzyt plastikowy pojemnik. W srodku znajdowato si¢ cos, co wygladato jak
pokrojone w mate kostki mango. Byto w wyraznie gorszym stanie, bo pudetko nie stato
w lodéwce. Wsrod kosteczek znajdowaty sie tez wigksze kawatki, i te prezentowaty sie nieco
lepiej. Kieffer zatrzasnat oba pojemniki, potozyt je na lodzie i zamknat torbe izotermiczng. Znéw
usiadt za kierownica. Do Luksemburga miat dwiescie kilometrow. Droga byta pusta i Kieffer
dotart do celu w pottorej godziny. Parg minut po szostej otworzyt drzwi ,,Deux Eglises”, wszedt
kuchennymi schodami na gore i zabrat sie do pracy.
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Gdy okoto potudnia Vatanen przekroczyt prog restauracji Kieffera, spojrzat na niego
zdziwiony.

— Nieczesto si¢ zdarza, bys$ zapraszat mnie na obiad do swojej restauracji. Wiasciwie
nigdy. Z jakiej to okazji? Swigtujemy twoje uniewinnienie? A moze Gabin przyznat ci gwiazdke?

Kieffer pokrecit gtowsa.

— Ani jedno, ani drugie. Bytem u Boudiera, Pekka.

— To ten kucharz z gwiazdka, u ktorego si¢ uczytes, tak? Ten despotyczny Francuz?

— Wiasnie. By¢ moze cos mu si¢ przytrafito, tak samo jak Ricardowi. Nie wiem, czy
Boudier jeszcze zyje. | mysle, ze cata ta historia ma cos wspélnego z tym.

Kieffer wskazat na stot nakryty dla dwoch osob. Wias-ciciel restauracji otworzyt juz
butelke Pinot Noir Coteaux de Schengen, rocznik 1995, jedno z ulubionych win Vatanena.
Posrodku stotu stata waza.

— Mamy caty lokal dla siebie — wyjasnit Kieffer. — Policja nagrata mi si¢ na
automatycznej sekretarce. Moge otworzy¢ dopiero w czwartek.

— | co to takiego? — spytat VVatanen i przyjrzat si¢ nieufnie wazie. — To chyba nie jest ta
ttusta luksemburska zupa fasolowa?

— Nazywamy ja Bouneschlupp, to prawdziwy delikates i nazywanie jej ttusta jest
impertynencja. Nie, to tutaj to krem warzywny. Usiadz, gtowne danie przyniose pozniej.

Vatanen zrobit, co mu kazano, i siegnat po dekanter.

— Ten pozny burgund bardzo mi odpowiada. Czeka mnie jeszcze dzisiaj telekonferencja
z GD 4. — Gdy zobaczyt, ze Kieffer patrzy na niego nierozumiejacym wzrokiem, dodat: —
Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa, wydziat C5. Zajmuja si¢ normalizacja
orzechow, ale dzis chodzi o truskawki. Pewnie tez musza zosta¢ dodatkowo znormalizowane.

— | po co to?

— Wyrywkowe kontrole w supermarketach wykazaty przykre zroznicowanie w zakresie
powigkszonego dna kwiatowego vulgo migzszu owocow. Oczywiscie tak by¢ nie powinno.

— A dlaczego nie? — spytat Kieffer. — Czy wtedy truskawki gorzej smakuja?

— Truskawki z pewnoscia smakuja wysmienicie. Ale wcale nie o to tu chodzi. Do czego
by doszto, gdyby kazdy wiesniak z Hiszpanii czy Holandii produkowat sobie owoce o dowolnych
rozmiarach? Od tego sa przeciez europejskie dyrektywy. | dlatego nalezy podja¢ decyzje, czy
interesujace nas pod tym wzgledem kraje powinny dostac ostrzezenie, czy moze tez nalezatoby
okresli¢ swobodniejsze normy rozmiaréw truskawek. Politycznie rzecz biorac, to drazliwa
kwestia.

— Ale skoro chodzi o truskawki, to co wiasciwie ma z tym wspolnego wydziat dziadkow
do orzechow?

— Od razu wida¢, ze nie masz pojecia o karpologii. Trus-kawki to jagody pozorne, tak
wiasciwie z biologicznego punktu widzenia chodzi o orzechy. Ale w sumie nie o tym chciatem
mowi¢. Chef d unité, a wigc swego rodzaju naczelny orzech, jest greckim plantatorem oliwek,
nikt zreszta nie wie, w jaki sposob dostat to stanowisko. Prawie w ogole nie méwi po angielsku
I zupelnie nic nie wie o truskawkach, a juz tym bardziej o miedzynarodowym prawodawstwie.
Nie powstrzyma go to jednak przed tym, by przez wiele godzin przekonywac¢ nas do swojego
stanowiska. Z tej perspektywy po6zny burgund czyni sytuacje troche znosniejsza. Ale dajmy juz
sobie spokoj z tym gadaniem o komisjach z Brukseli. Opowiedz lepiej o Boudierze. A ja zaczne
jes¢, bo inaczej zupa wystygnie.

—Juz jest zimna. To vichyssoise.



— Jakie to praktyczne. W takim razie moze poczekac.

Kieffer szybko opowiedziat przyjacielowi o swoich przezyciach. Mowit o pieknej pani
Gabin i o tym, ze krytyka kulinarnego Ricarda, nim zszedt z tego swiata w ,,Deux Eglises”,
widziano w restauracji Boudiera. Nastepnie poinformowat Vatanena o spalonym ,,Renard Noir”,
wiamaniu do ,,Lisiej Nory” i swym pospiesznym powrocie.

— Ciekawe, moj drogi. Ale to, czy cale te emocje ci stuza, to juz inna sprawa. Bo chyba
raczej nie. Wygladasz okropnie.

— Wielkie dzieki, Pekka.

— Ale mimo wszystko, jesli dobrze zrozumiatem, cho¢ nie jestes duzo madrzejszy niz
wczesniej, udato ci sie zdoby¢ dwa tajemnicze pojemniki. Co w nich byto?

— Jakis owoc. Trudno to wyjasnic... Sprébuj najpierw zupy, to zrozumiesz.

Vatanen nalat sobie na talerz troche jasnej, kremowej zupy i posmakowat. Mlaskat przy
tym potwornie. Kieffer od razu wiedziat, ze nie jest to wyraz zadowolenia, ale raczej uprzejmosc.

— Pyszne, Xavier. To znaczy, jesli kto$ lubi zimne zupy. Ale wolg juz gazpacho, ma
troche wigcej smaku. Jak dla mnie, ta jest odrobing zbyt mdta.

— Uwazasz, ze jest straszna.

— Krétko mowiac, tak.

Kieffer siggnat po srebrzysty garnuszek stojacy na stole i zdjat z niego pokrywke. Pod nig
kryto si¢ cos ciemnobrazowego wielkosci pitki golfowe;j.

— Co to takiego, trufla?

— Cos w tym stylu. — Kieffer obszedt stot i za pomoca tarki do trufli wkroit do zupy
odrobing cieniutenkich ptatkow brazowej substancji. — Sprobuj jeszcze raz.

Kieffer w napigciu obserwowat twarz Vatanena, gdy Fin z ming wyrazajaca
powatpiewanie wziat tyzke do ust. Najpierw jego oczy otworzyly sie szeroko ze zdumienia.
Potem rysy mu ztagodniaty — usta lekko si¢ otworzyty, a dolna warga zadrzata.

— Sataan Helvetti! To jest... co to takiego?

— Nie mam pojecia, Pekka. Podejrzewam, ze to jaki$ owoc, w pojemniku byto szes¢ sztuk
wielkosci piesci. Sg zotte, troche wiokniste, cos migdzy mango i ananasem. A w pojemniku na
sktadniki do sosow byta zotta papka. Sadzac po konsystencji i smaku, prawdopodobnie zostata
sporzadzona z owocow z drugiego pojemnika.

— Mogtbym to cos zobaczy¢?

— Pewnie. Chodzmy do kuchni. — Gdy Vatanen wstat, Kieffer zauwazyl, ze jego talerz byt
pusty. — Przy pierwszych dwach talerzach tez tak miatem.

- Co?

— Rzuciles si¢ na te zupe jak w transie. Nie zauwazytes tego?

— Nie, Xavier, ja... wtasciwie to nie lubig vichyssoise. To pierwsza zupa, ktora tak
niesamowicie mi smakowata.

Chwile pozniej, juz w kuchni Kieffera, VVatanen obejrzat tajemniczy owoc.

— Od pigtnastu lat zajmuje si¢ polityka rolng Unii Euro-pejskiej, wyjezdzatem juz do
Ameryki Potudniowej i Azji, ale tego owocu jeszcze nigdy nie widziatem. Zostat ci jakis
w catosci?

— Nie, mam tylko to, co lezato u Boudiera. Moze w koszu na smieci byta skorka, ale ze
wzgledu na tych zabijakoéw pod drzwiami jakos na to nie wpadtem. A teraz na pewno juz tam nic
nie ma. Jestem przekonany, ze ci faceci zabrali wszystko.

Vatanen rozejrzat si¢ z dezaprobata po kuchni. Wszystkie powierzchnie robocze zawalone
byty kuchennymi przyborami, nozami, blenderami i szatkownicami, wszedzie staty brudne miski.

— Myslatem, ze twoj lokal jest jeszcze zamknigty. Powiedz, Xavier, od kiedy tu pichcisz?



— Od weczoraj rana. Gotuje¢ od wczoraj rana. Prawie w ogole nie spatem. — Kieffer siegnat
po jedyny taboret stojacy w kuchni i usiadt. — Zrobitem z tym owocem wszystko, co mozliwe,
Pekka. Gotowatem go, smazytem, marynowalem, zapiekatem w ciescie, przygotowywatem
musy, mrozitem na sorbet.

Kieffer ukryt twarz w dtoniach. Byt potwornie zmgczony.

— W lodowce znajdziesz fruit mystérieux. .. braisé, feuillete, poélé... probowatem na
kazdy pieprzony sposob, jaki tylko mozesz sobie wyobrazi¢. Wszystko bez sensu, a jesli chodzi
0 smak, to w najlepszym wypadku nic niewarte. Trzeba je prazy¢ w salamandrze albo na grillu,
do tego udato mi sie dojs¢, i1 dopiero wtedy uwalnia si¢ aromat. Prawdopodobnie ma to cos
wspolnego z uwalnianiem olejkéw eterycznych.

Vatanen przykucnat przy nim i potozyt mu reke na ramieniu.

— To wszystko na pewno jest fascynujace z kulinarnego punktu widzenia, ale musisz si¢
teraz przespac, moj przyjacielu. Jesli dobrze zrozumiatem, od czterdziestu o$miu godzin jestes
bez przerwy na nogach. Wypij jeszcze tyk burgunda, zapal sobie papierosa, ale potem zadbaj
0 to, by przespac¢ si¢ co najmniej dziesi¢¢ godzin.

Kieffer wstal nagle i ze zto$cig stracit z ramienia reke Fina. Czy Vatanen nie pojmowat,
jakiego odkrycia dokonat?

— Pekka, miates zaledwie kilka okruszkow w zupie, ktorg wiasciwie uznates za okropna.
A potem tak wiostowates tyzka, jakby nie byto jutra. To cos$ to czysta magia.

Vatanen kiwnat gtowa.

— Potrzebujemy eksperta, ktory zbadatby doktadnie twoj owoc. Wiem juz, kto bedzie sig
do tego swietnie nadawat. Ale teraz musisz si¢ przespa¢. — | wzdychajac, dodat: — A mnie czeka
jeszcze monolog o truskawkach.
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Gdy Vatanen podwiézt go do domku w Grund i tam wysadzit, Kieffer poszedt do t6zka
i od razu zasnat. Na dworze byto juz ciemno, kiedy obudzit go dzwonek komorki. To byta
Valérie Gabin. Brzmialta, jakby byta wsciekta.

— Dlaczego do mnie nie zadzwonite$? Bytes u Boudiera i nic mi nie powiedziates!

— Valérie, naprawdg przepraszam. Chciatem do ciebie zadzwonié¢, ale to z Boudierem
troche wytracito mnie z rownowagi, a potem... — Kieffer milczat przez chwile. Valérie nic nie
powiedziata, ale w stuchawce styszat jej oddech. Serce musiato wali¢ jej jak szalone. — Stato si¢
tez cos jeszcze. Chetnie opowiem ci o tym ze szczegotami, ale wiasciwie to nie jest rozmowa na
telefon.

Szefowa Gabina wydawata sie troche udobruchana.

— Sorry, przepraszam, ze tak si¢ denerwuje. Ale troche juz tego wszystkiego dla mnie za
duzo. Wczesniej w naszym biurze byta jeszcze raz policja. Opowiedzieli mi o pozarze
I zniknigciu Boudiera. Zupetnie mnie zaskoczyli. Pytali tez o ciebie.

— Co chcieli wiedzie¢?

— No coz, czy rzeczywiscie byt twoim nauczycielem, co z ciebie za typ i tak dalej.

W czasie rozmowy Kieffer przeszedt z sypialni do kuchni. Nacisnat przycisk
gigantycznego ekspresu do kawy marki Vibiemme i siggnat po opakowanie espresso.

— | co im powiedzialas? Ze podejrzany ze mnie typ?

— Bzdury, powiedziatam im prawde. Ze pracowates kiedys u Boudiera, ze prowadzisz
restauracje w Luksemburgu. Ze mogtes zostaé wybitnym kucharzem nagrodzonym gwiazdka, ale
wolisz przygotowywac autentyczne lokalne potrawy. Z przywigzania do rodzinnych stron.

Kieffer usmiechnat sie krzywo. To ostatnie byto bardzo dalekie od prawdy, ale w sumie
nie byto tez ktamstwem.

— Stuchaj, Xavier. W sobote mam spotkanie niedaleko ciebie. Ceremonia wreczenia
nagrod w Metz. Chciatabym... chciatabym si¢ z toba spotkac¢. Moglibysmy wybra¢ si¢ gdzies na
$niadanie w niedzielg. | wtedy opowiesz mi wszystko, dobrze?

— Dobrze, bytoby mito, Valérie.

Na chwile na linii zapadta cisza.

— I musimy jeszcze raz pomoéwic o Ricardzie.

Umowili sie¢ w kawiarni w centrum Luksemburga, a potem ona przerwata potaczenie.

Kieffer ustawit filizanke do espresso pod filtrem i patrzyt na ptynacy do naczynia ciemny
napoj. Vatanen zalecit mu dziesie¢ godzin snu. Spat najwyzej siedem, ale czut si¢ wystarczajaco
wypoczety.

Wypit kawe, przeszedt do salonu i opadt na kanape przed telewizorem z butelka piwa
Mousel i torebka pistacji.

Przeskakujac po niemieckich i francuskich kanatach, trafiat na rozne amerykanskie seriale
kryminalne, ktorych akcja za kazdym razem wydawata si¢ toczy¢ wedtug tego samego schematu.
Mtodzi, ubrani w biate kitle technicy kryminalistyki zajeci sekcja na wpot roztozonych zwtok
albo analizujacy krew i wtosy za pomoca jakichs urzadzen. | wszystko pokazane w duzym
zblizeniu.

Jeszcze gorsze wydawaty mu sie jednak pokazy gotowania. Przeklikat si¢ przez cztery
rozne programy, w ktorych na wyscigi cos pichcono i krojono. Po kuchennym maratonie ostatniej
nocy nie istniato chyba nic, co miatby mniejsza ochotg oglada¢ niz mezczyzn w biatych
czapkach, przybierajacych przed kamera smieszne pozy i udzielajacych fachowych porad
0 zageszczaniu SOSOW.



Dopiero gdy natrafit na stary film z Bogartem, zrelaksowany odchylit si¢ na oparcie. Nie
znat tej produkcji. Bogart grat marynarza na statku turystycznym na Karaibach. Kieffer siegnat
po garsc¢ pistacji i liczyt na to, ze zaraz ukaze si¢ Lauren Bacall. Chwile p6zniej juz spat.

W $nie stat na swoim stanowisku i siekat pietruszke, a przy tym probowat przypomnieé
sobie jakis skomplikowany przepis. W tym czasie Bacall jezdzita po jego kuchni na rowerze
gorskim i uwodzicielsko mrugata do niego zielonymi oczami. Miata na sobie letnig sukienke
I trampki. Gdy Kieffer zaoferowat jej kawatek tarty z mango, rozgniewata si¢ i zwymyslata go po
finsku.
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Okoto piatej rano znow sie obudzit i od razu catkiem oprzytomniat. Na 6sma umowit si¢
z Vatanenem. Uznal, ze ma do$¢ czasu, by p6js¢ do restauracji i porzadnie tam posprzatac.

Jedna z wielkich zalet zycia na luksemburskich przedmiesciach byto dla Kieffera to, ze
w wiele miejsc mogt dotrze¢ pieszo, przede wszystkim do pracy.

Jesli nie lato jak z cebra ani nie padat $nieg, kazdego ranka opuszczat maty domek przy
Tilleschgass i przechodzit starym, kamiennym mostem nad Alzette. Tego ranka byto jeszcze
ciemno, a mata uliczka byta catkiem pusta. Za mostem Kieffer skrecit w lewo i wspiat si¢
wybrukowang Rue de Treves, ktora stromo pigta sie w gore.

Gdy dotart do miejskich murow, przystanat na chwile i obejrzat si¢ za siebie na
dominujace nad dzielnicg Grund, oswietlone reflektorami opactwo Neumiinster i wznoszace si¢
powyzej Gorne Miasto. Potem ruszyt na skos, by dotrze¢ do matych schodow w tak zwanym
Murze Wactawa, i dalej w dot do rzeki.

Tu zaczynata si¢ ta cz¢s¢ drogi, ktorg Kieffer lubit najbardziej. Niewielka $ciezka wila si¢
wzdtuz rzeki Alzette az do dzielnicy Clausen. Wiszace nad droga gatezie klonu i rzeka ze
skatami wznoszacymi si¢ na prawym brzegu zawsze dziataty na niego uspokajajaco.

Po kilkuset metrach dotart do browaru Mousel w samym centrum Clausen. Wokét niego,
przyklejone do skalnych scian, ttoczyty sie mate domki. Zycie na przedmiesciach, pomyslat
Kieffer, przypomina troche zycie w jakiej$ szwajcarskiej dolinie. Z zadnego miejsca nie wida¢
horyzontu. Przyjezdni po jakims$ czasie moga si¢ tu poczuc¢ nieswojo, ale Kieffer na widok
stromych zboczy i podziurawionych wartowniami jak sito kazamat za kazdym razem
doswiadczat poczucia bezpieczenstwa.

Minat browar i przeszedt przez starg brame miejska w Rue Malakoff, ktora wita si¢ az do
,,Deux Eglises”. Jesli akurat miat ochote jeszcze troche si¢ poguzdra¢, zamawiat kawe w barze na
rogu i przygladat sie porannej krzataninie. Ale dzi$ byto na to o wiele za wczesnie.

Gdy dotart do restauracji, zaczynato swita¢. Kieffer rzucit okiem na zaspang dzielnice
Clausen, rozciagajaca si¢ ponizej restauracji. Domki z pruskiego muru z czworokatnymi
wiezyczkami kryty si¢ jeszcze w poétmroku.

Dalej na zachod, gdzie Gorne Miasto na skalnym ptaskowyzu wznosito si¢ nad ville
basse, promienie stonca ztocity juz iglice katedry Notre Dame. To wiasnie tej katedrze
i potozonemu w dzielnicy Clausen kosciotowi Sainte Cunégonde restauracja ,,Deux Eglises”
zawdziegczata swoja nazwe.

Gdy Kieffer wybieratl nazwe dla swojego lokalu, nie zrobit tego tylko dla kaprysu. Stat
wowczas, tak jak teraz, przed potozong na wzgorzu restauracja i rozkoszowat sie widokiem
miasta z dwoma dobrze widocznymi kosciotami, jednym niemal w zasiggu reki i drugim, tak
odlegtym.

Wiasnie zdat sobie sprawe, jak dobrze ta nazwa pasuje nie tylko do samego lokalu, ale
i do catego miasta Luksemburg — d’Stad, jak mawiali miejscowi. Tam daleko, na starym miescie,
rezydowata okazata Notre Dame. Od stuleci chodzili do niej na msz¢ bogaci Luksemburczycy, by
pozniej, podczas niedzielnych spacerow, przechadzac sie wsrod eleganckich butikow
I kawiarenek ville haute.

Natomiast tutaj, na dole, przykucneta pochylona, smagana wiatrem Kunegunda, kosciot
dla mniej znaczacych ludzi, ze skrzypiacymi fawkami i spekang podtoga. To, ze Dom Bozy
w Clausen nosit imi¢ patronki chorych dzieci, nie byto przypadkiem.

Okreslane mianem przedmies¢ dzielnice w dolinie Alzette niemal zawsze byty mrocznym
podbrzuszem miasta, zbiorowiskiem garbarni, manufaktur i fabryk, peinym okropnych zapachow



I hatasu, cholery i gruzlicy. Grund i Clausen zamieszkiwane byty przez robotnikow, dla ktorych
btyszczace Gorne Miasto byto co prawda widoczne, ale pozostawato catkowicie nieosiggalne.
Tu, na dole, w Grund, miescito si¢ tez miejskie wiezienie. ,,Am Gronn sinn” byto kiedys
synonimem ,,siedzie¢ w wigzieniu” — ten, kto mieszkat w ville basse, nie miat zbyt wielu
powodow do radosci.

Przez stulecia mieszkancy przedmie$¢ Luksemburga byli dla wptywowych tego miasta
praktycznie niewidzialni. Bo jak inaczej mozna wyjasni¢, ze mosty kolejowe i autostrady nad
doling rzeki Alzette wybudowano w taki sposob, ze do dzi$ pociagi i samochody dudnig nad
gtowami mieszkancow ville basse?

Tymczasem stonce zdazyto juz wsta¢ nad budynkami Unii Europejskiej ha wzgorzu
Kirchberg i rozswietlito rzeke. Kieffer czut, ze przenigdy sie stad nie wyprowadzi. Znat kazdy
domek, kazda uliczk¢. Musiatoby si¢ wiele wydarzy¢, by dobrowolnie stad odszedt.

Zwlaszcza ze od jakiegos czasu Dolne Miasto si¢ rozwijato. Zniknety kominy fabryk
i rakarnie. Artysci i bohema wykupili od miejscowych zrujnowane domki, z poczatku po bardzo
korzystnych cenach, bo wielu az zanadto si¢ cieszyto, mogac wreszcie opusci¢ te podupadte
dzielnice.

Teraz Grund i Clausen nie byty juz obskurne i brudne, lecz — jak wyczytat niedawno
Kieffer w pewnej niemieckiej gazecie — ,,malownicze i tetnigce zyciem”. Autor posunat si¢ nawet
do stwierdzenia, ze Clausen byto na najlepszej drodze do tego, by sta¢ si¢ najgorgtsza artystyczna
dzielnicg Europy.

Z jednej strony Kieffera jako kogos, kto urodzit si¢ w Dolnym Miescie, cieszyt fakt, ze
jego dzielnicy wiedzie sie¢ lepiej niz w przesztosci oraz ze wartos¢ jego odziedziczonego po
rodzicach domku nad rzeka w ciagu pigciu lat niemal dwukrotnie wzrosta.

Z drugiej strony ten gwattowny rozwéj Dolnego Miasta troche go przerazat. Skoro nawet
wsrod niemieckich dziennikarzy rozeszty si¢ wiesci, ze Clausen pigta sie na szczyt, to w kazdej
chwili mogty zacza¢ pojawiaé si¢ tu autokary petne turystow.

Kieffer oderwat wzrok od panoramy miasta i otworzyt frontowe drzwi.

— Jesli moja restauracje zaczng szturmowac grupy turystow z Teksasu — mruknat do siebie
— to moze jednak sie stad wyniose.
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Tuz po 6smej Vatanen zapukat do drzwi ,,Deux Eglises”. Nie wygladat na wyspanego, ale
dla urzednikow Unii Europejskiej byta to przeciez dos¢ wczesna pora, pomyslat Kieffer. Z tego,
co wiedziat, Fin prawie nigdy nie pojawiat si¢ w swoim biurze przed dziesiata i tylko z rzadka
pozostawat w nim po godzinach. Zwykle kazdego wieczoru o osiemnastej Pekka siedziat juz
w barze Kieffera, rozkoszujac si¢ smakiem rivanera z Greiveldange, ktorym chetnie oficjalnie
ogtaszat koniec pracy.

Vatanen zaparkowat podstarzate volvo kombi. Przyjaciel gestem zaprosit Kieffera do
SWo0jego czarnego potwora.

— Wsiadaj, monsieur. Mamy szmat drogi przed soba.

— A dokad si¢ wybieramy? — zapytat Kieffer i opadt na siedzenie pasazera.

— Do Hohenheim.

— Czy to nie jest w Niemczech?

— Tak, w okolicach Stuttgartu, Uniwersytet Hohenheim. Instytut Technologii Zywnosci
im. Maxa Plancka. To tam pracuje nasz cztowiek.

— | czym konkretnie zajmuje si¢ twoj znajomy? Jest chemikiem?

Vatanen przytaknat i uruchomit silnik volvo, ktore dos¢ ocigzale stoczyto sie po
wysypanym zwirem podjezdzie.

— Klaus Scheuerle, doktor chemii i biologii. Studiowat w Stanach i w Szwajcarii. Summa
cum laude et cetera pp. Zastepca dyrektora instytutu. Cze¢sto dla nas pracowat, to znaczy dla
STOA.

Kieffer jeknat.

— Kolejny niezrozumiaty unijny skrot.

— No wiasnie. Oznacza Scientific Technology Options Assessment. Ten dziat sprawdza,
co si¢ dzieje, gdy dopusci si¢ do uzytku genetycznie zmodyfikowang zywnos¢ albo materiat
siewny — co by si¢ wtedy mogto sta¢. Ale tez, jaki wptyw maja kieszonkowe komputery na
tradycyjne struktury rodzinne. Mysle, ze takie ogolne, zrozumiate okreslenie tego, co robig, to
ocena skutkow wykorzystania technologii.

— Wcale nie brzmi tak nieciekawie.

— Nie, i wcale takie nie jest, wrecz przeciwnie. Po czesci to fascynujaca sprawa. Szkoda
tylko, ze nikt tego nie czyta.

Po opuszczeniu Luksemburga jechali dos¢ diugo autostrada na wschod. Przy Mannheim
odbili na potudnie, kierujac sie na Stuttgart. Ruch byt na szczgscie staby,

w Badenii--Wirtembergii trwaty jeszcze wakacje. Vatanen mogt nie zdejmowac nogi z gazu.

— Czy twojemu przyjacielowi mozna ufa¢? Pomoze nam?

— Powiedziatbym raczej, ze to znajomy z pracy. Troche z niego dziwak, ale znamy sig¢ juz
ponad dwadziescia lat. Uwazam, ze jest w porzadku. Jako naukowcy pracowalismy juz ze soba
i mielismy czesty kontakt. Raz nawet napisalisSmy razem prace 0 materiatach siewnych. A gdy
miatem posade w ministerstwie rolnictwa w Helsinkach, wciaz spotykalismy sie na réznych
konferencjach. I upijalismy si¢ nawzajem, dopoki jeden z nas nie zasnat pod stotem. Wiasciwie
to Scheuerlemu i jego instytutowi podrzucalismy w ostatnich latach sporo unijnych zlecen.
Jestesmy jednym z najwazniejszych zrodet finansowania jego instytutu. Juz choc¢by z tego
wzgledu nie powinien nas zby¢, tak mysle. Zwiaszcza ze dla botanika twoja historia jest dos¢
interesujaca.

— Co mu powiedziates przez telefon?

—No... prawde. Ten facet ma za duzy mozg, zeby mu wciskac jakies gowno.



Powiedziatem mu tez, ze sprawa jest dos¢ drazliwa i ze ten owoc trafit w twoje rece okrezna
droga.

— | fakt, ze sprawa jest delikatna, nie przeszkadza temu Scheuerlemu?

— Nie. Wyjasnitem mu tez, ze gdyby miat jakiekolwiek watpliwosci etyczne, moze od
razu powiedzie¢, ze nie chce mie¢ z tym nic wspolnego. On zas odpowiedziat tylko, ze wigkszosé¢
interesujacych rzeczy jest w jakis sposob podejrzana. Taki juz jest. A to, ze profesjonalny
kucharz z ponad dwudziestoletnim doswiadczeniem nigdy jeszcze nie widzial na oczy tej
substancji, tez wydawato sie go ciekawic.

Dotarli na uniwersytet krotko po jedenastej. Vatanen uprzedzit Sheuerlego przez
komorke, ze wkrotce sie pojawig. Instytut Maxa Plancka miescit sie w jednym z tych budynkéw
uzytkowych z lat szesc¢dziesiatych, ktore wygladaty tak, jakby w catosci odlano je z zelbetonu.
Nie byt w najlepszym stanie. Wokot budynku rozstawiono ogrodzenia, a tablice ostrzegaty
0 odpadajacych elementach fasady. Niektore z okien byly czesciowo zaslepione
i w potudniowym swietle pobtyskiwaty przygaszona barwa miedzi.

Jeszcze zanim przeszli przez gtéwne wejscie do foyer, Kieffer przeczuwat, jak wygladac
bedzie wnetrze budynku. I nie pomylit si¢. Patrzyt na podwieszone sufity z czarnymi jak sadza
otworami wentylacyjnymi, szare marmurowe ptyty na posadzce i kiedys zapewne
musztardowo--zo6tte sofy i fotele, gdzie siedziat jakis cztowiek i znudzony przegladat
czasopismo.

Gdy dostrzegt obu przybyszow, poderwat si¢ i podszedt do nich z usmiechem na twarzy.
Scheuerle wygladat na nieco podniszczonego, mocno opalonego mezczyzng po czterdziestce
z wyraznie juz posiwiata lwig grzywa. Nosit czarne dzinsy i niebieskg koszule, na ktorg narzucit
fartuch chemika w raczej zaskakujacym czarnym kolorze. Do klapy poprzypinane miat rézne
plakietki. Na jednej z nich widniato: ,,Chemists do it periodically”.

Powitat Vatanena serdecznym usciskiem reki i poklepat go po plecach.

— Pekka, ciesze sig, ze ci¢ widze — powiedziat po angielsku. — Witaj. A to musi by¢ twoj
przyjaciel, ten kucharz. — Scheuerle skinat Kiefferowi gtowa i uscisnat mu dton. — Przejdziemy
na ty? Wszyscy jestesmy mniej wiecej w rownym wieku. Jestem Klaus.

— Chetnie. Xavier, mito mi.

— Swietnie. Jezyk angielski wam odpowiada? — spytat Scheuerle.

— Jesli o mnie chodzi, mozemy tez moéwi¢ po francusku — zaproponowat Fin, ale na to
chemik pokrecit tylko energicznie gtowa, az zatrzesta sie burza wiosow.

— Skandynawowie nie powinni méwic po francusku. To sprzeczne z naturg. — Usmiechnat
sie przy tym szelmowsko. — To duchowe meki, rowniez dla rozméwcy. Poza tym moj francuski
jest zbyt nedzny, bym mogt wyjasnia¢ kwestie naukowe. Brakuje mi do tego fachowego
stownictwa. A przeciez to po to tu przyjechaliscie, prawda? A wigc angielski. | zanim si¢
rozgadamy, moze przejdzmy najpierw do mojego biura. Tutaj nie ma szans na dyskretne
rozmowy. Naukowcy w tym miejscu Sg gorsi niz moje pietnastoletnie corki blizniaczki. Nic tylko
paplaja i plotkuja.

Scheuerle poprowadzit Kieffera i VVatanena schodami na gore, a potem dtugim, szarym
korytarzem bez okien, oswietlonym jarzeniéwkami.

— Wspotczesny monastyr, kazdy siedzi sam w swojej celi i si¢ meczy — wyjasnit
Scheuerle. Otworzyt drzwi po prawej stronie. — Wskakujcie.

Wcale nie byto tatwo przedosta¢ sie¢ do biura naukoweca. Prawie cata podtoga pokryta byta
fachowymi czasopismami, utozonymi w stosy niemal metrowej wysokosci. Reszte miejsca
zajmowato masywne, stare dyrektorskie biurko z wisniowego drewna, na ktorym staty co
najmniej trzy monitory. W jedynej wolnej przestrzeni Scheuerle rozstawit dwa sktadane krzesta.



Potem podat gosciom kaweg i wreszcie usiadt w skorzanym fotelu.

— A wigc, Xavier? O ile dobrze zrozumiatem Pekke, wpadto ci w rece cos, czemu
powinien si¢ przyjrze¢ wykwalifikowany karpolog.

— Zgadza sie. Nigdy wczesniej czegos takiego nie widziatem — odpart Kieffer i postawit
na stole przed sobg torbe izotermiczng. — Wigkszos¢ probki, ktora mi jeszcze zostata, jest tutaj
w srodku. Wyijatem ja z plastikowego pojemnika, w ktorym byta przechowywana. Potem
wiozytem to wszystko do woreczka strunowego i obtozytem lodem. Mam nadziejg, ze dobrze
zrobitem.

Scheuerle przekrzywit gtowe, wyjat paczke cygaretek i wziat jedna do ust.

— Powinno to przynajmniej zapobiec temu, by caty ten bajzel od razu nam si¢ zepsut. No
dobra, przyjrze¢ si¢ temu w laboratorium. — Scheuerle spojrzat na Kieffera i zmruzyt oczy. — Skad
to pochodzi?

Kieffer rzucit okiem na Vatanena.

— Chyba wolatbym nie...

— Drogi Xavier, cate tto tej sprawy wiasciwie mnie nie interesuje, musze jednak
przynajmniej w zarysach pozna¢ okolicznosci, bo to moze by¢ pomocne w wykluczeniu paru
kwestii.

Kieffer kiwnat gtowg, to miato sens.

— Chodzi o pewien owaoc, o ile potrafi¢ to oceni¢. Taki jednak, jakiego jeszcze nigdy
w zyciu nie widziatem. Pochodzi od innego kucharza, z jego kuchni. Znajdowat sie¢ w jednym
z pojemnikoéw z przygotowanymi sktadnikami do potraw, wiec byt juz pokrojony na kawatki,
cze$¢ tego byta zmiksowana, czg¢s¢ ugotowana. Skad ten inny kucharz miat ten owoc, tego juz nie
wiem.

— No dobrze. — Scheuerle wskazat na torbe izotermiczna. Kieffer przesunat ja w jego
strong. Naukowiec otworzyt ja i rzucit okiem na siedem woreczkéw, utozonych miedzy
wktadami chtodzacymi. — Jeszcze jedno pytanie. Co jest tak niezwyktego w tym zottawym
owocu? Gdybyscie byli karpologami, to by¢ moze potrafitbym zrozumie¢, ze jestescie tak
podekscytowani tym odkryciem. Ale jak sadze, wam nie chodzi o stawe odkrywcow? Nie
liczycie raczej na to, ze owoc nazwany zostanie na wasza czesc¢, na przyktad Mangifera kieffera
czy co$ takiego? — zachichotat, zadowolony z wiasnego dowcipu. — A zatem, co jest w tym
takiego wspaniatego?

Przez kilka sekund panowata cisza. A potem Kieffer powiedziat:

— Ten owoc... dobrze smakuje.

— No dobrze, ale...

— Przepraszam, ale nie wyrazitem si¢ dostatecznie jasno. Ten owoc, a doktadnie mowiac,
wszystko, co si¢ nim przyprawia, smakuje doskonale. Fantastycznie.

Klaus Scheuerle spojrzat sceptycznie na zottawe kosteczki w torbie izotermicznej. Kieffer
nie mogt mie¢ mu tego za zte. Kawatki owocu byty juz nadgnite i na rogach miaty bragzowawe
przebarwienia. W normalnym gospodarstwie domowym zawartos¢ plastikowych woreczkow
dawno temu wyladowataby juz w koszu na odpady organiczne.

— Klaus, jak Pekka juz ci wspominat, jestem kucharzem. Od wielu lat pracuje w branzy
gastronomicznej, wigkszos¢ czasu w restauracjach nagradzanych gwiazdkami. W zwiagzku z tym
jadtem catg mase¢ naprawdg pysznych rzeczy. Mozna by chyba powiedzie¢, ze probowatem
wiasciwie wszystkiego, czego mogtby chcieé¢ skosztowaé w zyciu cztowiek zainteresowany
dobrym jedzeniem. Znam czarujacy aromat biatych trufli z Alby w Piemoncie, ktére catkiem
stusznie kosztuja ponad pigtnascie tysiecy euro za kilogram. Siorbatem bretonskie ostrygi, ktore
rybak zaledwie kilka minut wczesniej wyciagnat z wody. Delektowatem sig¢ perfekcyjnym



sufletem Paula Bocuse’a. A raz z moim kolega Paulem Perrainem przyrzadzatem daube,
potudniowofrancuski gulasz, ktory gotowalismy przez trzy i pot dnia. Do tej pory uwazatem, ze
ten daube byt najsmaczniejsza rzecza, jaka w zyciu jadtem. — Kieffer wskazat na torbe
izotermiczna. — Ale w poréwnaniu z tym tamto nic nie znaczy. W poréwnaniu z tym moj daube
jest jak gotowe jedzenie do mikrofalowki. Ten owoc kazdy positek zamienia w ucztg. | za
kazdym razem smakuje inaczej. Podkresla smak, udoskonala go, ulepsza. Uzytem tego do
pieczeni, zup, dan jednogarnkowych i za kazdym razem to byto jak objawienie. Nawet gdy to
byty zwykte pieczone ziemniaki.

— To prawda — wtracit si¢ do rozmowy Vatanen. — Tez go probowatem, Klaus.
Najwyrazniej to musi by¢ jakis wzmacniacz smaku. To byto niesamowite. Jak jakas eksplozja.

Kieffer z zapartym tchem opowiadat Scheuerlemu o ponad dwudziestoczterogodzinnym
eksperymencie, o nieudanych prébach i o przypuszczeniach, ze dziatanie tego owocu moze mieé
cos wspolnego z olejkami eterycznymi.

Scheuerle przez caty ten czas si¢ nie odzywat, tylko stuchat i wypuszczat z ust kotka
dymu. Gdy Kieffer skonczyt, spojrzat na niego i na Vatanena. Potem wstat i zachichotat.

— Naprawde swietna z was para. Znajdujecie to tajemnicze cos, ktore zaraz przekaze
moim kolegom do analizy. Oczywiscie zachowujac wszelkie srodki ostroznosci. Kto wie, czy to
nie jest trujgce. Albo wrecz — przyjrzat si¢ Kiefferowi i Vatanenowi, usmiechajac si¢ krzywo —
w jakis sposob psychoaktywne. Teoretycznie cos takiego jest mozliwe. Ale wy nie zawracaliscie
sobie tym w ogoéle gtowy. Po prostu wciagneliscie to w siebie jak studenciaki z pierwszego roku.
Dla mnie to rock’n’roll.

Scheuerle si¢gnat po torbe izotermiczng i gestem wskazat im, by poszli za nim.
Laboratorium znajdowato si¢ w bocznej czesci budynku.

— Tak jest lepiej na wypadek, gdyby cos miato wybuchna¢ — wyjasnit naukowiec, cho¢
nikt go nie pytat.

Gdy doszli na miejsce, przekazat torbe izotermiczng jakiemus asystentowi i polecit mu
przygotowac probki i przechowac resztg. Potem odwrocit si¢ do Xaviera.

— Niczego nie obiecuje. Ale cata ta sprawa brzmi cholernie interesujaco, dlatego
przeprowadzimy wszystkie mozliwe badania. Mimo to na twoim miejscu nie robitbym sobie zbyt
wielkich nadziei. Jesli to rzeczywiscie jest catkiem normalny owoc Bog wie skad, to nasze szanse
wygladaja kiepsko.

— Co tak naprawde zamierzasz zrobi¢ z probka? — spytat Kieffer.

— Najpierw ja sfotografujemy. Potem btyskawicznie jg zamrozimy i pokroimy
w cieniutkie plasterki. Te trafig pod mikroskop i zostang poddane ré6znym procesom
probkowania. Robig¢ to w celach naukowych, by moc jednoznacznie okresli¢ gatunek. Ale, jak juz
wspominatem, podchodze do tego raczej sceptycznie.

— Ale czy wszystkie owoce $wiata nie sg opisane w jakims leksykonie?

— Te znane oczywiscie. Przed dwoma laty wraz z kolega opublikowatem na CD katalog
wszystkich naukowo udokumentowanych owocow i gdyby ten znajdowat si¢ wsrod nich, to juz
bym go rozpoznat. Prawdopodobnie. Nigdy nic nie wiadomo. Stary mézg dziata coraz gorzej
i dlatego przeprowadzimy badania.

— Jakie jest wiec prawdopodobienstwo, ze chodzi o gatunek, ktory nie jest jeszcze
skatalogowany? — spytat VVatanen.

Scheuerle wydat wargi, spojrzat na podwieszony sufit i zamart na kilka sekund, jakby
przeprowadzat w gtowie jakies skomplikowane obliczenia.

— Nie wiem. Mamy teraz wrzesien i do naszej karpologicznej bazy danych, w ktorej
rejestrujemy wszystkie nowe odkrycia, od poczatku tego roku wprowadzono okoto trzystu



pigédziesieciu nowych owocow. | wprowadzamy tylko takie, ktore rzeczywiscie sa nowe. Jakis
ziemniak, ktory dzieki hodowli jest troche inny od starego dobrego Solanum tuberosum, si¢ nie
liczy. Srednio wypada pieéset nowych wpisow rocznie. Ta liczba utrzymuije si¢ na mniej wiecej
rownym poziomie.

— Nie powinno by¢ ich mniej? — zapytat Kieffer. — Mys-latem, Ze do tej pory zbadano juz
niemal wszystko.

— Tak mysli cztowiek w swej pysze, ale istnieja obszary w potudniowoamerykanskiej
dzungli, na wyspach Polinezji i w potnocno--zachodniej Syberii, gdzie dotad nie trafit zaden
cztowiek. — Scheuerle usmiechnat sie. — | rowniez zaden naukowiec. Tam, w $wiecie, Sg jeszcze
tysigce nieznanych roslin, ach, co ja mowig, dziesigtki tysiecy. Ale nowe jadalne owoce to juz
raczej rzadkosc.

— A smak? Czy bedziesz tez bada¢ smak?

— Tak, to druga rzecz, ktoéra zrobimy, i jest to tez kierunek, po ktorym wigcej sobie
obiecuje. Sprobujemy sie dowiedzie¢, w jaki sposob ten owoc dziata, to znaczy od strony
chemicznej. Ale cos takiego moze potrwac¢ bardzo dtugo. Stowo ,,smak” w tym kontekscie jest
troche mylace. Nawet zwykty sok pomaranczowy zawiera ponad dwiescie réznych substancji
aromatycznych. lle z nich ma nasz owoc, kiedy wywotuja one przyjemne doznania smakowe,

w jaki sposob oddziatujg z innymi sktadnikami? Céz, zbadanie tego wszystkiego wymaga czasu.
Ale mamy tu kilku dobrych chemikéw smakowych i dam im to do analizy.

— Chemikoéw smakowych? — spytat Kieffer, sprawiajac przy tym wrazenie nieco
zdegustowanego. — Projektantow smakow? Myslatem, ze takie typy pracuja tylko w wielkich
koncernach spozywczych. Zeby mdte mrozone pizze w ogole byty jadalne.

— Albo zeby z trocin pozyska¢ aromat truskawek. Wspot-czesna alchemial! — dodat
Scheuerle. — Oczywiscie teoretycznie potrafimy to robi¢, ale zajmujemy si¢ raczej odwrocong
inzynierig. My rozktadamy na elementy te wytworzone produkty. W celach naukowych. I po to,
zeby si¢ dowiedzie¢, co rzeczywiscie jest w tej mrozonej pizzy.

— Jestem ci bardzo wdzigczny za pomoc, Klaus, i nie chciatbym, zeby zabrzmiato to
bezczelnie, ale...

— ...kiedy beda wyniki?

— Tak, o to wiasnie chciatem zapytac.

— Jutro begdziemy znali gatunek tego owocu, przy czym wynik, jak juz wspomniatem, na
dziewiecdziesiat dziewig¢ procent brzmie¢ bedzie: ,,owoc nieznany”. A potem przyjdzie pora na
prawdziwe badania. Za trzy tygodnie begdziemy wiedziec¢ wigcej.

Trzy tygodnie. Kieffer poczut, jak uchodzi z niego powietrze. Scheuerle najwyrazniej to
dostrzegt.

— Sorry, ale szybciej si¢ nie da. Inaczej to si¢ bedzie rzuca¢ w oczy. Do pewnego stopnia
mam tu wolng reke, ale nie moge zatrudni¢ do badan nad waszym mango z Marsa catego
instytutu karpologii. Nie mamy dos¢ personelu. | wtedy dyrektor instytutu mogtby mi nadepna¢
na odcisk. Musimy troche uwazac.

Scheuerle odprowadzit ich do wyjscia i obiecat, ze odezwie si¢ najszybciej, jak tylko
bedzie mogt. Kieffer i Vatanen wsiedli do samochodu i ruszyli w droge powrotng do
Luksemburga. W trakcie jazdy Vatanen powiedziat:

— Ten stary zbieracz owocéow az sie palit do tej roboty.

— Tak myslisz? Odniostem wrazenie, ze troche mu sig¢ narzucalismy.

— Alez nie, on zawsze taki jest. Gdyby uwazat, ze to nic niewarte, juz po dwoch minutach
by si¢ nas pozbyt.

— Nie jestem pewien, czy chce czekaé trzy tygodnie, Pekka.



— Helvetti, a co jeszcze zamierzasz zrobic¢? Sprobowales juz wszystkiego. Bytes u Gabin,
u Boudiera, a od teraz pracuje dla ciebie Instytut Maxa Plancka. No i jest jeszcze luksemburska
policja. Co oni wiasciwie robig z tymi pienigdzmi z budzetu?

— Nie mam pojecia, Pekka, nie odzywali si¢ juz do mnie. Ale istnieje jeszcze jedno zrodio
informacji. Jedna mozliwos¢, ktora juz wczesniej powinienem byt wziaé pod uwage. Ale
dotychczas unikatem nawet samej mysli o tym.

— | co to takiego?

— Musz¢ porozmawia¢ z Estebanem.

— Kim jest Esteban?

— Leonardo Esteban, kucharz wystepujacy w telewizji. Z pewnoscig o nim styszates.

— Oczywiscie, ze tak. Kolezanka z sgsiedniego biura wychwala jego ksigzki kucharskie.
| ty znasz go osobiscie?

Kieffer westchnat gigboko i odchylit sie do tytu.

— O tak. | to niestety az za dobrze.
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Juz na sama mysl o dawnym koledze, Leonardzie Gutierrezie Estebanie, Kieffer wpadat
zwykle w zty nastréj. Wizja staniecia z tym cztowiekiem twarzg w twarz i w dodatku
zachowywania si¢ wobec niego przyjaznie budzita w nim wsciektosé.

Byto ich trzech, gdy w potowie lat osiemdziesiatych zaczynali nauke u Boudiera: Kieffer,
Esteban i nieszczesny Paul Perrain. Szef czesto nazywat ich swoimi ,,trzema muszkieterami”,
troche zartujac, ale tez okazujac im uznanie.

Dopiero co nagrodzony gwiazdka kucharz zatrudniat juz wtedy cata armig entremetiers,
potagiers, aboyeurs, aides de cuisine oraz chefs de parties. Boudier szybko jednak pojat, ze jego
trzej mtodzi commis de cuisine sg wyjatkowo uzdolnieni, kazdy na swoj sposob.

Sam Kieffer juz podczas pierwszego roku nauki przygotowywat lepsze sosy i wywary, niz
wigkszos¢ doswiadczonych sauciers kiedykolwiek bytaby w stanie przyrzadzi¢; Perrain
wykazywat niemal mistyczng intuicje w dziedzinie tworzenia deserow, co czynito z niego
urodzonego padtissier. A Esteban? Wedtug Kieffera jego talent kulinarny byt niekiedy zbyt tatwy
do przejrzenia. Ale Esteban miat fenomenalne zdolnosci organizacyjne i niezbedna doze
bezwzglednosci, ktora czasem tez bywata konieczna, by realizowac swoje zamierzenia wbrew
wszelkim przeszkodom i przeciwnosciom.

Gdy zamowienia wpadaty jak granaty, gdy wydawato si¢ juz, ze caty porzadek w kuchni
stanie na gtowie, kto$ taki jak Esteban mogt wszystkim uratowa¢ zycie. Biegat od stanowiska do
stanowiska, wyrzucajac z siebie przeklenstwa w kilku jezykach, wydawat instrukcje kucharzom,
sprawdzat liste wydanych i niewydanych zamowien, nakazywat wprowadzenie zmian
i podejmowat konieczne dziatania, by ratowac sytuacje.

Esteban machat przy tym groznie r¢koma i podkreslat wykrzykiwane gtosno polecenia
drewniang warzachwig, ktora bezlitosnie walit po gtowach, plecach i ramionach wszystkich
niezbyt pojetnych pomocnikéw w kuchni.

Esteban byt wysoki, mierzyt prawie dwa metry, miat czarna grzywe wtosow i niebieskie,
btyszczace szalenstwem oczy. Wirowat niczym derwisz miedzy parujacymi garnkami
I wprowadzat wskazowki szefa z okrutng doktadnoscia. | w jakis sposob udawato mu si¢ w tym
samym czasie prowadzi¢ rozmowy przez telefon i wykrzykiwa¢ absurdalne pogrozki pod
adresem opieszatych dostawcow.

Brakuje kilku kilogramow combra jagniecego albo worka szalotek? Esteban zadat
natychmiastowej dostawy w ciagu dziesi¢ciu minut. ,,Inaczej ci¢ zarzne” byto jedna z jego
standardowych grozb wykrzykiwanych w stuchawkg. ,,Zarzne ciebie i catg twoja rodzing!

A twoja corke sttuke na kwasne jabtko!”

Z tym szalencem Kieffer spedzit kilka lat na niewielkiej przestrzeni. Miatl nadzieje, ze juz
nigdy nie bedzie musiat z nim rozmawia¢. Ale teraz nie dato si¢ tego unikna¢.

W piatek rano Kieffer wsiadt do samochodu i wyruszyt w droge do Niemiec. Niedaleko
Trewiru skrecit na Bitburg. To zakrawato na ironie, ze najmniej utalentowany z trzech
muszkieterow Boudiera stat si¢ gwiazda telewizji i wychwalanym w mediach kucharzem.

Dla samego Kieffera stres zwigzany z tym poziomem gotowania byt zbyt wielki. Wrocit
do Luksemburga i wolat w spokoju przyrzadza¢ Rethdmmchen i Kanéngche mat Moschterzooss.
Paul Perrain, Francuz z potudnia, po ukonczeniu nauki otworzyt w Paryzu restauracje i elegancka
cukiernie, ktora szybko przyniosta mu mnéstwo nagrod cukierniczych. W krotkim czasie Perrain
otworzyt wiele filii, ale jako menedzer tego cukierniczego imperium beznadziejnie si¢ w tym
wszystkim zaplatat. Splajtowat po czterech latach i rzucit si¢ pod kota pociggu TGV.

Natomiast Leonardo Gutierrez Esteban trafit na same szczyty. Prowadzit programy



kucharskie we francuskiej telewizji, i to w najlepszym czasie antenowym, w sobotg wieczorem.
Esteban miat wioskiego ojca i matke¢ Argentynke. Patrzac od kulinarnej strony, byta to dos¢
ciekawa kombinacja, jesli odpowiednio sprzeda¢ ja publice, co jemu bez trudu si¢ udato. Gdy
tylko kamera zaczynata pracowac, choleryczna strona charakteru Estebana catkowicie znikata;
zamiast tego porywat wszystkich swoim potudniowoamerykanskim urokiem i dawat widzom
poczucie, ze gotuje wytacznie dla nich. Byt idealnym telewizyjnym kucharzem.

Perrain opowiedziat kiedys Kiefferowi taki dowcip: ,,Wiesz, w jaki sposob Argentynczyk
popetnia samobojstwo? Po prostu wspina sie na swoje ego i skacze w dot”. To swietnie pasowato
do Estebana. To dlatego ten cierpiacy na megalomanie, zakochany w sobie kucharz z taka
tatwoscia zaprezentowat si¢ mediom jako gastronomiczny dar od Boga — bo sam tak o sobie
myslat.

— W dodatku ten idiota w ogole nie umie gotowac¢ — mruczat do siebie pod nosem Kieffer.
Mimo tej niechgci, a moze wiasnie z jej powodu, tak uwaznie §ledzit niesamowita karierg
cztowieka, z ktorym kiedys razem sie uczyt, i wprawiato go to w coraz wigkszg konsternacje.

Po ukonczeniu nauki Esteban pracowat w ,,Renard Noir” jako zastepca szefa kuchni
i wiadza, jaka dawata ta funkcja, pozwolita mu wprowadzi¢ bezprzyktadny, okrutny rezim. Inni
pracownicy za jego plecami nazywali go ,,Pinochetem”. Kieffer byt pewien, ze gdyby Esteban
kiedykolwiek si¢ 0 tym dowiedziat, bytby wrgcz dumny z tego poréwnania do chilijskiego
dyktatora.

Esteban poslubit pochodzaca z Niemiec Susanne von Ritterdorf. Poznat ja podczas gry
w polo. Nie byta szczegoélnie fadna ani godna uwagi z jakiego$ innego powodu. Byta jednak
szlachcianka i jedyna spadkobierczynig imperium piwowarskiego w Siideifel, co od razu
katapultowato pochodzacego ze srednio zamoznej rodziny gauchow Estebana do najwyzszej
finansowej ligi. Od tego czasu wyst¢powat pod nazwiskiem Leonardo Esteban von Ritterdorf
I w plotkarskiej prasie szybko stat si¢ znany jako ,,Ksiaz¢ Pampy”.

Wspaniale wyposazony w tytut i synekure, Esteban mogt czerpac¢ z tego bogactwa
petnymi garsciami. Otworzyt pod Bitburgiem restauracje o nazwie ,,La Revolucion”. Niedobor
gastronomicznych pomystow i kulinarnej finezji rekompensowat, angazujac cata armade
utalentowanych kucharzy pozyskiwanych z innych restauracji. Pewien cztowiek, ktory pracowat
kiedys u Estebana jako poissonnier, opowiadat Kiefferowi, ze w ,,Revolucion” zatrudniano dwa
razy wigcej 0sob, niz byto potrzeba.

Podobny byt stosunek Estebana do sktadnikéw. Oczy-wiscie wysmienity positek mozna
przygotowac tylko wtedy, kiedy uzywa si¢ wysmienitych sktadnikow. Ale juz po krotkim czasie
Esteban zastynat w catej branzy ze swojej rozrzutnosci.

Brakowato langust w paryskiej hurtowni? To Esteban wszystkie wykupit. Konczyty sie
zapasy poszukiwanych rocznikéw Grands Crus Classés z Bordeaux? To Esteban zrobit objazd po
zameczkach i zakupit tyle wina, ze mozna by nim wypetni¢ kilka basenow. I oczywiscie ptacit
wiecej, niz to byto przyjete, co na cate lata zrujnowato ceny na rynku.

Dzigki tej taktyce Argentynczykowi nie zwrécity sie nawet koszty, ale za to zapewnit
sobie wysoki poziom. W przeréznych pismach dla smakoszy wychwalano ,,La Revolucion” pod
niebiosa. | prawdopodobnie nie miato to nic wspolnego z faktem, ze to wiasnie w tych gazetach
jedno z imperiow piwowarskich az w nadmiarze zamieszczato reklamy.

Esteban nigdy jednak nie uzyskat gwiazdki od Gabina i Kieffer byt pewien, ze nigdy jej
nie dostanie. Esteban byt po prostu zbyt mato oryginalny. ,,Revolucion” styneta z dobrych stekow
I Z owocow morza — i jedno, i drugie cieszyto sie co prawda popularnoscig wsrod klientow, ale
jak na kuchnie godna gwiazdki byto po prostu zbyt banalne i mato rewolucyjne. Drugi
wplywowy francuski przewodnik po restauracjach, Levoir--Brillet, konkurent Gabina, oceniat



jednak lokal Estebana jako ,,bardzo dobra kuchni¢” i przyznat mu czternascie z dwudziestu
mozliwych punktow.

I w tym wypadku krazyta pogtoska, ze pomogty pienigdze. Ale nawet jesli to nie byto
prawda, to w samych tylko Niemczech podobng oceng uzyskato ponad dwiescie restauracji.
Chlubna wzmianka we francuskim czotowym przewodniku z cata pewnoscia wystarczata
Estebanowi, by samego siebie oceniac jako ,,wysmienitego kucharza najwyzszej klasy”.

A odkad ,,Kuchenne Rewolucje Estebana” staty si¢ we francuskiej telewizji ulubionym
programem kulinarnym, zamilkli tez wszyscy, ktorzy mieli jakiekolwiek watpliwosci.

A poniewaz dzigki elokwencji i talentom oratorskim potrafit opowiada¢ o swoim argentynskim
steku z poledwicy wotowej po hiszpansku, wtosku, niemiecku i angielsku, juz wkrétce mozna go
byto zobaczy¢ w wielu roznych show na catym $wiecie.

Kieffer miat wrecz wrazenie, jakby Esteban go przesladowat. Wynikato to z tego, ze 6w
,Leonardo Kuchni”, jak Argentynczyk sam siebie nazywat, byt niezwykle popularny. Stojac przy
kuchence, wymachiwat rekoma na kilku r6znych kanatach telewizyjnych i szczerzyt sie do
Kieffera idealnym ceramicznym uzebieniem z kazdego stoiska z gazetami i w kazdej ksiggarni.

Nawet w supermarkecie nie dato sie uciec od ,,Ksiecia Pampy”. Esteban spogladat na
niego kpiaco z etykietek swojej mieszanki przypraw ,,Asado Patagonico”, zataczanej do
opakowan empanadas przeznaczonych do odgrzania w kuchence mikrofalowej.

Kieffer jechat teraz wiejska droga wiodaca na zachod od Bitburga. Minat juz Country
Club i pola golfowe. W luksusowym hotelu, stojacym na jednej z najwiekszych posiadtosci klanu
Ritterdorfow, znajdowata si¢ restauracja Estebana.

Wcale nie byto tatwo umoéwi¢ si¢ na spotkanie z ,,Leonar-dem Kuchni”. Sekretarka
poinformowata Kieffera, ze jej szef bierze teraz udziat w tournée — podrozuje po Europie razem
z zespotem niczym jakis cyrk i serwuje obiady ztozone z szesciu dan.

Kieffer pozostawit wiec wiadomosc i nastepnego dnia poinformowano go, ze ,,Kucharz
Stulecia” w pigtek przez kilka godzin bedzie w Eifel.

— Oczywiscie nie bedzie miat zbyt wiele czasu, ale powiedziat mi, bym znalazta dla pana
dwudziestominutowe okienko — wyjasnita asystentka Estebana.

Nie byt pewny, czy w przestrzenno--czasowym kontinuum Estebana dwadziescia minut to
duzo, ale bioragc pod uwage wypetniony terminarz Jego Wysokosci, zapewne tak. Kieffer sie nie
skarzyt. | tak z najwiekszym trudem wytrzyma chocby dziesie¢ minut z tym argentynskim
tumanem.
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Kieffer zaparkowat przed hotelem. To byt jeden z tych budowanych w latach
dziewigcdziesigtych hoteli wellness, ktorych fasady zdobiono pokrywanymi sztuczng patyng
cegtami i wielkimi przeszkleniami. Przed wejsciem siedziato dwoch tagodnie usmiechnigtych
Buddéw z piaskowca. Na szklanych drzwiach wygrawerowano wielki znak ,,om”.

Kieffer szybko przeszedt przez lobby, a konsjerz wskazat mu droge do ,,Revolucion”.
Restauracja miescita sie na najwyzszym pigtrze hotelu. Przeczytat wczesniej w jakims
czasopismie, ze urzadzony w szlachetnym tekowym drewnie lokal Estebana byt ,,ekscentryczny
w potudniowoamerykanski sposob”. Tak wiec Kieffer byt na to przygotowany. A jednak gdy
wysiadt z windy, zatkato go.

Bezposrednio przed nim znajdowat si¢ ciemny, mazerowany bufet, ktory wygladat tak,
jakby zrobiony byt w catosci z jednego prastarego drzewa, i ktory zdawat si¢ ciggna¢ na
dwanascie metrow. Nad nim wisiat obraz olejny w sowieckim stylu z lat trzydziestych. Byt tak
ogromny, ze sam bar pod nim wydawat si¢ maty. Obraz ukazywat cztery kanciaste meskie
gtowy; z uniesionymi podbrodkami wypatrywaty przysztosci gdzies na horyzoncie. W tle za nimi
powiewata czerwona flaga.

Kieffer nie potrzebowat duzo czasu, by rozpozna¢ stylizowane twarze. Kazdy kucharz je
znat. Najbardziej na lewo znajdowat si¢ Taillevent, ktory w X1V wieku napisat Le Viandier,
pierwszg ksigzke kucharska w jezyku francuskim, a by¢ moze w ogole pierwsze tego rodzaju
dzieto na swiecie.

Obok niego rozpoznat haczykowaty nos Marie--Anto-ine’a Caréme’a. Ow Francuz byt
poniekad pierwsza gwiazda sztuki kulinarnej. Najpierw byt osobistym kucharzem Talleyranda,
nastepnie gotowat dla Napoleona Bonaparte, a pozniej dla cara Rosji Aleksandra | oraz cesarza
Franciszka Il Habsburga. Na prawo od Caréme’a ukazano twarz
Geor-ges’a Auguste’a Escoffiera, owego geniusza, ktory w XIX wieku stworzyt podstawy
francuskiej haute cuisine, takiej, jaka znamy dzisiaj.

Malarz naprawde sie przytozyt. Trzej tytani kuchni oddani byli nad podziw wiernie,

z zachowaniem wszystkich szczegotow, poczawszy od rysow twarzy az po przybory, z ktorymi
ich kojarzono. Taillevent trzymat pod pacha sredniowieczny kucharski foliat; Caréme, ktory
wiele pisat i fanatycznie przestrzegat przepisow, ukazany byt z gesim piorem, a Escoffier

z wpigtym w klape fraka woskowym kwiatem, swoim ulubionym elementem dekoracyjnym do
uroczystych obiadow.

Czwartym kucharzem byt Esteban.

Ktos$ klepnat Kieffera w ramig.

— Przepraszam bardzo, mogtbym przejs¢?

Najwyrazniej przygladat si¢ malowidtu przez dtuzszy czas, blokujac wyjscie z windy.
Ustapit, robigc krok w bok, i po raz ostatni rzucit spojrzenie na obraz. Malarz dobrze oddat
przesadnie ugrzeczniony usmiech Estebana. Kieffer ruszyt w strone wejscia do restauracji. Tam
wyjatkowo fadna mtoda dama zaje¢ta byta akurat wprowadzaniem rezerwacji na dotykowym
ekranie.

— Dzien dobry, madame.

— Dzien dobry, monsieur. W czym moge panu pomoc?

— Jestem umowiony na czternasta trzydziesci z Leonar-dem Estebanem. Nazywam si¢
Xavier Kieffer.

Nie patrzac na niego, klikneta cos w komputerze.

— Monsieur Kieffer, bien sir, pan Esteban czeka na pana. To znaczy w tej chwili jest



jeszcze w swoim apartamencie. — Dodata wyjasniajaco: — To znaczy tutaj, w budynku, ma tu
swoj apartament. Dotgczy do pana najpozniej za kilka minut. Prosze¢ p6js$¢ za Janice, ona zadba
0 to, by podano panu cos do picia.

Kieffer uznat, ze to doskonaty pomyst, by wzmocni¢ si¢ aperitifem przed wystepem
Ksigcia Pampy. Ruszyt za kolejng wytworna mtoda dama, ktora ni stad, ni zowad
zmaterializowata sie obok. Kelnerka ubrana byta w cos w rodzaju munduru w stylu Mao
Tse--tunga. Odprowadzita go do baru.

Kieffer usiadt. Barman skingt mu przyjaznie gtowa. Wygladat bardzo podobnie do tej
kelnerki i ubrany byt w taki sam chinski mundur.

— Mogtbym zaproponowac¢ panu nasz specjalny koktajl? — zapytat.

— A co to takiego?

— La Propaganda Dulce. Szampan z migzszem truskawki, angostura i odrobing legui,
argentynskiego likieru.

— Brzmi kuszaco, ale mysle, ze bardziej przydatby mi sie teraz ricard.

— Juz podaje.

Kieffer popijat anyzowy likier i miat dos$¢ czasu, by sie troche rozejrze¢. Pomijajac
gtupawe rewolucyjne motto i troche zbyt bujne kompozycje kwiatowe stojace dostownie
wszedzie, lokal Estebana nawet mu si¢ podobat. Kieffer zamowit kolejny pastis i zapalit ducala.
Nie widziat jeszcze karty dan, ale zaktadat, ze Esteban prezentowat si¢ klienteli stosownie do
regut sztuki.

Argentynczyk wyjasnit mu kiedys$ swoje podejscie kulinarne, takie mianowicie, ze gosci
wybornych restauracji zasadniczo uwaza za gtupich i bezczelnych. ,,Gtupi, bo wydajg mnostwo
pieniedzy na malutenkie porcje, i bezczelni, bo domagaja si¢ jeszcze, by byty swieze i wysokiej
jakosci”.

Kieffer potrafit wiec wyobrazi¢ sobie, jak wygladata standardowa oferta Estebana.
,,Pieciodaniowe menu polecane przez Leonarda” albo co$ w tym stylu. Najpierw podsunatby
ludziom jakas satatke, rukole albo satate lollo rosso, przyozdobiona kilkoma nietypowymi,
potudniowoamerykanskimi owocami i utopiona w takiej ilosci sosu winegret albo jakiegos oleju
pestkowego, ze pewnie i tak nie dato si¢ wyczuc¢ zadnego innego smaku. Nastepna pewnie byta
zupa, przypuszczalnie przyprawiana truflg i monté au beurre. Dodawanie do ptynow na krotko
przed serwowaniem sporej ilosci zimnego masta wzmacniato smak i byto z pewnoscia
akceptowalnym kulinarnym wariantem glutaminianu sodu.

Nastepne byto zapewne niewielkie gtowne danie, primo. By¢ moze jaki$ makaron
z odrobing langusty, cos takiego zawsze robito wrazenie. Makaron mozna byto podgotowac
i przeptukac¢ w oliwie, zanim rzucono go na talerz. Natomiast przygotowana dzien wczesniej
langusta z lodowki wedrowata na trzydziesci sekund do kuchenki mikrofalowej, by zaraz potem
znalez¢ sig¢ na parujacym tagliatelle. To byto danie, ktore w razie potrzeby potrafitby
przygotowac nawet jakis plongeur.

Punktem kulminacyjnym byt z pewnoscig monstrualny argentynski stek z poledwicy, bife
de lomo. To byto pewnie dos¢ drogie, ale miato te zalete, ze w miarg bystry pomocnik kucharza
powinien by¢ w stanie upichci¢ cos takiego w ciggu kilku minut, i to w niemal dowolnej ilosci.
Po daniu migsnym powinien pojawi¢ sie deser, by¢ moze créme brilée albo, co byto bardziej
prawdopodobne, jakas argentynska specjalnos¢, taka jak dulce de leche lub pudding z batatow
z wanilia.

Z wyjatkiem stekow kazdy sktadnik takiego menu dato si¢ przygotowac dzien wczesniej.
Przy pomocy catej armii pracowitych garnisseurs i gardemangers oraz dzigki pozbawionemu
zahamowan wykorzystaniu wielkich kuchenek mikrofalowych i salamander mozna byto sprawic,



by goscie mieli wrazenie, ze wszystko zostato dopiero co przygotowane. Nawet dla wytrawnych
smakoszy roznica byta pewnie trudna do wyczucia. A co do puddingu z batatow, to ten Esteban
mogt bra¢ nawet z puszek. | tak zaden z jego przejedzonych gosci hotelowych tego nie zauwazy.

Za takie gotowce Esteban potrafit wyciagna¢ od ludzi okoto dwustu euro — nie liczac
wina. Tu kuchenny celebryta mogt bez watpienia wyciagnaé jeszcze wigcej. Zwlaszcza za
potudniowoamerykanskie trunki, ktorych tu w kraju nikt nie znat. Nawet najwieksi pasjonaci
zwykle nie potrafili rozrézni¢ argentynskich win i nie wiedzieli, ze zachwalany przez sommeliera
Estebana cabernet sauvignon z doliny Uco w rzeczywistosci byt nieciekawym, produkowanym
masowo tanim winem, za ktore zaden Argentynczyk nie zaptacitby czastki tego, czego zadano za
butelke w ,,La Revolucion”.

Na pierwszy rzut oka wygladato to na sporg marzg, ale juz cho¢by po samym
rozstawieniu stotéw i liczbie pomocnikow Kieffer byt w stanie oceni¢, ze nie zarabiano tu
wielkich pieniedzy. Kazdy rozsadny kierownik restauracji sal¢ jadalna tej wielkosci zastawitby
co najmniej dwukrotnie wigkszg liczba krzeset.

Kieffer zwrécit uwage, ze kelner nie obstugiwat kilku stolikow — najwyrazniej kazdy
stolik miat swojego. To byta absurdalna rozrzutnosé, ale, rzecz jasna, gwarantowata zadowolenie
gosci. Esteban nie musiat jednak nic tutaj zarabia¢, wystarczyto, zeby co najwyzej minimalizowat
straty. Chodzito o kreowanie wizerunku. Pienigdze ,,Leonardo Kuchni” zarabiat na swoich
zastawach, mieszankach przypraw i ksigzkach kucharskich, ktore oczywiscie dostgpne byty
rowniez w jego restauracji.

Byto juz po pigtnastej, gdy drzwi kuchni sie otworzyty i wszedt promiennie usmiechniety
Esteban, rozktadajac ramiona. Spr¢zystym krokiem zblizyt si¢ do baru, niczym prawdziwy
showman wkraczajacy na sceng przy aplauzie publicznosci i w blasku reflektorow.

— Xavier, mon frere! — zawotat i chwycit Kieffera w ramiona, nim ten miat jakgkolwiek
szanse zaprotestowac. — To juz tyle czasu, ché. U ciebie wszystko w porzadku, si? Naturalmente!
Chodz, pojdziemy do mojego biura.

Przestronny gabinet Estebana znajdowat si¢ pietro nizej. Miescit wielkie biurko ze stali
szlachetnej z trzema telefonami i z dwoma monitorami na blacie. Na jednej ze scian wisiat
ogromny telewizor plazmowy, w ktorym leciat akurat jakis program kulinarny. Stylowe regaty
pod $cianami petne byty ksiazek kucharskich. Wiele z nich napisat sam Esteban. ,,Najlepsze
przepisy Leonarda” — po angielsku, francusku i japonsku. ,,Idealny stek” na DVD — i tak dalej.
Na $cianach wisiaty tez dziesiatki oprawionych w ramki fotografii, ukazujacych gwiazde sztuki
kulinarnej w towarzystwie gtow panstw, szeféw wielkich firm i innych staw kulinarnych.
Esteban jedzacy suflet razem z Bocuse’em. Esteban razem z Jamiem Oliverem gotujacy dla
afrykanskich sierot.

,Leonardo Kuchni” opadt na skoérzany fotel i wskazat na skrzyneczke cohibas stojaca
przed nim na stoliczku.

— Usiadz, poczestuj sie. Kawa pojawi si¢ inmediatamente. Xavier, amigo mio, jak bardzo
si¢ cieszg, ze ci¢ widze! Wida¢, ze dobrze ci si¢ wiedzie, estd claro, zawsze umiates dba¢
0 siebie.

Esteban wskazat palcami na siebie i wywrocit oczami.

— Ale ja?! Moéwig ci, jestem na skraju zatamania. Zaraz muszg znowu jechaé na lotnisko,
wynajmuje teraz odrzutowiec, wiesz? Tylu ludzi czego$ ode mnie chce. Po prostu nie daje rady,
imposible! Dziatam teraz razem z Hambichlerem, znasz chyba Hambichlera? Tego z ,,Dindon”
w Hamburgu, un buen hombre, ale bliski bankructwa, potrzebuje pilnie pieniedzy, wiec robig
teraz z Hambichlerem to ,,Fantazzo”. Styszates o tym? Robimy wielki show kulinarny
w objazdowym cyrku.



— Gotujecie w cyrku?

— No! Si. Sg tam artysci, kuglarze i potykacze ognia. Ludzie ptaca po czterysta euro
I podczas przedstawienia serwuje im si¢ menu wykreowane przez mistrzéw kuchni.

Z fajerwerkami i wszelkimi bajerami. W namiocie jest strasznie ciemno i entre nosotros, to
nawet lepiej. — Esteban mrugnat do Kieffera. — Ché, probowates juz kiedys gotowac ze
zmieniajacym si¢ personelem na przenosnej kuchence? Szalenstwo, mowie ci, szalenstwo. Za nic
nie powinienem tego robi¢, juz i tak strasznie mnie pochtaniaja te wszystkie telewizyjne show.
No, ale Hambichler to stary kumpel. — Esteban przyjrzat si¢ dymigcemu cygaru. — To dzigki
niemu poznatem moja zong.

Esteban zamilkt na chwile i zaciggnat si¢ cygarem. Kieffer pojat, ze pojawita si¢ chyba
jedyna szansa, by przedstawi¢ mu swoja sprawe. Inaczej Ksigzg Pampy przez kolejne
dwadziescia minut — a wigc przez cate ,,okienko”, jak to uj¢ta sekretarka — bedzie opowiadat
0 sobie i swoich rozmaitych bohaterskich czynach.

— Boudier zniknat, Leo.

Esteban odchylit si¢ w fotelu i spojrzat poirytowany w sufit.

— Boudier? Desaparecido? Rozmawiatem z nim przeciez dopiero co w maju... A moze to
byto w styczniu? Moze zrobit sobie urlop?

— Swietnie wiesz, ze nie zostawitby swojej restauracji na dtuzej niz trzy dni, Leo. | to
tylko wtedy, gdyby nie dato si¢ tego uniknac.

— Si, si. W kazdym razie od dawna go nie widziatem. Ale co to ma wspolnego z toba,
ché?

— Mysle, ze cos mu si¢ przytrafito. ,,Renard” sptonat.

— Co? Nasza escuela, nasza szkota! No coz, sam mu od lat whijatem do gtowy, ze tym
ruinom przydataby sie nowoczesna ochrona przeciwpozarowa. Ale nasz Paolo, znasz go, ché. Byt
zbyt skapy, nie chciat inwestowac. Stara kutwa. Un error! Wiesz, Xavier, mamy tu w naszej
kuchni jeden z najnowoczesniejszych systemow ochrony przeciwpozarowej, jaki. ..

Kieffer wszedt Estebanowi w stowo, co tego ostatniego wyraznie zirytowato.

— ,,Renarda” puszczono z dymem, Leo. Podpalenie! Bou-dier jest od tego czasu uwazany
za zaginionego. Wiesz, gdzie on moze by¢? Wiesz, czym sig ostatnio zajmowat?

Drzwi si¢ otworzyty. Weszia atrakcyjna rudowtosa kelnerka i postawita przed nimi tace
z espresso i kieliszkami do brandy.

— Ach, przyda mi sie¢ teraz 103 — oswiadczyt Esteban i uniost w toascie kieliszek. — Za
Boudiera, tego starego zarzadce niewolnikow!

— Za Boudiera. A teraz powiedz wreszcie: wiesz cos?

Esteban spojrzat na zegarek. Rozmawiali maksymalnie dziesie¢ minut, ale stawny
kucharz powiedziat:

— Gadamy juz prawie od godziny. Madre de Dios!™**! Musze jecha¢ na lotnisko, i to
inmediatamente. Chodz ze mng, porozmawiamy w samochodzie.

Mowigc to, Esteban, zdazyt juz wstac i wyprzedzi¢ swojego goscia. Dtugimi krokami
zmierzat w strong windy. Kieffer ruszyt za nim.

Esteban wcisnat przycisk, by przywota¢ windg.

— Boudier byt w ciemnej dupie, ché. Byt rendido. Zupetnie wypalony. — W lobby czekata
na niego asystentka, ktora podata mu ptaszcz i matg walizke. Przed drzwiami stata juz taksowka.

Gdy wsiadali, Esteban rzucit do kierowcy:

— Na lotnisko Frankfurt--Hahn. Jesli bedziemy tam za pie¢dziesigt minut, dam ci dwiescie
euro. A jesli nie, to z tego hotelu nie dostaniesz juz zadnego kursu! — Potem odwracit si¢ do
Kieffera. — Chce powiedzie¢, ze nie tylko fizycznie byto z nim kiepsko, bo to przeciez norma



u wiekszosci kucharzy z gwiazdka po pigcdziesiatce, si? Jego lokal tez juz nie krgcit si¢ za
dobrze, wiasciwie to byt lot nurkowy. Boudier miat jakis nowy projekt, chcial czegos swiezego,
ale nie miat juz na to czasu. Dusity go kredyty hipoteczne, banki siedziaty mu na karku.
Wszystko mu si¢ walito.

Esteban wyjat z kieszeni ptaszcza paczke davidoffow i zapalit papierosa.

— Tak wiasciwie to taksowka dla niepalacych — bagknat niesmiato kierowca.

— To kup sobie drzewko zapachowe! — odwarknat Argen-tynczyk. — O czym to ja
mowitem?

— Powiedziates, ze nasz wspolny mentor miat ktopoty finansowe i byt w trudnej sytuacji.

— Si, ché. Wszystko troche zatechto w jego kuchni. Potrzebowat troche... zazz, jak to
mowig jankesi.

— | co to znaczy?

— No coz, un poco de... bajerow. Czegos ekstra. Czegos szczegolnego, o czym ludzie by
mowili. Tak jak pularda z Bresse w swinskim pecherzu. Albo jak foie gras bralé
Jean--Georges’a VVongerichtena. Albo jak moj stek z ailloli z gujawy. Cos, co by sprawiato, ze
ludzie mowiliby: ,,Ho ho, styszates, co ten Boudier teraz robi?” Cos, dzieki czemu jedzenie
w ,,Renardzie” znow bytoby wydarzeniem.

Kieffer prychnat.

— Co to za brednie? Jezu, Leo, przeciez on ma dwie gwiaz-dki! Ma wbija¢ kolorowe
parasolki w swoje quenelles de brochet? A moze gtéwne danie powinny serwowac nagie
Nubijki? Kto poradzit mu cos tak gtupiego?

— Ja oczywiscie.

— Dlaczego ty?

Esteban obrzucit Kieffera umeczonym spojrzeniem wielkiego artysty, ktorego wiasnie
spotkata bolesna zniewaga.

— Dlaczego ja? Bo mnie zapytat! Gdybys nie zauwazyt, ché gordo, Esteban ma cholernie
duzo pojecia o tym, jak zwracac na siebie uwage mediow i krytykow kulinarnych.

— | wie tez, jak im nalezycie posmarowa¢ — zauwazyt Kieffer, ktory zaczynat wpadac
W z10$¢.

Ten zarzut sptynat po Estebanie.

— Wihasnie. | dlatego skontaktowatem go z tym Keitelem, poszukiwaczem kulinarnych
nowosci. No wiesz, foodscoutem.

— Nigdy o nim nie styszatem. Co to za skaut?

— Pewnie, ze 0 nim nie styszates, pracuje tylko dla najwyzszej klasy restauracji i jest
bardzo dyskretny. Keitel to hombre, do ktérego si¢ dzwoni, gdy potrzebuje si¢ sktadnikoéw, jakich
nie ma nikt inny. Stworzyt cata sie¢ ludzi szukajacych owocow, korzeni, jagod i tym podobnych
rzeczy. | potem sprzedaje to wiascicielom restauracji.

— Teraz zaczyna mi co$ swita¢. Boudier pokazat mi kiedys cos takiego. Jakies owoce.

— Si, prawdopodobnie byty od Keitela. Son fenomenales! Z czyms takim mozesz zyskaé
naprawde wielki rozgtos, ché. Bo nikt inny tego nie ma. Na przyktad, jesli mozna tylko
w ,,Varenne” w Tuluzie jes¢ te nadzwyczaj rzadkie raki z bajerancka polinezyjska fasola, to
wtedy to jest muy exclusivo. To cos, 0 czym mozesz opowiedzie¢ swoim amigos, i to cos znaczy.

— Ale takie sktadniki sa z pewnoscig bardzo drogie? W jaki sposob Boudier mogt sobie na
to pozwoli¢, skoro miat problemy finansowe?

— Wihasciwie to nie mogt. Ale taka sprawe zatatwia si¢ w nastepujacy... Chwileczke,
musz¢ mu cos wyjasnic. — Esteban nakrzyczat na taksowkarza, ze powinien jecha¢ szybciej.
Taksowka pedzita juz po autostradzie sto osiemdziesiat na godzing, ale najwyrazniej



Argentynczykowi to nie wystarczato. — Do cholery, nie mam najmniejszej ochoty sie spozni¢! Bo
jesli to Hambichler bedzie organizowat sprawy zwigzane z kuchnig, to wszystko si¢ zawali. To
mity facet, ten Hambichler, ale ¢pa koke jak jakis Rusek, ktory dopiero co si¢ dorobit i...

— Boudier, Leo! Boudier!

— Si, no wigc: co$ takiego mozna po prostu kupi¢ od Keitela. Ale poniewaz Boudier byt
achuchado, to znaczy splajtowat, wiec pomogtem mu dostac si¢ do specjalnego programu
Keitela.

— Jak to dziata?

— Keitel regularnie otrzymuje nowe sktadniki i udostepnia je kilku kucharzom za darmo.
W ten sposob dowiaduje sig, co jest jadalne i na ile dobrze przyjmuje to klientela, a co nadaje sie
jedynie jako zarcie dla $win. Jednoczesnie robi interesy z pewnym wielkim producentem
ZYWNOSCI.

— Z ktérym?

— No sé! Nie wiem. Ale testujg, powiedzmy, takg bajerancka polinezyjska fasole
I zastanawiaja sig, jak to sprzedac: jako zdrowsg zywnos¢ czy jako co$ innego.

— W takim razie nie bardzo rozumiem, do czego potrzebni im kucharze z gwiazdka, tacy
jak Boudier. Na pewno maja wiasnych kucharzy i kuchnie, w ktérych moga robi¢ testy
i doktadnie te rzeczy zbadac.

Esteban pokrecit gtowsa.

— Zupetnie nie masz pojecia, na czym polega reklama, ché. Jezeli koncern spozywczy
widzi, ze ktorys z produktow Keitela da si¢ dobrze sprzedac, to dzieje sie tak: najpierw w prasie
pojawiaja si¢ informacje o nowym trendzie w odzywianiu, ktorym zachwycaja si¢ wybitni
kucharze. To nobilitacja.

— Nobilitacja?

— Si1'W ten sposob uszlachetnia sie produkt. A potem, seguidamente, rzucaja kilka
ochtapow kolorowej prasie. Madonna wychwala te bajerancka fasolg, bo pozwala jej zachowa¢
mtodos¢, jest odlotowa, cos w tym stylu. A potem konsumenci zaczynaja pyta¢, gdzie taka
wspaniatg fasole mozna kupié¢. No i zaraz pojawia si¢ w kazdym supermercado. — Esteban
wyszczerzyt zeby. — Opakowanie sto gramow za siedemnascie dziewigédziesiat dziewieé. Tak to
dziata.

— Mozesz mi da¢ numer do tego Keitela?

— Si, przesle ci go. Jaki masz adres? — Esteban wyjat z kieszeni swojego blackberry i co$
na nim wpisat. — Zatatwione.

Taksowka byta juz zaledwie kilkaset metréw od lotniska.

— Muszg lecie¢ — rzucit Esteban, gdy samochod zatrzymat sie przed wejsciem do sali
odpraw. — Stuchaj, ché, powinnismy cos razem nakrecié¢. Juntos, wspolnie. Mam nowy pomyst na
program telewizyjny i $wietnie bys$ do niego pasowat. To kwartet kucharzy i brakuje nam jeszcze
postaci komicznej, jakiegos dziwacznego kucharza, fajttapy, takiego grubaska. No, sam wiesz.
Zdzwonimy sig, Si?

A potem Ksigze Pampy zniknat. Taksometr pokazywat sto osiemnascie euro, a kierowca
wyczekujaco spogladat na Kieffera.

— Ale dostane chyba te moje dwiescie euro, co?

[ Hiszp.: Matko Boska!
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W drodze powrotnej z lotniska do hotelu natkneli si¢ na korki, co kosztowato Kieffera
dwie godziny i kolejne sto trzydziesci euro, nim znéw znalazt sie przy swoim peugeocie.
W paskudnym nastroju wsiadt do samochodu i ruszyt z powrotem do Luksemburga.

Byto juz pézne popotudnie. Najpierw zamierzat pojechac do restauracji, by sprawdzi¢, co
si¢ tam dzieje. Po tym, jak ekipa technikow luksemburskiej policji si¢ stamtad wycofata, Kieffer
poczatkowo rozwazat, czy nie zamkna¢ ,,Deux Eglises” na kilka tygodni. Potem wyliczyt jednak
w gtowie, ile tysiecy euro obrotow by go to kosztowato, i szybko dat sobie spokoj z tym
pomystem. Nie bez znaczenia byla tez pogoda. Wrzesien byt ciepty, jak w lecie, najpiekniejszy
od lat, o ile Kieffer dobrze pamigtat. Przy odrobinie szczescia po tagodnym wrzesniu moze
nastgpi¢ stoneczny pazdziernik. W Luksemburgu wieczory jak na t¢ pore roku i tak byty
wyjatkowo ciepte, wigc ludzie chetnie siedzieli na zewnatrz az do poétnocy, popijajac mozelskie
wino i obficie si¢ przy tym objadajac — Kachkeis, Wdinzoossiss mat Moschterzooss albo Haart
Eeér mat wdisser Zooss. Jesli pogoda dopisze, to ,,Zwou Kierchen” do konca pazdziernika zarobi
tyle, ile planowat do konca roku.

To dlatego Kieffer oficjalnie awansowat Claudine na swoja zastepczyni¢. Wtasciwie
chciat zaczeka¢ z tym do przysztego roku, ale w tej sytuacji potrzebowat jej wsparcia. Claudine
byta od tej chwili przeszczgsliwa i az palita si¢ do pracy. Tak wiasciwie to ten tytut niczego
w codziennej pracy nie zmienial, juz predzej miat w sobie cos ze ztotego galonu, jakie w wojsku
noszono do munduru, cho¢ wymiernych efektow to nie dawato. W tak malej restauracji stopien
w hierarchii wiasciwie nie miat znaczenia. Oprocz Claudine i Kieffera byto jeszcze tylko dwéch
commis de cuisine i jeden spongeur — a wigc niezbyt imponujace sity.

Wieksze restauracje zatrudniaty chef de partie z wiasnym zespotem, i to na kazdym
waznym stanowisku w kuchni: gardemanger, potagier, saucier, entremetier, poissonnier i tak
dalej. W ,,Deux Eglises” zasadniczo kazdy petnit funkcje, ktorg w profesjonalnych kuchniach
okreslano jako tournant, a wigc ,,dziatajacy z doskoku”. Gdy zwalato sie kilkanascie zaméwien
naraz, kazdy musiat by¢ gotow robi¢ wszystko.

Ta fizycznie wyczerpujaca praca odpowiadata jednak Kiefferowi znacznie bardziej niz
potezna kuchenna biurokracja, z jaka miat do czynienia przez ponad dziesigc¢ lat. Po odejsciu
z ,,Renard Noir” sam przez kilka lat byt zastgpca szefa kuchni w ,,La Houle”, paryskiej
restauracji specjalizujacej si¢ w daniach rybnych.

W latach dziewigcdziesiatych ,,La Houle” w dzielnicy Le Marais uwazany byt za
najmodniejszy w miescie lokal serwujacy owoce morza. Jako chef de cuisine miat pod soba
w sumie pigtnastu kucharzy, a do tego trudng do ogarnigcia liczbe aides de cuisine, ktérzy na
akord sciagali pancerze z langust, skrobali dorady, filetowali tososie i przygotowywali
bouillabaisse. Wcigz trzeba byto kontrolowac¢ stan zapasow, jakos¢ sktadnikow, dyscyplinowaé
przemadrzatych szefow stanowisk, pogania¢ kelnerow i pilnowac, by pracujacy na czarno
I niewyksztatceni sans--papiers nie siekali drogich ryb tak drobno, by nadawaty si¢ jedynie jako
sktadnik do sosu. Samodzielne gotowanie — co w romantycznych wyobrazeniach Kieffera
wydawato si¢ kiedys esencja tego zawodu — w wypadku zastepcy szefa kuchni nie wchodzito
w rachube. Znosit te prace jedynie z pomoca olbrzymiej ilosci sancerre i przeréznych tabletek.
Az w koncu stat si¢ wrakiem psychicznym.

Z autostrady przecisnat si¢ do dzielnicy europejskiej na przecinajaca ja Avenue Kennedy,
a nastepnie potudniowym zboczem Kirchbergu zjechat w dot do restauracji. Byt piekny wieczor
I na tarasie siedziato sporo gosci. Zaparkowat samochod i popedzit na gore kuchennymi
schodami.



Jego $wiezo upieczona zastepczyni sprawdzata akurat ostatni raz szes¢ talerzy parujacych
flakow po luksembursku, ustawionych na tacy w kuchennej windzie. Claudine usuneta jeszcze
kuchennym reczniczkiem kapke sosu ze skraju talerza i krzykneta:

— Stot numer szes¢ w drodze! — A potem odwrécita sie do Kieffera. — Xavier, mamy tu
prawdziwe piekto. Dopiero co przyszta grupka dziesigciu Niemcow, oczywiscie wszyscy
zamawiaja a la carte i do tego jeszcze maja specjalne zyczenia.

— Przepraszam, ale utknatem na autostradzie.

— Bytes na zakupach? Spizarnia swieci pustkami. Musiatam wycofa¢ z karty kaszanke, bo
nie mamy juz swiezej krwi. Wszystkiego innego tez zaczyna brakowac.

— Zajme sie tym jutro rano, dzis bytem u Estebana w Bitburgu.

Spojrzata na niego zaskoczona.

— U tego argentynskiego ciacha? Tego z telewizji? A skad ty go znasz?

— Jestesmy starymi przyjaciotmi — mruknat Kieffer. — Kiedys ci o tym opowiem. A teraz
daj mi jakas$ robote, szefowo. Ty tu rzadzisz.

Przez nastepne cztery godziny Kieffer nie myslat o Estebanie, Boudierze i wydarzeniach
ostatnich dni; catkowicie skupit si¢ na gotowaniu. Byta prawie pierwsza, gdy wreszcie zasiedli do
jedzenia.

Przed zamknieciem kuchni Kieffer zwykle ustawiat w sali jadalnej stot nakryty jak dla
gosci. Przy nim personel kuchni mogt po pracy posiedzie¢ trochg razem i spataszowac resztki.
Dzisiaj mieli zupe z zielonej fasolki szparagowej, pokrojona w plastry pieczen wotows, a do tego
Tiirtech — purée ziemniaczane z kiszong kapusta i kawatkami boczku.

Omowit z Claudine nastepny dzien. Wygladata na zmeczona.

— Nie zrozum mnie zle, Xavier, ale... dtugo to jeszcze potrwa?

— Co doktadnie masz na mysli?

— Twoje cze¢ste wyjazdy. Jestes szefem i oczywiscie mozesz robi¢, co chcesz. —
Usmiechneta si¢ krzywo. — Ale jestes tez prawdziwym wotem roboczym, nikt nie potrafi
przygotowac talerzy tak szybko jak ty. Bez ciebie nie wszystko dziata tak jak trzeba.

Kieffer kiwnat gtows i starat sie patrze¢ na nig tak, jakby za nig nadazat, ale myslami
btadzit juz catkiem gdzie indziej. Byt zafascynowany tym, co Esteban opowiadat o foodscoutach,
i koniecznie chciat si¢ dowiedzie¢ czegos wigcej o tajemniczym Keitelu. Czy to od niego
pochodzit zotty owoc, z ktorym eksperymentowat Boudier?

— Obawiam sig, ze to moze potrwac jeszcze kilka dni. Ale wiesz co, Claudine? Jesli to
bedzie dla ciebie zbyt wiele, mozemy s$ciagnaé¢ kogos do pomocy. Znasz jakiegos kucharza, ktory
by sie nadawat?

— Tak, mam nawet jednego na mysli. Moze Wolfgang z Uelzécht. Chce stamtad uciec.

Kieffer kiwnat gtowa, klepnat w stot i wstat. Wiasciwie nie sta¢ go byto na kolejnego
pomocnika do kuchni, ale o tym pomysli pozniej.

Poszedt do swojego biura, sprawdzit maile i zanotowat numer telefonu, ktory przestat mu
Esteban. Kierunkowy do Stanéw Zjednoczonych. Jesli dobrze kojarzyt, Zachodnie Wybrzeze.
Wybrat go. W stuchawce odezwat si¢ kobiecy gtos.

— Westwood Properties, dzien dobry. Jestem Sharon, w czym moge pomaoc?

— Dzien dobry. Nazywam si¢ Xavier Kieffer i dzwoni¢ z Luksemburga. — Gdy kobieta po
drugiej stronie nie zareagowata, dodat: — Z Europy.

— Och, Europa, fantastycznie. | z kim chciatby pan rozmawia¢, Zavi?

Kieffer powstrzymat sie od tego, by ja poprawic.

— Szukam niejakiego Aarona Keitela. Wtasciwie to bytem przekonany, ze to numer do
jego biura.



— Dodzwonit si¢ pan do recepcji, Zavi. Dobrze to wymawiam? Prosze chwile poczekac,
sprawdze w spisie firm.

Zanim zdazyt cokolwiek powiedzie¢, wiaczyta mu Beach Boysow. Czekat tak okoto
dwaoch minut, nim Sharon znow si¢ odezwata.

— Okej, Zavi, sprawdzitam to dla pana. Mielismy tu jakas firme o nazwie Food Sleuth,
wiasciciel Aaron Keitel, ale juz ich nie ma. Nie zostawili tez zadnego telefonu, dlatego potaczyto
pana z nami.

— Co to znaczy, ze ich nie ma? Gdzie doktadnie majg panstwo siedzibe¢?

Sharon zaczgta mowié bardzo powoli, jakby rozmawiata z nierozgarnigtym dzieciakiem.

— Westwood Properties to kompleks biurowy w Burbank, Zavi. Wie pan, gdzie jest
Burbank?

— Nie, nie za bardzo.

—Tow L.A. W Los Angeles, to bardzo duze miasto w Kalifornii.

— Tak, tak, cos o tym styszatem, Sharon. — Jesli zauwazyta sarkazm w jego gtosie, to nie
data tego po sobie pozna¢. — A wigc Mr. Keitel wynajmowat w panstwa budynku biuro?

— Suite 9802 A. Ale dwa dni temu firma si¢ wyprowadzita.

— Wyprowadzita? Dokad?

— Niestety nie jestem upowazniona do udzielania takich informacji.

— Czy jest jakis nowy adres albo numer telefonu, ktéry mogtaby mi pani poda¢, Sharon?

— Naprawde bardzo mi przykro, Zavi, ale do tego tez nie jestem upowazniona. Jesli nasi
najemcy jednoznacznie sobie tego nie zazyczg, to nie mozemy udostgpnia¢ takich informacji
osobom trzecim.

— Rozumiem. Dzig¢kuje¢ bardzo.

— Bardzo dziekujemy panu za telefon do Westwood Properties. Zycze panu bardzo mitego
dnia.

A potem odtozyta stuchawke.

— Leck méch dach™ — zaklat Kieffer. Zastanawiat sie przez chwile, a potem wpisat do
wyszukiwarki nazwisko Keitela i nazwe jego firmy Food Sleuth, ale nic nie znalazt. Nastepnie
napisat dwa maile — jeden do Scheuerlego i jeden do Vatanena. W obu wskazywat na Keitela.
By¢ moze profesor albo urzednik unijny beda mieli pojecie, gdzie mozna dowiedzie¢ si¢ czegos
0 tym cztowieku.

(121 _uks.: pocatuj mnie (w domysle: w dupe).
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Nastepnego ranka Kieffer pojechat na targowisko, a potem udat si¢ na wzgorze
Kirchberg. Zauwazyt, jak dobrze czuje si¢ w nowych ubraniach, ktore kupit na pierwsze
spotkanie z Valérie Gabin. Postanowit wigc wyposazy¢ si¢ w jeszcze kilka w centrum
handlowym w dzielnicy europejskiej.

Kieffer nigdy specjalnie nie zawracat sobie gtowy ciuchami. W mtodosci nosit dzinsy
i kurtke i od tamtych czaséw jego podejscie do mody wiasciwie sie nie zmienito. Po kuchni
czesto chodzit w drewniakach, spodniach w kratke i w czarnym kucharskim fartuchu. Poza
restauracja, jak zauwazyt to kiedys Vatanen, wygladat ,,jak flamandzki sprzedawca warzyw”.
Kieffer czasami zastanawiat si¢, czego ten Vatanen od niego oczekuje. Przeciez wcigz nosit
ubrudzone ziemig skrzynki z ekologicznymi warzywami, przewozit swoim samochodem
dostawczym worki z maka i spacerowat z pottusza wieprzowa. Eleganckie ubranie niezbyt si¢ do
tego nadawato. Rozsadek podpowiadat, ze najlepszym wyborem sg w tym wypadku dzinsy
I koszulka.

Przegladajac jednak szafe z ubraniami, Kieffer musiat stwierdzi¢, ze chyba troche
przesadzit z kawalerskim stylem. Jego garderoba byta w optakanym stanie. Oprocz wytartych
sztruksow, porozcigganych T--shirtéw, zmechaconych swetréw i Kilku par dzinsow, ktore
musiaty straci¢ fason jeszcze przed wprowadzeniem euro, jego szafa miata niewiele do
zaoferowania.

W najlepszej formie byta koszulka klubu pitkarskiego Spora Luksemburg, co wynikato
pewnie z tego, ze od co najmniej dziesieciu lat nie byt na zadnym meczu tej druzyny. Zreszta
koszulka zrobita si¢ na niego przymata, a klub tez juz nie istniat.

Poza tym Kieffer miat jeszcze dwa garnitury od Bossa, oprocz tego koszule i waski
skorzany krawat. Kupit kiedys to wszystko w Galeries Lafayette w Lyonie. To byto jeszcze
w czasach, gdy byt kucharzem w ,,Renardzie” i ze wzgledu na kontakty zawodowe potrzebowat
jakiegos oficjalnego stroju. Ale wtedy byt tez dwadziescia kilogramow zejszy.

Jedno spojrzenie na wystawe galanterii meskiej utwierdzito go w tej decyzji.

W poréwnaniu z garniturami w oknie wystawowym, jego szerokie w ramionach marynarki
wygladaty groteskowo. A skoérzane krawaty chyba tez zdazyty juz wyjs¢ z mody.

Poniewaz miat niewiele czasu, a o dwunastej znow musiat by¢ w kuchni, Kieffer
zaplanowat ten wypad tak drobiazgowo, jak cotygodniowe zakupy na targowisku. Przywotat
jednego ze sprzedawcow i przekazat catg liste zakupow ostupiatemu ze zdziwienia mezczyznie.

Kolejne trzydziesci minut Kieffer spedzit w przebieralni, postekujac i pocac sie w trakcie
przymierzania roznych spodni, koszul i marynarek, jakie w krotkich odstepach czasu podsuwat
mu sprzedawca. Gdy juz skonczyt, oddat mezczyznie caty stos pogniecionych ubran
I powiedziat:

— Wezmeg te koszule: trzy niebieskie, trzy biate i trzy czarne. Dwie pary sztruksow, dwie
pary chinosow, bezowe i czarne. | ten garnitur, dwa komplety.

Zaptacit za swoje hurtowe zakupy, po czym spojrzat na zegarek. Pare minut po jedenastej.
Gdy wchodzit do centrum handlowego, byta doktadnie dziesigta. Godzina na zakup catej
garderoby to naprawde niezle, uznat. Zastuzyt sobie na kawe. W Lombard’s odstawit swoje szes¢
toreb, usiadt przy stoliku na zewnatrz i zaméwit noisette. Ledwie zdazyt przejrzec pare artykutow
w ,,Luxemburger Wort”, zadzwonita jego komorka. To byt Scheuerle z Instytutu Maxa Plancka.

— Dzien dobry, Klaus — Kieffer przywitat si¢ z naukowcem. — Nie liczytem na to, ze
zadzwonisz tak szybko. Masz juz cos?

— Zacznijmy od twojego maila. Nigdy nie styszatem o tym twoim Keitelu. Jestem



swiadomy tego, ze istnieje kilku takich foodscoutow, ale z reguty interesuje ich aspekt
finansowy, a nie naukowy. Maogtbym spytaé, w jaki sposob trafites na slad tego cztowieka?

— Mo¢j byty kolega sadzi, ze Keitel pracowat dla kucharza, od ktérego pochodzi ten owoc.
Dlatego wydawato si¢ catkiem prawdopodobne, ze to ten Keitel mogt znalezé owoc.

— Brzmi logicznie i z pewnoscia bytoby cholernie ciekawie porozmawiac z tym gosciem.
To Niemiec? Nazwisko na to wskazuje.

— Nie, wydaje mi si¢, ze Amerykanin. W kazdym razie siedzi gdzies na Zachodnim
Wybrzezu. Dostatem nawet jego numer, ale jest nieaktualny. A w internecie tez nic na jego temat
nie znalaztem.

— Céz, w takim razie nie bede w stanie ci pomaéc. Ale nie dlatego dzwonie. Chodzi o skiad
chemiczny waszego cudownego mango, bo tak nienaukowo je na razie nazwatem. Poswigcitem
mu pare nadgodzin, ale sie optacito. — Scheuerle zdawat sie podekscytowany, miat lekko
zachrypnigty gtos. — Jesli chodzi o okreslenie gatunku, to wciaz btadzimy po omacku. Ale
wspominatem juz, ze cos takiego jeszcze nigdy nie trafito mi w rece. Udato nam sig za to,
przynajmniej z grubsza, pozna¢ sktad chemiczny i wrzuci¢ to do komputera oraz poréwnac ze
wszystkimi najwazniejszymi karpologicznymi bazami danych.

—Noi?

— Nic.

— Czyli wielka tajemnica.

— Wi1asnie, ale zanim poczujesz si¢ rozczarowany, postuchaj tego. — Kieffer ustyszat, jak
Scheuerle szelesci jakimis papierami. — Sktad chemiczny tego dranstwa jest cholernie
interesujacy i mam juz pewne przypuszczenia, dlaczego ten owoc sprawia, ze wszystko swietnie
smakuje. — Teraz Kieffer poznat po dzwigkach, ze Niemiec zapalit cygaretke i tapczywie si¢
zaciagnat. — A wiec Xavier, uwazaj. Wiesz, co to takiego glutaminian sodu?

— Oczywiscie, to wzmacniacz smaku. Zawieraja go niemal wszystkie gotowe produkty.
| wigkszos¢ potraw, ktore gotuje sie w duzych kuchniach. Nie wspominajac o fast foodzie.

— Doktadnie. Japonski naukowiec Kikunae lkeda wyizolowat glutaminian z alg na
poczatku XX wieku. Z poczatku uzywali tego tylko Azjaci, przede wszystkim do potraw z ryb
i migsa. W tej chwili jest juz wszedzie, kucharze go pokochali, nie wspominajac o koncernach
spozywczych. Bo z glutaminianem sodu wszystko smakuje lepiej. | to nawet wtedy, gdy korzysta
sie z gorszych sktadnikow. Poza tym, jak udowodniono, ludzie szybciej trawig positki
zawierajgce glutaminian.

— Do moich garnkow to nie trafi — mruknat Kieffer. — W dobrej kuchni nie ma czego
szukac.

— To postawa godna pochwaty, ale jestes w tym zapewne raczej odosobniony w branzy
gastronomicznej. No dobrze, ale nie o tym chciatem moéwic. Wiesz, jak dziata glutaminian? To
znaczy, patrzac na to od chemicznej strony?

— Nie za bardzo, Klaus. Zaktadam, ze w jakis sposob oddziatuje na kubki smakowe i ptata
im jakies figle.

— Btad. Jakie masz pojecie o biochemii?

— Wiasciwie zadne. Musisz do mnie moéwié prostymi, krotkimi zdaniami.

Kieffer ustyszat giebokie westchnienie po drugiej stronie.

— No dobra. Wyktad z pierwszego semestru. Glutaminian sodu jest solg kwasu
glutaminowego, ktory z kolei jest aminokwasem.

— A wiec biatkiem.

— Niezle. W wigkszosci przypadkow to si¢ zgadza, ale sg tez aminokwasy nieproteogenne.
Ale zostawmy to. Wazne jest cos innego: glutaminian sodu szybko przedostaje si¢ przez btony



sluzowe do krwi. Stamtad, co potwierdzity badania na zwierzgtach, trafia bezposrednio do
mozgu. W ogole nie oddziatuje na kubki smakowe, rozumiesz? To twoje ciato zamienia to
w glutamine, a wigc w bardzo mate molekuty. Bez przeszkod pokonuja one barierg krew—-mozg.

— Nie wiem, czy jeszcze za tobg nadazam. Czyli jesli spozyje zawierajgce glutaminian
sodu jedzenie, to wzmacniacz smaku trafia bezposrednio do mojego mézgu? | co tam robi?

— No coz, dziata tam jako neuroprzekaznik, czyli substancja biochemiczna, ktora poprzez
synapsy przekazuje informacje z jednej komorki nerwowej do innej. Glutamina jest jednym
z najczestszych neuroprzekaznikow. Mowi na przyktad twojemu méozgowi, ze panierowane
odpady z kurczaka, jakie mozesz kupi¢ w kazdej budce z fast foodem, tak dobrze smakuja. Cho¢
tak naprawde smakuja jak smazona w gtebokim ttuszczu papa.

— Czyli to manipuluje moim maézgiem? Nie wiedziatem o tym.

— No coz, wigkszos¢ ludzi o tym nie wie. Zresztag moze i lepiej. Natomiast co do tego, czy
to jest niebezpieczne, opinie sa rézne. Przemyst spozywczy i prawodawcy uwazaja, ze jest to
niemal zupetnie nieszkodliwe. Glutamina wystepuje przeciez dos¢ powszechnie w ludzkim
organizmie.

— To prawda?

— Jasne, ze to prawda. Tyle tylko, ze konsumentom podaje si¢ w produktach spozywczych
glutamine w dawkach, ktore sg znacznie wyzsze od tych, jakie normalnie na nas dziataja. Twoje
synapsy sa zalewane nadmierng dawka tych neuroprzekaznikow, mézg jest dostownie
bombardowany glutamina. | dopiero wtedy powstaje uczucie supersmaku. Taka nadmierna
dawka moze oczywiscie zaburzy¢ podstawowe procesy przemiany materii. Wielu ludzi przez to
choruje, nazywane jest to CRS.

— Czyli stynny syndrom chinskiej restauracji?

— Bingo! Wysokie stezenie glutaminianu sodu moze powodowa¢ kotatanie serca,
migreny, nudnosci lub uczucie dretwienia karku, a nawet ciezki wstrzas anafilaktyczny. No i do
tego dochodzg jeszcze, jak juz wspominatem, dalsze mozliwe zaburzenia przemiany materii.
Wiesz moze, w jaki sposob badamy otytosc¢ i cukrzyce?

— Na Amerykanach ze Srodkowego Zachodu?

— Ha ha, nie. Uzywamy szczuréw. Bardzo ttustych szczurow. A przy tym wcale nie jest
tak tatwo sprawic, by gryzon stat si¢ okraglutki. I to nawet, jesli podaje mu si¢ wytacznie ttuste
I zawierajace cukier pozywienie. Zwykle to nie wystarcza. | dlatego — tu Scheuerle przerwat na
chwile, jakby chciat zaakcentowac¢ swoje stowa — wstrzykuje sie mtodym szczurom glutaminian
sodu. A wtedy rosng jak na drozdzach.

— W porzadku, Klaus, mniej wigecej zrozumiatem, jak to dziata i ze nie jest catkiem
nieszkodliwe. Ale co to ma wspolnego z moim owocem? Czyzby zawierat glutaminian sodu?

— Nie, to akurat nie. Ale owoc ten zawiera bardzo duzo interesujacych soli przeréznych
aminokwasow. Istnieje bowiem, nie bede tu wchodzit w szczegoty, jeszcze spora liczba innych
wzmacniaczy smaku o podobnym mechanizmie dziatania. W przemysle chetnie wykorzystuje sie
na przyktad aspartam, by wywotywac silniejsze wrazenie stodkosci, albo guanylan disodowy dla
0golnej poprawy smaku. W twoim owocu jest co najmniej kilkanascie takich soli. Ponadto
zawiera on dalsze zwiazki chemiczne, ktorych w potaczeniu nie spotkatem jeszcze w zadnej innej
naturalnie wystepujacej roslinie. Tak wigc moja robocza hipoteza brzmi: owoc dziata podobnie
jak glutaminian sodu albo inne przekazniki aminokwasowe. Tyle tylko, ze silniej.

— O ile silnigj?

— Nie mam pojecia, Xavier. Dowiedzenie si¢ tego wymagatoby zmudnych testow. Ale
sadzac po ilosciach na gram owocu, jakie wynikaja z naszych pierwszych probek, to
w porownaniu z glutaminianem sodu efekt jest sto razy silniejszy, i to przy bardzo ostroznych



szacunkach.

Kieffer przez chwile w ogole si¢ nie odzywat. A potem zapytat:

— Jesli stezenie jest znacznie wyzsze, to skutki uboczne chyba tez powinny by¢ znacznie
intensywniejsze niz w wypadku glutaminianu sodu? A nie poczutem zadnego dyskomfortu.
Worecz przeciwnie. W dodatku zjadtem tego catkiem sporo.

Scheuerle zasmiat sig, ale nie brzmiato to wesoto.

— Nie u kazdego wystepuje syndrom chinskiej restauracji. Niektorzy w ogole nic nie
zauwazajg, podczas gdy inni dostajg strasznej migreny albo biegunki. Ale zdecydowanie
odradzam dalsze eksperymenty na sobie.

— Jaka szkoda. Mam jeszcze troche tego w lodowce i zastanawiatem si¢ nad canard a la
bigarade. W tym wypadku olejki eteryczne zostatyby optymalnie uwydatnione.

— Xavier, to nie jest smieszne. Moéwie powaznie. Nie ruszaj tego, styszysz? To, ze za
pierwszym razem nie odczutes zadnych fizycznych skutkow ubocznych, nie musi oznacza¢, ze
jakies si¢ nie pojawig. Zwtaszcza przy czestej konsumpcji. Poza tym... — Scheuerle zawahat sie.

— Poza tym co? Sg jakies inne skutki uboczne?

— To wszystko nie zostato zbyt dobrze zbadane i nie przeprowadza si¢ zadnych nowych
wielkich badan dotyczacych wzmacniajacych smak neuroprzekaznikow, takich jak glutaminian.
Ten temat uwaza sie za gruntownie zbadany, a od przemystu ze zrozumiatych wzgledow nie
wyciagniesz na badania w tym kierunku ani centa. Wigc nikomu na tym nie zalezy. Istnieje
jednak kilka przestanek, ze glutaminian sodu moze nawet wywotywa¢ choroby psychiczne.

— 7e o prosze?

— Coz, efekt nadmiernego stezenia glutaminy okreslamy jako ekscytotoksycznosé, co
0znacza zniszczenie neuronoéw przez ciagla nadreaktywnos¢ synaps. Zbyt duza ilosé
neuroprzekaznikow po prostu je rozwala, za duzo tego, rozumiesz? Podczas kazdej orgii z fast
foodem, przy jedzeniu kazdej chinskiej zupki z torebki kilka twoich neuronéw umiera. | kto wie,
jak to na dtuzszg mete dziata na umyst. O ztozonych oddziatywaniach neurochemicznych na
mozg wiadomo jak dotad stosunkowo niewiele. Istnieje kilka badan, ktore sugeruja, ze
w nielicznych przypadkach skutkiem moga by¢ powazne depresje, urojenia, a nawet zaburzenia
schizoidalne. Oczywiscie w srodowisku naukowym to opinia mniejszosci, poparta
niewystarczajaca liczba danych.

— Chcesz przez to powiedzie¢, ze moj owoc moze sprawic, ze oszalejg?

— Do tej pory mowitem o najzwyklejszym glutaminianie sodu, Xavier. | tu
prawdopodobienstwo zaburzen psychicznych jest bardzo niskie. W wypadku twojego mango nie
zaryzykowatbym zadnej prognozy.
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Nastgpnego dnia, w niedzielg rano, Kieffer byt na nogach juz o széstej. Posprzatat
mieszkanie, a potem — co byto zupetnie nie w jego stylu — poswigecit az dwadziescia minut na to,
by ze swojej nowej kolekcji koszul, spodni i marynarek wybra¢ odpowiedni stroj na sniadanie
z szefowg Gabina. Najpierw przymierzyt ciemne garnitury. Potem pomyslat o Valérie, jej
wytartych dzinsach i amerykanskich trampkach i odwiesit je z powrotem do szafy. Zdecydowat
sie na chinosy, czarng koszule i troche podniszczong skorzang kurtke.

Byt umowiony z Valérie Gabin na dziewiata w §licznej matej kawiarence w stylu
secesyjnym przy Knuedler, placu w Gérnym Miescie. Knuedler oznaczato supty, co nawiazywato
do suptéw na sznurach przy habitach franciszkanow, ktérzy w sredniowieczu mieli tu klasztor.
Kieffer po maturze pracowat jako przewodnik turystyczny i wiedziat tego typu rzeczy, wiec
gdyby paryzanka po sniadaniu miata ochotg na zwiedzanie miasta, to z Knuedler poprowadzi ja
przez starowke do skaty Bock, a stamtad winda zjada do Dolnego Miasta. By¢ moze pokaze jej
tez kazamaty, owe przypominajace labirynt fortyfikacje ciagnace si¢ kilometrami we wnetrzu
skaty Bock.

Kieffer sam byt trochg zaskoczony swoim zachowaniem. Kiedy to ostatnio tyle si¢
zastanawiat przed spotkaniem z jaka$ kobietg?

— Du bass en Dreemer, Xavier — mruknat sam do siebie. — Du bass ze déck und ze al fir
dés Madimmchent™?.

A potem pojechat do miasta. Gdy na krotko przed dziewiata przekroczyt prog kawiarni,
Valérie Gabin siedziata juz przy stoliku w gi¢bi lokalu. Ubrana byta w dzinsy i jedna z tych
modnych amerykanskich koszulek polo, ktére wygladaty na znoszone i sprane, cho¢
w rzeczywistosci byty catkiem nowe.

Najwyrazniej czekata juz dos¢ dtugo. Przed nig stata pusta filizanka po café au lait,
talerzyk z nadgryzionym rogalikiem i laptop. Na stole lezaty tez porozrzucane papiery i teczki.
Spojrzata na niego i si¢ rozpromienita.

— Xavier, dzien dobry. Przepraszam, ale musiatam juz napi¢ si¢ kawy i co$ przegryz¢.
Jestem rannym ptaszkiem i zdazytam juz poptywac w basenie i troche popracowac.

— Dzien dobry, Valérie. Jak mito ci¢ widzie¢. Udato ci si¢ wczorajsze spotkanie?

Przewrdcita oczami.

— Byto strasznie nudno! Wybitni kucharze, ludzie ze stowarzyszenia ,,Chaine des
Rotisseurs” i tak dalej. Spon-so-rujemy t¢ impreze. W gruncie rzeczy chodzi o to, by $ciggnac
dziennikarzy kulinarnych z catej Europy i, jak to méwig Anglosasi, to wine and dine them. To
niezbyt interesujace.

Kieffer zamowit wioskie $niadanie z duzym potmiskiem pokrojonych w plasterki wedlin.
Valérie udato si¢ przekona¢ kelnera, by przyniost jej nalesniki z syropem klonowym, cho¢ nie
byto ich w karcie.

— Francuska policja kryminalna jest strasznie podenerwowana, Xavier. Ta sprawa robi si¢
coraz wigksza. Powiesz mi, czego udato ci si¢ dowiedzie¢?

— Jasne, ale co to wihasciwie znaczy, ze ,,robi si¢ coraz wieksza?

— Spojrz na to. — Wyjela z jednej z teczek stosik spigtych ze sobg kartek. To byty wycinki
prasowe. — Wystarczy, jesli przeczytasz ten pierwszy, to z ,,.Le Monde”, z przedwczoraj.



Tajemnicza seria pozarow w najlepszych restauracjach

Spalone restauracje z gwiazdka — wiasciciele znikli — policja wcigz szuka tropu
Autor: Jacques Perigot

Bordeaux. Wiejski zajazd ,,La Chasse”, mieszczacy si¢ w czternastowiecznym budynku,
byt chluba miasteczka Saint--Médard--en--Jalles, potozonego na zachod od Bordeaux. Dobrze
znany rowniez poza granicami departamentu Gironde, szczycit si¢ gwiazdka przyznang przez
Gabina, a jego wiasciciel, pochodzacy z Korsyki Olivier Filucci, cigzko pracowat na to, by
przyznano mu druga.

Teraz w Saint--Médard--en--Jalles naszym oczom ukazuje si¢ jedynie obraz zniszczenia.
W nocy szostego wrzesnia ,,La Chasse” sptonat az do fundamentow. Wedtug strazy pozarnej
przyczyna byta prawdopodobnie uszkodzona instalacja gazowa, co doprowadzito do eksplozji.
Zycie stracit przy tym znakomity kucharz Filucci. ,,To prawdziwe nieszczescie, tragedia zarowno
w ludzkim, jak i kulinarnym wymiarze”, powiedziat naszej gazecie burmistrz Saint--Médard,
Edmond Laramy.

Ale czy rzeczywiscie byt to nieszczesliwy wypadek? Policja oficjalnie wcigz podtrzymuje
to stanowisko, lecz pojawity sie pewne watpliwosci. Naszej gazecie udato sie ustali¢, ze ,,.La
Chasse” byta jedna z trzech wyréznionych gwiazdka restauracii, jakie sptonety w ostatnim
czasie.

Piatego wrzesnia ptomienie zniszczyty wyrozniong dwiema gwiazdkami restauracje
,,Renard Noir” w Chalons--en--Champagne. Jej wiasciciela, stynnego kucharza Paula Boudiera,
uwaza si¢ od tego czasu za zaginionego. Tej samej nocy sptonat rowniez ,, Ti Breizh” w Plonéis,
w departamencie Finistére. Rowniez tu przyczyna pozostaje nieznana i nie wiadomo, co stato sig¢
z wiascicielem.

Pytany o to rzecznik policji odpowiedziat, ze jak dotad nic nie wskazuje na zwigzek
migdzy tymi trzema pozarami.

Kieffer odtozyt artykut.

— Przeciez to niemozliwe.

Valérie kiwneta gtows.

— Brzmi jak kompletne szalenstwo, prawda? Na pierwszy rzut oka te trzy restauracje nie
maja ze sobg nic wspdlnego. Kazda z nich znajdowata sie¢ w innym zakatku Francji. Tyle tylko,
ze do wszystkich trzech pozarow doszto niemal w tym samym czasie. | wszystkie trzy lokale
wyroznione byty w przewodniku Gabina. — Westchneta. — Zadzwonit do mnie dziennikarz z ,,Le
Monde”. Oczywiscie probuje sie teraz dowiedzie¢, jaki mogt by¢ zwigzek migdzy tymi pozarami.

— | co mu powiedziatas?

— Ze nie mam zielonego pojecia, czy jakis istnieje. Ze moze zadnego nie ma. — Wyraz jej
twarzy mowit jednak Kiefferowi, ze w to nie wierzyta. — Poza tym i tak bytam zadowolona, ze
nie pytat mnie o Ricarda. Moze jeszcze nic o tym nie wiedziat. Ale policja wezmie sie teraz
pewnie ostrzej do roboty, skoro zaczeta si¢ 0 tym rozpisywac prasa. A jak styszatam, temu
dziennikarzowi, Perigotowi, gazeta data wolng reke, by zajat sie sprawa. Zajrzy pod kazdy
kamien. Catkiem mozliwe, ze pojawi si¢ tez u ciebie.

Kieffer nie byt tym zachwycony. Juz sam artykut w ,,Luxemburger Wort” mu wystarczyt.

— Jak wiesz, bytem w restauracji mojego mentora Bou-diera. Ale to, czego jeszcze nie
wiesz — zauwazyt, ze byt zdenerwowany i méwit zbyt gtosno, wigc $ciszyt gtos — to ze bytem tez



w kuchni, w ktorej Boudier eksperymentowat.

— To ona nie sptoneta?

— Nie. Jest w zupetnie innym budynku, kilka kilometrow od wiasciwej restauracji.
| policja nic o tym nie wie. Przynajmniej tak byto tydzien temu. Mozliwe, ze do tego czasu
znalezli juz ,, Taniere du Renard”. To bistro, w ktorym znajduje si¢ ta kuchnia — dodat, gdy
spojrzata na niego pytajaco.

— | tam, w ,,Lisiej Norze”, znalaztem cos$ dziwnego. Boudier eksperymentowat z pewnym
sktadnikiem, najwyrazniej zupetnie nieznanym dotad egzotycznym owocem, ktory dziata jak
niesamowicie silny wzmacniacz smaku.

Valérie wyraznie si¢ skrzywita.

—Jak dla mnie to troche za wiele. Wyrozniony gwiazdka kucharz, ktory uzywa
glutaminianu sodu i tym podobnych rzeczy? Xavier, jesli ten facet znow si¢ pokaze, to straci
swoje gwiazdki, i to na zawsze.

Kieffer uniost reke w obronnym gescie.

— Z tego, co udato mi si¢ dowiedzie¢ od zaprzyjaznionego chemika zywnosci, to
w zadnym razie nie jest chemiczny dodatek. A przynajmniej nie tego rodzaju, jakie znamy
z tanich chinskich restauracji. To owoc, ale nie wiemy jeszcze, jaki. Tak wiec Boudier moze dalej
mowi¢ o sobie, ze gotuje tylko ze swiezych sktadnikow.

| wtedy Kieffer opowiedziat jej o wszystkim. O ucieczce z ,,Lisiej Nory”, o foodscoucie,
o swoich eksperymentach kulinarnych z tym dziwnym owocem.

— Zostato ci z niego co$ jeszcze? — usmiechneta sie. — Mogtbys mnie wtedy zaprosic¢ na
jedzenie.

— Tak, mam trochg. A wszystko, do czego dodaje si¢ tego owocu, smakuje niesamowicie.
Scheuerle, ten chemik, stanowczo mi jednak odradzat, bym cokolwiek z tego, co zostato, jadt,
zanim dowie si¢ czegos wigcej o skiadzie.

Valérie przez chwilg wpatrywata si¢ w secesyjny pastelowy sufit.

— No to cos juz wiem, Xavier. Boudier uzywat tego nie tylko w swojej eksperymentalnej
kuchni, ale probowat tego na swoich gosciach. A przynajmniej na jednym.

— Skad to wiesz?

— Z notatek Agathona Ricarda. Policja oczywiscie byta u nas w biurze i chciata zabra¢
jego papiery. Troche pomarudzitam o tajemnicy dziennikarskiej i tak dalej.

Kieffer kiwnat gtowa.

— No tak. Wasza tajemniczosc¢ jest legendarna. Nigdy nie wspominacie o tym, w jaki
sposob testujecie, kogo testujecie i kim sg wasi inspektorzy, zgadza si¢? Nie ujawniacie nawet
tego, ilu ich jest.

— Wiasnie, tajemnica zawodowa. Cata ta historia juz i tak jest jedng wielka katastrofa, bo
do mediow moze przedosta¢ sie sporo informacji o inspektorach Gabina, a wolelibysmy
zachowac to w sekrecie. Oczywiscie policja ma to w nosie, bo przeciez to sprawa zwigzana
z morderstwem. Przejrzatam wigc szybko jego biurko i komputer i upewnitam sie, ze nie ma tam
zadnych drazliwych danych. A potem pozwolitam im spakowa¢ caty ten batagan.

— Zrobitas kopig?

— Jego twardego dysku. Ale znacznie bardziej interesujace sa dwa maile od Ricarda, jakie
otrzymatam krotko po jego smierci.

— Po jego smierci? Nie rozumiem.

— Dwa dni po smierci Ricarda polecitam naszemu dziatowi IT, by przekierowat poczte
z jego konta na moj adres ze wzgledu na maile, ktére mogty jeszcze przychodzi¢. Nie chciatam,
zeby zabrat je ze sobg do grobu. To byto w czwartek, prawie dwa tygodnie temu. A pozniej



otrzymatam odpis z protokotu Ricarda.

— Kto ci to przystat?

— Jakas firma o nazwie Valedictum, ze Stanow. Ofe-ruja ustugi internetowe, ktore dziataja
tak: dzwonisz do nich ze swojego telefonu pod lokalny numer, a maja taki w kazdym kraju,

I zostawiasz wiadomos¢ na skrzynce gtoso-wej. Nastepnie przechowuja to na serwerze. Nadazasz
za mna?

— Staram si¢. Nie znam si¢ za dobrze na komputerach.

— Tak myslatam. Ale w sumie to catkiem proste. W zasadzie to cos takiego, jak
elektroniczna maszynistka. Gadasz cos do tej skrzynki, potem trwa to chwilg i w koncu dostajesz
swoje notatki gtosowe w formie tekstu, przystane mailem. Masz przy sobie komorke?

Podat jej.

Z rozbawieniem przygladata si¢ sporemu aparatowi.

— Moj Boze, musi by¢ naprawde stary.

Wstukata jaki$ numer i pokazata mu na wyswietlaczu. Paryski numer Kierunkowy.
Valérie wcisneta klawisz ,,potacz” i oddata telefon Kiefferowi.

Przysunat komoérke do ucha.

—,,Welcome to Valedictum” — odezwat si¢ z tasmy gtos z amerykanskim akcentem. —
,,Please start dictating now. Hang up to send your file”.

Przerwat potaczenie i pokrecit gtowa.

— Dlaczego Ricard nie uzywat notesu, jak normalni ludzie?

— Ach, Xavier, bo tak jest o wiele praktyczniej. Odwiedzat dwiescie restauracji rocznie,
co najmniej. A w ten sposob miat wszystkie raporty porzadnie posortowane w komputerze i nie
musiat ich jeszcze raz przepisywacé. | z dowolnego miejsca mogt uzyska¢ do nich dostep ze
swojego laptopa.

— Kto tak wihasciwie sporzadza te notatki? Komputer?

Valérie pokrecita gtows.

— Pracowite maszynistki, gdzies w Indiach, Wietnamie, Polsce, zalezy od tego, w jakim
jezyku sa pliki audio. Kosztuje to tylko kilka centymow.

— 1 co w nich byto?

Siegneta po laptop i przysuneta si¢ do Kieffera z krzestem; muskata go ramieniem.

— Sam przeczytaj. Ale na moim laptopie, bo nie chciatabym tego drukowa¢. Nie wiem,
czy policji by sie to spodobato, a nie poinformowatam ich jeszcze, zrobie to pozniej.

Klikneta jeszcze kilka razy myszka, a potem przesungta macintosha w jego strone. Nie
odsuneta juz krzesta od Kieffera.

Na laptopie otwarty byt plik tekstowy:

Valedictum Transcript/ 5--09--2009 / 15:44

Notatki z obiadu, Renard Noir, Chalons.

Wyrywkowa probka w Renard Noir po wskazowkach o wyraznym pogorszeniu jakosci.
Menu obiadowe nieciekawe, zamiast tego a la carte. Kolejnos¢ wedtug menu: soupe de lievre
copeaux chataignes et ravioles foie gras, selle d 'agneau de | 'Aveyron jako danie gtowne, na
deser reglisse caramelisée.

Lukrecjowy deser nie pasuje, sommelier polecat dziwne wina. Ale jesli chodzi o gtowne
danie i przystawki, to byty rewelacyjne! Propozycja dla kierownika dziatu — powinien trafi¢ na
liste obserwowanych lokali do przyznania kolejnej gwiazdki; nie moge stwierdzi¢



jakiegokolwiek pogorszenia jakosci, wrgcz przeciwnie. Comber jagniecy miat doskonata
konsystencje i niewiarygodny smak. Zupa z zajaca to prawdziwy przebtysk geniuszu.
Valedictum Transcript/ 5--09--2009 / 17:03

Uzupetnienie, Renard Noir.

Przykra pomytka. Rozmawiatem z Boudierem — wiedzial, kim jestem, nie byto sensu
ktamac. Pytatem go o przepis na jagnigcing, ale stary wyjadacz uparcie milczat, powiedziat
jedynie, ze dodaje kilka nowych przypraw z Azji.

Chciat wiedzie¢, jakie bedzie kolejne miejsce, w ktorym sie zatrzymam. Napomknatem
tylko, ze musze przeczesa¢ Luksemburg. Wcisnat mi do reki wizytowke jakiegos lokalu, ktory
prowadzi jeden z jego uczniéw. Poufna informacja. Poinformowac o tej zenujacej pomyice
redakcje? Lepiej nie.

Kieffer zamknat okienko dokumentu i odchylit sie.

— A wigc to oznacza, ze Boudier dat Agathonowi Ricar-dowi wizytowke ,,.Deux Eglises”,
ktora pozniej policja znalazta w jego samochodzie. Ale dlaczego?

— Moze uwazat, ze wyswiadcza ci przystuge, zwracajac uwage na twoja restauracje?

— To by pasowato do Boudiera — stwierdzit Kieffer i pokiwat w zamysleniu gtowa. — Juz
od lat mi marudzi, ze marnuje talent.

— Tak, wspominates o tym. Brzmi uroczo, tak samo jak moj zmarty ojciec — powiedziata
Valérie.

— Ale mimo wszystkich ojcowskich uczug, jakie mogt mie¢ dla mnie Boudier, nie wydaje
mi sie to zbyt logiczne. Skoro wystat do mnie testera, to dlaczego nie zadzwonit i mnie nie
uprzedzit?

Valérie popatrzyta na niego bezradnie zielonymi oczami.

— Moze nie miat juz ku temu okazji. Albo...

— Albo co?

Odwrécita wzrok.

— Wiem, ze nie masz z tym nic wspolnego. Ale policja moze mysle¢, ze ty i Boudier
wyeliminowaliscie Ricarda.

— Co0? Przeciez to absurd.

— Tylko si¢ zaraz nie obrazaj, lepiej mnie postuchaj. No wiec tak: Ricard udaje si¢ do
,,Renard Noir” i dostaje zmieszany z jedzeniem ten dziwny owoc. Wtedy jednak Boudier
zwachat, ze to nie jaki§ zwykly gosé, tylko inspektor Gabina. | wystraszyt sig, bo nie chciat, by
ustyszano o jego kulinarnych eksperymentach, jeszcze nie. Przeszedt do ofensywy, zagadnat
Ricarda i wystat go do ciebie. Przedtem za$ porozumiat sie z tobg, zebys dodat mu trucizny do
jedzenia.

Kieffer pokrecit gtows.

— Tyle tylko, ze Boudier si¢ ze mna nie kontaktowat, i to od miesigcy, co moze wykazac
billing moich potaczen. | o ile wiem, luksemburska policja do dzi$ nic nie znalazta w moim
jedzeniu. No i w ogole, to bzdury. Z takiego powodu nie popetnia si¢ morderstwa.

Przyjrzata mu sig, jej twarz byta teraz blisko jego twarzy.

— Wierze ci, Xavier. Ale policja na pewno nie odpusci tak tatwo. | czy pomyslates tez
0 tym, ze ci ludzie, ktorzy zabili Ricarda, moga pojawic sie¢ u ciebie?

Kieffer rzeczywiscie o tym pomyslat. Wedtug niego mordercy Ricarda — prawdopodobnie
ci sami faceci, ktorzy przeszukali ,,Lisig Nor¢” — jak dotad nie mogli wiedzie¢, ze on tez znat



tajemnicg Boudiera. Przynajmniej taka miat nadziejg.

— Czego twoj recenzent w ogole szukat w Luksemburgu? Udato ci si¢ to wyjasni¢?

— Tak, rozmawiatam z kierownikiem dziatu. Ricard chciat zbadac ten teren do wydania
specjalnego. Wydajemy przeciez nie tylko Guide Gabin, ale tez przewodniki turystyczne.

W marcu opublikujemy nowy ranking gwiazdek i Luksemburg zbierze ich catkiem sporo.

— | kto dostanie gwiazdke?

Valérie rozesmiata si¢ i spojrzata na niego karcaco.

— Jak mozesz? Bede milcze¢ jak grob. Ale powiedzmy tak: do tej pory w Wielkim
Ksiestwie jest w sumie trzynascie gwiazdek i nie zdziwitoby mnie, gdyby tym razem byto ich
siedemnascie lub osiemnascie. | dlatego tez na kwiecien przygotowujemy specjalne wydanie
0 Luksemburgu, w ktorym opisane beda restauracje, bistra i winiarnie z doliny Mozeli. A do tego
lokalne przepisy. Ricard miat tu przez tydzien objecha¢ kilka miejsc i odwiedzi¢ rozne lokale.

Kieffer rozesmiat sie.

— Opublikujcie sobie moj przepis na Huesenziwwi.

— No prosze, jaki skromny! Twoje co?

— Potrawke z zajgca. Bardzo smaczna, zwlaszcza z grzybami. Ale na dobre lesne grzyby
przyjdzie sezon dopiero za cztery, szes¢ tygodni. — Spojrzat na nig. — Jesli mogtabys zosta¢ do
kolacji, ugotuje ci cos takiego.

— To naprawde mite i... bardzo bym chciata, zebys cos dla mnie ugotowat. — Wygladata
na zasmucona. — Ale o pi¢tnastej znow musze by¢ w Paryzu.

Po krotkich stownych przepychankach Kiefferowi udato sie przekona¢ Valérie Gabin, by
przyjeta jego zaproszenie i pozwolita mu zaptaci¢ za $niadanie. Valérie zamowita taksowke,
ktora miata jg zawiez¢ na lotnisko.

— Bardzo dzigkuj¢ za nalesniki. Nastgpnym razem chciatabym, zeby to byto co$
ugotowanego przez ciebie. Uwazaj na siebie, Xavier. — Dotkneta szybko jego ramienia. A potem
znikneta w taksowce.

(31| uks.: marzyciel z ciebie, Xavier. Jestes za gruby i za stary dla takiej panienki.
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Kieffer spedzit reszte niedzieli w swojej restauracji. Naj-pierw zajat si¢ ksiegowoscia
i przy okazji odstuchat automatyczna sekretarke. Nagle rozlegt si¢ z niej obrazony gtos
komisarza Manderscheida.

— Gudde Moien, monsieur Kieffer. Mowi Didier Mander-scheid. Wiem, ze jest niedziela,
ale troche si¢ posunelismy naprzod i miatbym do pana pytanie. Prosz¢ do mnie oddzwoni¢.
621--123456. Addi.

Kieffer wybrat podany przez Manderscheida numer. Komisarz nie odebrat. Wobec tego
teraz on zostawit mu wiadomos¢ gtosows, a potem poszedt do kuchni.

Od jutra miata by¢ serwowana wotowina w sosie piwnym ze smazonymi w gtgbokim
ttuszczu plasterkami selera. Wedtug wtasnego przepisu Kieffera pieczen wotowa na dzien przed
przygotowaniem marynowana byta w Bofferdinger Hausbéier, stodkawym, stodowym piwie.
Upchnat kilka udzcow wotowych razem z cebula, czosnkiem, marchewka i odrobing kminku
w metalowej brytfannie. Nastgpnie potozyt na niej wielka deske do krojenia i obciazyt ja zeliwna
patelnia.

Potem pozwolit sobie na jednego ducala. Czut si¢, jakby zabrnat w slepy zautek. Po
rozmowie z Valérie Gabin pojawito si¢ wiecej pytan niz odpowiedzi i to samo zresztag mozna
byto powiedzie¢ o wywodach Scheuerlego. By pozna¢ wigcej szczegotow na temat tajemniczego
owocu czy tez okolicznosci smierci Ricarda, musiatby porozmawia¢ z Keitelem albo Boudierem,
a obu nie mozna byto znalez¢.

Ustyszat, jak dzwoni jego komorka. To byt Vatanen.

— Xavier, musisz mi pomaoc. Stato si¢ co$ strasznego.

— Co sie dzieje, Pekka? Gdzie jestes?

— Jestem w biurze.

— W niedzielg? Od kiedy to urzednicy pracuja w swigta?

— Wiasnie to jest w tym takie straszne. Mamy deadline na poniedziatek z powodu jakichs
statystyk agrarnych panstw cztonkowskich, ktore do jutra wieczorem muszg trafi¢ do Brukseli na
posiedzenie wiasciwej komisji parlamentarnej. No, a moja sekretarka nie oddata mi dokumentow
na czas i dwa tygodnie przelezaty w jakims kartonie. Tak wigc do jutra rana musze to wszystko
wklepa¢ do komputera. To bedzie diuga noc.

— Ha. A jak wiasciwie mogtbym ci pomoc?

— Umieram z gtodu, Xavier. Jest niedziela! Stotéwka jest oczywiscie zamknieta, tak samo
jak wszystkie restauracje w dzielnicy europejskiej. Juz chyba na biegunie potnocnym bytoby
wigcej otwartych lokali.

— | co, mam si¢ zabawi¢ w ustuge z dowozem pizzy? No dobrze. Przygotuje¢ jakis zestaw
zarcia i wpadne do ciebie. — A przy okazji, pomyslat Kieffer, bedg mogt cho¢ chwile
porozmawia¢ z Vatanenem o swoim prywatnym dochodzeniu.

— Swietnie! Jestes prawdziwym przyjacielem. Ach, i... Xavier?

— Co takiego?

— Proszg, niech to bedzie naprawde duzo zarcia. | butelka dobrego wina nie zaszkodzi. Bo
jestesmy tu we dwojke. — A potem odtozyt stuchawke.

Kieffer przeszedt do spizarni i przyjrzat si¢ zapasom. Potem chwycit dwie butelki
rivanera, kawatek pdté de la maison, troche roznych serow oraz chleb i masto i wrzucit to
wszystko do wiklinowego koszyka. W kuchni przelat do plastikowego pojemnika troche zupy
dyniowej przygotowywanej na wieczor. Potem na masle z odrobing tymianku podsmazyt
podgotowane wczesniej udka kurczaka i zawinat je w foli¢ aluminiows. Na koniec dotozyt



jeszcze pot luksemburskiej tarty jabtkowej, a potem pojechat na Kirchberg.

Dzielnica europejska i bankowa, rozciggajaca si¢ na obszarze jakichs dwoch kilometrow
na prawo i lewo od szesciopasmowej Avenue J. F. Kennedy byla zupetnie wymarta. Pracujacy tu
obcokrajowcy wymykali si¢ stad w piagtek po potudniu, by pojawi¢ si¢ dopiero w poniedziatek
rano. Z kolei miejscowi unikali wzgorza Kirchberg. Mozna to byto zrozumie¢, bo oprocz
wielkiego supermarketu i paskudnego kompleksu kinowego nie byto tu nic godnego uwagi.
Kieffer sam uznawat catg dzielnice¢ Kirchberg za bezduszny projekt z probowki, ale z drugiej
strony byt zadowolony, ze cate te ttumy eurokratow i bankieréw inwestycyjnych zyty tak
naprawde poza wilasciwa czg¢sciag miasta. Wedtug niego mate centrum Luksemburga nie
strawitoby takiej liczby biur i zawyzajacych koszty i diety urzednikéw. Kieffer zaparkowat przy
Avenue Kennedy i spacerem przeszedt do budynku Roberta Schumana, do$¢ podniszczonej
budowli uzytkowej z lat siedemdziesiatych.

Przy wejsciu wystawiono mu przepustke dla gosci, a potem pojechat na 6sme pigtro.
Vatanen wydawat sie jedyna osobg, ktora w te niedziele robita nadgodziny. Korytarze swiecity
pustkami, nawet lampy pod sufitem byty wylaczone.

Zastat Vatanena w jego biurze. Na podtodze stato kilka metalowych skrzyn, we
wszystkich pigtrzyty sie odrecznie wypelnione formularze. Obok jednej z nich kleczata mtoda
kobieta i przekopywala sie przez stos papierow.

Na widok kucharza Vatanen klasnat w rece.

— Xavier, jestes naszym wybawca. Od 6smej rano zywimy sie czekoladowymi batonikami
I kawg z automatu. — Fin wziat od niego koszyk z jedzeniem. — Pozwdl, Ze ci przedstawig, to
Joaquina, nasza hiszpanska stazystka. Byta tak uprzejma i zgodzita si¢ mi pomaoc.

— Bardzo mi mito — powiedziat Kieffer, podajac Joaquinie reke. Gdy przyjrzat si¢
praktykantce, cata historia z gtupawa sekretarka wydata mu sie nagle mato prawdopodobna.
Hiszpanka mogta mie¢ okoto dwudziestu pigciu lat i odznaczata si¢ idealna, oliwkowsa cera. Byta
szczupta, a jednak bardzo kobieca, a do tego miata t¢ grzywe gestych, lekko kreconych czarnych
wlosow, ktora me¢zczyzn na pewno doprowadzata do szalenstwa.

W przeciwienstwie do Vatanena, ktory uwielbiat srodziemnomorski typ kobiecej urody,
Kieffer niewiele sobie z tego robit. Nie zmieniato to jednak faktu, ze obiektywnie rzecz biorac,
Joaquina byta najpiekniejsza kobieta, jaka zdarzyto mu si¢ spotkac od bardzo dawna. Pigkniejsza
nawet niz Valérie Gabin.

Pekka niezle to ukartowat. Kieffer spojrzat na niego z wyrzutem. Fin bezczelnie
wyszczerzyt zgby i zaczat wyktadac jedzenie na jeden ze stotow.

— | to wszystko musicie do jutra wklepa¢ do komputera? — spytat Kieffer, wskazujac na
przepetnione skrzynie.

Vatanen pokrecit gtowsa.

— Az tak zle na szczescie nie jest. Musimy wprowadzi¢ do komputera tylko wazne rzeczy.
| tak wiasciwie wcale nie musimy ich wklepywac.

— Tylko co?

— Chwileczke. — Vatanen siggnat po butelke rivanera, ktora wtasnie odkorkowat. Polat do
trzech plastikowych kubkoéw, jeden podat Joaquinie, drugi Kiefferowi. — Santé! Ach, wysmienite
to mozelskie wino. A teraz spojrz tutaj. Panstwa cztonkowskie sktadaja nam raporty o plonach,
w tym wypadku owocéw. Nas, ponownie, interesuja tylko truskawki.

— | to wszystko panstwa Unii Europejskiej wciaz przekazuja wam na papierze? Nie da sie
tego zrobi¢ elektronicznie?

— Oczywiscie, ze wigkszos¢ sktada elektroniczne raporty. Ale wsrod dwudziestu siedmiu
panstw cztonkowskich wcigz jeszcze sg takie slamazary, ktore ¢wieré wieku po wynalezieniu



internetu nie potrafity zdigitalizowac swojej administracji. Ci sami podejrzani co zawsze,
prawdziwa awangarda niekompetencji.

— Europa Wschodnia?

— O nie, Europa Wschodnia jest tip--top, podobnie jak Portugalczycy czy Hiszpanie. —
Poniewaz Joaquina przekopywata si¢ akurat przez dokumenty znajdujace si¢ pod biurkiem,
Vatanen pozwolit sobie w tym miejscu na znaczacy usmiech. — Prawdziwa katastrofa to Wtochy
I Grecja. Ci jakos nie daja rady i wcigz przysytaja nam formularze w papierowej formie. Ale
przynajmniej doszlismy juz z nimi do tego, ze uzywaja kodoéw Aztec, a te mozemy zeskanowac.

— Azteckich kodow? A to niby co takiego?

— W zasadzie to kody kreskowe, takie, jakie ma kazdy artykut w supermarkecie, tylko
w nowoczesniejszej wersji, ktora pozwala na zapis wigkszej ilosci danych. Dziata to tak:
urzednik w Rzymie czy Atenach wypetnia na komputerze unijny formularz o plonach
KOM--1273--CAP. Poniewaz nie potrafi tego przekaza¢ w zdigitalizowanej formie, zapisuje to,
drukuje i wysyta do nas starg dobrg poczta. Cata sztuczka polega na tym, ze formularz jest
dokumentem w formacie PDF, ktory podczas zapisywania automatycznie generuje kod kreskowy
zawierajacy wszystkie wprowadzone wczesniej dane. Na wydruku ten kod Aztec wida¢ u gory,
po prawej stronie formularza. Wystarczy wtedy przytrzymac¢ nad kartka rgczny skaner i hop, juz
mamy go na twardym dysku, bez koniecznosci wklepywania tego r¢cznie. Ale przy trzystu
formularzach i tak trwa to catg wiecznosc¢, zwilaszcza ze musimy je najpierw znalezé. O, patrz,
tak to wyglada. I mysle, ze teraz juz rozumiesz, dlaczego nazywaja je azteckimi kodami.

Vatanen wskazat na dziwnie upstrzony kwadrat na kartce:

Kieffer siggnat po kartke i niechcacy potracit plastikowy kubek.

— Co... Cholera, Xavier! Uwazaj!

Kubek wpadt do jednej ze skrzyn, mozelskie wino rozlato sie na potudniowoeuropejskie
statystyki dotyczace truskawek.

— Ten kod kreskowy, Pekka. Juz go widziatem.

— No i? Nie sa wcale az takie rzadkie. | to chyba nie powéd, by marynowac w winie
unijne dokumenty? Szkoda na to dobrego rivanera.

Kieffer zignorowat t¢ uwage.

— I mowisz, ze masz urzadzenie, dzigki ktoremu mozna przeczyta¢ zawartosc tego kodu?

— Tak, jasne. Od kilku godzin nie zajmujemy si¢ niczym innym.

— Dobra, wracam za pot godziny. Bede musiat na chwile skorzystac¢ z waszego skanera.

— Ale po co? Co za kody chcesz zeskanowac?

— Mam dwa plastikowe pojemniki z kuchni Paula Bou-diera. A na dnie od spodu
przyklejone sa doktadnie takie kody.



21

Kieffer pojechat z powrotem do ,,Deux Eglises”, a tam szybko skierowat kroki do
piwnicy. Przechowywat w niej oba plastikowe pojemniki, odkad ich zawartoscig wypetnit kilka
plastikowych woreczkow. Kody paskowe wczesniej w ogole nie rzucity mu si¢ w oczy —
pomyslal, ze to najzwyklejsze naklejki, takie, jakie dzisiaj mozna zobaczy¢ na niemal kazdym
produkcie.

Teraz jednak zaczat podejrzewac co$ zupetnie innego. Kody kreskowe w handlu
detalicznym sktadaja si¢ zwykle z szeregu paskow o roznej szerokosci. Nigdy dotad nie natrafit
na nagromadzenie pikseli, ktore Vatanen nazywat Aztec Code. Musiato to wskazywac na jakis
dodatkowy opis.

Kieffer otworzyt szafke, w ktorej zwykt przechowywaé nadmiar garnkow, patelni i misek.
Oba potprzezroczyste plastikowe pojemniki faktycznie miaty na spodzie kody Aztec. Kieffer
siegnat po oba, wszedt na gore i pojechat z powrotem do budynku Schumana.

Tam oddat pojemniki Vatanenowi. Ten wziat reczny skaner podtgczony do laptopa
i przytrzymat go nad pierwszym kodem kreskowym. Czerwone $wiatto lasera przesuneto si¢ po
naklejce, a potem urzadzenie wydato cichy pisk.

— 1 to by byto na tyle. A tu mozesz podziwia¢ rezultat.

Na ekranie widniato:

8484AHDJ47484;3750;2009; ;Sp;Ch.,Tr.;5;2;6;—;

1,4,-5:1;3;6;1;6;4;5;3;5;3;5;4;3;7,—1;

Kieffer jeknat.

— Ato co znowu za drobny maczek?

— Nie mam pojecia. Na pewno istnieje do tego jakis arkusz albo oprogramowanie, dzieki
ktoremu informacje staja si¢ czytelne. A czego oczekiwates? Osobistego podpisu sprawcy?
Wysle to wszystko do Scheuerlego. Jesli ma to cos wspolnego z roslinami, moze co$ znajdzie. —
Vatanen zeskanowat drugi kod i na ekranie znéw pojawita si¢ tajemnicza alfanumeryczna
zbieranina znakow. Potem ustawit pudetka na jednej z kopiarek i skserowat kody. — Wyslg je
teraz faksem do Hohenheim. — Gdy Vatanen skonczyt, oddat Kiefferowi oba plastikowe
pojemniki. — No dobrze. A teraz bytoby swietnie, gdybysmy mogli dalej pracowa¢. Mamy
jeszcze catg mase rzeczy do zeskanowania.
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Nastepnego ranka Kieffer miat goscia. Przektadat akurat kosze petne warzyw i zgrzewki
kartonow z mlekiem z ciezarowki na tasme transportows, prowadzaca od klapy w ogrodzie do
piwnicy pod restauracja, gdy na parking zajechato ciemne bmw. To byt Manderscheid. Dopiero
gdy wysiadt ze stuzbowego samochodu, Kieffer zauwazyt, ze luksemburski komisarz byt
w kiepskim humorze.

— Moien**!, commissaire. Co pana do mnie sprowadza? Pojawito si¢ cos nowego
w sprawie Ricarda?

— Moien. Mozna tak powiedzie¢. — Manderscheid grzebat w kieszeni kurtki i nieufnie
spogladat na bagaznik samochodu Kieffera. Jakby liczyt na to, ze migdzy kalafiorami i burakami
odkryje pistolet maszynowy albo zakrwawiony n6z. Wyjat w koncu fajke i zapalit. — Wczoraj po
potudniu francuska policja znalazta ciato Paula Boudiera.

Kieffer odstawit skrzynie z warzywami.

— Co mu sig stato?

— Czterdziesci kilometrow na zachod od Chalons--en--Champagne znajduje si¢ spory las
i kilka jezior, zna je pan?

Kieffer kiwnat gtowa. Wsrod mieszkancow Chalons--en--Champagne jeziora te uchodzity
za ulubione miejsca wedkarzy.

— To tam kto$ go znalazt, zupetnie przypadkowo. Dok-tadny czas smierci jest jeszcze
nieznany, ale musiato to nastapi¢ dobrych pare dni temu.

Kieffer wyjat paczke ducali z tylnej kieszeni spodni. Gdy zapalit papierosa, troche si¢
uspokoit.

— Czy sa jakies przestanki $wiadczace o tym, ze to byto przestepstwo, to znaczy...
morderstwo?

Manderscheid z opanowaniem pykat fajke z wrzosca i spogladat na Kieffera tak, jak
patrzy si¢ na kogos, kto wiasnie zadat wyjatkowo gtupie pytanie.

— Panie Kieffer, wzdete ciato Boudiera podskakiwato sobie na powierzchni Grand Etang
du Roi. Ptywato tam sobie, poniewaz ktos zle przywiazat do niego wypetnione kwarcowym
piaskiem plastikowe kanistry. Sita wyporu byla zbyt duza. Tak, zostat zamordowany i ktos chciat
sprawi¢, by ciato znikto na zawsze.

Kieffer poczut, ze robi mu si¢ niedobrze. Przykucnat na tytach swojego samochodu
dostawczego.

— Podczas rozmowy telefonicznej z moimi kolegami z Reims, ktorzy prowadza te sprawe,
dowiedziatem sig, ze krotko po pozarze byt pan w restauracji Boudiera. Co pan, do diabta, tam
robit?

— Chciatem go odwiedzi¢. Ta sprawa z Agathonem Ricar-dem nie daje mi spokoju.

— Wigc tak po prostu pojechat pan do Boudiera, z ktorym, jak si¢ dowiedziatem od
Francuzéw — Manderscheid niemal z obrzydzeniem wyplut z siebie to stowo — od miesiecy nie
utrzymywat pan kontaktow. Dlaczego?

— Poniewaz Ricard wczesniej tam jadt. Dzien przed $miercia.

— Tak, to si¢ zgadza, tez do tego doszlismy. Ale jak pan si¢ tego dowiedziat, Kieffer?

— Przez Gabin.

— | dlaczego, do jasnej cholery, nie powiadomit nas pan o tym? — Manderscheid
gestykulowat reka, w ktorej trzymat fajke. Byt wyraznie wzburzony. — Czy podczas panskiego
prywatnego dochodzenia przeszto panu w ogole przez gtowe, by podzieli¢ si¢ z nami swoja
wiedza? Nie jest wcale tak fatwo uzyska¢ te wszystkie informacje.



Kieffer zaczynat si¢ domysla¢, dlaczego Manderscheid byt taki wsciekty. Ricard byt
francuskim obywatelem i prawdopodobnie francuska policja przejeta $ledztwo i nie wigczyta do
niego matego Sherlocka Holmesa z Luksemburga. Kieffer postanowit rozwaznie dobiera¢ stowa.

— Wychodzitem z zatozenia, ze wie pan juz to wszystko, monsieur le commissaire, ze
wzgledu na wspotprace policji z réznych krajow. Poza tym dzwonitem do pana. Jestem tylko
kucharzem, nie mam pojecia o pracy policji.

Manderscheid milczat i przygladat si¢ Kiefferowi. Migsnie jego szczeki napinaty sig,
wasiki a la Menjou drzaty. Kieffer ustyszat nawet lekkie trzeszczenie, gdy zeby trzonowe
komisarza zacisnety si¢ na ustniku fajki.

Ciekawe, ile rocznie takich fajek Manderscheid przegryzat?

Komisarz wyjat fajke z ust i pogryzionym ustnikiem wskazat na Kieffera.

— Na ten numer, ze jest pan grubym, gtupim kucharzem, moze pan sobie nabiera¢ innych,
Kieffer, ale nie mnie! Elo ass d ‘Bétschel fett!*®, niech pan lepiej uwaza! Wie pan wiecej, niz pan
sie przyznaje i niech pan nie czuje sie zbyt pewnie! Jeszcze porozmawiamy. Addi. — A potem
Manderscheid wepchnat w prawy kacik ust wygasta juz fajke i z ponura ming ruszyt z powrotem
do swojego wozu.

(9 |_uks.: dzien dobry.
(15 _uks.: miarka sic przebrata.
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Po dramatycznym odwrocie Manderscheida Kieffer zadzwonit do Valérie Gabin. Jej
komorka byta wytaczona. W skrzynce gtosowej zostawit krotkg wiadomosé na temat $mierci
Boudiera. Najpozniej po drugim morderstwie prasa oszaleje; byt jej winny ostrzezenie.

Popotudnie spedzit na przygotowaniu okoto dwudziestu pulard z Bresse, przewidzianych
jako plat du jour, ktore udato mu si¢ kupic¢ na rynku. Zrobit tez farsz z cieleciny, boczku, gruszek
i trybuli. Probowat skupi¢ si¢ na pracy i nie mysle¢ wigcej o $mierci Boudiera.

Ale zamiast tego wciaz si¢ zastanawiat, kto mogt zabi¢ starego kucharza.
Prawdopodobnie ta sama osoba, ktora miata tez na sumieniu Ricarda. To, ze obaj musieli zgina¢
z powodu zakazanego owocu, wydawato si¢ teraz Kiefferowi niemal pewne.

Praca niezbyt mu szta i zamiast farszu stworzyt jaka$ gruszkowo--miesng papke, z ktorej
Co najwyzej ucieszytby sie¢ maty dzieciak. Dopiero za drugim razem udato mu si¢ zrobi¢
przyzwoite nadzienie. Gdy nafaszerowat nim pulardy i wstawit je do lodowki, zadzwonit telefon.

— Tu Klaus Scheuerle. Sam nie bardzo wiem, czy mam si¢ na ciebie skarzy¢, czy ci
dziekowac.

— Czes¢ Klaus. Co masz na mysli?

— No coz, najpierw kazesz mi siedzie¢ dwa dni w laboratorium, a potem Vatanen ni stad,
ni zowad przesyta mi te kody kreskowe, ktore, jesli dobrze zrozumiatem, przez caty czas byty
gdzie$ u ciebie w piwnicy. Dzieki tym kodom praca postepuje teraz bardzo szybko. Ale gdybym
dostat je wczesniej, oszczedzitoby nam to mnéstwo czasochtonnej pracy.

— Klaus, bardzo mi przykro, ale do wczoraj nawet nie wiedziatem, ze istniejg takie
specjalne kody kreskowe i do czego stuza. Myslatem, ze to zupetnie normalne metki.

— Nic sie nie stato. Mozliwe nawet, ze wyswiadczytes mi ogromna przystuge i ze to dzigki
twojej niewiedzy natknatem si¢ na niezwykte wiasciwosci tego owocu. Bo inaczej nawet nie
wpaditbym na pomyst, by przeprowadza¢ tak kompleksowe badania dla jakiegos nowego wpisu
do katalogu gatunkow.

— Do katalogu gatunkéw? O czym ty mowisz?

— Przepraszam, Xavier, znéw skacze z tematu na temat. Zaczne jeszcze raz od poczatku.
Twoje kody zawieraty standaryzowany format danych dla probek karpologicznych; oczywiscie
mamy do tego odpowiednie oprogramowanie i baze danych. Z czyms takim to dziecinnie tatwe.
Po prostu przysuwasz kod do skanera, a komputer od razu pokazuje ci istotne informacje, takie
jak nazwa, obszar wystepowania, podrodzing, rzad i tak dalej.

— M¢j owoc ma jakas nazwe?

— Wiasnie. Nazywa sie Solanum catvanum. Gdy miatem juz nazwg botaniczna, dalsze
badania byty proste. Istnieje praca naukowa o odkryciu tego owocu, pochodzacego z odlegtego
zakatka dzungli w Papui--Nowej Gwinei. Mozesz o tym przeczyta¢ w ,,Japanese Carpology
Review”, wydanie drugie z 2007 roku. Zaktadajac, ze $wietnie znasz japonski.

— A wiec odkryt go jakis Japonczyk?

— Nie, Szwajcar. Ale nie nazywa si¢ Keitel, jak by¢ moze przypuszczasz, lecz Wyss. Gero
Wyss.

— Styszates o nim kiedykolwiek?

— O tak, jasne. Profesor Wyss jest znanym chemikiem zywnosci, ale nie pracuje na
zadnym z uniwersytetow. Pracuje w Hiietli, jednym z tych migdzynarodowych koncernéw.
Kieruje tam dziatem rozwoju. Teraz ci¢ zatkato, co?

— | ten Szwajcar odkryt nasz owoc?

— On albo jego zespot. Albo ktos, komu to zlecit. W kazdym razie w pracy odkrycie



przypisat sobie. Musiat znalez¢ te rosling juz jakis czas temu. | zaden z nas, superkarpologéw,
tego nie zauwazyt.

— Jak to mozliwe?

— No coz, gdyby Wyss opublikowat cos o swoim odkryciu w ,,Nature” albo w ,,Science”,
to poswiecono by mu oczywiscie mnostwo uwagi. On jednak zdecydowat si¢ na raczej
marginalng publikacje¢ uniwersytetu w Osace. Nie zrozum mnie zle, to uznany osrodek badawczy,
ale ich pismo ukazuje si¢ wytacznie w jezyku japonskim. | wskutek tego znaczna czesé
srodowiska naukowego w ogole tego nie czyta.

— Jak dla mnie to nie ma zadnego sensu.

— Bo to nie ma zadnego sensu, jesli chce si¢ zosta¢ stawnym dzigki odkryciu. Ale jezeli
chce sig, by nikt si¢ o tym nie dowiedziat, to taka publikacja, ktorej nikt nie czyta, bo przeczyta¢
nie moze, jest oczywiscie idealna. Udato mi si¢ znalez¢ angielskie streszczenie tego artykutu.
Wynika z niego, ze artykut poswiecony jest wytacznie odkryciu i kwestiom zwigzanym
z podobienstwem owocu do innych gatunkéw z rodziny Solanum, czyli psiankowatych. Nie
wspomniano tam nawet stowkiem o niezwyktym, wzmacniajacym smak dziataniu tego owocu.

— Skoro ten Wyss nie chciat podzieli¢ sie z nikim swoim odkryciem, to dlaczego w ogole
cos na ten temat opublikowal? — zapytat Kieffer. — Przeciez ten trop mogt podjac jakis cwany
japonski karpolog, przynajmniej teoretycznie.

— Nie rozumiesz tego, Xavier? Wyss musiat to opublikowac. Mogt wybra¢, w jakim
czasopismie fachowym to zrobi, ale musiat gdzies udokumentowa¢ swoje odkrycie. Poza tym nie
mogtby pozniej udowodnic, ze istotnie byt osoba, ktora pierwsza odkryta ten owoc i go wstepnie
opisata. A gdyby nie mogt tego dowies¢, to nie mogtby tez ubiegac sie o ochrone prawna tej
odmiany.

— Ochrona prawna odmiany to cos w rodzaju patentu na rosliny, prawda?

— Roslin i zwierzat nie mozna w Unii Europejskiej opatentowac. Pekka mogtby ci to
doktadnie wyjasni¢, doktadniej nawet, niz chciatbys wiedzie¢.

— Juz wole twoja krotsza wersje, Klaus.

— No dobra. Jak powiedziatem, w Unii Europejskiej nie ma na to patentow. Ale
w wypadku nowych odkry¢ badz wyhodowania nowych odmian mozesz wnioskowa¢ o ich
ochrone prawna. Wtedy wolno ci rozwija¢ hodowle tej wiasnie specjalnej rosliny albo udzieli¢
zezwolenia na to stronie trzeciej. Oni zas musza kupi¢ od ciebie nasiona. | masz tez prawo
w kazdej chwili wycofac te rosling z rynku.

— Brzmi tak jak patent.

— W rozumieniu prawa jednak nim nie jest; to jedynie monopol na wiasnos¢ intelektualna.
Ale w praktyce wychodzi prawie zawsze na to samo. Styszates juz o ,,Pauli”, tym ziemniaku?

— Szczerze moéwiac nie.

— Tu w Niemczech to byta duza sprawa. ,,Paula” to odmiana ziemniaka, ktora posiadacz
prawa do ochrony wycofat z rynku. No i wtedy ludzie strasznie si¢ oburzyli, bo chetnie piekliby
dalej ziemniaki tej odmiany. Kilku rolnikéw z gospodarstw ekologicznych posadzito w ziemi
troche odtozonych ,,Paul” i poczekato, az urosng, tak troche na zasadzie: ,,przeciez to
niemozliwe, zeby nie wolno byto sadzi¢ witasnych kartofli tam, gdzie si¢ chce. To chyba wciaz
jeszcze wolny kraj”. | tak dalej.

— | co si¢ wtedy stato?

— No coz, posiadacz ,,Pauli” poszczut na nich doswiadczonych prawnikow i chtopi dostali
porzadnie po gtowach. O tym, gdzie kto co sadzi, decyduje posiadacz prawa do ochrony
odmiany. By¢ moze jest to sprzeczne z poczuciem sprawiedliwosci wielu ludzi, ale tak juz jest.

— No tak, Niemcy i ich ziemniaki. Ale czy to znaczy, ze Wyss moze teraz wnioskowac



0 taka ochrong odmiany dla naszego owocu?

— Xavier, to chyba wcigz do ciebie nie dociera. To juz si¢ dawno stato. Mam to tutaj,
czarno na biatym. Hiietli Intellectual Properties Ltd., firma corka ze stuprocentowym udziatem
Hiietli SA, 11 listopada 2008 roku w Panstwowym Urzedzie Ochrony Odmian Roslin
w Hanowerze ztozyta wniosek o ogélng ochrone odmiany nowo odkrytej rosliny Solanum
catvanum. Whniosek zostat pozytywnie rozpatrzony 5 marca 2009 roku. Tym samym twoje
marsjanskie mango objete jest ochrong na terenie catej Unii Europejskiej, i to do 2039 roku.

— Chcesz przez to powiedzie¢, ze Hiietli chce to cos wprowadzi¢ w obieg?

— Tak, i to prawdopodobnie w wielkim stylu. Istnieja juz dalsze pozwolenia
i zaswiadczenia o braku zastrzezen, na przyktad ze strony Urzedu ds. Bezpieczenstwa Zywnosci.
| patenty technologiczne do dalszego przetwarzania na skalg przemystowa. Tak z mojego punktu
widzenia po odkryciu zrealizowali porzadnie opracowany plan. Najpierw, jak sadze, upewnili sig,
ze zdobe¢da to w dostatecznej ilosci, by zatozy¢ gdzies eksperymentalng hodowlg. Potem
sprawdzili wszystko w swoich laboratoriach. — Tu gtos Scheuerlego stat si¢ ostrzejszy. — Jesli
chodzi o finanse, to przy takich chtopakach nasz instytut przypomina koétko dziatkowcow. Sam
chciatbym moc tak pracowac, zawsze mie¢ na wszystko srodki. Roztozyli ten owoc na czynniki
pierwsze, przeprowadzili setki badan. Moze nawet zmodyfikowano juz pierwotna wersje¢ i ja
hodowano, kto to moze wiedzie¢. Majg teraz gotowy do uprawy produkt, ochrone prawna
odmiany i zapewne kilka zakontraktowanych wielkich firm rolniczych, ktére zajma si¢ uprawa.
Mysle, ze to si¢ juz dzieje w jakichs szklarniach, gdzies w Europie albo w Stanach. By¢ moze
uprawa ruszyta juz na catego.

— Ale co moga chcie¢ z tym robi¢? Sprzedawac to restauracjom?

— Mozliwe, Xavier, ale osobiscie w to nie wierzg. To wielki koncern, a tacy interesuja si¢
raczej miliardowymi wptywami ze sprzedazy.

— | co to znaczy?

— Prawdopodobnie tyle, ze europejscy klienci w najblizszym czasie beda si¢ mogli
cieszy¢ niesamowicie sSmaczna mrozong pizza, ktora na dtuzsza metg w okreslonych
okolicznosciach moze wywotywa¢ ciekawe skutki uboczne.

— Wielkie dzieki, Klaus. Bardzo mi pomogtes.

— To ja bardzo dziekuje. To najciekawszy projekt badawczy, z jakim w ostatnich latach
si¢ zetknatem.

— Co teraz zamierzasz?

— Oczywiscie dzieki przewadze, jaka daje mi ta wiedza, moge 0siaggnac jakies osobiste
korzysci zwigzane z publikacjami czy badaniami, co do tego nie ma watpliwosci. Ten owoc jest
naprawde jedyny w swoim rodzaju. Ale najpierw bede musiat posiedzie¢ kilka miesiecy nad
badaniami.

Kieffer jeszcze raz wylewnie podzigkowat naukowcowi z Hohenheim i si¢ roztaczyt.

Z kieliszkiem rivanera i ducalem w ustach usiadt na tarasie ,,Deux Eglises”, by przemysle¢
informacje, jakie przekazat mu Scheuerle.

A wigc owoc o0 nazwie catvanum nalezat do wielkiego koncernu spozywczego, ktory
chciat dzigki niemu zarobi¢ wielkie pienigdze. Ale w jaki sposob trafit do kuchni Boudiera? Jesli
Esteban nie opowiadat bzdur, to dawny nauczyciel Kieffera otrzymat ten sktadnik od Keitela,
tego foodscouta. Czy Keitel pracowat dla koncernu Hietli? A moze dla Wyssa? Albo ich interesy
byty zbiezne? Czy Keitel w ogole jeszcze zyt? A moze ze wzgledu na swoja wiedze
0 tajemniczym owocu tez zostat zamordowany, tak jak Boudier?

Dla Kieffera byto jasne, ze najpierw musi si¢ dowiedzie¢ czegos wigcej o0 Wyssie, tym
naukowcu pracujacym dla Hiietli. Poszedt do biura i wpisat jego nazwisko do wyszukiwarki. Nie



dato to wielu trafien; Kiefferowi interesujacy wydat si¢ jedynie wpis na stronie internetowej
jakiegos duzego organizatora konferencji naukowych, na ktorej pojawit si¢ Gero Wyss.
Najwyrazniej Szwajcar byt jednym z gtéwnych méwcow podczas tego kilkudniowego kongresu,
zatytutowanego ,,Przysztos¢ projektowania zywnosci”.

Impreza odbywata si¢ w Genewie i wedtug informacji podawanych przez organizatora
stanowita ,,najwicksze spotkanie mi¢dzynarodowej sceny projektowania zywnosci”,
,,O0bowigzkowy termin” dla chemikéw zywnosci, producentow gotowych wyroboéw i innych
specjalistow z branzy spozywczej. Program obejmowat rowniez rozmaite wycieczki, w tym
,»kulinarny rejs” po Jeziorze Genewskim.

Kieffer dalej przewijat wyniki i nagle z ekranu szczerzyt sie do niego Esteban w petnym
stroju kucharza i najwyrazniej w dobrym humorze. Obok niego na zdjgciu stat mezczyzna po
piecdziesiatce, opuchniety, z ziemistg cera i pustym spojrzeniem skierowanym w obiektyw.
Podpis pod zdjeciem brzmiat: ,,Kucharze stulecia, Leonardo Esteban von Ritterdorf oraz Alois
Hambichler, rozpieszczg Panstwa petnym fantazji show kulinarnym najwyzszej klasy”.
Najwyrazniej organizator konferencji zamowit pokazowe ,,Fantazzo” Estebana i zamiast
wystepow w namiocie zaokre¢towat go na statku wycieczkowym. Kieffer wyobrazit sobie, jak
Esteban i jego towarzysz serwuja wszystkim tym chemikom wyrafinowana kuchnig oparta na
potproduktach, podczas gdy goscie beda sie zastanawia¢ nad nowatorskimi metodami produkcji
syntetycznego gteboko mrozonego sushi. To nie byt zbyt radosny obraz, ale pasowat do sytuacji.

Kieffer wydrukowat liste prelegentow i z mieszanka zainteresowania i obrzydzenia
przeczytat program konferencji. Podczas trzydniowej imprezy rzesza chemikoéw, biologow
i prawnikow referowac bedzie o niuansach projektowania zywnosci. Kieffera skrecato juz od
samych tytutow: ,,Przywracanie §wiezosci zywnosci liofilizowanej — zatozenia wstepne
technologii kulinarnych”, ,,Zwickszone poczucie satysfakcji dzigki zastosowaniu guanylanu”,
,,Problem niuanséw smakowych na przyktadzie aromatéw owocowych na bazie drewna”. Wyss
byt jednym z trzech gtownych prelegentéw i jego wyktad, zatytutowany ,,Projektowanie
zywnosci w odbiorze opinii publicznej”, miat uswietni¢ wieczoér, okraszony dodatkowo kolacja
,,Fantazzo”.

Poza tym na temat Wyssa znalazt niewiele. Podejrzewat, ze nie z powodu matej ilosci
materiatow dostepnych w internecie, lecz ze wzgledu na swoje ograniczone umiejetnosci
korzystania z komputera, ale ta swiadomos¢ niezbyt mu pomogta. Siggnat po telefon i ponownie
wybrat numer komérkowy Valérie Gabin.

— Tak? Xavier? — Kieffer styszat w tle muzyke kameralng i poruszone gtosy. — Poczekaj
chwile, wyjde na balkon. Jestem na przyjeciu.

— Przepraszam, ze ci przeszkadzam. Odstuchatas moja wiadomos¢?

— Tak, odstuchatam. Bardzo mi przykro, Xavier. Jestem wiasnie na imprezie
organizowanej przez Association Culi-naire Frangaise i ludzie nie rozmawiaja tu o niczym
innym. Styszates juz o pogrzebie?

— Nie. Gdzie ma si¢ odby¢?

— Najwyrazniej nie w Szampanii, lecz w jego rodzinnym miescie na potudniu Francji.

— W Arles?

— Wiasnie. Begdzie wokot tego sporo szumu. Chca wystawi¢ go w amfiteatrze, bedzie miat
kondukt honorowy z jezdzcami z Camargue. Zbierze si¢ cata smietanka $wiata kulinarnego, miat
przeciez dwie gwiazdki. Prawdopodobnie ACF bedzie mu chciata przyzna¢ posmiertnie tytut
honorowy. Wszyscy sa strasznie podekscytowani. Perigot z ,,Le Monde” tez tu jest. Powiedziat
mi, ze jutro ukaze si¢ duzy artykut o smierci Boudiera.

— Udato mu si¢ ustali¢ cos nowego?



— Nie sadze¢. Mysle, ze to bedzie raczej taki poszerzony nekrolog. Paul Boudier, jeden
z najwazniejszych wspoétczesnych francuskich kucharzy, zwyciezca Bocuse d’Or i tak dalej.

— Mozesz mi dac¢ jego numer? Chetnie porozmawiatbym z tym Perigotem. Dowiedziatem
sie paru nowych rzeczy.

— | chciatbys o tym przeczyta¢ w gazecie?

— Nie od razu, ale moze po6zniej. Chciatbym wymieni¢ si¢ z nim informacjami, ale
wigkszos¢ zachowac dla siebie.

— Tez tak zawsze mysle, nim do niego zadzwonie, Xavier. Moje doswiadczenie mowi mi
jednak, ze taki plan czesto odbija si¢ rykoszetem. Ale oczywiscie, jesli chcesz, moge ci wystaé
jego numer komoérkowy.

— Jest cos jeszcze, Valérie. Czy nazwisko Gero Wyss co$ ci mowi?

— Czekaj. — Zasmiata sie. Styszat w tle, jak sie z kims wita. — Przepraszam, to byt
burmistrz Paryza. No dobrze, o czym to mowilismy?

— O Gero Wyssie.

— Masz na mysli tego doktora Frankensera? Tego Szwaj-cara?

— Doktora... co?

— Nie znam faceta osobiscie, ale pamigtam, ze Kilka lat temu pojawit si¢ w prasie i raczej
nie z wiasnej woli. Obroncy praw konsumenta wzi¢li go na celownik, bo wynalaz? jakis
obrzydliwy ser, sama chemia. Ale szczegétow nie znam. Mozesz o to zapyta¢ Perigota, jako
dziennikarz kulinarny powinien cos o tym wiedzie¢. A co ten Wyss ma wspolnego z nasza
sprawg?

— Tego nie moge jeszcze doktadnie powiedzie¢. Ale by¢ moze miat cos wspolnego ze
$miercig Boudiera.

— Tylko uwazaj na siebie, Xavier, styszysz? Lepiej idz z tym na policje.

— Zrobig to, gdy tylko bede miat pewnosé.

— Musze wraca¢ do tych wszystkich ludzi. Wybierasz si¢ na pogrzeb Boudiera?

Nad tym Kieffer jeszcze si¢ nie zastanawiat. Po krotkim namysle odpart:

— Dotychczas chyba nikt nie zwrocit na mnie uwagi i szczerze moéwiac, to mi odpowiada.
Nie pasuje do mnie stanie w pierwszym rzedzie jako byty uczen Boudiera. Zreszta mysle, ze ta
rola jest juz obsadzona.

— Niby przez kogo?

— No oczywiscie przez Leonarda Estebana. Sporo kamer i mozliwos¢, by przybra¢ poze
kulinarnego spadkobiercy Paula Boudiera. Takiej okazji Ksiaz¢ Pampy na pewno nie przegapi.

— Méwisz, jakbys byt rozgoryczony.

Kiefferowi nie przychodzita do gtowy zadna dobra odpowiedz. Zamiast tego odpart:

— Dzigkuje ci za pomoc. | chetnie potozytbym jakies kwiaty na grobie Boudiera, zastuzyt
na to. Ale mysle, ze zrobie to pozniej, gdy cate zamieszanie ucichnie. — Rozlaczyt sie.
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Koto godziny dziewigtnastej Kieffer przekazat kuchnie¢ nowo mianowanej zastgpczyni
i przeszedt do sali dla gosci, gdzie spodziewat si¢ zasta¢ swojego przyjaciela, Pekke. Miat ochote
porozmawia¢ z Finem o najnowszych zdarzeniach, ale VVatanena tam nie byto. Prébowat si¢ do
niego dodzwoni¢, lecz jego komorka byta wytaczona. Wzruszyt ramionami i wyjat z lodowki
butelke Greiveldangera, ktora zwykle rezerwowat dla Vatanena, nalat sobie kieliszek.
Podejrzewal, ze zniknigcie statego klienta z Finlandii ma cos wspélnego z pewna hiszpanska
praktykantka.

Potem wrécit do biura. Przyjecie, na ktorym byta Valérie Gabin, musiato si¢ juz
skonczy¢. To byta odpowiednia chwila, by zadzwoni¢ do tego francuskiego dziennikarza. Kieffer
nie byt pewny, czego oczekiwat po tej rozmowie. Po prostu sprobuje szczescia i postara sie
uwazac, zeby za duzo nie powiedzie.

Perigot odebrat od razu, najwyrazniej z samochodu. W tle stycha¢ byto szum pojazdow.

— Jacques Perigot, ,,Le Monde”. Kto mowi?

Kieffer spodziewat si¢ paryskiego akcentu, tymczasem ze stuchawki dobiegaty gardtowe
dzwigki moéwiacego po francusku Belga. Najwyrazniej Perigot byt Walonczykiem.

— Nazywam si¢ Xavier Kieffer. Dzwonie¢ do pana w sprawie tej historii z Boudierem.

— Ach, pan Kieffer. Prosz¢ chwilg zaczeka¢. Nie powinienem rozmawia¢, kiedy
prowadze. To znaczy zasadniczo mogtbym, ale nie w paryskim ruchu. — Kieffer ustyszat gtosny
dzwigk klaksonu, a potem odgtos silnika ucicht. — Tak, teraz lepiej. To wspaniale, ze dzwoni pan
do mnie, i tak miatem pana na liscie, bo byt pan przeciez jego uczniem.

— Styszatem, ze dos¢ intensywnie zajmuje si¢ pan ta sprawa, monsieur Perigot. Wtasnie
dlatego chciatem z panem porozmawiac, bo smier¢ Boudiera bardzo mnie dotkneta.

— No tak, w Paryzu tez si¢ 0 tym sporo mowi. Juz sam pozar byt tematem rozmow, tyle
tylko, ze wsrod kucharzy i ludzi z branzy. Ale teraz to naprawde duza historia. — Perigot na
chwile zamilkt. A potem podjat: — Kto wedtug pana mogt zamordowac¢ Boudiera? Miat jakichs
Wrogow?

— Nie mam pojecia, monsieur Perigot. Na pewno byli tacy, ktérzy mu zazdroscili. Niech
pan postucha, zanim przejdziemy dalej, chciatbym panu cos zaproponowac.

— No to niech pan strzela.

— Jestem gotow ubi¢ z panem maty interes. Mam kilka poufnych informacji, ktorymi
mogtbym sie z panem podzieli¢. Ale w zamian chciatbym uzyska¢ inne informacje, a scisle
mowiac, informacje o konkretnej osobie.

Perigot zasmiat si¢ ponuro.

— Panie Kieffer, musi pan zrozumie¢, ze jesli chodzi o moje zrodta, to musze byc¢ bardzo
dyskretny i zachowac je dla siebie.

— Oczywiscie. Zreszta wcale nie chcg wiedzie¢, czego pan si¢ dowiedziat o Boudierze,
przynamniej nie teraz. Chodzi mi o cos innego.

— To chyba pora nazwac rzeczy po imieniu, panie Kieffer. No dobrze, co chce pan
wiedzie¢? | jakich informacji mogtby mi pan udzieli¢ w zamian? Musi mi pan da¢ przynajmniej
jakies amuse--gueule, zebym mogt zdecydowaé, czy mam ochote na cate menu.

Kieffer zaczat si¢ poci¢. Nagle nie byt pewien, czy skontaktowanie si¢ z Perigotem byto
dobrym pomystem. Ale byto juz za p6zno, by si¢ nad tym zastanawiac. Powiedziat wiec:

— Agathon Ricard. Moéwi co$ panu to nazwisko?

— Nie, nie wydaje mi sie, zebym go znat.

— W takim razie nie bgdzie pan miat okazji go pozna¢, bo nie zyje. Zmart w Luksemburgu



trzynascie dni temu. — Kieffer zawiesit gtos. — Ricard byt testerem z przewodnika Gabina.

Kieffer nie styszat w stuchawce nic précz szumu samochodow na paryskiej ulicy.
A potem Perigot powiedziat powoli:

— Sugeruje pan, ze istnieje jakis zwigzek miedzy $miercig tego krytyka od Gabina
a zamordowaniem Boudiera?

— Nie, tego nie sugeruje. Nie moge panu powiedzie¢, ze miedzy tymi sprawami na pewno
istnieje jakis zwigzek. Ale w kazdym razie mamy do czynienia z pewng zbieznoscig czasu
i miejsca.

Perigot wydat z siebie dzwigk, ktory Kieffer najpierw uznat za kaszel, lecz najwyrazniej
byt to zrzedliwy Smiech.

— Wy, kucharze, pewnie uczycie si¢ targowac na straganach, co? No dobrze, co pan by
chciat za t¢ informacj¢?

— Wszystko, co panu wiadomo o Gero Wyssie.

— Ma pan na mysli tego chemika zywnosci? Jest o nim troche. Czy on tez ma cos
wspolnego ze sprawg Boudiera?

— Nie, nie ma — sktamat Kieffer. — Chodzi o inng sprawg, ktorg probuje zbadac i w ktora
moze by¢ zamieszany. Jestem mianowicie zdeklarowanym zwolennikiem slow foodu. — To
przynajmniej byto zgodne z prawda.

Wydawato sie, ze ta odpowiedz przekonata Perigota.

— Ach, rozumiem, pan jest jednym z tych aktywistéw na rzecz dobrego jedzenia. Przeciw
napakowanym chemia produktom i genetycznie modyfikowanej zywnosci, co? No, jesli tak, to
Wyss dziata pewnie na pana jak ptachta na byka. Niech pan postucha, Kieffer. Moge panu wysta¢
calg sterte artykutow o Wyssie. A do tego jeszcze krotka, niepublikowang ocene mojego
autorstwa. Ale w sumie to nic brudnego, jesli to na tym panu zalezy. Bo wiasciwie czego pan
szuka? Chce go pan skompromitowac? Szantazowac?

— Na Boga, nie. Chce doktadnie wiedzie¢, co robi, jakie prowadzi badania, pozna¢ jego
zyciorys. Zatézmy, ze to w ramach poznawania wroga.

— Dobra, dostanie pan to. A teraz niech pan serwuje gtowne danie. Niech pan uniesie
pokrywe.

Kieffer opowiedziat Perigotowi o tym, jak Agathon Ricard padt na ziemie w jego
restauracji, i ze policja wychodzi z zatozenia, ze to mogto by¢ morderstwo. Te informacje
dziennikarz tatwo mogt sam uzyskaé, o wszystkim napisano w ,,Luxemburger Wort”. Ale kto to
czytal? Zaciekawiony Perigot dopytywat o dalsze szczegoty i najwyrazniej cos notowat. A potem
Kieffer zdradzit, ze Ricard na krotko przed smiercig jadt w lokalu Boudiera.

— A niech mnie. A o czym ci dwaj rozmawiali?

— Ricard byt tam sprawdzi¢ jakos¢ jedzenia — odpart Kieffer, ocierajac si¢ przy tym
0 kolejne ktamstwo.

— Mozna to udowodnié?

—Ja nie moge tego zrobi¢. Ale francuska policja powinna wiedzie¢ juz dos¢ doktadnie,
gdzie Ricard byt przed smiercia, zwtaszcza ze mieli dwa tygodnie, by to ustali¢.

— A skad pan to wie, panie Kieffer? Od francuskiej policji?

— Z nimi mam niewielki kontakt. Ale luksemburska policja byta u mnie w zwiazku z tg
sprawg juz kilka razy. — Kiefferowi znow udato si¢ za pomoca potprawdy unikna¢ ktamstwa.
Nim Perigot zdazyt zadac kolejne pytanie, dodat: — Komisarz prowadzacy t¢ sprawe nazywa si¢
Didier Manderscheid. Mogg¢ panu da¢ numer jego komorki. Ale oczywiscie, to nie ode mnie pan
go ma.

— Oczywiscie. To prawdziwa przyjemnosc robi¢ z panem interesy, panie Kieffer. Teraz



potrzebny mi bedzie jeszcze pana adres mailowy. Dossier z informacjami o Wyssie dostanie pan
w ciggu kilku dni, musze tylko dotrze¢ do mojego biura. No i chetnie spotkatbym sie z panem
osobiscie.

— Po co?

— No c6z, z jednej strony, zeby rzuci¢ okiem na miejsce zbrodni, z drugiej zas chetnie
poznatbym reszte tej historii.

— Jaka reszte? Nic wigcej nie wiem. To ja wiasnie licze na to, ze uda si¢ panu dowiedzieg,
kto te morderstwa popeinit.

Perigot mlasnat karcaco jezykiem.

— Oczywiscie, ze wie pan wiecej, tylko powstrzymuje sie pan od zaserwowania mi
lepszych potraw. Ale to nic, wszystko w swoim czasie. Sprobuj¢ porozmawiaé z tym
Manderscheidem i by¢ moze w najblizszych dniach tam przylece. To znaczy do Luksemburga.
Moze w czwartek. Planujemy opublikowa¢ duzy artykut przed pogrzebem Boudiera. A pan
mogtby mi opowiedzie¢, co takiego wyrozniato go pod wzgledem kulinarnym i dlaczego pana
zdaniem byt dobrym kucharzem. Bo chyba uwazat go pan za dobrego kucharza?

— Za wysmienitego — odpart Kieffer. O zmartych nalezy méwié tylko dobrze.

— To wspaniale. A wigc o tym bedziemy mogli porozmawia¢. Albo o szczegotach
zwigzanych z morderstwem, jesli do tego czasu przyjdzie panu jeszcze cos do glowy...

— Zobaczymy. Niech mi pan przysle to dossier na adres xavier@deux--eglises.eu i prosze
da¢ zna¢, gdy przyjedzie pan do Luksemburga.

Pozegnali sie.



25

We wtorek po potudniu Kieffer znalazt w skrzynce mail od Perigota. Dziennikarz nie
préznowat. Sporych rozmiarow zatacznik zawierat dziesigtki artykutow o Wyssie z gazet
I czasopism; sporo z nich pochodzito z fachowych publikacji, takich jak ,,Food Design” czy ,,The
MIT Culinology Review”, o ktorych Kieffer nigdy w zyciu nie styszat. Niektore z tekstow byty
tylko krotkimi, liczacymi po kilka linijek notatkami, ktore informowaty o jakims wyktadzie albo
wystepie Wyssa — wygladato na to, ze chetnie zapraszano go jako prelegenta. Inne relacje liczyty
po szes¢ czy siedem stron — rozne fragmenty po niemiecku, angielsku i francusku. Procz
artykutow byty tez liczne komunikaty prasowe i materiaty jakiejs organizacji o nazwie ,,Les
Amis du Fromage”, czyli ,,przyjaciele sera”. Wydrukowat to wszystko.

Przekazat kuchnie Claudine i postanowit przejrze¢ dossier Wyssa u siebie w domu. Byto
okoto piatej po potudniu; z tarasu ,,Deux Eglises” mogt podziwiaé stonce stojace nisko nad
Alzette, ptynagca w skalistym korycie przez Clausen. Byto dwadziescia pig¢ stopni, idealny dzien,
by spedzi¢ go w ogrodzie. Dzi$ bedzie mogt bez problemu posiedzie¢ do pétnocy w altanie nad
brzegiem rzeki.

Potozyt gruby plik tekstow na siedzeniu pasazera i wziat z piwniczki dwie butelki pinot
blanc z doliny Mozeli. Potem zajrzat jeszcze do sali barowej. Byta prawie pusta i Kieffer
zaktadat, ze dzisiaj raczej si¢ nie zapetni. Przeszedt wiec do chtodni i zwedzit stamtad jedna
z faszerowanych pulard z dzisiejszego menu.

W domku przy Rue St. Ulric — bo tak brzmiata oficjalna nazwa uliczki zwanej przez
miejscowych Tilleschgass — Kieffer najpierw wrzucit pularde do matej brytfanny. W restauracji
goscie dostang ja w sosie z szalotek, podlang rieslingiem, ze smazonym pasternakiem i Stédrzelen,
luksemburskimi kluskami z maki gryczane;j.

Ale na dzis to bytoby zbyt skomplikowane. Gtéwnym daniem byto dossier przestane mu
przez Perigota, nie chciat wiec traci¢ czasu na gotowanie. Zamierzat po prostu przez kilka godzin
piec kurczaka w niskiej temperaturze, poki nie zacznie sie¢ prawie rozpadac¢, a potem zje go
palcami, z biatym pieczywem, jak lepsza przekaske z jakiegos baru. Ustawit temperature na
osiemdziesiat stopni, podlat pularde odrobing biatego wina, dodat bouquet garni i wsunat
brytfanne do piekarnika. A potem wzigt papiery, biate wino, troche sera i paczke ducali i ruszyt
do swojego ulubionego miejsca w ogrodzie.

Kieffer lubit przesiadywac¢ z Vatanenem przy skapanym w stoncu stoliczku pod tylna
$ciang domu. Ale jeszcze bardziej lubit swoje miejsce nad rzeka. Na tytach ogrodu ptyneta
Alzette, a tuz nad murem kanatu Kieffer urzadzit sobie przytulny kacik. Pod mata wiatg stat
lezak. Scian nie byto, ale zakochany w winoroslach Kieffer rozciagnat druty migdzy metalowymi
kolumnami, na ktorych opierat si¢ dach; piety si¢ na nich winorosle szczepu rivaner. W tej matej
jaskini, siedzac na lezaku, potrafit godzinami przygladac si¢ rzece i podazaé¢ za swoimi myslami.
Kieffer rozsiadt sie wygodnie, otworzyt pierwsza butelke pinot blanc i zabrat si¢ do czytania.
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Podczas lektury dossier Kieffer ze zdziwieniem stwierdzit, ze Gero Wyss w pewnym
sensie jest jego kolega po fachu. Szwajcar pochodzit z Marly, matego miasteczka w poblizu
Fryburga, gdzie jego ojciec prowadzit zajazd. Gero pomagat mu juz jako maty dzieciak.
Prawdopodobnie spedzit wtedy wiecej czasu w kuchni lokalu niz Kieffer przez cate zycie.
Formalnego wyksztatcenia gastronomicznego Wyss nie miat, ale to przeciez byto bez znaczenia.

Na poczatku lat osiemdziesigtych Szwajcar studiowat chemig i technologie zywnosci
zaréowno w Niemczech, jak i we Francji. Nastepnie — czego Kieffer dowiedziat si¢ z ,,Nouvel
Observateur” — napisat prace dyplomows o biatkach mleka, prowadzit badania na Uniwersytecie
w Tuluzie i krotko potem zostat zatrudniony przez japonskiego producenta jogurtow.

Niemal dziesi¢cioletni pobyt w Japonii uczynit z Wyssa zamoznego cztowieka. Powodem
tego byt przede wszystkim wynaleziony przez niego dla koncernu Ajimono nowy jogurt.
Manipulujac pewnymi bakteriami kwasu mlekowego, Wyss zdotat stworzy¢ produkt spozyweczy,
ktory nie tylko dobrze smakowat, ale pono¢ takze wzmacniat odpornosc i regulowat prace jelit.
Ten superjogurt sprzedawat sie jak ciepte buteczki i pozwolit koncernowi stac si¢ liderem na
rynku produktow mlecznych.

Geniusz Wyssa — co mozna byto wywnioskowac z jego dossier — nie polegat na tym, ze
byt on btyskotliwym chemikiem. Tym, co go wyroézniato, byto nieomylne wyczucie, jak
znajdowac¢ luki w regutach rzadzacych rynkiem, oraz brak jakiejkolwiek naukowej uczciwosci.

Skutecznos¢ tego jogurtu budzita kontrowersje w srodowisku ekspertéw; podobnie byto
w wypadku napojow energetycznych Wyssa, ktore miaty hamowaé powstawanie zmarszczek,
oraz innych jego produktow. W dossier cytowano liczne badania, z ktorych wynikato, ze nie
dowiedziono skutecznosci ani jednego z tych cudownych wyrobow z wyjatkiem jogurtu na
poprawe trawienia, ktory u okoto pigciu procent konsumentow wywotat silne wzdgcia, co zostato
udokumentowane.

W potowie lat dziewigcdziesiatych Wyss wrocit do ojczyzny i znalazt zatrudnienie
w wielkim koncernie spozywczym Hiietli. Jesli przyja¢, ze jego jogurt byt wytworem czeladnika,
to tym razem stworzony przez niego produkt byt prawdziwym dzietem mistrza, ktére przyniosto
mu tytut ,,doktora Frankensera”.

Dziat Hiietli zajmujacy si¢ wyrobem seréw miat w tamtym czasie pewien problem. Firma
byta wielkim producentem appenzellera i innych szwajcarskich seréw, ale produkowata tez
rocznie setki ton mozzarelli, cheddara, jarlsberga i brie. Jednakze wptywy uzyskiwane z tych
naturalnych produktow byty skromne, co wynikato z faktu, ze ser potrzebuje duzo czasu
I mitosci. Dobry appenzeller musiat nie tylko miesigcami dojrzewa¢ we wiasciwych warunkach,
ale takze kazda gomotke trzeba bylto co tydzien recznie smarowac specjalng ziotowa zawiesina,
co stanowito niezwykle czasochtonna i kosztowna procedure, a co za tym idzie, byto cierniem
w oku kierownictwa Hiietli.

W dodatku koncernowi wcigz przeciekaty przez palce zyski, gdy na poczatku lat
dziewigcdziesiatych wyraznie wzrosto zapotrzebowanie na sery. Z jednej strony stato si¢ tak za
sprawg Amerykanow i Brytyjczykow, ktorzy odkryli, ze istnieja inne gatunki serow oprocz
cheddara. Z drugiej strony byli Chinczycy i Japonczycy, ktorzy dopiero wtedy odkryli sery
i nagle zaczeli zamawiacé cate kontenery wysokojakosciowych produktow ze Szwajcarii i Francji.
Hiietli mogtby podwoié sprzedaz, ale po prostu brakowato sera. Swiatowa produkcja takich
gatunkow, jak schabziger czy morbier, wystarczata co najwyzej na pokrycie zapotrzebowania na
kontynencie europejskim.

Tak wigc koncern poszukiwat przebiegtego chemika zywnosci, ktory miat zadbac o to, by



mozna byto produkowac wigcej sera w krotszym czasie. To w tym celu Hiietli wyciaggneto Wyssa
z Ajimono. Jego poprzednicy eksperymentowali juz wczesniej z tak zwanymi produktami
seropodobnymi — sztucznymi serami sktadajacymi sie z ttuszczu zwierzgcego, sproszkowanego
biatka i sztucznych aromatow.

Rezultaty byty jednak niezadowalajace. Wyprodu-ko-wano swego rodzaju uniwersalny
ser 0 nazwie bellapizza, nadajacy si¢ do mrozonej lasagne czy gotowych fondue, ktorego jednak,
jesli nie byt starty ani roztopiony, nie datoby si¢ podsuna¢ nawet niemajacym pojecia o serach
Kantonczykom.

| wiasnie tu Wyss pokazat, ze jest w szczytowej formie. Najpierw udato mu sig ten
sztuczny ser udoskonali¢ na tyle, by Hiietli w btyskawicznym tempie mogt wylansowac
dwadziescia jego wariantow. Dzigki temu mozna byto posypacé pizze¢ Quattro Formaggi
niby--mascarpone, kping z gorgonzoli, pseudotaleggio i plastikowym parmezanem i nikt tego
nawet nie zauwazat. Na rynek azjatycki Wyss stworzyt sztuczny ser o nazwie ,,Fagon
Camembert”, ktory byt nawet pokryty wygladajaca na prawdziwa, jadalng plesnia.

Kieffer zapalit ducala, pewnie 6smego albo dziewiatego. Spojrzat na kawatek manchego,
ktory nietkniety lezat na talerzu na stojacym obok krzesle. To byt pierwszej klasy ekologiczny ser
wytwarzany przez spétdzielnie z okolic Toledo. Po tej lekturze nie byt jednak w stanie przetknac
cho¢by kawateczka. Wrocit do czytania.

Bajeczne zyski przyniost Hiietli zwlaszcza ten pseudocamembert. Wyssowi zas dat
miejsce w zarzadzie. Odtad odpowiadat za caty dziat badan, rozwoju i produkcji. W tym czasie
tez po raz pierwszy zainteresowaty si¢ nim media. Niektorzy sposrod dziataczy na rzecz zdrowej
zywnosci zwrocili prasie uwage na coraz czesciej pojawiajacy sie w gotowych produktach
I W gastronomii sztuczny ser. Wyss, jako odpowiedzialny za t¢ niesmaczna sprawe, znalazt si¢
pod pregierzem opinii publicznej.

Gtosno atakowata go zwtaszcza szwajcarska prasa, bo podniost reke na narodowa
swietos¢ — appenzeller z gotowych proszkow, co za bezczelnos¢. Natomiast francuskie
czasopismo satyryczne ,,Canard enchainé” zamiescito na stronie tytutowej jego komiksowy
wizerunek. Na oktadce ukazano dziko usmiechajacego sie¢ Wyssa, ktory impulsami
elektrycznymi meczyt gigantyczny camembert. Ponizej widniat napis: ,,Panoptikum doktora
Frankensera”.

Gdy Kieffer przyjrzat si¢ nielicznym zdjeciom, od razu stato si¢ dla niego jasne, dlaczego
Szwajcar tak dobrze nadawat si¢ na obiekt nienawisci. Wyss byt wysoki i koscisty, miat rzadkie,
jasne wiosy i inteligentne, lecz zimne biekitne oczy. Kaciki jego ust wydawaty si¢ opadac lekko
w dot, co nadawato jego twarzy lekcewazacy czy wrecz przesmiewczy wyraz.

— No rzeczywiscie, niezbyt sympatyczny typ — mruknat Kieffer.

Do tego wszystkiego Wyss nosit proste, okragte okulary. Przez to wygladat troche jak
szalony nazistowski naukowiec z jakiegos kiepskiego filmu klasy B.

Podczas gdy krytycy Wyssa, a przede wszystkim zwolennicy slow foodu z ,,.Les Amis du
Fromage”, dalej si¢ nad nim znecali, chemik pracowatl nieztomnie, starajac si¢ sprawic¢, by jego
sztuczny ser zyskat akceptacje rowniez na europejskich salonach.

Kieffer wiedzial, ze produktow seropodobnych na terenie Unii Europejskiej nie wolno
byto sprzedawac jako sera. W hurtowniach, w ktorych si¢ zaopatrywat, cate ich wielkie
opakowania lezaty w chtodniach. Nosity nazwy takie, jak ,,pizza--mix” czy ,,mieszanka
gastronomiczna”.

Konsumenci woleli jednak prawdziwe sery. Wyss dtugo tamat sobie nad tym gtoweg, az
w koncu wspoélnie z prawnikami z Hiietli znalazt rozwiagzanie. Najwazniejszym problemem byto
biatko roslinne, z ktorego w znacznej czesci sktadaty sie wyroby seropodobne. Poniewaz produkt



koncowy nie zawierat biatka mleka, zgodnie z obowiazujacym prawem nie mogt by¢ nazywany
serem. Biatko mleka, zwane kazeing, pozyskiwano wytacznie z mleka, ktore niestety jest
znacznie drozsze od tanich ttuszczow z odpadow roslinnych, ktore dzieki produktom
seropodobnym przyniosty Hiietli tak duze zyski.

WYyss opracowatl wigc metode pozwalajaca za pomoca genetycznie modyfikowanych
organizmoéow w wielkich zbiornikach bakteryjnych pozyskiwa¢ z odpadow zwierzecych sztuczne
biatko. Przez dwa lata nie pracowat nad niczym innym, a potem jego sztuczne mleko o nazwie
,,Lactoplus” byto gotowe.

Teraz Hiietli mogt produkowac ser, ktory nie zawierat biatek roslinnych, lecz, tak jak
nakazywat prawodawca, biatko mleka. Nikt przed Wyssem i jego prawnikami nie studiowat tak
doktadnie watpliwych rozporzadzen unijnych dotyczacych oznakowania towaréw. Nikt tez nie
wpadt na tak niegodziwy, a zarazem genialny pomyst, jaki przyszedt do gtowy chemikowi.

W ustawie jasno okreslono, ,,ze tylko w odniesieniu do produktow zawierajacych co
najmniej dziewiecdziesiat pig¢ procent kazeiny mozna na opakowaniach i oznaczeniach uzywac
nazwy ser”. Jednak w zadnym z paragraféw nie wymieniono krow, czyli jak dotad jedynego
zrodha kazeiny. Bo niby po co? Prawodawca wychodzit z zatozenia, ze nikomu nie uda si¢
omina¢ krow jako zrodta kazeiny.

Sztuczne mleko Wyssa pod wzgledem chemicznym tak bardzo przypominato mleko
z krowich wymion, ze urzedy zajmujace si¢ artykutami spozywczymi nie znalazty zadnego
powodu, by odmoéwi¢ Hiietli dopuszczenia tego wyrobu do obrotu. Dlatego tez rok temu koncern
rzucit na rynek dziesie¢ nowych rodzajow sera. Sprzedawano je jako zupetnie normalne sery,
cho¢ sktadaty sie wytgcznie z ttuszczow roslinnych i martwych zwierzat. Obroncy praw
konsumenckich wpadli w szat.

Za to Wyss wspiat si¢ na olimp. W jednym ze szwajcarskich pism ekonomicznych
spekulowano nawet, ze chemik odziedziczy wkrotce Hiietli po szefie koncernu, Nilsie
Witterlingu, ktory za dwa i pot roku miat skonczy¢ szesédziesiat pigé lat i przej$¢ na emeryture.

Kieffer odtozyt wydruki na luzny stos papierow obok lezaka. Zrobito si¢ ciemno i poczut,
ze wilgotne powietrze ciggnace od rzeki powoli zaczeto wkrada¢ sie pod wetniany sweter. Jedna
z dwoch butelek wina byta juz pusta, z drugiej ubyta jedna czwarta.

Ustyszat ciche burczenie w brzuchu. Jego zotadek zaczynat domagac si¢ czegos wigcej
proécz mozelskiego wina i tytoniu. Przypomniat sobie o pulardzie, ktéra w niskiej temperaturze
piekta sie w piekarniku. Migso na pewno zrobito sie juz migkkie i zaczynato odpada¢ od kosci.
Takie wiasnie lubit najbardziej.

Wziat pod pache stos wydrukéow, siegnat po rivanera i talerz z serem. Zgasit lampg
ogrodowa, w ktorej swietle do tej pory czytat, i pocztapat z powrotem do domu. Czut kragzace we
krwi biate wino, nie miat jednak zadnych problemow z tym, by w ciemnosci trafi¢ do domu
dobrze mu znang, nieoswietlong ogrodowa sciezka. Wtasnie zamierzat nacisna¢ klamke, gdy
ustyszat jakis dzwigk. Zabrzmiato to jak metal skrobiacy o drewno.

Znat ten dzwigk az za dobrze. Dobiegat od schodéw prowadzacych na pierwsze pigtro,

a doktadnie mowiac, to byt piaty stopien. Brakowato tam dwaoch srub, ktérymi przykrgcone byty
listwy przytrzymujace dywanik na schodach, i gdy nadepneto si¢ na ten stopien, mosiezna listwa
szurata o drewno. Tych srub nie byto tam juz od tak dawna, ze Kieffer wiedziat, w jaki sposob
trzeba stawac na stopniu, by unikna¢ tego dzwigku. Jego siostra, jedyna osoba, ktora oprocz
niego posiadata klucz do domu, tez o tym wiedziata. Nie wiedzieli o tym obcy.

Kieffer odsunat sie o krok od drzwi i nastuchiwat. Na lewo od tylnego wejscia
znajdowato si¢ kuchenne okno, z ktérego bito stabe swiatto. Nie zapalat lamp, gdy przyszedt do
domu. Ale na kuchenny stot i znajdujace si¢ za nim szafki padato nikte swiatto z piekarnika.



Nagle zobaczyt poruszajacy si¢ na scianie cien. Kieffer zrobit dwa kroki w prawo, oddalajac si¢
od okna.

— Co ty tu robisz, Gilbert? Nie masz nic lepszego do roboty, niz przesiadywa¢ w kuchni?
Miates zabezpieczy¢ budynek.

Kieffer niemal wypuscit z rak butelke rivanera. Znat ten gtos. Byt pewien, ze nalezat do
tego samego mezczyzny, przed ktorym uciekat z ,,Lisiej Nory” Boudiera.

— Na gorze nikogo nie ma. Wyglada, jakby w ogoéle go tu nie byto. Zabezpieczytes tyty?
Jest jakies wyjscie z ogrodu?

— Nie mam pojecia, wiasnie chciatem sprawdzi¢, gdy natknatem si¢ na to.

— Przeciez nikogo tu nie... cholera, piekarnik jest wigczony.

Kieffer w pospiechu odstawit butelke i talerz i znowu cofnat si¢ o krok. Zamierzat
przekras¢ sie w dot, do rzeki. Teraz jednak uswiadomit sobie, ze za nic nie uda mu si¢ po cichu
pokona¢ czterdziestu metrow do murow kanatu, zanim mezczyzni dotrag do drzwi kuchni. Dlatego
tez rzucit sie na oslep w strone murow przy brzegu.

Opadaty pionowo w dot, Alzette ptyneta jakies trzy metry ponizej. Mate kamienne
stopnie prowadzity z ogrodu Kieffera na pomost, przy ktérym mozna byto przycumowac¢ matg
todz. Kieffer pozbyt si¢ swojej lata temu. Teraz tego pozatowat. Gdy byt na wysokosci swojej
altanki, ustyszat za sobg, jak gwattownie pchniete drzwi do ogrodu gtosno uderzyty o sciane
domu.

— Tam jest! — ktos krzyknat.

Kieffer spojrzat za siebie i w potmroku zobaczyt me¢zczyzng w czarnym ubraniu, ktorego
sylwetke wida¢ byto na tle otwartych drzwi. Byt wysoki i muskularny. W chwili, gdy ten drugi
rzucit si¢ w jego strong, uswiadomit sobie, ze nie ma zadnych szans. Bandzior, ktory go scigat,
wygladat tak, jakby wystrzelono go z katapulty. W trakcie tej pierwszej sekundy, gdy Kieffer stat
jak sparalizowany, patrzac na scigajacego go cztowieka, ten zdazyt juz przebiec pot ogrodu,

a przynajmniej tak sie kucharzowi wydawato. Zrobit krok do tytu i niemal runat ze schodow.
Pospiesznie zaczat schodzi¢ po stopniach. Byto tu catkiem ciemno, na ptynaca ponizej wode nie
padato zadne $wiatto.

Gdy Kieffer pokonat juz potowe schodow, obejrzat si¢ szybko za siebie. Me¢zczyzna byt
jakies dziesie¢, moze pietnascie metréw od niego. Ten drugi za nim $wiecit latarka, widac¢ wigc
byto wyraznie sylwetke zblizajacego sie napastnika. Na jego prawym biodrze Kieffer dostrzegt
zarysy kabury. Mezczyzna zrobit kolejny zamaszysty krok, ktory znow zblizyt go do Kieffera
0 dwa metry, a potem nagle padt jak dtugi.

Przez chwilg wygladat, jakby przestat podlega¢ prawu cigzenia i sunat w poziomie
z wysunietymi na boki rekami i nogami. Kieffer od razu zrozumiat, co si¢ stato, bo zdarzyto mu
sie juz kiedys widzie¢ ten mimowolny kaskaderski numer. Ostatniego lata przytrafito si¢ to jego
siostrzenicy Annette, i to prawie w tym samym miejscu. Bawila si¢ z siostra frisbee i gdy talerz
przeleciat obok niej, Annette bez namystu rzucita si¢ za nim i potkneta si¢ o jeden z drutow, ktore
Kieffer rozciagnat miedzy grzadkami. Byt zapalonym ogrodnikiem i juz zima wiedziat, czym na
wiosne obsadzi rabatki i jakie czesci ogrodu w jaki sposob musi nawiez¢. Dlatego tez powbijat
w lessowg ziemig¢ metalowe sledzie i potaczyt je cienkimi drutami. To pomagato mu oddzieli¢ od
siebie grzadki. A teraz te druty by¢ moze uratowaty mu zycie.

Przez krotka chwilg Kieffer myslat, ze pedzacy sprintem mezczyzna przeleci za krawedz
muru. Poniewaz jednak zahaczyt o drut lewg noga, w locie skrecit troche w bok i uderzyt gtowa
0 jeden ze stalowych filaréw, na ktorych opierat si¢ dach altanki. Dat si¢ stysze¢ paskudny
dzwigk, ktory przypominat Kiefferowi trzeszczenie zgniatanych szczypcow homara. A potem
mezczyzna walnat gtucho o ziemig i znieruchomiat.



Kieffer nie zamierzat czeka¢, az tamten wstanie. Biegiem pokonat trzy kolejne stopnie
i wskoczyt do rzeki. W tym miejscu Alzette byta gteboka na dwa metry i moze cztery razy
szersza. Wokot niego fruwaty wycinki prasowe i artykuty z dossier Wyssa, ktore do tej pory
trzymat w rekach. Szybki w tym miejscu prad rzeki poniost Kieffera ze sobg. Woda byta
lodowata i zauwazyt, ze jego nasaczone ubrania zaczynaja ciagna¢ go w dot. Musiat energicznie
zagarnia¢ wode rekami, by utrzymac si¢ na powierzchni. Przesliznat si¢ pod Miinsterbriicke. Na
lewo od niego wznosita si¢ oswietlona reflektorami skata Bock, stroma czterdziestometrowa
sciana oddzielajgca Gorny i Dolny Luksemburg. Obejrzat sie za siebie, ale nie dojrzat zadnego
z mezczyzn. Albo jeden z nich zajat sie tym, ktory stracit przytomnosc, albo tez probowat w jakis
sposob przecigé Kiefferowi drogg.

Gdy przeptynat przez niska kaskade, na moment znalazt si¢ pod powierzchnia i natykat
sie wody z Alzette.

— Nondikass!™*®! — warknat. Miat wszelkie powody, by przeklina¢, bo $cigajacy go dranie
Z fatwoscig go wkrotce dogonig. W tym tempie rzeka bedzie nies¢ go jeszcze jakie$ sto metrow.
Kieffer dotart do opactwa Neumiinster, znaku rozpoznawczego dzielnicy Grund. Bezposrednio za
nim znajdowaty si¢ stare mury miasta. Od potozonej troche wyzej na prawym brzegu bramy
miejskiej biegt Mur Wactawa, ktory przecinat rzeke i konczyt sie na skale Bock. Przed murem
Alzette zamieniata si¢ w stojacy, zarosniety trzcinami i liliami wodnymi zbiornik wody, sgczacej
si¢ powoli przez zakratowane otwory w fortyfikacjach. Przez otwory, ktore byty o wiele za mate,
by tak kragty cztowiek jak Kieffer byt w stanie si¢ przez nie przecisnac.

Byt teraz tuz przy opactwie. Obaj mezczyzni moéwili z potudniowofrancuskim akcentem.
A wigc musi liczy¢ na to, ze nie za dobrze znali luksemburskie Dolne Miasto. Sprobuje sie
wydostac¢ na brzeg naprzeciw skaty Bock. Tu, na dole, niedaleko Muru Wactawa, brzeg byt
wznoszacy Sie tagodnie skarpa, porosnieta trawa. Kiefferowi udato si¢ przedrzec przez trzciny do
brzegu i po kilku sekundach byt juz na suchym ladzie. Przez chwile siedziat. Byto mu zimno
i drzat.

Spojrzat na potozone na prawo od niego opactwo ze spiczastg koscielng wieza.
Otynkowane na zoétto sredniowieczne budynki byty wazng atrakcja turystyczng i oswietlano je
noca, by mozna je byto podziwia¢ z punktow widokowych w Gornym Miescie. W nocy klasztor
swiecit niczym zamek z bajki. Ztocista tuna rozjasniata tez okolice — skate Bock, rzeke Alzette
I gestwine przy brzegu — czyli miejsce, gdzie siedziat teraz Kieffer.

— Schaissdreck!™ — zaklat. Jak mogt byé tak gtupi, by uciekac akurat ta droga. Dopiero
w tym momencie uswiadomit sobie, ze porosnigte trawa i krzakami miejsce, gdzie siedziat,
przemoczony i drzacy, byto o tej porze prawdopodobnie najjasniejszym punktem w catym
miescie. Przed nim znajdowato si¢ opactwo, oswietlone licznymi, osadzonymi w skatach
reflektorami. A za nim wznosita si¢ skata Bock, z ktorej zbocza rowniez oswietlano reflektorami
drugi brzeg. Wszystko to wygladato przeslicznie, ale byto to najgorsze z mozliwych miejsc na
zaczerpniecie tchu, gdy uciekato si¢ przed dwoma pozbawionymi skruputéw bandytami.

Kiefferowi szybko udato si¢ znalez¢ zacienione miejsce za skalnym wystepem, ale byto
juz za pozno. Dzigki oswietleniu, ktorego nie powstydzitby sie zaden stadion, mogt dostrzec
zblizajaca sie ku niemu posta¢. Mgzczyzna byt po trzydziestce i nosit taki sam czarny stroj, jak
ten pierwszy, ktory go scigat, ten, ktory w ogrodzie Kieffera dostat niespodziewana lekcje
latania. M¢zczyzna najwyrazniej przedostat sie na drugi brzeg Alzette przez Miinsterbriicke
I pedzit na prawo od Kieffera wzdtuz Rue des Treves az do Muru Wactawa. Nastepnie wspiat sie
po murze i teraz w szybkim tempie zblizat si¢ do Kieffera. Dotrze tu najpozniej za dwie, trzy
minuty. Rowniez drugi przesladowca biegt pewnie po kamieniach i wygladato na to, ze jest
w $wietnej formie. Jak tygrys na polowaniu. Sam Kieffer natomiast nawet nie probowat



oszukiwac samego siebie; w poréwnaniu z tamtym, jesli chodzi o wytrzymatosc¢ i szybkose,
przypominat raczej spasionego kota. Ten me¢zczyzna bez trudu go dogoni.

Spojrzat na skate Bock, pigtrzaca si¢ czterdziesci metréow w gorg, gdzie potozone byto
nieosiggalne Stare Miasto. Jedynym sposobem, by si¢ tam dosta¢, byta winda jezdzaca z Grund
do Gornego Miasta w szybie wydrazonym w skale. Znajdowata si¢ w gorze rzeki, w kierunku,

z ktorego wiasnie przybyt. Watpit, czy bytby w stanie pokona¢ blisko sto metrow otwartego
terenu, nim Francuz go dogoni.

Kieffer zerknat na wklgste zagtebienie w skale z umieszczonym nad nim napisem ,,Aux
casemates”. Kazamaty! Dla-czego wczesniej na to nie wpadt? Szybko popedzit w tamtym
kierunku; z bliska byto juz wida¢, ze to ciemne, przypominajace grot¢ wejscie do wnetrza skaty.
Kieffer nie wahat si¢ dtuzej i biegiem rzucit si¢ prosto w nieprzenikniona ciemnos¢ tunelu.

Skata Bock z piaskowca z zewnatrz wygladata jak kamienny blok, lecz w rzeczywistosci
byta podziurawiona jak ser szwajcarski. Pod koniec XVI1I wieku okupujacy wowczas Wielkie
Ksiestwo Hiszpanie zaczeli drazy¢ w skatach w centrum miasta, zmieniajac je w system
umocnien potaczonych przejsciami. Czterdziesci lat pozniej prace te podjeli Francuzi i za
pomoca kilofow i materiatow wybuchowych stworzyli caty labirynt przej$¢ i galerii w skale
Bock. A po nich przyszli Austriacy. Oni tez rozbudowywali kazamaty, zmieniajac Luksemburg
w ,,Gibraltar Péinocy”, jak go wowczas nazywano. W sumie wydrazono w skale przejscia,
ktorych taczna dtugosé przekracza dwadziescia kilometrow. W mtodosci Kieffer byt tu kilka razy
wieczorem z roznymi dziewczynami. Teraz zatowal, ze nie bywat czesciej. Miat mgliste pojecie
o0 tym, jak biegna gtéwne przejscia w skale. Pewnie za kilka minut beznadziejnie si¢ pogubi, jak
jakis japonski turysta.

Wejscie prowadzito do schodow, ktorych byto tylko kilka i ktore konczyty si¢ waskim
przejsciem o nieregularnych skalistych $cianach. Kieffer nie zastanawiat si¢, w ktora strone idzie.
Teraz chodzito przede wszystkim o to, by kilka razy zmieni¢ kierunek i tym samym uzyskac
przewagg, tak by jego przesladowca nie mogt go wypatrzy¢ w swietle latarki. Przejscie biegto
jakies sto metrow na wprost, ku nastepnym schodom, tym razem dtuzszym i prowadzacym na
gore. U ich szczytu rozpoczynata si¢ galeria zawieszona jakies pietnascie metrow nad rzeka;
roztaczat si¢ z niej widok na dzielnicg Grund. Spojrzat w dot, ale nikogo tam nie zobaczyt.

A wigc Francuz tez juz byt w kazamatach. Kieffer starat si¢ szybko znalez¢ wyjscie z oswietlonej
reflektorami galerii. Probowat biec najciszej, jak potrafit, ale to nie miato sensu. Grunt pod
nogami byt peten drobnych kamieni, odtamkoéw skat, puszek po coli i innych $mieci
zostawionych przez turystow. Wciaz co$ chrzescito albo postukiwato pod jego stopami.

Teraz biegt — co mogt oceni¢ z galerii — w kierunku potnocno--wschodnim, rownolegle do
Montée de Clausen, ulicy, ktora najpierw prowadzita gora, po skatach, a potem w dot, w strone
jego restauracji. Kieffer nie miat pojecia, gdzie mogtby tu znalez¢ jakies wyjscie. Z galerii droga
wiodta dalej w lewo, we wnetrze gory. Biegt z wyciagnietymi rekami, macajac na oslep
w ciemnosciach. Kilka razy skrecat na skrzyzowaniach i rozwidleniach, zagtgbiajac si¢ coraz
bardziej we wnetrze skaty Bock.

Gdy dotart do wigkszego pomieszczenia z kilkoma wyjsciami, zatrzymat si¢ na chwilg,
szukajac jakichs znakow. Byto tu ciemno, troche swiatta padato jedynie przez szeroki na metr
szyb wysoko nad nim w suficie. Wyczut na $cianie cos, co przypominato przymocowana do
skaty plastikowsa tabliczke. Probowat wyczu¢ palcami jakies wypuktosci lub wgtebienia, dzigki
czemu mogtby odczytac litery. Zdat sobie sprawe, ze stracit orientacje.

Przykucnat i opart si¢ plecami o sciang. Moze powinien tu poczeka¢. Do rana zostato
pigc, szes¢ godzin i byto catkiem mozliwe, ze jego przesladowca tak samo jak on zabtadzi
w kazamatach i go nie znajdzie. A gdy tylko zrobi si¢ trochg jasniej, Kieffer bez problemu



znajdzie wyjscie ze skaty Bock. Gdy zastanawiat si¢ nad tg mozliwoscia, zauwazyt jakis
kotyszacy sie punkt $wiatta na scianie jednego z wejs¢ prowadzacych do pomieszczenia,

w ktorym sie znajdowat. Teoretycznie mogta to tez by¢ grupa nastolatkow, ktorzy urzadzili sobie
wedrowke przez labirynt, ale Kieffer nie zamierzat ryzykowac. Zerwat sie i wybrat jedno

z przejsc. Znéw biegt z wyciagnietymi rekami, tak szybko, na ile pozwalaty ciemnosci. Przejscie
stawato sie coraz szersze i prowadzito prosto przez goére. Wygladato na to, ze trafit na jeden

z gtownych korytarzy. Ustyszat kogos za sobg. Wyraznie dotarty do niego odgtosy
odskakujacych na wszystkie strony kamykow.

— Stoj, bo strzelam! — krzyknat Francuz.

Kieffer pedzit teraz przed siebie najszybciej, jak mogt, i niemal wpadt na sciane, gdy
tunel gwattownie skrecit w lewo. Gdy nagle zmienit kierunek, ustyszat gtosny huk, a potem
gwizd, kiedy kula uderzyta w skat¢ za nim.

Ledwie mogt oddychac, ptuca pality. Pekka Vatanen czgsto mu powtarzat, ze dwie paczki
ducali dziennie kiedys go zabija. Wygladato na to, ze Fin miat racj¢. Kieffer nie sadzit, by byt
w stanie dtugo utrzymac¢ to tempo. Rzucit si¢ do kolejnej galerii z bezposrednim widokiem na
Kierch Saint Jean. Kroki za jego plecami zdawaty sie coraz gtosniejsze. Musiat si¢ znajdowac
w jednym z nizej potozonych przejs¢. O ile dobrze pamigtat, w tym miejscu byty geste, wysokie
na kilka metrow krzewy, porastajace waski pas miedzy skatg Bock a Alzette. Kieffer nie zwolnit
kroku, wrecz przyspieszyt i dopadt do si¢gajacego mu do pasa muru. Opart si¢ prawa reka
0 gzyms i skoczyt.

Galezie smagaty go po twarzy, gdy jego ciezkie ciato szukato wsrod nich drogi. Udato mu
sie ztapac¢ jedna z nich, cos nim szarpneto i poczut potworny bol w prawym ramieniu, ktory
zmusit go, by si¢ pusci¢. Ale ta nieszczgsna proba wyhamowania upadku wyraznie jednak
zmniejszyta szybkos¢ spadania. Kieffer ciezko uderzyt o ziemie, z ptuc gwattownie uciekto
powietrze. Ale wydawato sie, ze przynajmniej niczego sobie nie ztamat. Podniost sie, pojekujac,
i rzucit sie biegiem waska $ciezka wzdtuz brzegu. Zaryzykowat spojrzenie za siebie i zobaczyt
swojego przesladowce wiszacego na scianie skaty Bock. Gilbert — o ile rzeczywiscie tak miat na
imi¢ — zastanawiat si¢, w jaki sposob dosta¢ si¢ na porosniete krzewami zbocze kilka metrow
ponizej, nie famiac sobie przy tym karku. Jesli chodzito o Kieffera, Francuz mogt si¢ decydowac
cata wiecznos¢. Kieffer za to miat juz przed oczami wyrazny cel: chciat dotrze¢ do windy.

Znajdowala si¢ na koncu przejscia prowadzacego w skate. Kieffer potknat si¢. Czut, ze
jego nogi powoli przestaja dawac rade. Gdy skrecat za rog, w strone przejscia, katem oka
dostrzegt Francuza. W prawej rece trzymat pistolet. Jego twarz byta umazana krwig, utykat —
najwyrazniej lagdowanie nie udato mu sie tak dobrze, jak Kiefferowi. Kucharz dobiegt do windy
I nacisnat guzik. Miat szczescie: byta na dole, stalowe drzwi natychmiast sie rozsunety. Kieffer
pospiesznie wszedt do kabiny, znoéw nacisnat guzik przy napisie ,,ville haute” i opart si¢ plecami
0 tylng sciang. Gdy drzwi windy si¢ zamykaty, przez coraz wegzsza szczeling widziat
wykrzywiong z wsciektosci gebe Gilberta. Spojrzat Francuzowi w oczy i zobaczyt w nich, ze
rownoczesnie doszli do tego samego wniosku: Gilbert nie zdgzy dobiec do windy. Francuz
zatrzymat si¢, uniost pistolet i oddat kilka szybkich strzatow. Kieffer przylgnat do bocznej sciany
windy. Ustyszat metaliczne gwizdy, gdy kule wbijaty si¢ w stalowe drzwi. A potem poczut, ze
winda ruszyta.

Gdyby Kiefferowi udato sie w jakis sposob zablokowa¢ winde, Francuz bytby zmuszony
wdrapac¢ si¢ na Bock pieszo. Nawet wytrawny biegacz potrzebowatby dziesieciu minut, by
wspig¢ sie po stromo wstepujacej Montée du Grund i dosta¢ na stare miasto. Co$ takiego
powinno wystarczy¢, by utrzyma¢ z dala od siebie morderczego Francuza. W czasie, gdy winda
pigta sie w gore, Kieffer przeszukat kieszenie mokrych dzinsow. Oprocz paczki przemoczonych



ducali znalazt jeszcze dwa euro i swoj telefon komorkowy. Portfel prawdopodobnie wypadt mu
z tylnej kieszeni spodni i teraz ptynat sobie gdzies koto browaru Mousel. Zastanawiat si¢ przez
chwilg, czy nie wiaczy¢ komorki, ale postanowit tego nie robi¢. Pewnie i tak juz do niczego si¢
nie nadawata, a wigczenie mokrego telefonu z catg pewnosciag spowodowatoby zwarcie.
Metaliczny kobiecy gtos wyskrzeczat stowa ,,Gorne Miasto” z gtosnika pod sufitem,
a potem drzwi windy sie otworzyty. Kieffer zablokowat je noga i rozejrzat sie. Obok wejscia stat
rozklekotany damski rower. Byt co prawda zabezpieczony tancuchem, tyle tylko, ze nie byt do
niczego przymocowany. Kieffer podniost rower i wstawit go miedzy otwarte skrzydta drzwi.
Nastepnie szybkim krokiem przeszedt przez plac zwany Ptaskowyzem Swigtego Ducha, obok
archiwow panstwowych w strong srodmiescia. Zegar na budynku oddziatu Létzebuerger
Spuerkeess wskazywat kilka minut po potnocy. Kieffer rozgladat si¢ co chwile, by si¢ upewnig,
czy Francuz nie wylania si¢ nagle z jakiegos zautka. Ale Gilbert zniknat. Kieffer dotart do
bulwaru Roosevelta, gdzie drzac z zimna, poczekat na takséwke. Pilnie potrzebowat suchych
ubran i destylatu owocowego. Zwlaszcza jesli chodzito o to ostatnie, to nie przychodzit mu do
gtowy nikt lepszy od Pekki Vatanena.

[161) uks.: cholera! Niech to szlag!
(11 Schaissdreck! (luks.), Scheissdreck! (niem.) — Jasna dupa! Cholera jasna!
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Kieffer, otulony grubym wetnianym kocem, siedziat na sofie Vatanena i nalewat sobie juz
trzecig szklaneczke brandy. Wysokoprocentowy trunek palit w gardle. Jednoczesnie Kieffer czut,
jak w brzuchu rozlewa si¢ przyjemne ciepto.

Vatanen siedziat naprzeciw niego. Miat na sobie pizame w kratke i jedwabny szlafrok
z wyhaftowanym chinskim smokiem. Tez nalat sobie brandy.

— I mowisz, ze to byty te same typy, ktore juz we Francji weszty ci w droge, tak?

— We Francji tak wiasciwie nie weszli w droge mnie, tylko Boudierowi, czy tez jego
tajemnicom. Nie widziatem ich wtedy, ale poznatem dzis ich gtosy. Jestem tego catkowicie
pewien.

Vatanen pokiwat powoli gtowg, wstat i podszedt do matej komody w kacie salonu.
Siggnat po telefon stojacy w stacji do tadowania.

— W takim razie najlepiej bedzie, jesli zadzwonimy teraz do komisarza Manderscheida.

Kieffer uniost rece w obronnym gescie.

— Jesli to zrobie, Pekka, to bede im musiatl opowiedzie¢ wszystko. Toute | 'histoire. Bede
im musiat powiedzie¢, ze znatem tych wtamywaczy. Ze juz raz natkngtem sie na nich w ,, Lisiej
Norze”, o ktorej istnieniu nie powiedziatem ani francuskiej policji, ani tu, w komisariacie
w Luksemburgu. To samo dotyczy oczywiscie owocu, ktory bada teraz Sche-uerle. Musiatbym
wyciagnac¢ to wszystko na swiatto dzienne.

— No tak, w tym swietle nie wygladasz na przyktadnego obywatela. Juz raczej na kogos,
kto skrycie chciatby sie pobawi¢ w detektywa. Ale helvetti, przeciez te typy probowaty cie zabi¢!
By¢ moze potrzebna ci policyjna ochrona. Poza tym przeciez to mozliwe, ze jeden z tych drani
wciaz lezy z rozwalong gtowa na twojej rabatce z truskawkami. Myslates o tym? | co, zamierzasz
go wrzuci¢ do Alzette, jakby nigdy nic?

— Podejrzewam, ze ten typ, wszystko jedno, ranny czy martwy, dawno juz zniknat. To nie
byli jacys drobni przestepcy, tylko profesjonalisci. Ostatnim razem, gdy trafitem na nich
w Chalons--en--Champagne, jeden z nich wspominat o legii i tak mi si¢ teraz wydaje, ze chodzito
o francuska Legi¢ Cudzoziemska. A wigc byli zotnierze. Tacy ludzie nie zostawiajg sladow. By¢
moze nawet policja nic by nie znalazia.

— Jesli to zawodowi zabojcy, to nie pozbedziesz sie ich tak tatwo, Xavier. Wréca tu.

— Moze i tak. Ale nie mam w reku nic, co mogtbym da¢ Manderscheidowi. Tej sprawy
w ,,Lisiej Norze” tez nie moge udowodni¢. Jesli zostawili jakies §lady, to na pewno do tej pory
juz je usuneli. — Kieffer przetknat reszte brandy i siegnat po paczke ducali lezaca na stoliku. —
Ale mimo wszystko jestem prawie pewien, ze to ci dranie s3 odpowiedzialni za smier¢ Boudiera.

— Dlaczego? Masz jakies podstawy, by tak sadzi¢?

— Nie, to jedynie przeczucie, Pekka. Do jasnej cholery, w gruncie rzeczy nie mam nic
précz informacji Scheuerlego o tym owocu.

Vatanen w zamysleniu obracat butelke z jabtkowym destylatem, skubigc etykietg.

— Hmmm. A zreszta nawet ich tez nie masz na pismie. | tak wiasciwie nalezatoby naszego
dobrego Klausa trzymac¢ jak najdalej od tej sprawy, bo w przeciwnym razie moze miec straszne
ktopoty z przetozonym.

— Nawet gdyby mi to byto obojetne, a nie jest, to prawdopodobnie Manderscheid i tak nic
nie mogtby z tym zrobi¢. Owoce wzmacniajace smak, ktorych przemyst spozywczy uzywa
zgodnie z prawem? W najlepszym wypadku on albo jego francuscy koledzy zapytaliby Hiietli
albo zaprosiliby tego Gero Wyssa...

— ...ktory oczywiscie zaprzeczytby wszystkiemu i w zaden sposob nie mozna by mu byto



udowodnié¢ zwiagzku z tymi przestepstwami. Jego jadalna papka jest co prawda ohydna, ale nie
jest nielegalna.

— No wiasnie, Pekka. — Kieffer zaciagnat si¢ papierosem, a potem powoli wypuscit dym
z ptuc. — I dlaczego niby twoim zdaniem miatbym is¢ do gliniarzy?

— Juz dobrze, dobrze. Ale co w takim razie zamierzasz?

— Poczekam tutaj, az zrobi si¢ jasno, o ile nie masz nic przeciwko temu. Pojade
z powrotem do Clausen i zobaczg, co w domu. Jesli gdzies tam lezy jeszcze martwy byty zotnierz
Legii Cudzoziemskiej, to przeciez zawsze moge zgtosi¢ to na policje.

— Dobrze, ale jadg z toba.

— Pekka, nie musisz tego robic.

— Alez tak, nalegam. Najpierw jednak na kilka godzin powinnismy walna¢ si¢ do 16zka.
Jutro musze¢ przynajmniej troche nadawac si¢ do pracy, bo odwiedza nas mafia od unijnych diet.

— Unijni politycy?

— Wi1asnie, europostowie, komisja ds. rolnictwa. Co prawda to nie cztonkowie légion
etrangere, ale tez niezte tajdaki.

— Dobranoc, Pekka.

Kieffer lezat na sofie Vatanena i zastanawiat si¢. Lezat tak do wpoét do siodmej i nawet
nie zmruzyt oka. Potem poszedt do kuchni i zrobit sobie i przyjacielowi kawe. Szukat tostow,
muesli albo jakiejs wedliny, ale lodowka Vatanena procz przeterminowanego kartonu z mlekiem
i zgniecionej tubki pasty z tososia byta catkiem pusta. Z grzejnika w korytarzu zebrat swoje
manatki, ktore zdazyty wyschnaé, wcigz jednak wygladaty na dos¢ brudne. Wzruszyt ramionami
i wsunat nogi w sztywne jak deska dzinsy. Co innego mu pozostato? Procz szlafroka tyczkowaty
Fin nie miat pewnie ani jednego ubrania, ktére cho¢ trochg pasowatoby na Kieffera.

O wpot do 6smej wsiedli do volvo Vatanena i pojechali do Grund. Kieffer poprosit
przyjaciela, by najpierw przejechat obok domu, a potem przez Miinsterbriicke na drugi brzeg
Alzette. Z drugiego brzegu mozna byto zobaczy¢ ogrod przy domu, a Kieffer chciat miec¢
najpierw jakies rozeznanie.

Po tym, jak zaparkowali, stangt przy murze kanatu. Francuz, ktory po czotowym
zderzeniu z filarem altanki nieprzytomny zwalit si¢ na ziemie¢ w jego ogrodzie, zniknat, tak jak
Kieffer sie spodziewat. Drzwi na tytach domu byty zamkniete.

Pojechali z powrotem i zaparkowali samochéd na Rue St. Ulric. Gdy wysiadali, Kieffer
zauwazyt, ze Vatanen wyjat ze schowka ozdobiony koralikami zamszowy futerat.

— Co w nim jest? — zapytat.

Vatanen otworzyt futerat i wyjat noz. Miat rogowa rekojesé, pokryta snycerka, i rownie
ozdobne ostrze.

— To finski n6z mysliwski. Ostry jak siostra diabta. Dos-tatem go od dziadka.

— | tym pamigtkowym nozykiem chcesz trzyma¢ w szachu bytego zotnierza z Legii
Cudzoziemskiej, o ile zaczait si¢ za drzwiami do piwnicy?

— Jesli to bedzie konieczne — mruknat Vatanen. — Mo6j dziadek powalat nim renifery.
Moze jestem tylko mato znaczacym urzednikiem unijnym, ale jesli ktos zajdzie za skore mnie
albo moim przyjaciotom... to dla mnie zarty si¢ koncza. W moich zytach ptynie laponska krew. —
Schowat no6z do wewnegtrznej kieszeni niebieskiej kurtki i ze zdecydowana ming ruszyt w strone
drzwi. Kieffer otworzyt je i pchnat czubkiem buta. W korytarzu nie byto nikogo. Wszedt do
srodka i najpierw poczut zapach kurczaka. W kuchni stwierdzit, ze wciaz piekaca si¢
w osiemdziesieciu stopniach pularda catkowicie sie rozpadia.

Kieffer wytaczyt piekarnik i skierowat sie do ogrodu. Vatanen podazyt za nim niczym
bodyguard z amerykanskiego serialu — rozgladat sie ponuro, jedna reke trzymat w kieszeni kurtki.



Po Francuzie, ktérego niedawno spotkat tu wypadek, nie byto sladu. Po kilku krokach Kieffer
dotart do miejsca, w ktorym jego przesladowca potknat si¢ o rozciagniety stalowy drut. Kucharz
ze zdumieniem stwierdzit, ze ktos zadat sobie trud, by ponownie wbi¢ w ziemi¢ wyrwane sledzie,
cho¢ przesuniete 0 pot metra w lewo. Drut takze znowu byt naciagniety.

W przedniej czgséci ogrodu ekipa sprzatajaca tez nie proznowata. Kieffer nie znat si¢ za
bardzo na czytaniu sladow, ale nawet $lepy zobaczytby odciski, jakie pozostawity ci¢zkie
wojskowe buty w lessowej ziemi grzadek. A teraz znikty. Jedynie przy oknie kuchennym znalazt
na wpot zatarty odcisk grubej podeszwy i na pewno nie byt to $lad jego buta.

— Absolutnie nic tu nie ma, Pekka — stwierdzit Kieffer. — Gdybym opowiedziat to
wszystko Manderscheidowi, nie uwierzytby w ani jedno moje stowo. | tak nie za bardzo mi ufa.

— Prawdopodobnie masz racje. Wihasciwie muszg juz jecha¢ do biura, ale nie za dobrze
czuje si¢ z mysla, by zostawi¢ ci¢ tu samego, przyjacielu. Co bedzie, jesli te typy wroca?

— Nie martw si¢ 0 mnie, Pekka. Najpozniej o dziesiatej tu, na dole, bedzie petno turystow
krazacych po uliczkach i gapiacych si¢ na skatg Bock. Jakos nie wyobrazam sobie, by te dranie
pojawity si¢ za dnia. A zreszta, i tak nie zamierzam tu dtugo zosta¢. Musze sie szybko spakowac,
bo planuje wyjechac.

Vatanen przyjrzat mu si¢ nieufnie.

— Z pewnoscia tylko po to, by wypocza¢? | bez zadnych ukrytych motywow, co? Ty
cholerny mozelsko--frankonski uparciuchu! Mogtbym wiedzie¢, dokad si¢ wybierasz?

— Do Genewy.

— | co tam chcesz robi¢?

— Jutro wieczorem na Lac Lémant™® odbedzie sie spektakularny show kulinarny. Chodzi
0 uroczysta kolacje na luksusowym jachcie w obecnosci stynnego z uszlachetniania seréw Gero
Wyssa. Nie zamierzam tego przegapi¢.

(28] 3ezioro Genewskie, hist. Jezioro Lemanskie.
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Po tym, jak pozegnat si¢ z Vatanenem, Kieffer spakowat kilka rzeczy do podréznej torby
i ubrat sie¢ w jeden z nowych garniturow. Nastepnie zadzwonit do restauracji i porozmawiat
z Claudine. Zapytat ja, czy pod jego nieobecnos¢ cos si¢ wydarzyto. Mozna byto przeciez
wyobrazi¢ sobie, ze przestepcy zdemolowali jego lokal.

— Nie, Xavier, jest catkiem spokojnie. Ach tak, wczoraj dzwonit ktos i pytat o ciebie. Ale
powiedziatam mu, zeby sprobowat jeszcze raz dzisiaj.

— Kto to byt?

—Jakis Francuz. Mowit, ze handluje winem i dzwoni, zeby sie dowiedzie¢, czy chcesz cos
domowic. Chceiat wiedzie¢, czy jestes w restauracji albo kiedy si¢ pojawisz. Powiedziatam mu, ze
przyjdziesz pewnie dopiero dzisiaj.

Kieffer nie sktadat zadnego zamowienia u jakiegos francuskiego handlarza winem.
Wiekszo$¢ tego, co potrzebowat, kupowat bezposrednio u winiarzy w dolinie Mozeli, mi¢dzy
Schengen a Grevenmacher. Resztg¢ dostawat w Colao, solidnej i $wietnie zaopatrzonej hurtowni
w Esch--sur--Alzette.

— Czy ten handlarz winem moéwit z jakims akcentem? — spytat Kieffer.

— Nawet dos¢ wyraznym, z potudnia Francji — rozesmiata sie. — Mowit ,,wing” zamiast
,vin”. Zupelnie jak jakis marsylski ulicznik.

Tak wihasnie brzmiat jeden z tych dwoch mezczyzn, pomyslat Kieffer. Po telefonie do
,,Deux Eglises” obaj mezczyzni prawdopodobnie pojechali do jego domu.

— A swojg droga pytanie, ktore zadat ten handlarz winem, mnie tez dreczy, Xavier.

— Co prosze?

— Pojawisz si¢ dzisiaj? Za tydzien mamy w kalendarzu wesele i urodziny i chetnie
omoéwitabym z tobg kolejnos¢ menu i konieczne zamowienia.

Kieffer zupetnie zapomniat o obu tych duzych imprezach. Obstugiwanie wiekszych grup
przez jego maty zespot zawsze wymagato duzego wysitku. Zwtaszcza ze obie grupy, o ile sobie
dobrze przypominat, nie chciaty jedzenia a la carte, lecz zdecydowaty sie na ujednolicone menu.

— Dobrze, za chwilg tam bedg. Ale zaraz potem bede musiat znow wyjecha¢, mam
umowione spotkanie za granica. Wroce pod koniec tygodnia i wtedy zajme si¢ przygotowaniami.

Nic nie powiedziata, co oznaczato, ze byta zta. Ale w tej chwili nie mogt nic na to
poradzi¢. Wydarzenie w Genewie mogto byc¢ jedyna okazja w ciaggu wielu miesigcy, by z bliska
przyjrze¢ si¢ tajemniczemu Gero Wyssowi. Kieffer pojechat do restauracji. Po tym, jak omowit
ze swoja zastepczynig kolejnos¢ dan, a ona wystata to faksem do klientow, zszedt do piwnicy.
Podziemia ,,Deux Eglises” byty znacznie obszerniejsze, niz mozna by pomyslec, patrzac na
budynek z zewnatrz. Podobnie jak w skale Bock, tak i tu francuscy saperzy z armii napoleonskiej
pod dawnymi straznicami stworzyli korytarze w skalistym zboczu Kirchberg.

Kieffer przeszedt dtugi na szes¢ metrow korytarz, mijajac dwoje drzwi, za ktérymi kryty
si¢ spizarnie. W koncu dotart do wigkszego pomieszczenia z tukowym sklepieniem. To miejsce
znajdowato sie juz catkowicie w skale. Wiele, wiele lat temu tunele te stuzyty garnizonowi jako
magazyn prochu, teraz zas staty si¢ jaskiniag Kieffera. Przeszedt obok regatow z winami, ktore
zajmowaty wigksza czgs¢ powierzchni, 1 zatrzymat si¢ przed matymi drewnianymi drzwiami,
troche ukrytymi za regatem, na ktorym staty szampany.

Otworzyt zamek starym, zelaznym kluczem i pchnat lekko wykrzywione od wilgoci
drzwi. Za nimi znajdowato si¢ mate pomieszczenie, nie wigksze niz trzy na dwa metry, w ktérym
walaty sie wszelkiego rodzaju rupiecie. Na scianie wisiaty dwa pokryte rdza rowery wyscigowe
jego ojca, na przykreconym do skaty regale staty rozne zakurzone puchary. Za starym oficerskim



mundurem luksemburskiej piechoty w oliwkowym kolorze Kieffer znalazt to, czego szukat —
szkatutke z orzechowego drewna z mosieznym okuciem. Lezat w niej stuzbowy pistolet jego
ojca. Stary glock byt roztozony na czgéci, wszystkie metalowe elementy staruszek porzadnie
zawinat w naoliwione szmatki. Obok w papierowym pudetku byto sto sztuk amunicji kalibru 9
mm.

Wziat pistolet do matego warsztatu w sasiednim pomieszczeniu w piwnicy. Ojciec
wczesnie starat si¢ zainteresowa¢ matego Xaviera bronig i wszelkimi militariami, brat go na
polowania na zajace do doliny Eisch™® i pokazywat chtopakowi swoja bron. Pierre Kieffer byt
porucznikiem w armii Wielkiego Ksigstwa, tak samo jak wczesniej jego ojciec. Byto wigc dla
niego oczywiste, ze rowniez jego syn, Xavier, wybierze kariere wojskows.

Kieffer niespecjalnie interesowat si¢ bronig, ale by nie sprawia¢ ojcu przykrosci, starat si¢
wykrzesa¢ z siebie cho¢ troche entuzjazmu. Chodzit ze staruszkiem na polowania, czasem bywat
z nim na strzelnicy, ktorg Pierre Kieffer az do $mierci zwykt odwiedza¢ raz w tygodniu,
poniewaz ,,zotnierz zawsze pozostanie zotnierzem i nie powinien traci¢ wprawy”.

Choc¢ nie trzymat glocka w rece od ponad pigtnastu lat, Kieffer bez wysitku ztozyt
automatyczny pistolet. W domu, przy kuchennym stole co tydzien wielokrotnie ¢wiczyt z ojcem
niezbgdne ruchy. Byt pewien, ze jeszcze dzisiaj potrafitby ztozy¢ t¢ bron z zawigzanymi oczami,
bo réwniez tego ojciec kiedys od niego wymagat.

Kieffer posmarowat ballistolem anodowane metalowe czgsci i wprowadzit lufe
w suwadto. Wtozyt sprezyne i nasunat gorng czesé na rekojesé. Kilka razy odciagnat zamek
w tylne potozenie i sprawdzit spust. Gdy upewnit si¢, ze glock dziata, odtozyt go z powrotem do
drewnianej szkatutki, wzigt ze soba na gore i schowat w samochodzie pod siedzeniem pasazera.

Do Genewy byto ponad szescset kilometrow. Niektore odcinki trasy byty bardzo
uciazliwe, zwlaszcza w jej drugiej czesci, gdy droga wila sie przez gory. Pociagiem podroz
bytaby znacznie przyjemniejsza, ale z pistoletem i setka naboi w bagazu raczej nie pozostawato
mu nic procz jazdy samochodem. Byta sroda, koto potudnia, a kolacja miata si¢ odby¢
nastepnego dnia wieczorem.

Krotko za Metz Kieffer siegnat po komorke. Wybrat numer Estebana.

— Hola, aca habla®? Esteban!

— Dzien dobry Leo. Tu Xavier. Masz chwilke¢?

— Xavier! Fantdstico, ze do mnie dzwonisz, ché. Tylko moment nie najlepszy, bo mi tu
zaraz wyKipi zupa.

— Co masz na mysli?

— Jestem w Genewie przez ten nasz kulinarny cyrk, wiesz przeciez? Estd fatal, nic tu nie
dziata!

— Z czym masz problem?

— Impreza odbedzie sie na statku i to jest cholerny problem. Floating dinner, tak nazywaja
to ci maricones!!). To spora rzecz, si, pero: kuchnia jest za mata, przejscia dla kelneréow za
dtugie, to bedzie jutro una catastrofe. A Hambichler niestety wszystko zawala. A la mierda!

—Leo, ja...

— Tylko koka trzyma go jeszcze na nogach! Nie jest nawet w stanie usmazy¢ kawatka
sandacza tak, zeby nie byt suchy, nie wspominajac juz o tym, ze nie ogarnia kolejnosci menu.
| robi to mnie, mnie! Jak mam obstuzy¢ osiemset 0sob?

Kieffer musiat szybko co$ powiedzie¢, nim Esteban zacznie kolejng tyrade.

— Leo, myslatem o naszej rozmowie. O wspotpracy. | tak jestem w okolicy, wigc co
powiesz na to, bym sie przyjrzat, co tam porabiacie, i wam pomogt? Jako tournant, bez zadnych
zobowigzan, powiesz mi po prostu, co mam robic.



Wydawato si¢ przez chwile, ze Esteban nie wie, co powiedzie¢. Argentynczyk milczat
przez kilka sekund. Dla Kieffera byto to cos nowego. Propozycja musiata go naprawde
zaskoczyc.

Wreszcie Esteban zapytat:

— Ché, mozesz byc¢ jutro o dziesiatej w hotelu Président Wilson?

— Bede tam.

— Excelente! A teraz muszg si¢ zaja¢ Hambichlerem. | musze jeszcze przygotowac moj
show, puszczajg go w sobote wieczorem we francuskiej telewizji. Znasz go, prawda? — Zanim
Kieffer miat okazje¢ cos odpowiedzie¢, Esteban ciggnat dalej: — Oczywiscie, ze znasz. Wszyscy to
ogladaja. A poniewaz wszyscy to ogladaja, za kazdym razem musi to by¢ prawdziwa bomba.

A takiej jeszcze nie mam. Madre de Dios, optacam wiasng redakcje, i to tylko po to! Ptacg
ludziom, ktorzy powinni to dla mnie przygotowac. Ale to wszystko matpiszony! Wiedza

0 gotowaniu tyle, co dziewica o bzykaniu. A wiec wszystko muszg robi¢ sam! Coz, taki juz moj
los. Hasta masianal

Kieffer zamierzat cos odpowiedzie¢. Ale Esteban zdazyt sie juz roztaczy¢.

9 Doptyw Alzette.
[20] Hiszp.: czes¢, tu mowi. ..
(211 Hiszp.: pedaty.
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Pogoda si¢ zmienita. Krotko po tym, jak Kieffer wyruszyt w drogg, zaczeto padac,
pozniej spadt nawet grad. Byto tuz po 6smej, gdy dotart do Genewy. Hotel, o ktorym wspomniat
Esteban, miat pig¢ gwiazdek i potozony byt nad jeziorem. Poniewaz ostatnie podroze troche go
kosztowaty, wybrat zamiast tego hostel niedaleko uniwersytetu. Pokoj byt malutki, ciemny
I mocno pachniat zielonym plastikiem, z ktérego wykonane byty stot, panele scienne i 16zko.
Kieffer odstawit torbe, schowat glocka do szafki i postanowit nie spgdza¢ tu wiecej czasu niz to
konieczne.

Najpierw wybrat si¢ na kolacje. W matym lokalu w poblizu zamoéwit sobie genewskie
longeoles, grube kietbasy wieprzowe z koprem witoskim. Do tego wypit kieliszek gamay. Jedzac
ser, jeszcze raz przestudiowat program konferencji. Wiasciwa impreza odbywata sie w Palais des
Expositions na lotnisku. Dotarcie na tereny wystawowe bez wczesniejszej stosownej akredytacji
prawdopodobnie byto niemozliwe. Organizator konferencji informowat na stronie internetowej,
ze wszystkie bilety zostaty wyprzedane. Ale nawet gdyby jeszcze jakies byty, to i tak cena dwoch
tysigcy czterystu frankow szwajcarskich byta dla Kieffera zdecydowanie za wysoka.

Poza tym nie interesowaty go przeciez wyktady, tylko Wyss. Zgodnie z programem
pierwszy dzien konferencji konczyt sie¢ rejsem statkiem po Jeziorze Genewskim, ktory miat sie
zacza¢ okoto godziny osiemnastej trzydziesci. W broszurze zamieszczono zdjecie statku, dosé
sporej tajby o nazwie ,,Saint Sulpice”, ktora wygladata, jakby mogta pomiesci¢ kilkaset osob.
Kieffer zamowit kolejny kieliszek czerwonego wina. Przy pomocy Estebana, na ktora liczyt,
powinien bez problemu dosta¢ si¢ na statek. O dziewietnastej miato sie tam odby¢ mate
przyjecie, a o dziewigtnastej trzydziesci zaczynat si¢ show Estebana. Przemowienie Wyssa
planowane byto na godzine dwudziests, a wiec prawdopodobnie po hors--d eeuvre, ale jeszcze
przed gtownym daniem.

Kieffer zaptacit i przespacerowat si¢ nad brzegiem jeziora. W ciemnosci widziat sungcy
po wodach Lac Léman kolorowo oswietlony historyczny parowiec. W tym momencie
uswiadomit sobie, ze nie ma na jutrzejszy wieczor zadnego planu, nawet w zarysach. Czy
powinien probowa¢ porozmawia¢ z Wyssem? A moze po wycieczce po jeziorze sledzi¢ go
w drodze do hotelu? Bedzie musiat improwizowac.

Nastgpnego dnia rano Kieffer pojechat do hotelu Pré-sident Wilson, pompatycznego
pudta ze stali i betonu przy zachodniej promenadzie. Od konsjerza dowiedziat sie, ze Esteban
wynajat sale konferencyjna, ktora podczas pobytu w Genewie stuzyta mu za mobilne centrum
operacyjne. Krotko po rozmowie telefonicznej, ktora przeprowadzit pracownik hotelu, w lobby
pojawita si¢ mtoda dama, przedstawita si¢ jako osobista asystentka Estebana i zaprowadzita go
na gore. Kieffer grzecznie jej podzigkowat i wszedt do srodka.

Wynajete przez Estebana biuro miato rozmiary sali balowej. Mozna by tu bez problemu
urzadzi¢ wielkie wesele z orkiestra. Przy wejsciu byt kacik z miejscami do siedzenia i kilkoma
telewizorami plazmowymi oraz stot szwedzki, na ktorym pietrzyty sie kanapki, wielowarstwowe
ciasta i gory owocow. W tylnej czesci pomieszczenia w ksztalcie litery ,,L” Kieffer dostrzegt
duzy podest. Nie byto na nim nikogo procz Leonarda Estebana Gutierreza, ktory zamaszystym
krokiem chodzit w t¢ i z powrotem, wymachujac rekami.

Kieffer ruszyt w jego strong, zastanawiajac sig, co Esteban wyrabia, ale zauwazyt zestaw
stuchawkowy przy jego prawym policzku. Mistrz kuchni rozmawiat przez telefon i rozmowa
najwyrazniej nie przebiegata po jego mysli.

— Co to ma znaczy¢, ze masz tylko osiemdziesiat sztuk? Czy wisniowka przezaria ci
mo6zg? Zamawiatem osiemset, rozumiesz? Dziesie¢ razy tyle! Jak mozna przeoczy¢ jedno zero? —



Kieffer zblizyt si¢ juz do podestu na odlegtos¢ dziesigciu metrow i pomachat do Estebana, ale na
twarzy Argentynczyka nie zobaczyt zadnej reakcji. — Nie, dwiescie nic mi nie daje. To uroczysta
kolacja dla siedmiuset pi¢édziesigciu gosci. Capito? A hasto na t¢ kolacj¢ brzmi ,,Surf and Turf”.
A to znaczy, ze na kazdym talerzu musi leze¢ pieprzony stek, a obok potéwka cholernego
homara. Nie, nie moge w tak krotkim czasie zmieni¢ menu. No es posible. To nie jakas buda

z frytkami. To wydarzenie kulinarne. Paolo, do cholery, nawet akrobaci beda przebrani za
homary. Nie moge rzuci¢ na talerze pierdolonych paluszkéw rybnych!

Esteban wierzchem dtoni otart pot z czota. Zauwazyt teraz Kieffera, ktory od mniej
wigcej dwoch minut czekat cierpliwie przy podescie. Esteban wykrzywit twarz w umeczonym
usmiechu, pokazat na ducala w kaciku ust Kieffera i gestem dat zna¢ koledze, by dat mu
papierosa. Kieffer zapalit jednego, zaciagnat si¢ i podat go Estebanowi.

Wygladato na to, ze nikotyna na chwile uspokoita Este-bana i przez kilka sekund
rzeczywiscie z opanowaniem stuchat cztowieka po drugiej stronie, nim dostat kolejnego napadu
szatu.

— Moj problem? Niby dlaczego moéj problem? Jestes mi winien osiemset Maine fucking
Lobster. Jesli nie chcesz, by wszystkie restauracje w promieniu tysigca kilometrow dowiedziaty
si¢, jaki z ciebie impostor, to dostarcz mi homary! Chce homary. Dostane homary! Bo
w przeciwnym wypadku moi adwokaci cie poéwiartujg. To nie sa tacy mili chicos jak ja.

O pietnastej przy Quai Mont Blanc maja si¢ pojawi¢ w skrzyniach wytozonych lodem, bo inaczej
odwiedzg cie osobiscie, a wtedy boj sie Bogal

Esteban odrzucit wypalony do filtra papieros, zerwat z gtowy zestaw stuchawkowy
i zszedt z podestu.

— Bienvenido, Xavier! Mamy mate problemy z zamoéwieniami, Hambichlerowi
pomieszato sie parg rzeczy, kiedy je sktadat. Dobrze, ze jestes na poktadzie. Jadte$ juz $niadanie?
— wykonat nieokreslony ruch rgka w strone przepetnionego bufetu. — To wszystko dla nas,
prezent od hotelu. Uwielbiaja mnie tutaj, esta claro. Chodz, comparsiero, usigdziemy sobie tam
z przodu i wyjasnie ci, co i jak.

Usiedli.

— No wigec tak: prawie osiemset 0sob. Zestaw obiadowy, menu z pigciu dan. No es
complicado. Bedzie amuse--gueule, potem do wyboru marynowany tosos albo ostrygi jako
hors--d ‘eeuvre. Potem genewska zupa chlebowa, zeby nada¢ lokalny koloryt, a pozniej jedno
z moich signature dishes, stek z sosem z pieprzu syczuanskiego i ogon z homara. Nastepnie
ciasto gruszkowe facon Tatin z zabaglione i na koniec chariot de fromages.

— Wyglada na wykonalne. Jesli tylko macie dos¢ personelu.

— Hambichler zatrudnit wystarczajaco duzo ludzi i modle si¢, zeby przynajmniej to zrobit
jak nalezy. Ale to, co mnie martwi, to kuchnia, ché. ,,Fantazzo di mare” normalnie robimy
w namiocie cyrkowym. Z przenosng kuchnia, to nietatwe, ale mozna si¢ przyzwyczaic.
| przynajmniej uktad kuchni jest zawsze taki sam. Ale ten statek! Barco maldito! Spojrz tutaj. —
Esteban zerwat si¢ na nogi i podszedt do stolika, na ktorym walaty sig stosy roznych papierow.
Siggnat po arkusz formatu A2 i rozwinat go przed Kiefferem na stole. — Pracowates juz kiedys
w kambuzie, ché?

— Tak, na jachcie w potudniowej Francji. Ale musiatem wtedy tylko usmazy¢ kilka dorad
dla tuzina ludzi.

— Ridiculo, to si¢ nie liczy! Jedyne podobienstwo moze polega¢ na tym, ze w kambuzie
,»Saint Sulpice” tez jest tak ciasno jak w cipce matolaty. Ale na tym koniec. Sa olbrzymie
kambuzy, dtugie klitki, petne salamander, kuchenek mikrofalowych, szybkowaroéw, todos los
cachivaches. Jesli chcesz przejs$¢ z tytu na przod, potrzebujesz catej wiecznosci, by wyming¢ tych



wszystkich commis z ttustymi tytkami. A potem jeszcze przejscie. Madre de Dios, to jest
najgorsze!

— A jak to wyglada?

— Wszystko musi trafi¢ trzy poktady wyzej. Mamy klosze z tworzyw sztucznych, pero:
jesli chcemy, by trafito to na stoty jeszcze w miarg ciepte, musimy by¢ bardzo, bardzo rdpido.

— A jak sie podzielimy pracg?

— Bedg przez caty czas latat po kuchni, masowat cojones moim zastepcom i dogladat, by
wszystkiego szlag nie trafit. Hambichler ma sie zaja¢ logistyka: przejscie, kelnerzy, ogtaszanie
dan. | tu pojawiasz sig ty, viejo.

Kieffer przeczuwat, co teraz ustyszy, ale powiedziat tylko:

— Tak?

— Problem polega na tym, ze Hambichler jest rendido. Juz niedtugo pociagnie.

— A co mu jest? — zapytat Kieffer i zapalit kolejnego ducala.

Esteban $ciggnat kaciki ust i spojrzat na swoje dtonie.

— Kolumbijski proszek, ché. To, ze ten cztowiek ma jeszcze w ogole przegrode nosowa,
to z medycznego punktu widzenia prawdziwy cud. No i... r6zne inne $winstwa tez.

Kieffer nie byt specjalnie zaskoczony. Stosowanie uzywek i nielegalnych substancji nie
byto wsrod kucharzy niczym niezwyktym. Z jednej strony, ten zawod przyciggat wielu
dziwakow. Z drugiej zas, spora czgs¢ kolegow miata trudnosci ze zniesieniem brutalnych,
szesnastogodzinnych dni pracy, wiec si¢gali po amfetaming, kokaing czy cokolwiek innego, co
utrzymatoby ich na nogach.

Norma byto tez zazywanie srodkow przeciwbolowych. Stanie przez wiele godzin na
twardej kuchennej podtodze, czesto w lekko pochylonej pozycji, i ciagte zmiany temperatury,
gdy przechodzito sie od spiekoty na stanowisku do lodowatej chtodni, sita rzeczg prowadzity do
roznych dolegliwosci. Reumatyzm, problemy z kregostupem, chore kolana, ciagty bol w stopach
— wszystko to byty zupetnie normalne choroby zawodowe, nie wspominajac o poprzecinanych
sciggnach palcow i oparzeniach.

Niemal wszyscy kucharze potwornie cierpig i zaciskajg z¢by. Kto narzeka, uchodzi za
miegczaka, zgodnie z mottem: ,,If you can’t stand the heat, stay out of the kitchen??, Kieffer sam
latami zazywat barbituraty, ktore normalnie byty na recepte; kupowat je od pewnego cukiernika.

Hambichler zblizat si¢ do szesc¢dziesiatki. Z tego, co wiedziat Kieffer, Bawarczykowi
upadty juz dwie restauracje, ktorym wczesniej przyznano gwiazdki. Zapewne byt mocno
zadtuzony i to dlatego, jak przypuszczat Kieffer, mimo réznych drobnych skandali Hambichler
sygnowat swoim wciaz jeszcze powazanym nazwiskiem ten przedziwny wedrowny cyrk
kulinarny, w ktorym gosci zajadajacych si¢ cassolettes de Saint--Jacques bawili akrobaci
przebrani za homary i $piewajace ryby. Kieffer przypuszczat, ze cos takiego mozna znies¢ tylko
dzieki sporej dawce alkoholu i narkotykow.

— To, ze cos$ bierze, nikomu nie przeszkadza, Leo — powiedziat Kieffer. — Ale skoro ma
juz niedtugo pociagna¢, to nie ma czego szuka¢ w wielkiej kuchni.

Esteban spojrzat na Kieffera i lekcewazaco machnat reka.

— Niedtugo pociagnac¢? Kto niby mowi cos takiego?

— Ty, Leo.

— No to wyjatkowo troche przesadzitem. Hambichler jakos sie¢ pozbiera. No tak,

w kazdym razie dzi§ wieczorem punktualnie pojawi si¢ w robocie i jakos wytrzyma. Tyle tylko,
ze w tym stanie w najlepszym wypadku moze da¢ z siebie siedemdziesiat procent, a to kosztuje
mnie czas, diabelnie duzo czasu, ktorego nie mam, do cholery. Ché, chciatbym, zebys regularnie
zagladat na gore i sprawdzat, co si¢ pojawia na stotach i w jakim tempie. Chodzi o logistyke. To



moze nas kosztowa¢ nasze tyiki, entendés? Poradzisz sobie z tym?

— Bez problemu, Leo.

— 1 jesli zacznie si¢ tam na gorze jakies gowno, to dasz mi wtedy zna¢, inmediatamente,
Si?

— Jasne.

— Bien. — Esteban klepnat si¢ po udach i wstat. — No dobra, a teraz muszg jeszcze skopac
tytki paru ludziom. Zgtos si¢ do Anity, mojej asystentki, by wystawita ci przepustke na caty
teren. Dzigki temu bedziesz sie mogt swobodnie poruszaé po ,,Saint Sulpice”. Zobaczymy sie
w la cocina o siedemnastej. — A potem natozyt zestaw stuchawkowy i zniknat.

221 Ang. dostownie: jesli nie mozesz zniesé goraca, trzymaj sie z daleka od kuchni.
A w przenosni: jesli myslisz, ze sobie z tym nie poradzisz, trzymaj si¢ od tego z daleka.
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Nietatwo byto znalez¢ ,,Saint Sulpice”. Poniewaz stoneczne, pozne lato w ciaggu jednego
dnia zmienito si¢ w listopad, wcigz jeszcze ciepte jezioro wypluto z siebie mglistg zupe,
nieprzenikniona zawiesing, ktora nie pozwalata widzie¢ dalej niz na dziesi¢¢ metrow. Kieffer
brnat metr po metrze wzdtuz Quai du Mont Blanc i probowat w tych gestych oparach dostrzec
nazwy statkow. Nie byt w stanie dojrze¢ nawet hotelu przy nadbrzeznej promenadzie, nie
wspominajac o drugim brzegu.

W koncu udato mu si¢ znalez¢ statek wycieczkowy. Byt najwiekszy z tych, jakie do tej
pory widziat w genewskim porcie. Przed Kiefferem we mgle pojawita si¢ biata sciana stali.
Widziat swiatetka pozycyjne na rufie statku i ocenit, ze ,,Saint Sulpice” musi mie¢ jakies
siedemdziesiagt metrow dtugosci, jesli nie wiecej. Pokazat straznikowi przepustke i wszedt na
statek.

Na dolnym poktadzie panowat duzy ruch. Z lewej i z prawej mijali si¢ dostawcy, grupy
sprzataczy i technikow, ktorzy przygotowywali wszystko do wieczornej imprezy. Pracowano tez
w kambuzie. Dtugie, waskie pomieszczenie, jedno z trzech, ktore Esteban pokazat mu na
planach, petne byto pomocnikéw kuchennych. Wielu z nich meczyto si¢ z olbrzymia gora
homarow — najwyrazniej dzikie grozby Estebana odniosty skutek.

Pieciu mezczyzn stato obok siebie przy duzych, plastikowych beczkach petnych Homarus
americanus. Pomocnicy zabijali homary, jakby pracowali na akord. Tak wtasciwie, pomyslat
Kieffer, powinni do tego uzywac¢ wrzatku. Tak nakazywato prawo. Ale nikt tego nie przestrzegat,
tacznie z zespotem Estebana. Zabicie dziesiatek, czy nawet setek homarow przy uzyciu wrzatku
bytoby potwornie czasochtonne, bo do garnka mozna byto wrzuci¢ jednoczesnie jednego albo
dwa. Poza tym woda szybko stygta, a homary nie robity tego, czego od nich oczekiwano, i nie
umieraty natychmiast. Dlatego kucharze stosowali stara, wyprobowana metode. Whijali
homarowi czubek noza w kark i dociskali ostrze do przodu, by rozszczepi¢ czaszke. Zwinnym
ruchem wolng reka obracali szamoczace si¢ jeszcze zwierze na plecy i stanowczym cieciem
rozdzielali je na dwie potowy.

Przepotowione homary ladowaty w koszu na blacie, skad zabierat je commis. Przejmowat
on trudne i czasochtonne zadanie oddzielenia migsa ze szczypiec w jednym kawatku.

W sumie Esteban zamowit osiemset homarow amerykanskich. Potrzebowali siedmiuset
dwudziestu, osiemdziesigt stanowito zapas. Okoto osiemnastej, jak oceniat Kieffer, poissonniers
musieli by¢ gotowi, by mozna byto uzywa¢ kuchni do innych celow. Siedemset dwadziescia
homaréw w trzy godziny, co dawato dwiescie czterdziesci zwierzat na godzine, czyli cztery
sztuki na minute. Przez trzy godziny pomocnicy kuchenni musieli co pigtnascie sekund
zamienia¢ zywego homara w martwego, a wigc prét--a--cuire. Ten gtupi sposob pracy na akord
byt jednym z powodow, z jakich Kieffer nigdy juz nie zamierzat pracowac w wielkiej kuchni.

Na tytach kuchni dostrzegt Hambichlera. Nigdy osobiscie nie spotkat tego wyroznionego
kiedys gwiazdka i nagradzanego licznymi medalami kucharza, ale natychmiast go rozpoznat.
Kieffer zastanawiat si¢, czy poznatby go rowniez, gdyby si¢ nie spodziewat, ze go tu spotka. Czy
poznatby tego cztowieka takze na ulicy albo w zadymionym barze? Watpit w to. Bo teraz ten
wyjatkowy kucharz w ogole nie przypominat szeroko usmiechnigtego czarujacego faceta, jakiego
Kieffer znat z oktadek roéznych czasopism dla smakoszy.

Hambichler poruszat si¢ po kuchni jak przygarbiona ze zgryzoty babcia. Co jakis czas
kaszlat w wyszywang chusteczke, ktora trzymat w lewej rece. Jego woskowa cera przypominata
Kiefferowi nieupieczone prosie.

— Pan Hambichler? Xavier Kieffer. Zaktadam, ze Leo pana uprzedzit?



Bawarczyk spojrzat na niego zmeczonymi, modrymi oczami, na ktére opadaty ciezkie,
opuchnigte powieki.

— A tak. Przyda nam si¢ teraz panska pomoc. Tak wielka kolacja z taka masa
pomocnikow, i do tego jeszcze na statku... nie bedzie tatwo. Gdzie pan na co dzien gotuje?

Kieffer miat troche trudnosci ze zrozumieniem Hambi-chlera. Bawarczyk mowit z bardzo
silnym akcentem, poza tym Kieffer odniost wrazenie, ze jego kolega trochg¢ betkocze.

—W ,,.Deux Eglises” w Luksemburgu.

— Nigdy o nigej nie styszatem.

— To mata restauracja, bez gwiazdek. Probujemy jedynie podtrzymac tradycje
frankonsko--mozelskiej kuchni, nie ma o czym moéwic.

Hambichler pogrozit mu palcem.

— Moj drogi panie Kieffer, niech pan nie bedzie taki skromny. Esteban jest pana
prawdziwym fanem.

— Naprawde?

— Alez tak. A ja zawsze powtarzam: porzadna regionalna kuchnia to prawdziwa sztuka. —
Obwiste ramiona Hambichlera opadty jeszcze bardziej, a jego twarz przybrata teskny wyraz. —
Niech mi pan wierzy, tez wolatbym znéw gotowac bawarskie specjaty w Waging am See. Ach!
Stek ze szpondra po bawarsku z kluskami, purée ziemniaczane ze smalcem, kietbaskami
I kapusta! Ale o czym tu gada¢. Potem moze posiedzimy troche w mesie i si¢ czegos napijemy.
Ale najpierw trzeba nakarmi¢ tych wszystkich ludzi.

— Na czym stoimy? — spytat Kieffer.

— O ile dobrze sprawdzitem, wszystko gra. Brakuje nam jeszcze troche ostryg, ale Leo
wiasnie je zatatwia.

— Leo mowi, ze problemem sg diugie przejscia dla kelnerow.

— A s3?

— Tak mi powiedziat. Ale z pewnoscig sprawdzit juz pan to sam, panie Hambichler.

— Alez bardzo proszg! Prosze mi moéwic Alois! Przeciez jestesmy kolegami po fachu.

— Xavier. Ale powiedz, myslisz, ze uda si¢ dostatecznie szybko dostarczy¢ potrawy na
gore?

Hambichler zamrugat, jakby go nie rozumiat.

— Szczerze mowigc, jeszcze nie sprawdzitem trasy kelnerow. Za duzo tu byto do roboty,
ale bedzie w porzadku.

No to moze by¢ wesoto, pomyslat Kieffer. Cztowiek, ktory dzisiejszego wieczoru
odpowiadat za trase kelnerow i dostarczanie positkow, nie miat pojecia, ile czasu zajmuje
wyniesienie dan z kuchni i dostarczenie ich na stoty. Widziat, ze Hambichler rozglada si¢
zdezorientowany. A potem Bawarczyk znéw mocno si¢ rozkaszlat, zastaniajac usta niezbyt
czystg chusteczka. Gdy przestat, Kieffer powiedziat:

— To nic, Alois, zajme si¢ tym. — Kiwnat gtowa, a potem ruszyt w strong wyjscia
z kambuza.

Rozejrzat si¢ i zerknat na zegarek, by doktadnie wiedzie¢, ktora jest godzina. Gdy
pokonat liczne ruchome schody i przejscia, dotart na sale, w ktorej miata si¢ odby¢ uroczysta
kolacja. Pomieszczenie mogto miec jakies tysiac dwiescie metrow kwadratowych i znajdowato
sie w rufowej czgsci gornego poktadu. Trzy sciany byly przeszklone i przy lepszej pogodzie
prawdopodobnie oferowaty gosciom spektakularny widok na brzegi Jeziora Genewskiego i gory.
Dzisiaj wida¢ byto tylko szarg mgte. Technicy od oswietlenia i pracownicy budujacy scene
instalowali akurat podest i potgzny system oswietleniowy. W jednym kacie kilka przebranych za
syreny mtodych kobiet ¢wiczyto sekwencje tanca w obszytych cekinami strojach.



Kieffer spojrzat na zegarek. Potrzebowat dwoch minut. Stad kelner musiat jeszcze dotrze¢
do wiasciwego stolika, postawi¢ na stole szes¢ talerzy i znow biegiem wraca¢ do kambuza.
A wigc pig¢ minut na ture, moze nawet szesc.

To teoretycznie dawato dziesi¢¢ tur, czyli szesc¢dziesiat talerzy na godzing. Tak nie wolno
jednak byto liczy¢, bo przeciez wszyscy goscie powinni zaczaé jes¢ razem. W ciagu dziesieciu,
maksymalnie pi¢tnastu minut danie powinno trafi¢ na wszystkie stoty.

Dziesie¢ minut, siedemset dwadziescia porcji, co osiem sekund talerz powinien by¢
stawiany na stot. Poniewaz kazdy z kelnerow potrzebowat szesciu minut na ture, mozna byto dla
niego zaplanowac najwyzej dwie tury — a wiec dwanascie talerzy. Czyli ,,Fantazzo” potrzebowato
szesc¢dziesieciu kelnerow. | to przy zatozeniu, ze nie bedzie zadnych probleméow. A zawsze si¢
cos przytrafiato, wigc Kieffer ocenit, ze potrzebuja ich przynajmniej siedemdziesigciu pieciu,

a do tego jeszcze tournants i kelnerzy serwujacy wina.

Kieffer przeszedt do jednego z opustoszatych barow na koncu sali i zrobit sobie drinka
z pastis, a potem zapalit ducala. Dlaczego zgodzit si¢ na to wariactwo? Bo chciat si¢ znalez¢ jak
najblizej Wyssa. Dziwaczna kuchnia panow Hambichlera i Estebana wiasciwie go nie
interesowata. Ale poniewaz zaoferowat pomoc, czut sie¢ zobowiagzany, by wykonac t¢ robote jak
najlepiej.

W kuchni porozmawiat z Hambichlerem. Jak si¢ okazato, ten zaplanowat zaledwie
czterdziestu kelneréw — ze wzgledu na koszty, jak twierdzit. Esteban dobrze zniést zte wiesci.
Rzucit jedynie dwoma zeliwnymi kociotkami o szafe i rozbit kilka talerzy. A potem zawist na
telefonie i w ciggu Kilku minut zatatwit kolejne dwa tuziny kelnerow, ktorych wygérowane
wynagrodzenie, co wielokrotnie wywrzeszczat w kuchni, doprowadzi go na skraj bankructwa.

Nastgpne nerwowe pottorej godziny Kieffer spedzit na instruowaniu zdezorientowanego
personelu i szeféw stanowisk.

Byla juz prawie dziewigtnasta. Kieffer troche si¢ martwit, ze moze przegapic prelekcje
Wyssa, jesli bedzie tkwit w kuchni. Na szczescie w kambuzie zamontowano ekrany, na ktorych
mozna byto obserwowa¢ wydarzenia w sali.

Na goére wnoszono wiasnie hors--d ‘eeuvres, gdy Kieffer zauwazyt Wyssa na jednym
z monitorow. Natychmiast poznat tego koscistego mezczyzne z jasng fryzurg ostrzyzong na jeza.
Kieffer podjat decyzje, by szybko udac si¢ na gore.

Gdy sig¢ tam znalazt, nie poznat wielkiej sali. W trakcie jego pobytu w kuchni zespot
,,Fantazzo” zamienit pomieszczenie w cyrk. Nad olbrzymig sceng umieszczono wielka tablice
z setkami mrugajacych lampek, tworzacych napis ,,Fantazzo di Mare”. Na sale padaty
zielonkawo--niebieskie stozki swiatta, laserowe projektory wyswietlaty na suficie morskie
motywy — ryby, delfiny, rozgwiazdy, wszystkie krecace si¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
jakby radosnie ptywaty sobie w morzu. Miedzy stotami przemykali kuglarze i zonglerzy,
przebrani za homary, pstragi i matze. Na lewo od Kieffera magik przebrany za konika morskiego
zabawiat gosci przy stole, pokazujac im zegarek, ktory najwyrazniej kilka sekund wczesniej
niepostrzezenie zdjat z reki jednemu z nich.

Kieffer skrzywit si¢ zdegustowany. Dlaczego wiasciwie tamat sobie gtowe nad tym, czy
potrawy, ktore trafig z kuchni na stoty, bedg cho¢ troche ciepte? Wigkszos¢ gosci poswieci
jedzeniu mniej wiecej tyle samo uwagi, co kibice pitkarscy kietbaskom na stadionie.

Znow zerknat na zegarek. Byto prawie wpot do 6smej. Znalazt miejsce przy barze, skad
miat dobry widok na cata sale, i zamowit ricarda. Gdy barman podsunat mu karafke i szklanke,
jego spojrzenie zatrzymato sie na biodrze Kieffera.

— Co jest? — spytat. A potem dotarto do niego, dlaczego mezczyzna tak si¢ gapit. Jego
marynarka podjechata w gore, odstaniajac pistolet tkwigcy za paskiem spodni. Poczut, ze sie



poci.

Ale barman wzruszyt tylko ramionami i powiedziat:

— Tajniak, co? Jak na uroczysta kolacje strasznie duzo tu ochrony.

A potem zniknat. Kieffer szybko schowat bron pod marynarks. Gdy rozejrzat sie po sali,
zwrocit uwagg, ze przy wszystkich wyjsciach stali mtodzi mezczyzni w ciemnych garniturach.
Trzymali walkie--talkie i zdecydowanie nie nalezeli do grupy Estebana. Wlat w siebie ricarda
I czekat.

Chwile pozniej na scene wszedt korpulentny mezczyzna w garniturze. Siegnat po
ustawiony tam mikrofon.

— Szanowni panstwo! W imieniu Europejskiego Zwiazku Technologii Produkcji
Artykutow Spozywczych pragne panstwa serdecznie powita¢ na tegorocznej uroczystej kolacji.
Niestety nie mozemy dzis wieczorem podziwia¢ jeziora. Ale to niewielka strata w obliczu
wspaniatego programu rozrywkowego, jaki panstwa czeka, oraz wobec godnego gwiazdki menu,
ktore serwuja dzis panstwu Alois Hambichler i Leonardo Esteban, dwaj swiatowej klasy
kucharze. Najpierw jednak chciatbym przekaza¢ mikrofon cztowiekowi, ktory w ostatnim roku
jak nikt inny wywart ogromny wptyw na nowoczesna technologie kulinarng, szlachetng sztuke
pozwalajaca taczy¢ postep technologiczny i kulinarng finezje. ,,Flavor Report” nazywa go krolem
smaku, a ja poszedibym nawet dalej. Bez niego nie sposob bytoby wyobrazi¢ sobie wspotczesnej
produkcji artykutow spozywczych w obecnej formie. To efekt nie tylko jego naukowego
geniuszu, lecz réwniez ogromnej odwagi, z jaka publicznie nieprzerwanie i zdecydowanie
wystepuje przeciw nieuzasadnionym i btednym oskarzeniom wymierzonym w nasza branze.
Drodzy panstwo, przywitajcie, prosze, Gero Wyssa z Hiietli AG!

Kieffer spodziewat sig¢, ze publicznos¢ przyjmie Wyssa uprzejmymi brawami. Ale nie byt
przygotowany na prawdziwg burze¢ oklaskéw, jaka si¢ teraz zerwata. Gdy Wyss wkraczat na
sceng, wielu krzyczato i tupato nogami.

— Dzigkuje, Philippe, bardzo panstwu dzigkuje. To dla mnie wielka rados¢, moc tutaj
przemawiac¢ i jest to dla mnie, jesli moge to tak ujac, wielkie osobiste przezycie. — Na sali zrobito
sie zupetnie cicho. — Nasza branza bowiem, ta wazna branza, ktora kazdego dnia zaopatruje
miliardy ludzi w wysokiej jakosci produkty spozywcze, przynoszace im diuzsze zycie i zdrowie,
i to w wymiarze nieznanym w historii ludzkosci, ta branza od pewnego czasu stata si¢ celem
atakow na bezprecedensowsa skale.

Wyss mowit spokojnym tonem, z lekko pochylong gtowa, a przy tym miarowym krokiem
chodzit w te i z powrotem. Kieffer zauwazyt, ze cztonek zarzadu Hiietli nie trzyma zadnych
notatek, ani tez nie czyta z telepromptera. Na ekranie za plecami Wyssa wyswietlano oktadki
roznych pism.

— To tylko kilka z nagtowkow, jakie ukazaty si¢ w ciggu ostatniego roku w Niemczech,
Francji i Stanach Zjedno-czonych. ,,Spozywcza papka”. ,,W jaki sposob jestesmy zatruwani przez
przemyst”. ,,Aromatyzowane $mieci”. Wielu sposroéd was, moi drodzy przyjaciele, by¢ moze
pomysli, ze te ataki przeming. Ze wszystkie te szykany sa co prawda nieprzyjemne, ale wcale nie
takie bezprecedensowe, jak przed chwilag wspomniatem. Przeciez wielkie koncerny zawsze staja
si¢ celem mediow. Raz jest to sektor chemiczny, ktory rzekomo zatruwa rzeki. Innym razem
pigtnuje si¢ producentéw samochodow, bo ich produkty podobno emituja zbyt duzo dwutlenku
wegla.

Ale moje drogie kolezanki i koledzy, to, co spotyka nas teraz, ma zupetnie inny wymiar.
Dlaczego? Bo zadania, jakie sg wobec nas wysuwane, nie majg zadnej logiki, zadnego sensu.
Producent samochodéw moze w nich montowac stabsze silniki i tym samym wykazywac, ze
dziata w sposob przyjazny dla srodowiska. A koncern chemiczny instaluje po prostu nowe



systemy filtrow. | gdyby nam zarzucano, ze dodajemy zbyt duzo cukru do muesli dla dzieci albo
ze uzywamy naturalnego surowca, ktory znajduje sie pod ochrong, czego oczywiscie nie robimy
—wsrod publicznosci daty sie stysze¢ smiechy — to moglibysmy na to niezwtocznie zareagowac.
Bo przeciwnie do tego, jak chcg nas przedstawiaé rozni aktywisci, wszyscy jestesmy przeciez
zainteresowani jak najlepszymi produktami. Co do tego nie ma watpliwosci.

Wyss wskazatl prawa rekg na stuchaczy.

— Ale krytyka wymierzona w wielkie koncerny spozywcze jest tak bezwzgledna i przede
wszystkim tak nierealna, ze my, inaczej niz wspomniane przed chwilg branze, nie mamy zadnej
mozliwosci, by ustosunkowac si¢ do zarzutéw. Co chcg przez to powiedzie¢? Proszg pozwolic,
ze co$ panstwu pokazg. — Na scianie wyswietlono w wielkim zblizeniu rosling 0 matych zottych
kwiatach. — Vanilla planifolia. Aztekowie nazywali ja cacixanatl, kwiatem petnym giebi.
Kucharze uwazajg pozyskiwang z jej torebek wanili¢ za krolowa przypraw. | wcale nie bez racji,
bo wanilia jest bardzo rzadka. | jest droga.

Na ekranie ukazato si¢ zdjecie strgka wanilii.

— Dlaczego wanilia jest taka droga? Z jednej strony, poniewaz istnieje niewiele obszaréw,
gdzie jest uprawiana. A z drugiej strony, bo jej produkcja jest wrecz absurdalnie skomplikowana.
Kazda roslina zapylana jest recznie. Btona kwiatu, znajdujaca si¢ migdzy meskim pytkiem
kwiatowym a organem zenskim, znamieniem stupka, musi zosta¢ przektuta malenkim
patyczkiem. — Na ekranie pojawito si¢ teraz zdjecie zielonego straka wanilii, przypominajacego
troche zielony groszek. — Tylko w ten sposob otrzymacie panstwo te torebki, ktore jednak wcigz
maja niewiele wspolnego z przyprawowa wanilia, jaka dzi§ wieczorem znajdziecie panstwo
w swoich deserach. Zerwane straki musza bowiem najpierw zosta¢ poddane ztozonemu
procesowi fermentacji, podczas ktérego nabierajg ciemnobragzowej barwy. Trwa to tygodniami
i stanowi kolejny powod, z jakiego wanilia jest taka droga. A ostatnim i by¢ moze najbardziej
oczywistym powodem jest naturalnie to, ze wanilia, dzigki zawartej w niej substancji
aromatycznej wanilinie, jest niezwykle smaczna.

Dla Kieffera nie byto do konca jasne, do czego zmierza Wyss w swoich wywodach, ale
nie ulegato watpliwosci, ze swietnie panuje nad uwaga publiki. Nie szeptano, goscie nie znikali
za drzwiami, by zapali¢ papierosa. Oczy wszystkich zwrocone byty na koscistego mezczyzne
w czarnym swetrze z golfem, ktory chodzit w te i z powrotem po scenie. Za Szwajcarem
wyswietlono teraz zdjecie szczesliwego, rozesmianego dziecka z wielkim kubkiem lodow
waniliowych z czekoladowa polews.

— Lody, ciastka, coca--cola; do wyrobu tych wszystkich produktow potrzeba aromatu
waniliowego. Z tego tez powodu jest to najwazniejsza na swiecie substancja aromatyzujaca. Na
szczescie od dziesiecioleci mozemy syntetyzowac¢ waniling. | diugo nikomu to nie przeszkadzato.
Z chemicznego punktu widzenia bowiem wanilina pozyskana metoda Haarmanna jest identyczna
Z tg, jaka wystepuje w petnym gtebi kwiecie Aztekoéw. Dla wspotczesnych chemikow
spozywczych, mimo wszelkich mistycznych uniesien, obie sg potaczeniem tancuchow
weglowych. To nie brzmi juz moze tak romantycznie, ale jest naukowym faktem.

Ostatnio jednak wanilina stata si¢ pono¢ dzietem szatana. Zacytuje tu Arno Welsa,
przewodniczacego z pewnosciag znanej panstwu samozwanczej organizacji na rzecz ochrony
konsumentow o nazwie Food Focus — publicznos¢ zdawata si¢ wyraznie wzburzona, daty sie
stysze¢ jakies pojedyncze okrzyki — ktory powiedziat, co nastgpuje: ,,Przemyst chce sprawic,
bysmy uwierzyli, ze lody waniliowe zawieraja prawdziwg wanili¢. A przy tym dla czystego
zysku uzywa znacznie tanszej, sztucznie produkowanej waniliny”.

Food Focus i karmione przez nig media insynuuja wigc, ze wanilina jest czyms gorszym,
co jest twierdzeniem smie-sz-nym, bo jak juz wspomniatem, z chemicznego punktu widzenia nie



ma zadnej roznicy migdzy waniling a wanilig. — Wyss mowit teraz juz bardziej zagniewanym
tonem. Jego spokojna dotychczas postawa ustapita wyraznemu podnieceniu. Gestykulowat,
a jego policzki si¢ zarumienity.

— Glowny zarzut stawiany nam przez krytykow jest zawsze taki sam. Twierdzg, ze
z 7adzy zysku zastepujemy wysokowartosciowe sktadniki gorszymi: wanili¢ waniling, cynamon
kumaryna, truskawki aromatem truskawkowym. To jednak, o czym media ludziom nie moéwig, to
gorzka prawda. — Z projektora rzucono na sciang wykres ukazujacy dwa poziome stupki. Jeden
niemal wypetniat ekran od lewej strony do prawej, drugi byt krociutki. — Ludzkos¢ konsumuje
rocznie pigtnascie tysiecy ton waniliny. Ale owoce wanilii ze zbiorow na catym swiecie
zawierajg jedynie czterdziesci ton waniliny. Powtarzam: tylko czterdziesci ton. Ta ilos¢ nie
wystarczytaby nawet na zaspokojenie potrzeb takiego kraju, jak Niemcy. — Wyss odczekat
chwilg, by te liczby dotarty do stuchaczy, po czym mowit dalej: — Podobnie wyglada sytuacja
z wieloma innymi popularnymi produktami spozywczymi. Wszyscy chca posypywac swoje
spaghetti parmezanem, ale roczna produkcja w pétnocnych Wioszech nie wystarcza nawet na
zaspokojenie potrzeb europejskiego rynku. Kazdy chciatby pesto z prawdziwymi orzeszkami
piniowymi, ale nie ma dos¢ pinioli.

Widzicie wigc, moi przyjaciele, dlaczego zadania naszych przeciwnikow sa tak
absurdalne. Ci fundamentalisci zywieniowi chca catkowicie przestoni¢ rzeczywistos¢! Food
Focus, Amis de Fromage, i jak oni si¢ tam wszyscy nazywaja, probuja wmowic¢ konsumentom, ze
mozliwe jest zaspokojenie zapotrzebowania miliardéw ludzi na recznie wyrabiane sery z Jury
I na najlepsza madagaskarska wanilie, ale tak przeciez nie jest. | to nie z powodu cen, lecz po
prostu dlatego, ze to niemozliwe.

Zatrzymat si¢ 1 spojrzat na publicznos¢. Gdy Szwajcar przebiegat wzrokiem po
stuchaczach, Kiefferowi wydawato sie, ze skingt mu gtowa. Czy to mozliwe? Przez chwile byt
zbyt zszokowany, by zareagowac. A tymczasem chemik znow wrocit na srodek sceny
i kontynuowat przemowienie:

— Dlatego tez musimy przestac si¢ usprawiedliwiac i znow uswiadomic spoteczenstwu,
jak niesamowite czynimy wysitki. Bez nas miliony dzieci nigdy by sie nie dowiedziaty, jak
smakuja lody waniliowe, miliony ludzi nie dowiedziatyby sig, jak wspaniale harmonizuja ze soba
intensywne aromaty parmezanu i spaghetti arrabiata.

Bez nas ich zycie bytoby ubozsze, ich dieta nudna i jednostajna. | rowniez ich
przewidywana dtugos¢ zycia bytaby krotsza. Musimy wyjasni¢ ludziom, ze zadania lobby slow
foodu prowadza do tego, by ludzie odzywiali si¢ tak, jak przed setkami lat, gdy nasza kochana
wanilia byta przyprawa dostepna jedynie dla dziesieciu tysiecy wybrancow. Pozwolcie panstwo,
ze na koniec powroce do aspektu, ktory...

Czy Wyss go rozpoznal? Moze to byty tylko nerwy. Kieffer uznat, ze najwyzsza pora
opuscic¢ salg. Wyszedt szybkim krokiem z reka na kanciastej wypuktosci przy biodrze. Gdy dotart
do drzwi, uderzyto go, ze z powodu przemowienia Wyssa zupetnie zapomniat o innym swoim
zadaniu. Spojrzat na korytarz. Skoro Szwajcar witasnie zblizat si¢ do konca przemowienia, to
gdzie byli kelnerzy? Pierwsi z nich powinni juz tu sta¢ z tacami petnymi stekow i homarow.
Siggnat do kieszeni i wyjat z niej mate walkie--talkie, ktore dostat od Estebana.

— Leo, tu Xavier. Potrzebujemy juz gtéwne danie.

— Juz? Hambichler miat da¢ zna¢.

— Miat, ale tego nie zrobit. Tu na gorze nikogo nie ma, a przeméwienie zaraz si¢ skonczy.

— Hijo de puta! — krzyknat Esteban, a potem potaczenie si¢ zerwato. Na ekranie wiszacym
przy wejsciu na sal¢ Kieffer widziat, ze Wyss wciaz przemawia. Skierowat si¢ do ruchomych
schodow i popedzit na dot. W kambuzie panowat straszny ruch. Esteban stat na tytach



pomieszczenia i wykrzykiwat komendy. Przywotat reka Kieffera.

— Mamy opdznienie, i to potgzne. | to jeszcze zanim podalismy pierwszy zasrany stek.

— Gdzie jest Hambichler?

— Nie mam pojecia. Zniknat. Poszukaj go. Ale nie dtuzej niz dziesie¢ minut. Jesli ten
maricon do tego czasu si¢ nie znajdzie, bedziemy musieli to ciagna¢ bez niego.

Kieffer szybko przemierzyt kambuzy i przejscia na dolnym poktadzie, ale nigdzie nie
znalazt Bawarczyka. Gdzie mogt si¢ podziewac? Hambichler wspominat wczesniej cos o mesie.
Kieffer zapytat o to jednego z marynarzy, ktorego spotkat na korytarzu, i wkrotce tam dotart.

W mesie siedziato trzech mezczyzn; palili papierosy, a przed nimi stat wielki czajnik
z herbatg i mata butelka rumu.

— Dobry wieczor, panowie. Szukam jednego z naszych kucharzy. Widzieliscie moze
takiego pulchnego faceta okoto szesc¢dziesiatki?

Jeden z marynarzy kiwnat gtowa.

— Dopiero co tu byt. Nie wygladat za dobrze. Troche tak, jakby nabawit sie choroby
morskiej. — Mezczyzna wyszczerzyt zeby. — Choroba morska na Jeziorze Lemanskim? Styszat
kto kiedy o czyms takim?

Kieffer przypuszczat, ze to nie tagodne warunki na jeziorze tak zaszkodzity
Hambichlerowi, ale raczej koktajl z paracetamolu, wodki i kokainy.

— Wiecie, panowie, dokad poszedt?

— Poradzilismy mu, zeby wyszedt na swieze powietrze. WyjasniliSmy mu, jak najkrotsza
droga wyjs¢ na poktad, a potem zniknat. Poszedt jakies pie¢ minut temu.

Kieffer kiwnat gtowg i pospiesznie ruszyt do najblizszych schodow. Gdy dotart na gore,
natknat si¢ na cigzkie drzwi. Za nimi mgta zgestniata jeszcze bardziej. Kieffer znalazt si¢ na
pokiadzie spacerowym, ktory widdt wokot statku. Widocznosé w najlepszym razie siggata pieciu
metrow, a chtodne, wilgotne powietrze momentalnie wkradto si¢ pod marynarke. Najszybciej jak
mogt, poruszat si¢ w strone dziobu. Procz niego na poktadzie nie byto nikogo.

Znalazt Hambichlera na dziobie. Kucharz spoczywat na lezaku zupetnie bez ruchu. Oczy
miat zamknigte. Obok Kieffer zauwazyt jakas katuze, ktora wygladata jak wymiociny.

— Alois, do cholery, co robisz tu na dworze? Umrzesz od tego.

Bawarczyk unio6st odrobine powieki i wymruczat co$ niezrozumiale. W kaciku ust miat
resztki zeschnigtej sliny.

— Biedny pijaczyna — wyrwato sie Kiefferowi. Potem wzigt Hambichlera pod ramie
i uniost go z wysitkiem. Ten co prawda nie protestowat, ale nie podejmowat tez zadnych prob, by
usta¢ na nogach. Poste¢kujac, Kieffer skierowat si¢ ku najblizszej grodzi na poktadzie
dziobowym. W bulaju widac byto swiatto. Jedna reka przycisnat mruczacego jakies bawarskie
przeklenstwa Hambichlera do stalowej $ciany, a druga potozyt na klamce grodzi.

Drzwi byty otwarte. Wciagnat niezbyt przytomnego kolege do wngtrza statku i tam
pozwolit mu osuna¢ si¢ na podtoge. Hambichler byt o wiele za ciezki na to, by Kieffer mogt sam
targac go przez pot statku. Bawarski kucharz wazyt sto, a pewnie nawet ze sto dziesie¢ kilo. Jego
woskowa twarz przybrata teraz zielonkawy odcien, znéw zamknat oczy. Ale oddychat regularnie
i — jak udato si¢ Kiefferowi stwierdzi¢ — nie byt tez wychtodzony. Kieffer postanowit, ze
sprowadzi pomoc.

Rozejrzat sie. Znajdowat si¢ w pomieszczeniu wypoczynkowym z lezankami Pullmana,
w kacie staty jakies mrugajace urzadzenia do gier wideo. Poza tym w srodku byto pusto. Rzucit
Hambichlera na lezankg i skierowat si¢ do drzwi. Wyszedt na waski korytarz, ktory musiat by¢
potozony niedaleko sali bankietowej. Gdy szukat drogi, zobaczyt kogos przed soba. Oswietlenie
byto przy¢mione, ale widziat me¢zczyzne w garniturze, ktory schowat sie tu zapewne po to, by



w spokoju wypali¢ papierosa. Prezentowat si¢ imponujaco. Odwrocit si¢ do Luksemburczyka
plecami, marynarka ciasno opinata jego masywne ciato. Kieffer podszedt do niego i zapytat po
francusku:

— Dobry wieczér, monsieur. Mogtby mi pan pomoc? Moj przyjaciel zastabt na poktadzie
dziobowym.

Mezczyzna odwrocit sie. Czesé jego nosa zakrywat gips, lewa reka byta zabandazowana.
Trwato to krotka chwile, nim sie nawzajem poznali. A potem oczy bytego zotnierza Legii
Cudzoziemskiej rozszerzyty sie, a jego twarz wykrzywit grymas gniewu.

— To ty! — krzyknat. — Tym razem mi nie uciekniesz!

Kieffer wpadt w panike. Rzucit si¢ waskim korytarzem, az ujrzat przed sobg grodz.
Styszat, ze legionista jest coraz blizej. Kieffer nacisnat klamke. Ta poruszyta si¢ kilka
centymetrow, a potem zablokowata. Poje¢kujac, raz jeszcze napart na nig z catej sity. Bez skutku.

Siggnat prawa reka po glocka, lewa odciagnat zamek, odwracajac si¢ jednoczesnie
i unoszac bron. Widziat zblizajacego sie legioniste. Mezczyzna pochylit si¢ gtowa do przodu
I pedzit na Kieffera niczym wsciekty byk. Nim Kieffer zdazyt wycelowa¢, Francuz byt juz przy
nim. Nie tyle uderzyt, ile raczej natart na Kieffera niczym gracz rugby i z catej sity wcisnat go
w stalowg grodz. Ostatnim, co Kieffer zarejestrowat, byt paskudny metaliczny dzwigk, gdy
uderzyt gtowg o ciezkie drzwi.
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Obudzit go pulsujacy bol. Cata lewa czgs¢ twarzy zdawata si¢ ptonaé i mingta chwila,
nim ogarnat, gdzie jest gora, a gdzie dot. Lezat z podkurczonymi nogami na matej pryczy. Byto
ciemno. Skads dobiegat gtuchy szum. Miat mdtosci i czut si¢ tak, jakby kotysat si¢ na hustawce.

A do mdtosci i bolu doszedt jeszcze strach. Czut si¢ jak sparalizowany, bo byt pewien, ze
to jego ostatnie godziny, a moze nawet minuty. Byty legionista miat go w swoich rekach. Pewnie
czekat go taki sam koniec jak Boudiera. Gilbert przywigze mu do nég cos ciezkiego i wrzuci go
do jeziora.

Przez jakis czas lezat tak i nie docierato do niego nic z tego, co dziato si¢ wokot. Ale
w koncu $ciskajaca gardto panika ustapita. Teraz przyszto mu do gtowy, ze to, co brat za pryczg,
mogto by¢ tylnym siedzeniem samochodu. Samochod musiat pokonywacé jakies wzniesienie, bo
Kieffer czut, ze sita cigzkosci wgniata jego ciato w oparcie. Lekki ucisk w uszach wskazywat na
to, ze byli gdzies w goérach.

Usitowat dojrze¢ cos przez boczne okno, ale widziat tylko ciemne nocne niebo i mijane
latarnie przy drodze.

Sprobowat dotkna¢ lewa reka weiagz pulsujacej czgsci twarzy, ale co$ krepowato mu
ruchy. Ustyszat brzeczacy, metaliczny dzwiek — jego nadgarstek byt skuty kajdankami
przymocowanymi do klamki. Sprobowat podciagnaé nogi. Lewa tez byta uwigziona.

— No co tam, obudzites sie? — dobiegt gtos z siedzenia kierowcy. Kieffer poznat wyrazny
marsylski akcent legionisty. — Lez spokojnie, bo inaczej bedg cig musiat walnaé magnum w eb.

— Dokad jedziemy?

— Za pot godziny bedziemy na miejscu. Wigcej nie musisz wiedziec.

W pewnym momencie auto skrecito. Jechali teraz jeszcze bardziej stromo pod gore
I Kieffer styszat, jak opony chrzgszcza na zwirze. Po chwili legionista zgasit silnik i otworzyt
tylne drzwi.

— Postuchaj. Zdejme ci teraz kajdanki. Jestesmy wysoko w Alpach. Ucieczka nie ma
sensu. Ale jesli mimo wszystko sprobujesz, zastrzele cig. — Legionista otworzyt kajdanki
i uwolnit stope Kieffera, przykuta do drzwi samochodu, ale tylko po to, by zaraz sku¢ mu obie
nogi.

Kieffer niezdarnie wysiadt z terenowego wozu z przyciemnianymi szybami. Znajdowali
sie na niewielkim ptaskowyzu, skad w gwiazdzistag noc roztaczat si¢ dobry widok na doline.
Alpejskie powietrze byto lodowato zimne; Kieffer ocenit, ze musza by¢ na wysokosci co
najmniej dwaoch tysiecy metrow. Na ptaskowyzu, przytulony do zbocza, stat wielopietrowy dom
w stylu alpejskim. Sciany budynku byty z grubo ciosanych granitowych blokow; nad nimi
znajdowat si¢ bogato zdobiony balkon i kryty gontem dach. Kieffer opart si¢ jedna reka
o terenoéwke i przygladat sig, jak legionista otwiera drzwi budynku i wrzuca do przedpokoju
marynarski worek. A potem odwrocit sie i krzyknat:

— No dalej!

Kieffer zrobit, co mu kazano, a przynajmniej probowat. Z kajdankami na nogach mogt
poruszac¢ sie jedynie drobnymi kroczkami.

— Daleko jeszcze? — spytat.

Legionista spojrzat na niego i kpigco wyszczerzyt zeby. Potem szybko poderwat do gory
prawa reke i uderzyt Kieffera w skron. Znow nastata ciemnosc.

Gdy Kieffer si¢ ocknat, pulsujacy bol znow byt pierwsza rzecza, jaka poczut. Tym razem
nie lezat jednak na tylnym siedzeniu samochodu, lecz w wielkim t6zku. Ktos sciagnat z niego
ubranie i nakryt go puchowga kotdra w czerwono--biatg kratke. Nie byt juz skrepowany.



Sprébowat wsta¢, ale gwattowne protesty obolatej czaszki i palace migsnie karku udaremnity ten
plan. Opuscit wiec gtowe na puchowg poduszke i rozejrzat sie po niewielkim pomieszczeniu.

Sufit biegt ukosnie, a wigc pewnie znajdowat si¢ bezposrednio pod dachem. Pokoj byt
urzadzony tak, jak mogtby sobie wyobraza¢ wiejski dom jakis projektant wnetrz. Wiascicielowi
domu musiato si¢ bardzo dobrze powodzi¢, bo wszystkie meble wygladaty na nowe i drogie.
Przy tozku Kieffer znalazt butelke z wodg. Napit si¢ tapczywie. Po pig¢tnastu minutach znow
sprobowat sie podnies¢. Z wysitkiem uniost dudniaca z bolu gtowe. Na koncu pokoju byto
przejscie do toalety. Znajdowalty si¢ tu tez kolejne drzwi, ktore prawdopodobnie prowadzity na
korytarz, ale Kieffer byt pewien, ze legionista zamknat je na klucz. Dlatego tez najpierw ruszyt
do tazienki i przyjrzat sie sobie w lustrze. Policzek i okolice kosci jarzmowej po lewej stronie
byty sine, a gérna warga rozcigta. Ktos pobieznie otart krew z jego twarzy i przykleit plaster na
skroni.

Na desce sedesowej lezaty spodnie od dresu, biata koszulka i norweski sweter z golfem.
Jego wiasne ubranie znikneto, podobnie jak telefon komorkowy i inne rzeczy. Kieffer wszedt pod
prysznic, odkrecit goraca wode i pozwolit, by sptywata mu po plecach. Czut, jak napiete, obolate
miesnie troche sie rozluzniaja. Potem wiozyt przygotowane dla niego ubrania i usiadt przy stole.
Na zewnatrz byto juz catkiem jasno, pewnie gdzies koto potudnia. Na stole stata miska
z owocami, orzechami, a obok lezata tabliczka szwajcarskiej czekolady. Migdatowo--miodowej.

— Prawie jak w hotelu — mruknat Kieffer. Lapczywie zjadt czekolade — musiaty mina¢
prawie dwadziescia cztery godziny, odkad ostatnio miat co$ w ustach.

Ustyszat, jak ktos otwiera drzwi. To byt legionista.

— Wyspates si¢? — Nie czekat na odpowiedz Kieffera. — To chodz. Czeka juz na ciebie.

— Kto czeka?

— Zamknij sie. Chodz.

Francuz sprowadzit Kieffera na parter. Weszli do duzego pokoju, ktérego $ciany cate byty
wyltozone drewnem. To byto pomieszczenie mieszkalno--wypoczynkowe, ze wszystkimi
wygodami. Stat tu kamienny kominek, w ktérym trzaskat ogien, wygodne fotele z zagtowkami
i potezny debowy stot, za ktorym znajdowato sig¢ przejscie do kuchni. Przy panoramicznym oknie
stat Gero Wyss i spogladat na oswietlone stoncem gory. Odwrocit si¢ i otworzyt ramiona, jakby
rozpoznat w Kiefferze od dawna niewidzianego przyjaciela. Ale zamiast podejs¢ i go obja¢, tylko
opuscit rece, nie ruszajac sie z miejsca.

— Mo¢j drogi panie Kieffer, witamy! Byto dla mnie jasne, ze kiedys nasze drogi si¢
przetna. Ale szczerze méwigc, nie sadzitem, ze nastapi to tak szybko. Troche nas pan zaskoczyt
i dlatego nie udato si¢ unikna¢ dos¢ prostackich metod, za ktore oczywiscie przepraszam. Mysle,
ze Gilbert jest troche poirytowany. Ma panu za zte, ze rozwalit pan gtowe jego przetozonemu.

— To nie moja wina. Panski cztowiek zderzyt si¢ z altang — warknat Kieffer.

— Ale, ale, to juz wczorajszy snieg — powiedziat Wyss. — Prosze, niech pan sigdzie
w fotelu. Moge panu cos zaproponowac? Obawiam si¢ jedynie, ze to dom, w ktoérym si¢ nie pali.
Bedzie si¢ pan musiat jakos obejs¢ bez papieroséw. Ale moze Schimli? Gilbert, przynies nam,
prosze, dwie kawy ze smietanka i troche wody.

Gdy Kieffer opadt na jeden z foteli przy kominku, Wyss usiadt na drugim i opart si¢
wygodnie. Tez miat na sobie norweski sweter z doktadnie takim samym wzorem jak Kieffer.
Szwajcar westchnat.

— To wszystko jest bardzo przykre. Troche pan namieszat w moich planach, drogi panie
Kieffer. I to wszystko z powodu jednego godnego ubolewania wypadku.

— Dlaczego wypadku? Morderstwo wydaje mi si¢ lepiej pasujacym stowem.

— Nikt nie miat zgina¢, taki byt plan. Ale kto mogt przypuszczag, ze ten krytyk kulinarny,



jak on si¢ nazywat...?

— Agathon Ricard.

— A tak, dziekuje. Kto mogt przypuszczaé, ze monsieur Ricard zostanie rozpoznany
w momencie, gdy przekroczyt progi restauracji ,,Renard Noir”, prowadzonej przez pana
przybranego ojca, Paula Boudiera? | ze Boudier doktadnie wtedy wpadnie na... jak by to ujac...
na wyjatkowo gtupi pomyst, by podsuna¢ temu krytykowi od Gabina danie z naszym owocem?

— Myslatem, ze dat pan go kucharzom wtasnie po to, by wyprébowali go w restauracjach
i zrobili trochg reklamy?

— Ach nie, w tym wypadku tego nie planowalismy. Ale zasadniczo ma pan racj¢: nasz
partner w interesach, Aaron Keitel... Nawet panu nie udato sie go jeszcze wysledzi¢, prawda,
panie Kieffer? W kazdym razie, Keitel regularnie zwracat si¢ w naszym imieniu do najlepszych
kucharzy i zaopatrywat ich w egzotyczne sktadniki, dzieki ktorym mogli troche uatrakcyjnic¢
swoje menu. W zamian otrzymywalismy od zainteresowanych restauracji informacje
0 mozliwym zastosowaniu i sposobach przyrzadzania tych przypraw i produktéw spozywczych.
| jesli pozniej decydowalismy si¢ wprowadzic¢ je na rynek, to ponownie korzystalismy z tych
samych restauracji, tym razem juz po to, by uczyni¢ produkt znanym.

— Dawaliscie kucharzom pienigdze, zeby pokazywali to przed kamera i okazywali swoj
entuzjazm.

— Co$ w tym rodzaju. Ale wtedy pan Keitel odkryt w Papui--Nowej Gwinei Solanum
catvanum. Juz po pierwszych testach byto dla mnie jasne, ze mozliwosci wykorzystania tej
rosliny wykraczaja daleko poza to, co mozna byto sobie dotad wyobrazi¢. — Wyss spojrzat na
Kieffera, jego oczy btyszczaty. — Probowat pan tego, prawda?

— Tak, smakuje bardzo dobrze.

— O tak. Catvanum potrafi zmieni¢ mrozona pizze za jednego franka w prawdziwa ucztg.
Ten owoc catkowicie zrewolucjonizuje przemystowa produkcje zywnosci.

Pojawit si¢ Gilbert z tacg. Pomig¢dzy dwiema filizankami kawy, obok kilku posypanych
cukrem rogalikow, lezat telefon komorkowy Kieffera.

— A tak, to panska komorka. Musimy jeszcze zatatwi¢ drobng formalnosé, zanim
bedziemy mogli kontynuowac. Z oczywistych powodow konieczne jest, by panskie nagte
zniknigcie miato jakies przekonujace wyttumaczenie. Ta cata sprawa i tak juz wzbita zbyt wiele
kurzu. Prosze mi powiedzie¢, czy jest juz ktos w panskiej restauracji?

— Niestety po dwukrotnej utracie przytomnosci nie mam zielonego pojecia, ktora jest teraz
godzina, monsieur Wyss.

— Oczywiscie, oczywiscie. C6z za nieuwaznosé z mojej strony. Jest... — WYyss spojrzat na
masywny szwajcarski zegarek — ... za pigtnascie jedenasta. — A potem dodat: — Pigtek.

Kieffer pokrecit gtowa.

— W piatek do potudnia mamy zamkniete. Dopiero koto szesnastej przychodzi kucharz.

— Ale w ,,Deux Eglises” macie z pewnoscig automatyczna sekretarke?

— Oczywiscie.

— W takim razie prosze pana, by byt pan tak uprzejmy i zadzwonit do swojej restauracji.
Prosze im powiedzie¢, ze ma pan bardzo wazne spotkanie, moze jakas pilng sprawe rodzinna.
Oraz ze w najblizszych dniach bedzie pan nieosiagalny. | prosze nie robi¢ zadnych gtupstw.

— Dlaczego miatbym panu wyswiadczy¢ te przystuge?

Z twarzy Wyssa znikta wszelka fatszywa uprzejmosc.

— W panskich rekach lezy, jak szybko z tym wszystkim skonczymy, panie Kieffer.
Osobiscie nie przepadam za niepotrzebng przemoca. Jesli jednak nie bedzie pan chciat
wspolpracowac, przekaze pana Gilbertowi. A on, jak pan juz z pewnoscig zauwazyt, jest bardzo



gwattownym cztowiekiem.

Kieffer poczut, ze $ciska go w zotadku. Siegnat po telefon, otworzyt liste potaczen
i wybrat numer. Po kilku sekundach powiedziat:

— Claudine, tu Xavier. Zmart... zmart ktos z mojej rodziny i musze wyjecha¢ na kilka dni.
Ciegzko bedzie mnie ztapac, wigc przez ten czas to ty jestes szefem. — A potem przerwat
potaczenie i spojrzat pytajaco na Wyssa.

— Bytoby swietnie, gdyby zechciat pan odtozy¢ telefon, tak by nie mogt go pan siegnac
z fotela. Tam na gzymsie kominka bedzie dobrze.

Kieffer zrobit, jak mu kazano, i znéw zajat miejsce w fotelu.

— No tak, na czym to skonczylismy? A, wiasnie. Ten cudowny owoc jest oczywiscie zbyt
dobry na to, by sprzedawac go za bezcen w jakims supermarkecie jako modny produkt
spozyweczy. A poza tym, jak pan wie, bez odpowiedniego przygotowania nie smakuje tez za
dobrze. Nie, dla mnie szybko stato si¢ jasne, ze Hietli na duza skale zajmie si¢ jego uprawa
i dalszg obrobka i ze musi go wykorzysta¢ jako generyczny wzmachiacz smaku. Tak wiec juz
dwa lata temu wstrzymalismy dostawy catvanum do wspotpracujacych z nami restauracji
i polecilismy im, by natychmiast zniszczyli pozostate zapasy.

— | jak pan to uzasadnit?

WYyss wzruszyt ramionami.

— Powiedzielismy Boudierowi i innym, ze mamy problemy z licencja i ze kazdemu, kto
bedzie dalej uzywat tego produktu, grozag milionowe procesy odszkodowawcze ze strony jednego
z naszych konkurentéw. — Wyss upit tyk Schiimli i skrzywit si¢ z dezaprobata. — No i tu si¢
troche przeliczylismy, jak to sie¢ mowi.

— Kucharze zignorowali wasze wskazowki?

— Tak, a przynajmniej Boudier. Witasciwie powinienem wiedzie¢, ze kucharz nie wyrzuca
tak po prostu czegos, co uwaza za niewiarygodnie smaczne. Boudier miat wtedy u siebie kilka
skrzyn catvanum. Prawdopodobnie po prostu je zamrozit i dalej z nimi eksperymentowat. A gdy
pojawit sie Ricard, dostrzegt szansg, by wywrze¢ wrazenie na jednym z najbardziej wptywowych
krytykow kulinarnych we Francji.

— Co zresztg zadziatato. Agathon Ricard byt zachwycony.

— Oczywiscie, ze byt. Prawdopodobnie Ricard napisatby petng pochwat recenzje dla
Gabina, a dla ,,Renard Noir” zaproponowatby trzecig gwiazdke.

— Ale jak pan si¢ o tym dowiedziat?

— Do Boudiera zaczeto docierac, ze wkrotce bedzie potrzebowat kolejnych owocow.
Zadzwonit wigc do Keitela i sprobowat go zagadna¢. Potrzebuje dostawy, cena nie gra roli, co$
w tym stylu. Keitel powiadomit mnie o tym, no i wtedy rozdzwonity si¢ u nas wszystkie dzwonki
alarmowe. Bylismy zmuszeni dziata¢, by chroni¢ nasza inwestycje.

— Byliscie zmuszeni zamordowa¢ kilku ludzi i podpali¢ trzy restauracje? Z powodu
jakiegos cholernego owocu?

— By¢ moze moglibysmy rozwigzac to wszystko w inny sposob, gdyby Boudier byt troche
bardziej sktonny do wspotpracy. Ale nie chciat nawet powiedzie¢ pracownikom naszej ochrony,
gdzie ukryt catvanum, ktore mu jeszcze zostato. No i to wywotato reakcje fancuchows. Gdy
sprawa zaczetla si¢ juz toczy¢ wiasnym torem, bylismy zmuszeni zneutralizowa¢ tez pozostate
restauracje, ktore swego czasu zaopatrywalismy. Na wszelki wypadek. Chyba pan rozumie, ze
nie moglismy pusci¢ Boudiera. No i w wypadku Ricarda tez musielismy dziata¢ bardzo szybko.

— | zatruliscie go moim jedzeniem.

— Mogtbym zrozumie¢, gdyby mial mi pan to szczegolnie za zte, ale bez obaw, panski
honor jako kucharza pozostat catkowicie nienaruszony. Juz podczas pobytu Ricarda w hotelu



dodalismy hioscyjamine do jego butelki z woda. To neurotoksyna, ktora dziata bardzo powoli
i pozniej jest praktycznie niewykrywalna. Tak wiec Ricard byt juz martwy, zanim pojawit si¢
w panskim lokalu. — Wyss lewa reka strzepnat ze swetra okruszek rogalika. — Ale dajmy juz
spokoj tym nieprzyjemnym historiom, to nas donikad nie zaprowadzi. Spojrzmy w przysziosé.
Moj drogi panie Kieffer, jak sadzg, wcigz pan jeszcze nie zrozumial, o co tu wiasciwie chodzi.
Dlaczego koniecznie potrzebujemy tego owocu!

— Oczywiscie, ze zrozumiatem. O to, by zgarniac jeszcze wigcej pieniedzy i wciskaé
konsumentom jeszcze gorsze jedzenie.

WYyss spojrzatl na niego gniewnie.

— Nie, naprawde nie zrozumiat pan, co wydarzy si¢ w najblizszych latach. To nie Hietli
potrzebuje owocu czatwy. To §wiat go potrzebuje! — Wyss zerwat si¢ na nogi i podszedt do
kominka. — Nie pojmuje pan tego? Caty rynek produktow spozywczych wkroétce stanie na gtowie,
wszystkiego zacznie brakowa¢. Jedynie dzigki catvanum mozemy temu zapobiec.

— Przeciez to nonsens, WYyss. Stuchatem panskiego wyktadu, tego o wanilii, i moze
rzeczywiscie jest tak, ze jesli chodzi o straki wanilii czy inne delikatesy, to jest tego nieduzo. Ale
nie ma czegos takiego, jak ogolny niedobor artykutow spozywczych. Jest dos¢ jedzenia dla
wszystkich ludzi na tej planecie.

Wyss usmiechnat sie¢, jakby mu wspotczut.

— Moze i jest dosc, ale dos¢ czego? Jesli zadowolimy sie odrobing ryzu i warzyw, to
w tych okolicznosciach faktycznie wystarczy zywnosci. Ale jesli wszyscy beda chcieli si¢
objadac tak jak Europejczycy czy Amerykanie, to niektore artykuty spozywcze juz wkrotce
przestana by¢ dostepne. A moze pan zatozy¢, ze kazdy Hindus i kazdy Chinczyk bedzie pragnat
nie tylko samochodu i plazmowego telewizora, ale rowniez tych delikatesoéw, ktore pan czy ja
uwazamy za oczywiste. To juz si¢ zaczeto, Kieffer. Przeci¢tny konsument jeszcze tego nie
zauwazyt i na razie dotyczy to tylko najdrozszych produktow. Na aukcji trufli w Grinzane
Cavour, tow...

— W Piemoncie, wiem.

— No wigc tam jeden facet z Szanghaju niedawno zaptacit ¢wier¢ miliona euro za jedna
jedyna duza trufle.

—No i co z tego? Ceny piemonckich trufli zawsze byty absurdalnie wysokie.

— To byt tylko przyktad, Kieffer. Kieruje produkcja drugiego co do wielkosci
europejskiego koncernu spozywczego i doktadnie wiem, o czym moéwie. Nasi zaopatrzeniowcy
bija na alarm, bo nie sa juz w stanie pozyska¢ w dostatecznych ilosciach zupeinie zwyczajnych
surowcow: parmezanu, dorsza, szparagow. Wszystkiego zaczyna brakowac.

— | jak miatby w tym pomaoc wasz superglutaminian?

— Dzigki catvanum mozemy stworzy¢ zupetnie nowe rodzaje zywnosci.
Eksperymentujemy juz od lat z rzeczami, ktore bezproblemowo mozna hodowa¢ w duzych
ilosciach, ale ktorych nikt nie chce jes¢. Na przyktad owady albo kultury grzybow. Jesli te
produkty wkrotce zaczng niesamowicie dobrze smakowac, beda nam je wyrywac z rak. Nikt juz
nie bedzie pragnat rzadkich specjatow. Walki na tle podziatow spotecznych, jakie nas czekaja,
niepokoje, a moze nawet wojny... wszystkiego tego bedziemy mogli dzig¢ki temu unikna¢.

— Istnieja przestanki, ze wasz superaromat jest niebezpieczny. Ze atakuje mozg.

— Scheuerle to panu powiedziat, prawda? To genialny chemik, ale mysle, Ze troche
przesadzit.

— Skad pan wie...?

— Och, zadzwonit do mnie. Naprawde pan wierzyt, ze bedzie po cichu nosit w sercu tak
sensacyjne odkrycie? Ze pomaga panu z czystej mitosci do blizniego? — Wyss zasmiat sie cicho.



— Dopiero dzigki Scheuerlemu wpadlismy na pana trop.

Kieffer czut, jak narasta w nim bezsilny gniew.

— Dlaczego to zrobit?

— Moge zrozumieg, ze czuje si¢ pan przez niego oszukany, ale niech pan tez sprobuje
zrozumie¢ naszego dobrego Scheuerlego. To taki ambitny naukowiec. Siedzi w tym przecigtnie
wyposazonym instytucie i musi utrzymywac rodzine z zarobkow, jakie u nas dostaja ludzie
pracujacy w tym zawodzie pierwszy rok.

— Ale za to moze cieszy¢ si¢ akademicka niezaleznoscia.

— Hal! U nas bedzie miat wigcej tworczych mozliwosci, niz kiedykolwiek zapewnitby mu
uniwersytet. Zostanie nowym szefem naszego dziatu badan.

Kieffer nie wiedziatl, co powiedzie¢. Zupetnie go wyrolowano.

— D accord®, Wyss, wygrat pan. Ale i tak jakos nie moge uwierzy¢, ze chce pan narazié
miliony ludzi na zagrozenia zdrowotne.

WYyss machnat tylko reka.

— Niewielkie dawki u wigkszosci nie spowoduja dajacych si¢ dowiesé naukowo,
wymiernych szkod. Co do tego mamy pewnosé. W przeciwnym wypadku przeciez w ogole nie
wprowadzalibysmy catvanum na rynek, nad takim ryzykiem zwigzanym z procesami
0 odszkodowania nie datoby sie zapanowa¢. Natomiast szczerze méowiac, nie jestem pewien,
jakie skutki moze powodowac ekscytotoksycznosé w przypadku bardzo duzych dawek. Jesli
chodzi o to, jak w razie przedawkowania neuroprzekazniki dziatajg na ludzki mézg, nie
dysponuj¢ zadnymi danymi. — Wyss usmiechnat si¢ chtodno. — Jeszcze nie. Ale przed panska,
niestety nieunikniona, smiercig pomoze mi pan zbada¢ ten interesujacy problem.

Gilbert podszedt do kominka.

— Wstawaj. — Wskazat Kiefferowi pistoletem, by usiadt u szczytu stotu jadalnego.
Nastgpnie przykut mu nogi do krzesta i usiadt na prawo od niego. Magnum potozyt przed soba na
stole. Przed Kiefferem stato juz nakrycie. Z miejsca, gdzie siedziat, widziat Wyssa, ktory krzatat
sie w otwartej kuchni z nierdzewnej stali.

— Rzadko kiedy mam czas sam gotowac, drogi panie Kieffer. Wczesniej czesto
pomagatem w restauracji moich rodzicow, ale dzis niestety nie mam juz na takie rzeczy czasu.
Ale to przeciez specjalna okazja.

Wyss byt w $wietnym humorze.

— Gilbert, podaj, prosze, panu Kiefferowi kieliszek petite arvine, stoi na blacie. To
wysmienite lokalne wino, zreszta w ogoéle jedzenie w tej okolicy jest doskonate. Jesli dobrze
mnie poinformowano, to jest pan zwolennikiem autentycznej, lokalnej kuchni, prawda? W takim
razie to tutaj powinno panu smakowac, jest naprawde wyjatkowe — paplat dalej Wyss, mieszajac
w garnku. — Jestesmy niedaleko doliny Aosty. Jada si¢ tu mieszanke kuchni wioskiej, francuskiej
I szwajcarskiej, jedzenie jest bardzo proste i naturalne. Polubi je pan, prosz¢ mi wierzy¢.
Wyczaruje dla pana mate menu degustacyjne. Niech pan sprobuje najpierw tego.

Gilbert przyniost mu kieliszek biatego wina i deseczke do krojenia. Lezat na niej boczek,
jakis rodzaj szynki i ciemny zytni chleb. Wyss podszedt do stotu i zywo gestykulujac, wyjasnit
zestawienie sktadnikow:

—To jest lardo di Arnad, obok mamy motsette z jelenia, a tu kozicg peklowanag
w gorskich ziotach.

Mimo absurdalnej sytuacji Kieffer nie mogt zaprzeczy¢, ze jest strasznie gtodny.
Cieniutenkie plasterki boczku i suszone migso prezentowaty sie wysmienicie. Sprobowat
kawateczek motsetty z jelenia, ktorego migso podczas krojenia wydawato si¢ nieco twarde, ale
potem wrecz rozptywato si¢ w ustach. Upit tyk wina; smakowato swiezo i miato lekko ziemisty



aromat.

— Smakuje panu, drogi panie Kieffer?

— Jeszcze nie wiem doktadnie, co chce pan osiagna¢ tym pokazem, Wyss. Ale szynka jest
znakomita.

— Tak naprawde nigdzie jej pan nie dostanie w tej jakosci. Obiecuje panu jednak, ze ta
motsetta to nic w poréwnaniu z nastepnym specjatem, jakiego bedzie pan mégt skosztowac.

Wyss wrécit do kuchni, pochylit sie i zniknat za blatem. Kieffer styszat, jak Szwajcar
wyciaga cos z piekarnika.

— Ten oto produkt nasi eksperci opracowali na europejski rynek. Mysle, ze bedzie si¢
bardzo dobrze sprzedawat.

Wyss wrécit z kuchni z olbrzymim talerzem. Lezata na nim chrupiaca, dymiaca pizza.
Postawit talerz na stole, a obok potozyt opakowanie. Byt to karton po mrozonej pizzy, na nim
widniata nazwa: ,,Pizza Valle d’Aosta”.

— W dolinach w tej okolicy lokalni mieszkancy robig wiejska pizze z zytniej maki ze
swiezym lardo i pikantnym kozim serem — wyjasnit Wyss. — Tym wysmienitym jedzeniem
inspirowali sie¢ nasi chemicy smakowi.

Kieffer zmarszczyt nos.

— Niech zgadne. Nie ma tam zadnego lardo ani w ogole zadnego boczku. Zamiast tego
jest aromatyzowane miegso z foremek, sktadajace si¢ z odpadow zwierzecych i substancji
zelujacej. Ser zas nie zostat wyprodukowany z koziego mleka z doliny Aosty. To wasz ohydny
ser z padliny.

— Panski nieprzychylny ton niezbyt mi sie¢ podoba, ale w zasadzie ma pan racje. Tyle
tylko, ze to, co pan mowi, dotyczy wiasciwie kazdej mrozonej pizzy, jaka mozna dzisiaj kupic.
W przypadku tej tutaj udato nam sie jednak zrezygnowac tez z oliwy, ziot i zytniej maki
I zastapic¢ wszystko niedrogimi surowcami. | tak na przyktad zamiast zboza mamy tu
sproszkowane biatka z kultury grzybow, ktore hodujemy na mieszance z drewnianych wiorow
i odpadow rybnych.

— Gratuluje.

— Nie dotyka mnie panski sarkazm, panie Kieffer. Ta pizza to prawdziwe arcydzieto
technologii kulinarnej. Chodzi tu o wyjatkowo skomplikowany proces produkcyjny i bardzo
trudne byto ukrycie wszystkich niepozadanych smakow. Prosze sprobowac.

— Wolatbym nie.

— Alez nalegam.

Kieffer zauwazyl, ze Gilbert siega po magnum, wigc pospiesznie odkroit kawatek pizzy
I wzial go do ust. Z nieopisana sita uderzyta go doskonale dobrana kompozycja aromatow sera
I boczku. To nie byta jakas tam pizza; to byta najlepsza pizza w jego zyciu. Jego podniebienie
I jama ustna wypetnity sie stonawym posmakiem lardo, pikantnym, a jednoczesnie
$mietankowym aromatem koziego sera i lekko kwaskowym posmakiem zytniej maki. Gdzies
z tytu gtowy odezwat si¢ ostrzegawczy gtos, ze w tej pizzy nie ma ani grama zyta, ale kogo by to
obchodzito wobec takiego kulinarnego objawienia.

Kieffer odkroit kolejny kawatek i pozwolit, by rozptynat mu sie w ustach. Przez chwile
nie istniato nic précz smaku najcudowniejszej pizzy swiata. Gdy chciat odkroi¢ trzeci kawatek —
a moze to byt czwarty — i unies¢ go do ust, Wyss odebral mu pizze. Jak on smiat!

— Drogi panie Kieffer, ciesze sie, ze tak bardzo panu smakuje, ale to menu degustacyjne.
A tymczasem pan zjadt juz prawie cata pizze. Nie chcemy, by przejadt si¢ pan samymi
przekaskami, beda jeszcze kolejne dania.

Kieffer czut, jak jego ciato drzy. Byt bliski tego, by zerwac¢ si¢ na réwne nogi



I wyszarpna¢ Wyssowi talerz. A potem uczucie smaku powoli zaczeto zanikaé, a wraz z nim
potrzeba, by zjes¢ jeszcze wigcej.

— Czego mi pan tam dodat? — jeknat Kieffer. — lle catvanum byto w tej pizzy?

— Okoto pigciokrotnie wigcej niz w normalnej wersji dla konsumentow. W przeliczeniu na
gram zywnosci jest to zreszta najwyzsza dawka, jaka kiedykolwiek podano ludziom bioragcym
udziat w badaniach.

— Chce mnie pan zabi¢!

— Tak, ale nie pizza. Toksykoza, a wiec objawy zatrucia w klasycznym rozumieniu,
mozemy wykluczy¢ ze wzgledu na przeprowadzone na szeroka skale testy na zwierzetach. Nie
istnieje zadna smiertelna dawka, musiataby by¢ absurdalnie wysoka. Ale kt6z moze wiedzie¢, jak
to oddziatuje na psychike, jaki moze mie¢ wpltyw na ludzki umyst? Zwtaszcza gdy chodzi
0 kogos tak wrazliwego jak pan.

— Co pan przez to rozumie?

— Och, przeciez swietnie pan to wie, drogi panie Kieffer. Chyba nie sadzi pan, ze jestem
co do pana niedoinformowany. Nauka u Boudiera, zwycigstwo w ,,Concours du meilleur apprenti
cuisinier d’Europe”, potem praca w najlepszych lokalach, ale w koncu, w ktéryms punkcie,
presja bylta zbyt wielka, prawda? Szesnastogodzinne dni pracy, stres, narkotyki, totalne zatamanie
nerwowe, terapia z powodu ci¢zkiej depresji i ponad dwa lata rekonwalescencji. Byt pan
w Rennes na oddziale zamknietym, zgadza si¢? Zaden ze mnie psychiatra, ale jestem pewien, ze
to pozostawia slady. W badaniach nad ekscytotoksycznoscig wytrzymaty obiekt testow jest
wedtug mnie mato interesujacy. Ale oczywiscie pan, drogi panie Kieffer, z panskim obcigzonym
osrodkowym uktadem nerwowym i, jak sadze, niskim breaking point, jest dla mnie
wybawieniem. Jeszcze troche biatego wina? A moze wolatby pan sprobowac czerwonego? Mam
tu humagne z Valais.

Milczenie Kieffera Wyss najwyrazniej odebrat jako zgode, bo Gilbert zaraz potem
przyniost kieliszek czerwonego wina.

W ciagu kolejnych dwoch godzin Kieffer pochtaniat danie po daniu i cho¢ robit to wbrew
swojej woli, jadt jak opetany. Wyss podsunat mu swiezg polente i duszonego suma, a chwile
potem aromatyzowane czatwa paluszki rybne z purée ziemniaczanym, ktore w ogole nie
zawierato ziemniakow, tylko hydratyzowane, mechanicznie odkostnione migso. Serwowat
Kiefferowi swiezg dziczyzng, a chwilg pozniej ,,potrawke z zajaca” z mikrofalowki, sktadajaca
sie z odpadow drobiowych. Kieffer miat wrazenie, ze positek po positku chemik zywnosci
zwicksza dawke catvanum. Swieze potrawy za kazdym razem wydawaty mu si¢ coraz bardziej
mdte, a gotowe dania smakowaty wybornie i jeszcze lepiej od poprzednich.

Kieffer pocit si¢ na catym ciele, jego pole widzenia z kazda potrawga stawato si¢ coraz
bardziej ograniczone. Teraz, po dziesigtym, a moze dwunastym daniu, w ogole nie dostrzegat
otoczenia. Istniat tylko talerz przed nim, ktéry stawat si¢ pusty, a chwile pozniej znow sig
zapelniat nowymi, aromatycznymi przysmakami, i tak wcigz od nowa.

Jakby z oddali ustyszat gtos Wyssa:

— Blanc--manger robi si¢ w tych okolicach od czasow sredniowiecza. Wiedziat pan, ze ta
potrawa wywodzi si¢ z Arabii? Muzutmanie nazywali to ,,biatym jedzeniem”, ponie-waz ten
pudding zawiera sktadniki tylko w tym kolorze. To dos¢ skromne jedzenie, ale dzieki ogromnej
dawce czatwy, ktorg do niego dodatem, bedzie ukoronowaniem naszego menu.

W polu widzenia Kieffera pojawit si¢ maty, kobaltowo--niebieski talerz z gora
migdatowego budyniu. Kto$ wcisngt mu do reki tyzke. Obserwowal, jak jego reka wedruje
w strone talerza, by nabra¢ troche blanc--manger. W tym momencie gdzies w oddali rozlegt si¢
potworny huk, jakby nagle pekto jakies grube drewno. Kiefferowi wydawato sie, ze styszy czyjes



kroki i krzyki. Sprobowat odsuna¢ te przeszkadzajace wrazenia, by moc catkowicie skupic si¢ na
jedzeniu. Budyn miat mleczny kolor, jego lekko nierowna powierzchnia I$nita obiecujaco
ztocistym blaskiem. Zachwycajacy aromat wanilii i mleczka migdatowego naptywat do nozdrzy.
Wzigt odrobine na mata srebrng tyzeczke i wiasnie chciat ja wsunaé do ust, gdy do jego
swiadomosci dotart jakis gniewny grzmot. Kieffer poczut narastajace oburzenie i ztos¢. Dlaczego
nie pozwala mu si¢ zjes¢ w spokoju deseru? To godne adoracji jedzenie zastugiwato na totalne
oddanie, wymagato od jedzacego najwyzszej koncentracji. Znoéw sprobowat odizolowac¢ si¢ od
hatasu, zaktocajacego mu ten wyborny positek. A potem rozlegty sie kolejne uderzenia, kazde
gtosniejsze od smagnigcia biczem. Nagle zauwazyt, ze z jego deserem cos sig¢ stato.
Mleczno--ztocisty budyn byt teraz pokryty wielkimi kleksami ciemnoczerwonego ptynu, ktory
wygladat jak sauce framboise. Sos malinowy, pomyslat Kieffer, w ogdle nie pasuje do tego
deseru. Jest o wiele za intensywny i zabije delikatng won migdatéw. Opuscit tyzeczke. Teraz
uswiadomit sobie, ze ktos potrzasa go za ramig i jakis gtos wota do niego:

— Monsieur Kieffer, co z panem? Niech sie pan obudzi!

(3] Franc.: zgoda.
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Gdy otworzyt oczy, pierwszym, co zobaczyt, byla jej twarz. Swiatto wpadato przez na
wpot zasunigte zastony, wydawato sig, ze jest wczesny ranek. Valérie Gabin siedziata skulona na
krzesle w nogach jego t6zka. Wygladato na to, ze przesiedziata tu cata noc i zasneta. Kieffer
rozejrzat si¢. Znajdowat si¢ w jednoosobowym szpitalnym pokoju. Czu¢ byto formaling, w jego
prawa reke wprowadzony byt wenflon i przyczepiono do niej jakies kable. Obok stat
elektrokardiograf.

Usiadt ostroznie i sprobowat przypomnieé sobie wydarzenia z gorskiej chaty Wyssa. Jego
piekielng uczte, ktorag pamigtat jak przez mgte, gwattownie przerwano. Wydawato mu sig, ze
widziat uzbrojonych mezczyzn w granatowych kombinezonach, ktorzy wdarli si¢ szturmem do
sali kominkowej. A moze mu si¢ to tylko przysnito? Nie, doszto do wymiany strzatéw i do walki,
tego byt pewien. Wszedzie byta krew, na stole, na deserze, na jego serwetce. A potem musiat
straci¢ przytomnos¢.

Brazowa czupryna Valérie poruszyta si¢. Spadkobierczyni Gabinéw popatrzyta na niego.

— Dzien dobry, Xavier. Jak si¢ czujesz?

— Jak po przepitej nocy. Jakbym miat gtowe pelng gipsu. Poza tym nic mi nie dolega, tak
mi sie przynajmniej wydaje. Tyle tylko, ze niczego nie moge sobie przypomniec.

— Bytes w domu tego szalenca Gero Wyssa. Nafaszerowat ci¢ jakimis chemikaliami, tak
powiedzial mi lekarz, i zupetnie odptynates. Potem francuska jednostka specjalna wtargneta do
tej gorskiej chaty. Na drodze stanat im ochroniarz Wyssa i zaczeta sig strzelanina. Policja go
zabita. Wyss tez oberwat, drasniecie w ramig. — Wstata i przeciagneta sie. — Siedzi teraz
w areszcie sledczym. Policja przypuszcza, ze ma co$ wspolnego z zamordowaniem Boudiera
i Ricarda. Przekazatam im juz transkrypcje. A w tych okolicznosciach Valedictum wysle im tez
pewnie oryginalne nagrania.

Valérie przysuneta krzesto do 16zka i ujeta jego dton. Przez chwile siedzieli tak
w milczeniu i przygladali si¢ sobie. Po kilku chwilach Kieffer powiedziat:

— A wiec Wyss wpadt. Chciatbym widzie¢, jak mu sie uda z tego wywinac.

— Jak to wiasciwie zrobites, ty superdetektywie? To znaczy to z tym nagraniem?

— Pamigtasz, jak jedlismy razem $niadanie przy Knuedler i pokazatas mi, w jaki sposob
funkcjonuje ta ustuga zapisu cyfrowego? Uzytas do tego mojej komorki. | to dlatego miatem na
liscie potagczen ten numer. Wyss zmusit mnie, zebym zadzwonit pod numer automatycznej
sekretarki do mojej restauracji, by moje nagte zniknigcie nie rzucato si¢ w oczy. Potem miatem
odtozy¢ komorke. Wtedy stato sie dla mnie jasne, ze to moja ostatnia szansa, wigc szybko, tak by
Wyss tego nie zauwazyt, wybratem numer Valedictum. | odtad wiedziatem, ze wszystko, co
powiemy, zostanie nagrane.

Kieffer rozejrzat si¢ za szklanka wody. Valérie poszta do tazienki i przyniosta mu peten
kubek. Gdy wrocita, zapytat ja:

— Gdzie my wiasciwie jestesmy?

— W Lyonie — odparta. — Lekarze chca ci jeszcze zrobi¢ kilka badan, ale mowia, ze
zapewne juz dzis po potudniu bedziesz mogt wroci¢ do domu.

— Jak wihasciwie mnie tak szybko znalezliscie?

— No c6z, twoja komorka z epoki kamienia tupanego musiata by¢ juz prawie
roztadowana, wiec nagrat sie tylko krotki fragment twojej rozmowy z Wyssem.

Kieffer uderzyt dtoniag w materac.

— Co za pech!

— Prawdopodobnie na tym wiasnie polegato twoje szczescie. Bo gdy telefon przestat



dziata¢ i potaczenie si¢ zerwato, twoja rozmowa natychmiast zostata spisana w Valedictum.
Okoto potudnia ten dziwny zapis wystano na moj blackberry. Od razu byto dla mnie jasne, ze
masz ktopoty. Zadzwonitam wigc na policje.

— | policja zlokalizowata mojg komorke?

— No co ty. Najpierw w ogole nic nie chcieli zrobi¢. Jaki§ Luksemburczyk, ktorego
porwano w Szwajcarii? Poza terenem ich jurysdykcji, wiec ich to nie interesuje. Powiazanie
z Boudierem i Ricardem tez wydato im si¢ zbyt mgliste. Komisarz, ktory miat si¢ tym zajac,
powiedzial mi, ze to sprawdzg. Bytam strasznie wsciekta. Tak si¢ o ciebie batam.

— Ale przeciez pozniej musiatas ich jakos przekonac?

— Zadzwonitam do Allégreta, a potem wszystko poszto bardzo szybko.

— Ato kto znowu? Jeden z twoich wptywowych przyjaciot?

— Frangois Allégret.

Kieffer patrzyt na nig, jakby nic nie rozumiat. Ujeta jego reke i pogtaskata ja.

— Ty biedaku, musiato ci si¢ naprawde niezle dosta¢. No wiesz, Allégret? Burmistrz
Paryza? To moj dobry znajomy i byt mi cos winien. Lubi czasem dobrze zjes¢, wiec informuje go
na biezaco i doradzam, do ktorej restauracji warto si¢ wybrac.

— Zdradzasz burmistrzowi Paryza, gdzie moze dosta¢ doskonate entrecéte Bercy, a on
w podziekowaniu wchodzi na gtowe prefektowi policji?

— Cos w tym stylu, ale z pewnoscia nie zrobit tego tylko dlatego, ze podpowiadam mu, do
ktorej restauracji warto si¢ wybra¢. W przeciwienstwie do tego gtupiego komisarza, Frangois od
razu wyczut, ze trafita mu si¢ niesamowita okazja, by pokazac si¢ opinii publicznej z dobrej
strony. Jest strasznie prozny i w wyobrazni od razu zobaczyt nagtowki: ,,Zamach na francuska
haute cuisine — udaremniony dzieki odwaznej interwencji burmistrza Paryza”. Co$ w tym
rodzaju. Przebiegty polityk nie wypuszcza czegos takiego z rak.

— A potem?

— Potem wszystko odbyto si¢ dos¢ szybko. Dzieki numerowi twojej komorki sledczy
w ciggu kilku minut dowiedzieli si¢, gdzie twoj telefon po raz ostatni logowat si¢ w sieci i jakie
musiato by¢ twoje miejsce pobytu. Gdzies na potudniowy wschod od Genewy, na terenie Francji.
Potem musieli jeszcze tylko potwierdzi¢, ze Wyss posiada tam dom w gorach; proste
wyszukiwanie w komputerze. Po tym, jak wzieli szturmem dom, przewieziono ci¢ do najblizszej
francuskiej kliniki uniwersyteckiej.

— Uratowatas mi zycie, Valérie.

— Tylko sobie nic nie wyobrazaj. To z czystego egoizmu, jestes mi przeciez winien
Hasenzibi.

— Huesenziwwi.

— Wiasnie.

— Ugotuje ci wszystko, na co tylko masz ochotg. Ale pozniej. Przez nastgpne dni bede si¢
odzywiatl wytacznie papka warzywna i owsianka.

— Ta papka z ptatkéw owsianych? Przeciez cos takiego jedza tylko pozbawieni gustu
Anglicy. To w ogole nie ma smaku.

— Wiasnie. Moze to zabrzmi dziwnie, ale podczas ostatnich dwudziestu czterech godzin
doswiadczytem po prostu zbyt wielu eksplozji smakowych. Moje zapotrzebowanie na wszelkiego
rodzaju objawienia kulinarne zostato na jakis czas zaspokojone.

Po potudniu pojawit si¢ lekarz, ktory zajmowat si¢ Kief-ferem, i wyjasnit mu, ze stoi
przed pewng zagadka. Przeprowadzone badania krwi wykazaty, ze Kieffer ani nie zostat otruty,
ani tez nie podano mu zadnych srodkow odurzajacych. Lekarz uwazat natomiast, ze utrata
przytomnosci mogta wynika¢ z maltretowania go przez legionistg, po czym zdiagnozowat lekkie



wstrzasnienie mozgu i zalecit duzo wypoczynku. Kieffer nie zaprzeczat, bo chciat jak najszybciej
wréci¢ do domu. Valérie wsadzita go po potudniu do pociggu pospiesznego do Luksemburga,
data mu buziaka na pozegnanie i znikneta.

Podczas jazdy Kieffer patrzyt przez okno na szybko zmieniajace si¢ krajobrazy. Wcigz
czut si¢ trochg nieswojo. Nie miat mdtosci ani nie krecito mu si¢ w gtowie, ale w jakis dziwny
sposob byt oderwany od rzeczywistosci. Przedziat, konduktor, rozmowy innych pasazerow,
wszystko to wydawato mu si¢ odlegte i nierealne. Probowat si¢ troche zdrzemna¢, ale gdy
zamknat oczy, pojawit si¢ obraz migdatowego budyniu zbryzganego krwig. A gdy dotknat
podniebienia jezykiem, powrocity dawno zapomniane wspomnienia, wspomnienia o rzeczach,
ktorych kosztowat przed laty. Czut morska won bretonskich ostryg, fagodny, smietankowy smak
morbiera oraz gouit terreux®! swiezej, domowej kaszanki. To nie byt tylko jakis posmak,
szczatkowe wspomnienia, ktore do niego powracaty. Czut, jak w tym momencie kaszanka
rozptywa mu si¢ w ustach, i doktadnie wiedziat, gdzie i kiedy ja jadt. To byta kaszanka
Eugéne’a Bavarda, masarza z Périgord. Czut smak kawatkéw kasztanow i tchnienie cytrynowej
macierzanki, ktore rzeznik dodawat do swoich wyrobow. To musiato by¢ dwadziescia lat temu.

Po jakims czasie Kiefferowi udato si¢ skupic¢ na przesuwajacej sie¢ za oknem Burgundii
I zapanowac nad jezykiem. Unikat wagonu restauracyjnego, a od kelnera rozwozacego po
pociagu buteczki kupit jedynie dwie butelki wody, ktéra miata dziwny smak.

4] Franc.: ziemisty posmak.
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Po kilku spokojnych dniach w ville basse stopniowo zaczety ustepowac dziwne
przebtyski smakow. Kieffer przekazat na razie ,,Deux Eglises” Claudine i powiadomit ja, ze
bierze sobie chorobowe do konca tygodnia. Wypoczywat w domu, spacerowat nad Alzette
i doprowadzit do porzadku zaniedbany ogrodek warzywny.

Vatanen postanowit, ze w sytuacji tak potwornego wychudzenia jego przyjaciela jak
najszybciej znoéw nauczy Kieffera jes¢ i pi¢. Fin kazdego wieczoru pojawiat si¢ u niego
w ogrodzie, obtadowany serowymi przysmakami, saucissons secs, przekaskami i roznymi
alkoholami. Wigkszos¢ z tego Vatanen musiat potem zjada¢ sam, ale przynajmniej rivaner znoéw
zaczat Kiefferowi smakowac.

— W ,,Le Monde” byt artykut o tym Wyssie — 0znajmit pewnego wieczoru Fin, mlaskajac.
— Czytates to?

— Jeszcze nie. Ale przedwczoraj rozmawiatem dos¢ dtugo z tym dziennikarzem, ktory to
napisat. Maglowat mnie przez dwie godziny.

Vatanen nalat im biatego wina, a potem popukat palcami w gazete, ktéra lezata przed nim
na tawce.

— No wiec tu jest napisane, ze przeciw Wyssowi prowadzone jest sledztwo i podejrzewa
sie go o wielokrotne morderstwo, podpalenia i pogwatcenie wolnosci. Szwajcarzy wnioskowali
0 jego ekstradycje, ale Francuzi twierdza, ze to w ogole nie wchodzi w rachube. Sami chcg mu
urzadzi¢ proces. Tu cytowany jest burmistrz Paryza, ktory moéwi o ,,szczegolnie podstepnym
ataku na nasza chwalebna gastronomig, serce naszego narodu”.

Kieffer upit tyk rivanera i z zadowoleniem kiwnat gtowa.

— Mam nadzieje, ze Wyss zniknie za kratkami. Jest na to szansa. Piszg tam co$ 0 jego
firmie?

— No tak, Hiietli AG niezwtocznie wywalito tego wazniaka za drzwi. | oczywiscie
twierdza, ze w zaden sposob nie ponosza za to odpowiedzialnosci. Co mnie jednak zadziwia,
Xavier, to ze nigdzie jasno i wyraznie nie napisano, ze wszystkiemu winien jest ten diabelski
owoc. Nie ma nic o jego niezwyktych wiasciwosciach, nic o skutkach ubocznych, a juz zupetnie
nic o tym, ze Hiietli chce uzy¢ tego owocu, by aromatyzowaé nim jakies smieci i wciskac je
konsumentom jak paszg dla ludzi.

— Obawiatem sie, ze tak to si¢ wiasnie odbedzie, Pekka. Ale co mozna na to poradzi¢?
Scheuerle mogtby wszystko ujawni¢, ale on przeciez ma teraz kontrakt z Hiietli. Jestem pewien,
ze francuska prokuratura wezmie ten koncern pod lupe. Ale firma ma przeciez siedzibe
w Szwajcarii, wigc pewnie beda mieli dos¢ czasu, by wszystko zatuszowaé. Valérie Gabin tez
sceptycznie do tego podchodzi. Twierdzi, ze Hiietli przetrwat bez szwanku juz wiele skandali
zwigzanych z artykutami spozywczymi.

Vatanen wygladatl na niepocieszonego.

— Moze media mogtyby to wszystko ujawnic¢? — podsunat.

Kieffer pokrecit gtowa.

— Perigot moéwi, ze bez solidnych dowodoéw w zadnym razie nie moze czegos takiego
napisac.

— Nie wierzy ci.

— Trudno mie¢ mu to za zte. Cata ta historia brzmi dos¢ nieprawdopodobnie. Poza tym
mysle, ze Perigot si¢ boi, i pewnie ma racje. Jesli jego gazeta napisataby, ze jeden z najwiekszych
koncernéw spozywczych na §wiecie umysinie uzywa podejrzanych sktadnikow, by moc na
wielka skale stosowa¢ je w swoich produktach, to wtedy Hiietli natychmiast spuscitby ze smyczy



swoich adwokatow i domagatby si¢ milionowych odszkodowan.

— Tak, masz racje. Nikt, kto ma cho¢ troche oleju w gtowie, nie sprobuje sprzedac tej
historii.

— Nikt. Co najwyzej jakis$ szaleniec.

— Xavier, chyba nie chcesz...

— ... elo geet et duer.

— Co méwisz?

— Mowieg, ze mam juz tego dos¢. Niech sobie te wojng toczy jakis inny szaleniec. Ale
powiedz, co tam masz na tym czerwonym talerzu? Paszteciki podlewane rieslingiem?

— Tak, z twojej ulubionej masarni w Pfaffenthal.

— Daj mi spory kawatek. | wiesz co, Pekka?

— Tak, Xavier?

— To jest cholernie ttuste. Bedziemy potrzebowaé destylatu gruszkowego.



Epilog

Starsi panowie, ktorzy w ten niedzielny poranek zajechali w czarnych limuzynach przed
gtowna siedzibe Hiietli AG, mimo pigknej pogody wygladali na mocno poirytowanych. Wszyscy
mieli na dzis inne plany, chcieli pojecha¢ do swych domkéw w gorach albo spotkac sie
z przyjaciotmi na wczesny aperitif w klubie golfowym.

Ale oczywiscie nadzwyczajne posiedzenie zarzadu miato pierwszenstwo. W obliczu
trudnej sytuacji, w jakiej znalazt si¢ koncern, nawet nie byto co mysle¢ o szukaniu
usprawiedliwien ewentualnej nieobecnosci. Tak wigc w wytozonej boazerig z orzechowego
drewna sali konferencyjnej zebrali si¢ kontrolerzy i zarzad, by przyja¢ raport dyrektora zarzadu
Witterlinga.

Stadeli, przewodniczacy rady nadzorczej, sprawiat wrazenie najbardziej
niezadowolonego. Nie musial, tak jak pozostali, przyjecha¢ do Zurychu z jakiejs alpejskiej
wioski. Nagte wydarzenia zmusity go do powrotu do Szwajcarii z Sewilli firmowym
odrzutowcem. Dlatego tez przegapit poranng przejazdzke konng po swojej andaluzyjskiej
posiadtosci.

Zamiast zwyktych truizmoéw na powitanie Stadeli powiedziat:

— Moi panowie, przejde od razu do rzeczy. Afera Wyssa przynosi nam kiepska prase
w catej Europie. Zwolnilismy juz doktora Wyssa, wyraznie si¢ od niego zdystansowalismy
i zaczelismy wewnetrzne porzadki. Pozostaje jednak pytanie, co zrobimy dalej z Projektem
Superspice. Doktorze Witterling, jak wyglada sytuacja?

Prezes zarzadu wstat i skinagt Stadeliemu gtowa. Wygladat na zmeczonego, zwykle
swietnie na nim lezacy, szyty na miare garnitur byt pognieciony. Witterling przeszedt na szczyt
stotu i wskazat na kilka diagraméw z liczbami, ktore w tym momencie zostaty wyswietlone na
$cianie.

— Projekt Superspice znajduje sie w finalnej fazie przed wypuszczeniem na rynek. Mamy
uprawy czatwy w Hiszpanii, Francji i w Chinach, a zdolnosci produkcyjne wynosza dwanascie
tysiecy ton rocznie. Ponadto utrzymujemy zapasy magazynowe na kolejne szes¢ miesiecy. Ponad
dwadziescia produkowanych masowo artykutow jest przygotowywanych do rzucenia na tasme. —
Witterling otart chusteczka pot z czota. — Krotko méwiac, jestesmy prawie gotowi do startu.

— Czy nie mozna tego startu na razie odtozy¢ na czas nieokreslony? — zapytat jeden
z cztonkow rady.

— To nie rozwiaze naszych probleméw — odpart opryskliwie Stadeli. — Pytanie brzmi, czy
zamierzamy to doprowadzi¢ do konca, czy nie. Jesli prasa dowie si¢ 0 tej sprawie, pytanie o to,
czy produkty na rynku zawieraja juz czatwe, czy tez dopiero to planujemy, bedzie nieistotne. Tak
czy inaczej nas urzadza. Strat, jakie poniostoby przedsi¢biorstwo, nawet nie da si¢ oszacowac.
Alternatywnym rozwigzaniem jest catkowite pogrzebanie tego projektu, zniszczenie wszystkich
zapasow i zamknigcie obiektow produkcyjnych. — Stadeli zwrocit si¢ do szefa zarzadu: — lle to by
nas kosztowato, gdybysmy sie z tego wycofali, doktorze Witterling?

Witterling nie wygladat na szczesliwego.

— Liczac wszystko razem, koszty mozna by oszacowa¢ na blisko pig¢ miliardow frankow.

W pomieszczeniu dat si¢ stysze¢ szmer gtosow.

— To moze nam ztamac¢ kark — wtracit Reitler, szef dziatu relacji z inwestorami. — W jakis
sposob datoby si¢ to zbilansowaé. Ale to moze sprawic, ze kursy naszych akcji pojda w dot.
Wtedy mozemy sta¢ sie tatwym celem do przejecia. A wowczas szybko pojawi sie Tricatel albo
American Foods i zanim si¢ obejrzymy, wypadniemy z gry.

Stadeli miat teraz jeszcze bardziej ponura mine niz na poczatku posiedzenia.



— Pie¢ miliardow frankow! Moze po prostu musimy liczy¢ na to, ze wszystko si¢ uspokoi
i jakos utozy. Gdzie jest pan Berninger? Przydatby sie teraz dyrektor ds. komunikacji. Gdzie jest
ten cztowiek?

— Pan Berninger skanuje wiasnie najnowsze wycinki z prasy, by moc panstwu zreferowaé
aktualna sytuacje — odpart Witterling.

W tym momencie na sale konferencyjng wszedt mezczyzna po trzydziestce z modnie
przycietymi wasami i broda. Miat potargane wiosy.

— Panie Berninger — powiedziat Stadeli — dyskutujemy tu wiasnie nad kwestig, czy nie
kontynuowa¢ Superspice tak jak planowano, w nadziei, ze nikt nie skupi si¢ na szczegotach tej
historii i ze catvanum w ogole nie trafi do mediow. Jaka jest panska opinia? Czy to by si¢ dato
zrobi¢?

Berninger skrzywit sie.

— Moi panowie, obawiam si¢, ze w tej sprawie zaistniata nowa, nieoczekiwana sytuacja.
Wiasnie to otrzymatem — wyjasnit rzecznik prasowy i uniost do gory ptyte DVD. — Ale zobaczcie
to, panstwo, sami. — Berninger wsunat dysk do przygotowanego odtwarzacza i na ekranie ukazata
sie posta¢ kucharza, ktory zywo gestykulowat i krecit si¢ po kuchni w studiu telewizyjnym.
Mgzczyzna ubrany byt w granatowy kucharski stroj ze ztotymi guzikami i btyszczacymi
epoletami. Wygladat jak jakis dyktator z potudniowoamerykanskiej republiki bananowej, ktory
przez pomytke trafit do kuchni. Kucharz lewa reka ktadt wiasnie na patelni przegrzebki, a prawa
mieszat sos w miedzianym garnku. Przez caty czas cos mowit.

— Kto to jest? — warknat Stadeli, ktory niewiele sobie robit z jedzenia.

— To Leonardo Esteban von Ritterdorf — odpart dyrektor ds. komunikacji. —
Najstynniejszy telewizyjny kucharz w Europie. Ma programy w Niemczech, we Wtoszech,

w Anglii i Francji. To, co panstwo ogladacie, to wczorajszy program z TF1. Chwileczke,
nastawie gtosniej.

— ... Mam dla was cos catkiem nowego, chicas y chicos. Un condimento, przyprawa,
ktorg bardzo trudno jest uzyskac, ale moze to i lepiej. A jednak mimo wszystko musicie to
zobaczy¢. To tutaj — powiedziat Esteban i przytrzymat przed kamera podtuzny, niebieski, 1$niacy
owoc — to czatwa z Papui--Nowej Gwinei. Jest najsilniejszym wzmacniaczem smaku, jaki zna
swiat. Dziata jak glutaminian sodu, ten znacie dzieki Chinczykom, ale jest tysiac razy silniejsza.

Esteban siggnat po noz i wykroit kawatek czatwy. Nastgpnie ten maty kawatek owocu
wrzucit na patelnig i zaczat dusi¢ na masle.

— Srednia temperatura, dobrze obsmazyé, chicas y chicos. Chcemy, by nasza czatwa byta
tostada, tadnie zarumieniona. Na tym polega cata sztuczka. Zdradzit mi to dobry przyjaciel. —
,Leonardo Kuchni” przybrat teraz konspiracyjnag ming i usmiechnat si¢ do kamery. — Tak
wiasciwie ten owoc jest un gran secreto. Wiekszos¢ ludzi nie wie nawet, gdzie doktadnie rosnie,
nie wspominajac o tym, jak nalezy go przygotowywac. — Esteban dorzucit na patelni¢ z czatwa
kilka kostek cukinii i gars¢ pomidorow koktajlowych. Chwile pozniej przetozyt wszystko do
miski, zbiegt ze sceny w strone podestu dla publicznosci i rozdat widzom plastikowe widelczyki.
— Sprébujcie tego, chicas y chicos. Tylko cukinia, pomidory, sol. Jedliscie kiedys cos tak
wspaniatego? Fantdstico, prawda? — Kamerg skierowano teraz na widzéw, ujecie w duzym
zblizeniu, gdy probowali warzyw z patelni Estebana. Niektérym zmienity si¢ rysy twarzy, inni ze
zdumieniem zakrywali usta dtonig albo dotykali piersi, jakby co$ zaparto im dech.

Esteban zniknat znoéw za kuchenka indukcyjng i spojrzat w kamerg, ktora w zblizeniu
zajmujacym caty ekran pokazywata jego perfekcyjnie upudrowang twarz i porcelanowy usmiech.
— Tak, ten owoc czatwy smakuje fantastycznie, ale nie wolno jes¢ go za wiele, bo

w duzych dawkach jest trujacy. Bez obaw, un poquito, taka odrobina nie zaszkodzi. Ale jesli je



sie tego zbyt duzo, wtedy jest si¢ muy loco! Tak jak Esteban! — ,,Leonardo Kuchni” przewroécit
oczami i szeroko si¢ usmiechnat do publicznosci, ktora zaczeta z zachwytem klaskac¢. — Tak, tak
szaleni jak ja. Nie na darmo tez mieszkancy Nowej Gwinei nazywaja to cos diabelskim owocem!
| dlatego nie mozecie kupi¢ czatwy w zadnym supermarkecie. Pewien szwajcarski koncern
spozywczy o nazwie Hiietli chcial wprowadzi¢ ja na rynek w Europie jako megawzmacniacz
smaku. Wszystkie chinskie restauracje tez si¢ juz do tego pality! Ale po przeprowadzeniu badan
porzucono ten plan ze wzgledéw zdrowotnych. Cé6z za odpowiedzialni ludzie z tych Szwajcarow!
Chicos y chicas, sami widzicie, ze musimy sobie radzi¢ bez tego, ze po prostu sami musimy
lepiej gotowa¢, bez wzmacniaczy smaku. Dlatego tez przejdzmy do nastepnej potrawy: papa
asada, tym razem zupetnie inaczej.

Berninger wytaczyt odtwarzacz DVD.

— Dzi$ rano dostalismy juz liczne zapytania od prasy. Dziennikarze chcieli wiedzie¢, czy
mozemy potwierdzi¢ to, co pan Esteban powiedziat w swoim show.

— | nie zapomna o tym wkrotce?

Dyrektor ds. komunikacji pokrecit gtowa.

— Wrecz przeciwnie. Film trafit juz do internetu, na réznych forach dla mitosnikéw
kuchni juz sie o tym dyskutuje. — Berninger gtosno westchnat. — Godzine temu wyszukiwanie
kombinacji haset ,,czatwa” i ,,Hiietli” w Google dato dwa tysiace trafien przy silnej tendencji
wzrostowe;j.

Stadeli prawg reka pomasowat swoj byczy kark.

— Moim zdaniem to by byto na tyle. Projekt Superspice zostaje wstrzymany, plantacje
zostang zlikwidowane. Jakie$ sprzeciwy? — Nikt si¢ nie odezwat. Stadeli westchnat.

— Doktorze Witterling, prosze¢ to wszystko zorganizowac. Posiedzenie jest zamknigte.

Stadeli wsiadt do samochodu i kazat szoferowi rusza¢. Spojrzat na zegarek, drozszy niz
samochod, ktorym miat zosta¢ zawieziony na lotnisko. Sprawa wyjasnita si¢ szybciej, niz sadzit;
przy odrobinie szczescia uda mu sie jeszcze wieczorem wybra¢ na konng przejazdzke. Ta
perspektywa wyraznie poprawita mu humor. Podczas jazdy, po kilku minutach patrzenia przez
okno, przyszto mu cos do gtowy. Wyjat z kieszeni komorke i zadzwonit do szefa zarzadu.

— Drogi doktorze Witterling, ten kucharz bedzie nas kosztowat duzo pieni¢dzy, ale dzieki
niemu wpadtem przynajmniej na pewien pomyst.

—Jakiz to, panie Stadeli?

— Przypomina pan sobie ten gtupi dowcip o chinskich restauracjach?

— Tak, panie przewodniczacy. Dos¢ bezczelny.

— Ale ten cztowiek trafit w samo sedno. Azjaci maja znacznie swobodniejszy stosunek do
wzmacniaczy smaku, nie sadzi pan? Gdybysmy mogli sprzeda¢ caty ten bajzel Chinczykom, to
udatoby nam si¢ odzyskac¢ przynajmniej czes¢ naszych naktadow. Jak wyglada sytuacja
z naszymi przyjaciotmi z Xin Foods?

— To wspaniaty pomyst, panie Stadeli. Zaraz si¢ tym zajme.






Stowniczek niektérych terminéw kulinarnych

aboyeur — ekspedytor; odpowiada za przyjmowanie zamoéwien z restauracji
i rozprowadzanie ich po poszczegolnych stacjach

amuse--gueule — niewielka przystawka podawana przed gtownym positkiem

auxerrois — biata odmiana winorosli pochodzaca z Alzacji oraz ttoczone z niej wino

ballottine de faisan au geniévre — zawijany pasztet z faszerowanego bazanta z owocami
jatowca

beurre manié — mieszanka maki i masta, stuzaca do zageszczania SOSOW

bouillabaisse — rodzaj zupy rybnej

Bouneschlupp — tradycyjna zupa luksemburska z zielonej fasolki szparagowej

bouquet garni — bukiet przypraw, sktadajacy si¢ najczesciej z pietruszki, liscia
laurowego i tymianku; ziota sa zwykle zwiazane, by tatwiej byto je usunaé po gotowaniu

braisé — duszony

canard a la bigarade — kaczka w sosie z gorzkich pomaranczy

casserole — garnek albo naczynie zaroodporne, ew. potrawa jednogarnkowa lub
zapiekanka

cassolettes de Saint--Jacques — przegrzebki (matze)

chapelure — tarta butka

chef de cuisine — szef kuchni

chef de partie — szef zespotu; odpowiada za swoje stanowisko, tzn. za ograniczong czesé
kuchni wyspecjalizowana w przygotowywaniu okreslonych sktadnikéw i potraw

chiffonade — ziota krojone na bardzo cienkie paseczki

civet — danie jednogarnkowe z potudniowej Francji, zageszczane krwig

commis de cuisine — mtodszy kucharz; kucharz na stazu po ukonczeniu nauki zawodu

confit de moulard — confit z kaczki; tradycyjna francuska potrawa, mi¢so konserwowane
we wiasnym ttuszczu

corn dog — kietbaska do hot--doga w ciescie kukurydzianym

daube — potudniowofrancuski gulasz

entrecote Bercy — stek z koniny z szalotkami, w sosie z cytryny i biatego wina

entremetier — kucharz odpowiadajacy za przygotowywanie zup oraz dodatkow do dan
(i za wszystko, co nie jest miesem ani rybg, a wiec za dania maczne, potrawy z warzyw, sera itp.)

feuilleté — w ciescie francuskim

fines de claire — ostrygi (standardowej jakosci)

foie gras — pasztet ze sttuszczonych watrobek kaczych i gesich

friture de la Moselle — rzeczne rybki, po wypatroszeniu obtaczane w mace i smazone
w gtebokim ttuszczu

gardemanger — garmazer; odpowiada za zimng kuchnie (przekaski i satatki,
przygotowywanie zimnego bufetu)

Gromperekichelcher — luksemburski placek ziemniaczany

Haart Eeér mat waisser Zooss -— jajka na twardo w biatym sosie

hors--d’eeuvre — przystawki, kanapki

Huesenziwwi — potrawka z zajaca po luksembursku

Judd mat Gaardebounen — luksemburskie danie narodowe; wedzona karkowka podana
z gotowanym bobem

juliennes — technika krojenia warzyw lub ziét na dtugie, cienkie i rowne stupki

Kachkéis — roztopiony ser (serwowany zazwyczaj z ciemnym pieczywem i cebulg)



Kanéngche mat Moschterzooss — krolik w sosie musztardowym

Kuddelfleck — flaki po luksembursku

lardo di Arnad -— po wiosku: boczek z Arnad (miejscowosci we Wtoszech, w Dolinie
Aosty)

médaillon de veau et foie gras au raisin -— medalion cielgcy i sttuszczone kacze lub
gesie watrobki z rodzynkami

meringue — beza

mirepoix — wtoszczyzna; pokrojone w kostke marchew, seler, por i cebula

mise en place - — franc.: wszystko na swoim miejscu; kolejne czynnosci, ktore trzeba
wykona¢, by przygotowac profesjonalng kuchnie do uzytku

Mummentaart — luksemburska tarta jabtkowa

Noilly Prat — francuski wermut

noisette — mata czarna kawa z niewielka iloscia pianki z mleka

oranges soufflées avec Meringu — suflet pomaranczowy z beza

papa asada — pieczony ziemniak faszerowany migsem

pastis - — likier o smaku anyzowym, popularny gtéwnie we Francji

paté de la Maison -— paszteciki (specjalnos¢ restauracji).

patissier — cukiernik; odpowiada za desery

petit four — mate, ozdobne francuskie ciasteczka

plat du jour - — danie dnia, specjalno$¢ dnia

plongeur — pomywacz

po’ boy — kanapka z bagietki pochodzaca z Luizjany

poélée — danie z patelni

poissonnier — kucharz specjalizujacy si¢ w przyrzadzaniu ryb i owocéw morza

potagier — kucharz odpowiedzialny za przyrzadzanie zup (w wigkszych kuchniach
podlega entremetier)

prét--a--cuire - — gotowy do przyrzadzenia

guenelles de brochet — kluseczki z miesem szczupaka

Quetscheflued — luksemburska tarta sliwkowa

réglisse caramélisée — karmelizowana lukrecja

Reihammchen — udziec sarni

Rieslingpaschtéit — paszteciki podlewane rieslingiem

rivaner -— biate wino wyttaczane z winogron szczepu rivaner

salamander — grill elektryczny do szybkiego opiekania

sauce framboise — sos malinowy

saucier — kucharz odpowiedzialny za przyrzadzanie sosow i mies na ciepto

Schiimli — w Szwajcarii: kawa ze spienionym mlekiem

selle d’agneau — comber jagniecy

sommelier — kelner od win; odpowiada za stworzenie karty win, zwigzane z nimi zakupy
I zaopatrzenie piwnicy z winem; réwniez specjalista w zakresie wiedzy o winach oraz ich
degustacji

soupe de lievre — zupa z zajaca

sous--chef (de cuisine) — zastepca szefa kuchni

spécialité de la maison - — danie, ktore jest specjalnoscia jakiegos lokalu lub domu

sucré — posypany cukrem

w»urf and Turf” -— danie tgczace owoce morza z czerwonym migsem

tarte Tatin — francuska tarta z nadzieniem z jabtek; forme¢ najpierw wyktada si¢ jabtkami,



a nastepnie przykrywa ciastem

Tiirtech — purée ziemniaczane z kiszong kapusta i kawatkami boczku

tomates concassées -— pokrojone w kostke i podduszone pomidory

tournant — ,,cztowiek od wszystkiego’’; wchodzi na stanowisko, na ktorym akurat jest
potrzebna pomoc

Traipen — kaszanka po luksembursku

Wiinzoossiss — luksemburskie pieczone kietbaski

Wiinzoossiss mat Moschterzooss - -— kietbaski w sosie musztardowym



