FASOLKA PO BRETONSKU

Sktadniki: Wykonanie:
Fasole moczymy przez noc. Nastepnego dnia smazymy
. duza fasola, boczek i kietbaske, a kiedy tluszcz sie troche wytopi
najlepiej Jas dodajemy posiekang cebule. W garnku gotujemy fasole w

bulionie, dodajgc przysmazong kietbaske, boczek i cebulke.
Po ok. 15 min. wrzucamy pokrojong w kostke marchewke,
. boczek - ok. 20% PO kilku minutach zageszczamy przecierem pomidorowym.

ilosci fasoli Pod koniec zageszczamy maka i przyprawiamy.
« kietbasa
« cebula

«  marchewka

« bulion
+ przecier
pomidorowy

« troche maki do
zageszczenie -
nie zawsze
potrzeba

+ papryka stodka,
odrobina chili,
pieprz, sol



