KURCZAK PIECZONY PO NIEMIECKU

Sktadniki: Wykonanie:
Roztopi¢ masto (margaryne) w dosc gtebokim garnku.
« masto lub Do roztopionego masta doda¢ make, wymieszac.
margaryna Nastepnie doda¢ mleko i bulion. Wszystko

podgrzewac na matym ogniu, mieszajgc przez ok. 10
min. Doda¢ sok i przyprawy. Potowe tak
przygotowanego sosu wymieszac¢ z ugotowanym
makaronem. Rozgrzac¢ piekarnik. Wtozy¢ makaron z
sosem do naczynia zaroodpornego, na to potozy¢
kostki kurczaka, pola¢ pozostatg resztg sosu, posypac
startym serem. Piec az ser zacznie puszczac babelki,
a catos¢ nabierze zarumieni sie (ok. 30 min.).
Podawac gorace.

+ maka

« bulion lub rosot

- mleko

+ Swiezy sok z
cytryny

+ ugotowany i
odsaczony
makaron

+ ugotowane i
pokrojone w
kostke piersi
kurczaka

- starty parmezan
lub inny zotty ser

+ sOl, pieprz,
gatka
muszkatotowa,
stodka papryka




