ZAPIEKANKA Z KIELBASA

Sktadniki: Wykonanie:
Papryki wydrazy¢ i pokroi¢ w paski, szczypiorek w paski dtugosci 3
+ po 1czerwonej i cm, kietbase takze w paski, pieczywo w kostke, czosnek drobno
zielonej papryce posiekac. Poddusi¢ na patelni papryki przez kilka minut az troche

zmigkng, przyprawiajgc w miedzyczasie. Nastepnie poddusi¢
szczypiorek. Ok. 3/4 szklanki mleka wymieszaé z 2 tyzkami
. szczypiorek roztopionego masta i pola¢ tym pokrojone pieczywo. Naczynie
zaroodporne posmarowa¢ mastem, wiozyC papryke, szczypiorek,
kietbase, czosnek i pieczywo. Cato$¢ posypac suto startym serem.

. 50 dag kietbasy Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec ok. 40 min. w temp. 200°C.
5 kromek
pieczywa

pszennego (np.
chleba tostowego)

+ masto
« mleko
«  serzofy

+ 2 zabki czosnku

+ S0l pieprz



