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sol, pieprz

PIERS KURCZAKA Z BRANDY
Skfadniki:

Wykonanie:

Piersi z kurczaka poddusi¢ na patelni, kiedy zaczng nabierac
bragzowego koloru dodac wino, wycisniety czosnek, sol i pieprz.
Dusi¢ na matym ogniu przez ok. 15 min. Doda¢ drobno
posiekang natke. Przed podaniem podgrzac brandy, podpali€ i
polac piersi. Bedzie sie palito ok. 1 min. i spowoduje, ze mieso
bedzie migksze.



