KURCZAK PO KROLEWSKU

Sktadniki: Wykonanie:
Papryke przekroi¢ na pot, usungé pestki i gotowac przez 5
.« 1 czerwona min. w osolonej wodzie. Nastepnie pokroi¢ w kostke.
papryka Pieczarki pokroi¢ w talarki, piersi z paski i poddusi¢ na

masle przez ok. 5 min. Smietane wymieszaé z kilkoma
tyzkami maki i rosotu i dodac do kurczaka z grzybami.

. masto Wrzuci¢ tez papryke i poddusi¢ wszystko ok. 5 min.,
dolewajac rosotu, jesli bedzie trzeba (tak, by powstat sos).
Nastepnie doprawi¢ do smaku, skropi¢ sokiem z cytryny i
. 20 dag posypac drobno posiekang natkg pietruszki.
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