(odc.52) zakre¢cony chleb

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.52)

trudnosé: trudne

Skladniki

1 porcja ciasta chlebowego z podstawowego przepisu na chleb
mozzarella

S0S pomidorowy

grillowane — baktazany, cukinie, fenkuty, papryki

peczek bazylii, umytej

sOl 1 §wiezo zmielony czarny pieprz

ocet winny

Przygotowanie

Zakrecony chleb jest caly poskrgcany. Mozna go robi¢ na wiele sposobow. Wyro$nigte ciasto
rozwatkowac na ptat grubosci 1 cm. Podzieli¢ ciasto na dwie réwne czgséci o boku dtugosci 30
cm.

Grillowane warzywa posiekac. Przetozy¢ do miski. Bazylig posieka¢ — todyzki drobniutko,
liscie na duze kawatki. Bazyli¢ dorzuci¢ do warzyw. Doda¢ sos pomidorowy. Dola¢ odrobing
oliwy z oliwek. Doprawi¢ sola 1 pieprzem. Skropi¢ octem winnym. Wymiesza¢ rgkoma albo
tyzka. Mozzarellg rozrywac¢ na male kawatki i uktada¢ je wzdhuz dtuzszego boku ciasta
(czynnos¢ powtorzy¢ przy drugim kawatku ciasta). Warzywna masg przetozy¢ na oba platy
ciasta, rozprowadzi¢ tyzka, omijajac mozzarellg. Cato$¢ hojnie posypac parmezanem po
wierzchu. Oba platy ciasta zwina¢ jak roladg. Kazda z nich pokroi¢ na plastry szerokosci 5
cm. Ulozy¢ je w formie, wyloZonej papierem do pieczenia, obok siebie (farszem do gory i
dotu). Kawatki ciasta powinny $cisle do siebie przylega¢. Odstawi¢ do wyrosnigcia na jakies
10 min. Po wyrosnigciu piec 15-20 min. W temp. 225 stopni C. Przed podaniem ostudzi¢.
Jes¢ odrywajac kawatki. Wspaniate piknikowe pieczywo.
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