(0dc.52) pizza z pelnym angielskim
sniadaniem

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.52)

1lo$¢ osob: 2
czas przygotowania: 1 godzina, 35 minut
trudnos¢: latwe

Skladniki

1 porcja ciasta chlebowego z podstawowego przepisu na chleb
4 duze pieczarki

1 kaszanka

5 plastrow boczku

2 kietbaski

2 pomidory, pokrojone na ¢wiartki

oliwa z oliwek extra virgin

115 g mozzarelli

3 lub 4 jajka

s6l morska i §wiezo zmielony czarny pieprz

Przygotowanie

To prosta, ale wspaniata pizza. Wskazana po nocnych baletach — idealne lekarstwo na kaca.
Wyrosénigtemu ciastu nadac ksztalt spodu do pizzy. Przetozy¢ na duza blachg wyltozona
papierem do pieczenia. Rozgrzaé piekarnik do 200 stopni C. Porozrywac pieczarki, kaszankg i
boczek — wrzuci¢ do miski. Kietbaski potamac na kawatki wielkosci klopsikow — doda¢ do
miski. Dorzuci¢ pomidory. Skropi¢ oliwa. Wymiesza¢ regkoma. Doprawi¢ sola i pieprzem. Na
ciasto przetozy¢ sos pomidorowy, rozsmarowac go na cienka warstwe. Reszt¢ wymieszanych
sktadnikow roztozy¢ rownomiernie na cie$cie. Mozzarellg rozerwaé na kawatki rozrzuci¢ na
wierzchu. Piec w uprzednio nagrzanym piekarniku przez 8 min. Kiedy boczek bgdzie
wygladat na chrupiacy, rozbi¢ na wierzchu jajka i z powrotem wlozy¢ do piekarnika do czasu
az si¢ zetna. Podawac.
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