(odc.40) sos pomidorowy na zimno

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.40)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

6 dojrzatych pomidoréw
1 czerwona cebula

par¢ limonek

kawatek $swiezego imbiru
parg czerwonych papryczek chilli
nasiona bialej gorczycy
olej stonecznikowy

kilka zabkow czosnku
woda

sol

Przygotowanie

Do miksera lub robota kuchennego wrzuci¢ pomidory ze skorka, pokrojone na kawatki,
obrana cebulg pokrojona na kawalki, cate papryczki chilli. Na patelni¢ wsypa¢ gorczycg,
dola¢ olej stonecznikowy i smazy¢, az ziarna zaczna podskakiwaé, wtedy przela¢ do miksera.
Dorzuci¢ obrany kawatek imbiru i kilka obranych zabkéw czosnku. Dola¢ wodg 1 zmiksowac.
Sprobowac. Wsypaé duzo soli i dola¢ sok z limonki. Ponownie zmiksowac. Gotowy sos
przela¢ do miseczek. W sosie mozna zanurza¢ popadumy lub inne przegryzki albo nala¢ na
talerz obok ryzu jako dodatek do curry.
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