(odc.24) bloody mary

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.24)

1lo$¢ osob: 5
trudnos¢: latwe

Skladniki

surowy chrzan

wodka (po kieliszku na osobg)

sok pomidorowy

sOl selerowa

seler naciowy

2 tyzki (30 ml) sosu Worcestershire
kilka kropli sosu Tabasco

kostki lodu

Przygotowanie

W duzym dzbanku zmiesza¢ wodke z sokiem pomidorowym w proporcjach 1:10. Doprawié
do smaku startym chrzanem, sola selerowa, sosem Worcestershire i Tabasco. Wrzuci¢ kostki
lodu i zamieszac.

Obieraczka do jarzyn obraé todygi selera z wtokien 1 wykroi¢ z nich shupki z kawatkiem
liScia.

Podawa¢ w szklankach wraz z kostkami lodu i stupkiem selera jako mieszadetkiem.
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