(odc.44) makaron genovese

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.44)

1lo$¢ osob: 4
trudnos¢: latwe

Skladniki

1 porcja pesto

200 g ziemniakow

400 g makaronu trofie lub tagliatelle

1 duza gar$¢ zielonej fasolki szparagowe;j
parmezan

soOl 1 pieprz

oliwa extra vergine

Przygotowanie

Ziemniaki obra¢ i ugotowacé we wrzacej, osolonej wodzie, odcedzic.

W duzym garnku zagotowaé¢ wodg¢ na makaron, osoli¢ i wrzuci¢ makaron. Fasolke
szparagowa pokroi¢ na male kawatki i wrzuci¢ do garnka na 3 minuty przed koncem
gotowania makaronu. Doda¢ pokruszone ziemniaki. Gdy makaron jest gotowy, odcedzi¢
zawarto$¢ garnka, zachowujac nieco wody z gotowania. Wrzuci¢ z powrotem do garnka
makaron, fasolke i ziemniaki, dodaé pesto i podla¢ woda. Wymiesza¢ wszystko razem,
doprawi¢ do smaku sola i pieprzem. Przed podaniem posypac tartym parmezanem i skropi¢
oliwa.
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