(odc.39) salatka z pieczonej cukinii

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.39)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

kilka cukinii

cate liScie migty

oliwa

1 czerwona papryczka chilli
s0l i pieprz

ocet z sherry

%4 zabka czosnku

Przygotowanie

Cukinie pokroi¢ nozem albo obieraczka do warzyw w plasterki dwumilimetrowej grubosci.
Natrze¢ brytfanng oliwa i utozy¢ paski cukinii w jednej warstwie. Wstawic¢ do rozgrzanego
piekarnika. Plastry powinny wyschna¢ i by¢ chrupiace. Gdy wystygna, dorzuci¢ do brytfanny
cale liScie migty. Drobno posieka¢ papryczke chilli, doda¢ do cukinii. Wla¢ kilka tyzek oliwy
1 ocet z sherry. Wsypac sol 1 pieprz. Zabek czosnku obrac i zetrze¢ na tarce, doda¢ do cukinii.
Wymieszac, plasterki cukinii powinny zmigkna¢. Przetozy¢ na talerz, podawac.
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