(odc.44) bajgle z wedzonym lososiem

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.44)

trudnos¢: latwe

Skladniki

10 $wiezych bajgli

400 g twarozku

duza gar$¢ szczypiorku

sok z 1-2 cytryn

pieprz

400 g wedzonego tososia w plasterkach
sok z cytryny

Przygotowanie

Pokroi¢ bajgle na krazki. Drobno posieka¢ szczypiorek. Wymiesza¢ twarozek ze
szczypiorkiem (zostawi¢ trochg do dekoracji), doprawi¢ do smaku pieprzem i sokiem z
cytryny, dobrze wymieszac¢. Pokroi¢ lososia w waskie paski. Posmarowa¢ krazki bajgli
twarozkiem. Paski lososia zwina¢ w r6zyczki 1 potozy¢ na twarozku. Posypa¢ szczypiorkiem i
skropi¢ sokiem z cytryny.
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