(odc.18) czekoladowe sundae

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.18)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

200g $wiezych wisni

2 pomarancze

250 ml kwaskowa, gesta $§mietanke

opakowanie lodow czekoladowych

200g roztopionej gorzkiej czekolady zawierajaca 80%
ziarna kakao

butelka Prosecco lub innego, biatego wina musujacego
gars$¢ ptatkow migdatow

Przygotowanie

Z wisni wyjac pestki, pomarancze obra¢, podzieli¢ na czastki. Migdaty pokruszy¢. W
wysokich szklankach ulozy¢ warstwe wisni. Dodac¢ kilka tyzek $mietanki, natozy¢ warstwe
lodéw czekoladowych, nastgpnie dotozy¢ czastki pomaranczy. Dodac¢ kolejna warstwe
$mietanki i lodow czekoladowych. Pola¢ roztopiona czekolada, posypa¢ migdatami i
ostroznie dola¢ wino.
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