(odc.16) quesadillas

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.16)

trudno$c¢: latwe

Skladniki farszu

eye

peczek dymki

gars$¢ kolendre

300g startego sera cheddar

Dodatkowo
8 szt gotowych tortilli

Przygotowanie

Papryczki ostroznie przekroi¢, usuna¢ pestki, a miazsz optuka¢ pod zimna, biezaca woda,
zeby pozby¢ si¢ nadmiaru ostrosci. Drobno posiekaé. Rowniez drobno posieka¢ dymke i
kolendre. Ser utrze¢ na tarce i wymieszac z ziotami. Na tortillg natozy¢ sporo farszu. Odsunac
farsz od brzegu, przykry¢ druga tortilla i rozptaszczy¢. Rozgrzaé patelni¢ na $rednim ogniu.
Potozy¢ na niej danie i przypiec. Gdy apetycznie wyglada i ser sig roztapia, przewroci¢ na
druga strong 1 przypiec. Placki powinny by¢ chrupie i sklejone roztopionym serem. Gdy sa
gotowe, zsuna¢ z patelni, przekroi¢ na ¢wiartki 1 podawac¢, na przyktad z dodatkiem
guacamole albo kwasniej $mietanie.
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