(0odc.08) pudding z babki pannetone

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.8)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

duza babka drozdzowa z bakaliami
masto

4 duze jajka

Y5 litra mleka

% litra $mietany 18-procentowej
170 g cukru

2 laski wanilii

skorka otarta z 1 pomaranczy
cukier-puder

Przygotowanie

Rozgrza¢ piekarnik do 160 stopni C. Pokroi¢ babk¢ drozdzowa na kromki centymetrowe;j
grubosci 1 posmarowac¢ mastem. Ceramiczne lub szklane naczynie nattu§ci¢ mastem.
Przygotowac sos typu custard — do miski wbi¢ jajka, wla¢ mleko i $mietang, doda¢ cukier i
miazsz wanilii, wymiesza¢ sktadniki za pomoca trzepaczki. Zanurza¢ kawaltki ciasta w sosie,
utozy¢ w posmarowanym mastem naczyniu 1 zala¢ pozostatym sosem custard. Posypac
cukrem-pudrem i zapieka¢ od p6t godziny do 40 minut.
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