(odc.21) salsa verde

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (odc.21)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

1 duzy peczek natki pietruszki

1 pgczek migty

1 peczek bazylii

1 zabek czosnku

gar$¢ drobnych kaparow

gar$¢ korniszonow

2-3 fileciki anchois

1 tyzka (15 ml) musztardy Dijon
oliwa extra vergine

1-2 tyzki (15-30 ml) octu z czerwonego wina
sol 1 pieprz

Przygotowanie

Natke, migtg i bazylig drobno posieka¢. Czosnek obraé, pokroi¢ na plasterki, posypac sola i
rozgnie$¢ na miazgg ptaska strong noza. Korniszony pokroi¢ na plasterki, fileciki anchois
drobno posiekac. Dorzuci¢ kapary 1 wszystko razem przesiekac. Przetozy¢ do miski, doda¢
musztardg i tyle oliwy, zeby sktadniki daty si¢ miesza¢, doda¢ ocet, doprawic¢ sola i pieprzem,
wszystko razem dobrze wymieszac.
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