(odc.13) ziemniaki po bombajsku

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.13)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

4 duze ziemniaki ugotowane w mundurkach
olej stonecznikowy

1 czubata tyzka ziaren czarnej gorczycy
szczypta kminu rzymskiego

1 czubata tyzka kurkumy

1 tyzka mielonych ziaren kolendry

1 tyzka mieszanki garam masala

1 tyzeczka sproszkowanego chilli
2-centymetrowy kawatek korzenia imbiru
2 tyzki masta

peczek swiezych lisci kolendry

Przygotowanie

Rozgrzaé na patelni 3 tyzki oleju. Wsypac¢ czubata tyzke ziaren czarnej gorczycy i szczypte
kminu, kurkumg, mielone ziarna kolendry i garam masala oraz tyzeczkg chilli w proszku.
Obra¢ ostudzone ziemniaki, przekroi¢ je na pot, jeszcze raz na pét, a potem na trzy czesci.
Obra¢

2-centymetrowy kawatek korzenia imbiru, zetrze¢ na drobnej tarce wprost na patelni¢. Dodac
masto, przez chwilg podsmazy¢ sos i doda¢ pokrojone ziemniaki oraz posiekane liScie
kolendry.
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