(odc.15) ceviche z tunczyka z tajska nuta

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (0dc.15)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

kawatek swiezego tunczyka (340g)
peczek swiezej kolendry

1 satata o matych listkach

2 straczki papryczki chili

Dressing

sok 1 skorka z dwoch limonek

oliwa (w proporcji 2:1 w stosunku do soku z limonek)
starty dwucentymetrowy kawatek imbiru

tyzeczka oleju sezamowego

2 tyzki sosu sojowego

Przygotowanie

Tunczyka drobno posiekac i przetozy¢ do miseczki, doda¢ posiekana kolendrg, wymieszac.
Do stoika wtozy¢ sktadniki dressingu i wymieszaé, potrzasajac. Wla¢ do tunczyka i
wymieszac. Listki salaty umy¢ 1 osuszy¢. Do kazdego listka naktada¢ tyzke tunczyka,
posypac posiekanym chili.
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