(0odc.07) deser czekoladowy na zimno

Przepis z programu Przekrety Jamiego Olivera (odc.7)

trudno$c¢: latwe

Skladniki

200g deserowej czekolady

150g masta

tyzka syropu klonowego

paczka herbatnikéw ‘Digestive’

kilka garsci niesolonych orzechow pistacjowych i
orzechow pekan

kandyzowane i1 suszone owoce (wisnie, Zurawina, morele)
kakao w proszku

Przygotowanie

W matej szklanej lub metalowej misce, ustawionej na rondlu z gotujaca si¢ woda, rozpuscic¢
dwiescie gramow dobrej deserowej czekolady i 150 graméw masta. Doda¢ tyzke syropu
klonowego. W drugiej misce pokruszy¢ 150 gramow herbatnikow ‘Digestive’. Doda¢ kilka
gar$ci grubo posiekanych orzeszkow pistacjowych i orzechow pekan oraz kandyzowane
wisnie, suszone morele, zurawing. Gdy czekolada si¢ roztopi, zala¢ nig orzechy oraz suszone
owoce i szybko wymiesza¢. Calo$¢ przetozy¢ do formy keksowej wytozonej plastykowa folia
1 dobrze ugnies¢, zeby wypetnito cata foremke. Przykry¢ maseg folia 1 wstawi¢ do lodowki na
godzing, zeby czekolada sig zestalita. Zdjac folig, posypac blok sproszkowanym kakao.
Podawac w plastrach.
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