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Piwgy towarzyszy
wielu waznym
momentom

W naszym zyciu



Piwo pija sig na catym $wiecie. Che¢tnie siggaja po nie artysci, gwiazdy
kina i estrady, politycy a nawet gtowy panstw - takze te koronowane. Obok
najbardziej popularnego w Polsce piwa jasnego istnieje cate bogactwo jego
odmian i gatunkow, ktére pija si¢ w réznych zakatkach §wiata. W wielu
krajach z zamawianiem i piciem piwa wiaza si¢ niezwykte rytuaty, a piwna
tradycja petnajest mitow i legend.

Tyskie tojedno z najbardziej znanych polskich piw w Europie. Jego smak
cenia sobie mieszkancy takich ,,piwnych" krajowjak Anglia, Belgia, Niemcy
czy Irlandia, a migdzynarodowi eksperci przyznaja mu nagrody. Tyskie
stanowi nieodtaczny element wielkiej i fascynujacej migdzynarodowej
kultury piwnej, dlatego pragniemy przyblizy¢ polskim piwoszom zwyczaje
zwiazane z piciem piwa takze w innych krajach.

Przewodnikiem w podrézy po piwnej Europie jest sam Michael Jackson,
okreslany przez The Wall Street Journal ,,najwigkszym §wiatowym
krytykiem piwa". Ta ksiazka, czytana w tempie niespiesznie saczonego
piwa, uczyni Cig jego koneserem zanim zdotasz si¢ zorientowac.
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Piwo na przestrzeni

dziejow

Dlaczego pierwotni
ludzie przestali

by¢ koczownikami

i zamiast tutad sie

Z miejsca na miejsce
zaczeli formowad
osiadte zorganizowane
wspolnoty? Czy
przypadkiem nie
dlatego, ze wynalezli
piwo?

Jak powstato
pierwsze piwo?

Polowanie na dzikie zwierzgta byto niebezpieczne,

za$ dostepnosé jagdd i owocdw ograniczaty pory ich
dojrzewania. Mozna je byto przechowywaé, jednak
dos$¢ szybko si¢ psuty. W ten sposob, ,,niechcacy”,

ze sfermentowanych owocédw powstato wino, chociaz

z pewnoscia nie nalezato ono do najlepszych. Z uwagi
na niewielka zawarto$¢ biatka nie byto zbyt pozywne.
Inne potencjalne Zrédto pokarmu stanowity dzikie trawy,
przypominajace nasze dzisiejsze zboza. Ich ziarna byty
jednak zwykle zbyt twarde, by je je$S¢ z przyjemno$cia,
rowniez ich konsystencja mogta zmieniaé si¢ pod
wptywem pogody.

Na nizinie potozonej migdzy Eufratem i Tygrysem
gwattowne powodzie wystgpowaty na przemian

z okresami palacego stonca, przez co zboze stawato

si¢ chrupkie, rozmakato i uzyskiwato ciastowata
konsystencj¢. Kiedy ludzie poznali proces obréobki
ziarna i mogli go regulowaé, powstaty produkt
przypominat najprawdopodobniej dzisiejsza owsianke
lub polentg. Po wysuszeniu otrzymywano co$ w rodzaju
,pierwotnego" chleba. Jednak w cieptym klimacie
Mezopotamii bardziej prawdopodobna byta przemiana
ziarna w piwo z udziatem niewidzialnych, dzikich
drozdzy obecnych w powietrzu.



Napodj, ktory tworzyt
cywilizacje

Podobne odkrycia miaty miejsce rowniez w innych
czgdciach regionu, ktdéry dzi§ nazywamy Bliskim
Wschodem. Jednak to Sumerowie byli pierwszymi,
ktorzy opisali receptury postugujac sig pismem
obrazkowym. Przedstawiaty one sceny, ktére do dzi$
spotykamy w niektérych cze$ciach Afryki, gdzie
Ltradycyjne piwo" warzone z prosa podawane jest

w skorupie tykwy. Sumerowie dla uzyskania goryczki
dodawali do napoju rézne ziota, np. rozmaryn.

W Grecji i Rzymie, chociaz wino cieszyto si¢ najwigksza
popularnoscia, chetnie spozywano takze piwo. Do
najzarliwszych jego propagatoréw nalezat pono¢ sam
Cezar, ktory poznat smak tego napoju podczas jednej

z wypraw przeciw barbarzyncom. Postgpem w produkcji
piwa w owych czasach byto zastosowanie zamiast chleba
prazonego ziarna, czyli stodu.

Jedli warzenie piwa z prosa rozprzestrzenito si¢ na
potudnie, to czy powgdrowato takze na wschéd do
Japonii, gdzie produkowano sake? Jako sfermentowany
napdj z ryzu, sake bywa niestusznie nazywane winem
ryzowym, gdyz jego proces wytwarzania bardziej
zblizony jest do produkcji piwa, cho¢ trudno uznaé

je za piwo w petnym tego stowa znaczeniu. Ostatnie
archeologiczne odkrycia pozwolity wysunaé hipoteze,
ze Japonczycy warzyli sake nawet wczesniej niz
mieszkancy Mezopotamii piwo.

Inna prawdopodobna droga rozprzestrzeniania si¢
umiejetnosci warzenia jest szlak pédtnocny z zytem jako
gtéwnym zbozem. Nalezy tu zaliczy¢ rosyjski kwas
chlebowy, a takze kilka innych tradycyjnych napojow

z okolic Morza Battyckiego, wtym finska specjalnos¢
sahti - stodkie, mocne piwo tradycyjnie warzone

w domach przez zony farmeréw, podawane w kilku
pubach w Lahti i Savonlinnie.
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Poczatki piwa w Europie

Pierwsi Stowianie sporzadzali piwo z jeczmienia i prosa.
Prawdopodobnie posredniczyli oni rowniez w dotarciu
chmielu do Europy Zachodniej. T¢ ,,piwna" przyprawg
przejeli tak samo jak Battowie od mongolskich ludow
Eurazji, a nastgpnie przekazali mieszkaicom Germanii.
Najlepszy chmiel pochodzit jednak z Czech. Poczatkowo
za wywéz nasion i sadzonek chmielu karano w Czechach
$miercia, ale nie przeszkodzito to w rozprzestrzenieniu
si¢ tej ros$liny na cata Europg. Najdtuzej zastosowaniu
chmielu w produkcji opierali si¢ Anglicy, bo az do

XV wieku.

Gall zwany Anonimem pisat w swoich Kronikach, ze juz
podczas postrzyzyn w domu Piasta podawano wtasnie
piwo. Mitoénikiem piwa byt tez pierwszy koronowany
polski krél - Bolestaw Chrobry.

Na Zachodzie ,,boski napéj" pojawit si¢ przypuszczalnie
wraz z rozwojem cywilizacji lub byt przyniesiony przez
Celtow zwanych tez Galami. Jgczmierh dwurz¢gdowy
(tzw. browarny) po raz pierwszy opisat w I wieku
Columella, rzymski autor dziet poswigconych
agrotechnice. Tereny niegdy$ zamieszkane przez Celtéw
sa do dzisiaj znane z wyrobu piwa - wymieni¢ mozna
chociazby Czechy, Bawarig czy Belgie.

Dar braci zakonnych

Najwigkszy rozwdj sztuki warzenia piwa nastapit w $§redniowieczu, gdy
prym w tej dziedzinie wiodty klasztory. To wtasnie mnichom zawdzigczamy
ponowne odkrycie chmielu, ktory stopniowo zastgpowat inne przyprawy.
Zapoczatkowali oni réwniez fermentacje piwa w zimnych piwnicach, dzigki
czemu dtuzej pozostawato ono $§wieze. Ich zastugajest takze powstanie
najpopularniejszego gatunku piwa, uzyskiwanego podczas fermentacji
dolnej - okres$lanego od XIX wieku jako pilzner. Mnisi mogli pi¢ piwo
réwniez w czasie postu. Byto pozywne, dodawato sit i nie naruszatojego
zasad. Przynosito tez duze korzys$ci majatkowe. Dlatego klasztory wkroétce
zmienity si¢ w przedsigbiorstwa browarnicze, ktére zaopatrywaty coraz

>

wicksze rzesze ludzi. Przywileje feudalne zapewnity zad zgromadzeniom
zakonnym wytaczno$é najego warzenie.

Szczegdlnie aktywni byli mnisi z Irlandii: §wigty Kolumba przekonat
spotecznod$é na wyspie tona, by uprawiata jgczmien; inny irlandzki mnich
znanyjako $w. Eaelan (Foillan, fr. Feuillien) zatozyt opactwo w Le Roeubc
na terenie dzisiejszej Belgii. Mimo ze opactwa od dawna juz nie ma, imi¢
mnicha wciaz widnieje na wyrobach browaru Saint Feuillien. gwiqty Gall
(Gallen) przybyt do Szwajcarii i zbudowat opactwo, ktére w LX wieku miato
kilka browaréw, a ich plany, nalezace do najstarszych na §wiecie, nadal
znajduja si¢ w miejskiej bibliotece.
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Najstynniejszy ,,piwny" Swicty

éwiqty Patryk stat si¢ symbolem piwa w Irlandii.
Czesto przytacza si¢ tam opowie$é o wizycie
apostota w gospodzie, ktéra ponoé nawiedzat zty
duch. Kiedy Patrykowi podano liche piwo, ten
miat odmowié¢ pomocy w przegnaniu ,,ztego".
Dopiero gdy karczmarz nalat mu najlepszy
ztocisty trunek, przyszty $wiegty rozprawit sie

z duchem.

Atrybutem $wigtego Patryka kojarzonym z piwem
byt réwniez jego pastorat, przypominajacy
Yopatke do mieszania stodu.

Irlandczycy obrali §wigtego Patryka za patrona

i co roku 17 marca obchodza dzien jego imienia.



Uprzemystowienie
browarnictwa

Sredniowieczna technika warzenia piwa pozostata
niezmieniona do poczatkéow XIX wieku, kiedy to
nastapit wielki przetom w historii piwowarstwa, ktéry
radykalnie zmienit browarnictwo. Piwo zyskato ztocisty
kolor, klarowno$¢ i wspaniata, ggsta piang. Browary
przestaty by¢ rzemie$lniczymi manufakturami i staty
si¢ zaktadami przemystowymi.

Od czasé6w sumeryjskiego napoju pitego przez stomki,
przez $redniowieczny metny i mato pienisty napitek,
do wspdiczesnego klarownego i ztotego lagera, piwo
przebyto dtuga drogg. Cho¢ w dzisiejszym procesie
produkcji wykorzystuje si¢ najnowsze osiagnigcia
technologiczne i wyselekcjonowane surowce, to nadal
istota wytwarzania piwa jest to, co zapoczatkowato jego
produkcje - nieugaszone pragnienie napoju, z ktérego
pono¢ Bég wydzielit wodg.

O CORBIS/wpa/The



Jak piwem zwalczono zaraze¢?

Spozycie piwa szybko rosto i klasztorna produkcja
juz nie wystarczata. Ludzie upatrywali w nim nie
tylko sposobu na zaspokojenie pragnienia i biesiadny
humor. Traktowano je réwniez jak lekarstwo.

Szybko bowiem zauwazono, ze ci, ktdrzy w obliczu
zarazy ,,ztopia" piwo, lepiej znosza plagi choréb,

niz ci, ktérzy w umartwieniu siegaja po wode.

Woda stata si¢ zdecydowanie bezpieczniejsza, gdy

ja przegotowano i uszlachetniono dodatkiem stodu,
chmielu oraz drozdzy. W XI-wiecznej Belgii opat
Arnoud (Arnold) z Oudenburga pokonat $miertelna
epidemie, zanurzajac krucyfiks w kadzi zaciernej

w nalezacym do opactwa browarze. Mieszkancy
uznali ten gest za wskazdéwke, iz picie piwa jest
bezpieczne, wody natomiast nie. Zaraza powoli
odstapita. Prawdopodobnie byta to cholera, ktéra,
jak dzi§ wiemy, przenosi si¢ za posrednictwem wody.
Biskup raczej o tym nie wiedziat, jednak powszechnie
uznano, ze jego gest zadziatat niczym cud. Opat,
p6zniej kanonizowany, zostal patronem belgijskich
piwowaréw. Pomniki oraz figurki swictego Arnolda
mozna cze¢sto spotka¢ w browarach w Belgii.
Zwiazek cholery z woda nie zostat potwierdzony az
do czasu wybuchu epidemii w Londynie w 1854 roku.
Lekarz dzielnicy Soho, John Snow, udowodnit, ze
wszystkie ofiary pity wode z jednej pompy. Za to
odkrycie zostat szczegdlnie uhonorowany - jego
imieniem nazwano pub John Snow Pub, ktéry dziata
do dzisiaj przy Broadwick Street 39.

Fakt, ze piwo jest poddawane pasteryzacji podczas
warzenia sprawia, ze jest ono odkazone, a wigc
bezpieczniejsze niz woda. Dzieki tej wtasciwosci
piwo stato si¢ szybko bardzo pozadanym napojem

w miastach. Na przetomie XIII i XIV wieku krélowie,
korzystajac ze swoich przywilejow, nadawali
browarom miejskim prawa produkcji. W XVI wieku
zaczeta natomiast dominowaé produkcja browaréw
folwarcznych.
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Poczatki piwowarstwa w Tychach

Tradycja piwowarska w Polsce wiaze sig¢ migdzy innymi z browarem

w Tychach, ktéry produkuje piwo nieprzerwanie od prawie 400 lat.

Na poczatku dziatalnosci, w XVII wieku, wytwarzat on trzy gatunki piwa:
wysytkowe, drozdzowe i stotowe. Pierwsze byto piwemjasnym, warzonym
na stodzie pszenicznym, lub mieszanym pét na pét ze stodemjgczmiennym,
badz piwem ciemnym, opartym na stodzie jeczmiennym z domieszka
zytniego. Jedynie piwo wysytkowe byto trunkiem w dobrym gatunku,
przeznaczonym na sprzedaz, pozostate dwa byty to piwa deputatowe, ktére
wypij ali gtéwnie piwowarzy i ich rodziny.

Na poczatku XIX wieku produkowano juz tylko dwa napoje: piwo bawarskie
oraz piwo zwyczajne, oba fermentacji gérnej (wigcej o fermentacji na s. 27).
Bawarskie, ze stodu o klasycznym sktadzie, byto brazowej nasyconej
barwy, stodkie, kaloryczne i stabo chmielone, za§ piwo zwyczajne - ciemne,
niskoekstraktowe i stabe, wytacznie do natychmiastowego spozycia.

Po rozbudowie browaru w 2. pol XIX wieku i wprowadzeniu fermentacji
dolnej, zaczgto produkowaé piwa: marcowe, tyski lager, zwyczajne, porter
i, stosunkowo krétko, piwo bawarskie. Dwa pierwsze byty piwami jasnymi
i sprzedawano je pod marka Piwo Ksiazgce.

W okresie migdzywojennym popularnymi markami z Tychow byty:
Ksiazeco Tysko Pilznenskie, Ksiazgco Tyski Eksport, Ksiazgco Tyskie

Piwo Petne oraz Porter. Piwa te zawieraty od 12-14% ekstraktu, a zawartos$é
alkoholu wahata sie od 2,5°1,5%.

Tyskie dzisiaj

Wspédtczesne piwo Tyskie to kontynuacja wielowiekowej
tradycji piwowarskiej. Woda do produkcji czerpana jest
ze studni gtebinowych, odlegtych nawet 8 km

od browaru. Czeg$¢ studni zlokalizowana jest

na pagdrkach znajdujacych si¢ koto Mikotowa,
miejscowosci na granicy z Tychami. Ta tez znajduje

si¢ zrédto Gronie, od ktérego pochodzi nazwajednego

z gatunkéw piw. Woda do browaru sptywa rurociagami,
grawitacyjnie, bez uzycia pomp.

Gronie powstaje w procesie fermentacji dolnej (lager).
Zawarto$¢ ekstraktu w piwie wynosi 11,7%, a alkoholu
5,6%. Cenione jest przede wszystkim za tagodny
chmielowy zapach, ztocisty kolor oraz gesta, biata piang.
Warzone jest zgodnie z tradycyjnymi recepturami
tyskich mistrzéw piwowarstwa. Dwie pozostate marki

z Tych to Ksiazece i Dgbowe Mocne.



Piwo - , angielski bohater"

Od potowy XVIII do poczatku XIX wieku Wielka
Brytani¢ ogarnat ,,ginowy szal", w poréwnaniu

z ktéorym dzisiejsze nielegalne zazywanie srodkéw
odurzajacych odbywa si¢ na mata skale. Gin byt
tani (bardzo nisko opodatkowany w poréwnaniu
z piwem, co miato zniecheci¢ do pokatnego
pedzenia i konsumowania jatowcéwki). Stad
robotnicy pozwalali sobie na ustawiczne ,,bycie
na bani". Z powodu wysokiego spozycia alkoholu
niepokojaco spadat przyrost naturalny. Rzad
usitowat temu zaradzié¢ poprzez odpowiednie
ustawodawstwo. Ta ,,wojna o gin" przyczynita si¢
wytacznie do rozkwitu czarnego gorzelnianego
rynku. ()wczesny premier Wielkiej Brytanii

ksiaze¢ Wellington, zwyciezca spod Waterloo,

w 1830 roku wydat edykt o sprzedazy piwa,

w ktérym obnizyt podatek, a takze zezwolit na
sprzedaz piwa domowej roboty po wczes$niejszym
wykupieniu niedrogiej licencji. Spozycie ginu
drastycznie spadto, piwa natomiast wzrosto. Tym
edyktem ksiaze ocalit Anglie przed alkoholizmem
i by¢ moze przyczynit si¢ do jej potegi.

-

© Archiwum Tyskie
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litrow wody trzeba zuzy¢
do wyprodukowania
litra piwa. Woda to nie
tylko skladnik napoju,
ale potrzebna jest

do wytwarzania pary
technologicznej, mycia
plukania, chlodzenia itp

0,0001

grama to ilos¢ tlenu,
jaka po zakonczeniu
produkcji piwa moze
pozosta¢ w jednym
jego litrze. Tlen
szkodzi piwu!

2

kilogramy dwutlenku
wegla (CO,) o czystosci
99 97%, mozna odzyskaé¢
w trakcie produkcji
jednego hektolitra

piwa (12% pelne).

3

rodzaje slodow
stosowanych w Polsce:
pilznenski (jasny) - do
produkeji; monachijski
(ciemny) - dodatek;
karmelowy i barwiacy

dodatek do piw
ciemnych.




6000

lat lub wiecej liczy sobie
historia piwa na swiecie

200

gramow chmielu
wystarczy, zeby nadac
charakterystyczny smak
az 100 litrom piwa.
Zatem piwo to nie ,zupa
chmielowa”, a ,.zupa
jeczmienna’ jedynie
chmielem przyprawiona.




Wielkie rodziny piwa

1 y, 1e1 ° oo ’ °
Najwazniejszym Piwa fermentacji goérnej
etapem produkcji
piwa jest ale [eil] stowo ale zawsze odnosito si¢ do napoju
fermentacja starszego niz piwo; od lat 70. XX wieku coraz

. czegsciej dochodzi si¢ do wniosku, nawet poza
- Wtedy kSZtal’tUJC Wielka Brytania, ze terminem ale okreslane
SiQ ostateczny typ sa tradycyjne gatunki brytyjskie, natomiast
piwa. WyréZnia nzjlzwa b.eer. (piwo) obe?muje vt/szystkle.napOJe
. . z jeczmienia. Tradycyjne ale jest prawie bez
S1€ fermentaqq piany, o bardzo niskiej zawartos$ci alkoholu,

gérnau dolnaL moze by¢ bursztynowe, jasne lub ciemne
i spontaniczna o smaku od bardzo gorzkiego do stodkiego.
Wystgpuje w odmianach:
pale [peil] jasno- lub ciemnobrazowe o odcieniu miedzi
mild [maild] stabe i niskochmielone
bitter bursztynowe, z mocna nutg goryczy
scottish ale wysokostodowe, z akcentem dymu i wedzenia (stéd suszony dymem
[skotisz eil] torfowym), ciemniejsze i mniej owocowe od angielskich

B barwa od ztotej do miedzianej, zawarto$¢ ekstraktu i alkoholu taczy te
ale belgijskie odmiane z angielskim pale; bardziej aromatyczne i korzenne

barwa od bursztynowego do ciemnego brazu, do$¢ mocne o niewielkiej
goryczce, stodkawe. Niektore marki maja owocowa lub orzechowa nutg
smakowa

brown [braun]

porter warzone jest ze stodu jasnego (baza) z dodatkiem ciemnego. Ciemne
o stodkim posmaku, mocne

stout [staut] mocne piwo brytyjskie, uzyskiwane z silnie palonych stodow
z dodatkiem stodu pszenicznego. Ciemne, prawie czarne, o cigzkim
stodko-gorzkim smaku. Odmiana irlandzka jest bardzo wytrawna

pszeniczne biake pochodzi z Bawarii, warzone ze stodujgczmiennego i pszenicy
(weizen lub (co najmniej 50%). Barwajasna lub ciemna, delikatnie chmielone,
weisse) mocno musujace. Wyczuwalny aromat bananowo-gozdzikowy
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alt

trappiste [trapist]
(piwo trapistéw)

abbaye [ebeie]
(piwo klasztorne)

piwo czerwone

pilzner, pils

lager

bock [bok]

(kozlak)

porter balttycki

ice lager [ais lager]

lambic [lambik]

gueuze [geze]
kriek [krik]

faro

pdétciemne piwo zacierane ze stodu jgczmiennego o mocniejszym
chmielowym posmaku i ciemnobursztynowym kolorze. Warzone gtéwnie
w okolicach Dusseldorfu

wytwarzane z jasnego stodu, niekiedy z dodatkiem stodu karmelowego
w sze$ciu klasztorach zakonu trapistow w Belgii (Orval. Chimay,
Westvleteren, Westmalle, Achel, Rochefort) i Holandii (Koningshoeven)

mocne piwo belgijskie - czgsto fermentowane wtérnie w butelce,
ciemnobursztynowe lub ciemne

rozpowszechnione w Belgii i pédtnocnej Francji, z niekarmelizowanego
stodu, lekko stodkawe

Piwa fermentacji dolnej

gorzkie o zdecydowanym, ostrym smaku ijasnej bursztynowej barwie.
Warzone wytacznie ze stodu jeczmiennego

produkowane tak jak pilzner, zwykle z dodatkiem cukru, czasem
pszenicy i kukurydzy. W smaku nieco tagodniejsze od pilznera

mocne piwo (najczesciej ponad 6%) pochodzace z Niemiec, warzone
sezonowo, o bursztynowej barwie

piwo w stylu sfouta niemajace nic wspolnego z angielskim porterem.
Warzone w oparciu o stody monachijskie i specjalne palone, gtéwnie
w basenie Morza Battyckiego. Polskie portery zawieraja 22% ekstraktu
i powyzej 9% alkoholu

piwa fermentowane i filtrowane w bardzo niskiej temperaturze,
z niewielka domieszka chmielu. Jasne i klarowne, o mato sugestywnym

smaku, mozna przechowywaé w biatych butelkach (Stany Zjednoczone
i Meksyk)

Piwa fermentacji spontanicznej

to najbardziej winne z piw produkowanych na §wiecie. Warzone ze stodu
jeczmiennego i pszenicy, gtéwnie w okolicach Brukseli. Lambic jest
gorzki i prawie niegazowany. Dojrzewa w beczkach nawet do dwdéch lat.
Odmiany lambika to:

mieszanina starych i mtodych lambikéw

Z macerowanymi wisniami

z dodatkiem cukru, o posmaku rumowym



-

Jak powstaje piwo?

Jak i z czego zrobié
piwo? To proste.
Skoro dwanascie

lat temu pewien
amerykanski piwowar-
-amator uwarzy#t

je z... pratkéw
$niadaniowych, to

nie moze by¢ az tak
skomplikowane.

. 4

;_"
= N

-
Vg

=

CORBISJ. Hall

Gdzie ,,roSnie" piwo?

Najlepsze jeczmienne

Piwa produkowane w Europie sa uznawane za najlepsze,
a szczegoblnie jasne peine (lagery) otrzymywane

z odmian jarych jeczmienia dwurzgdowego,
uprawianych gtéwnie w Europie Srodkowej: w Polsce,
na Ukrainie, na Morawach i w Bawarii. Jgczmien
pochodzacy z tych regiondw cechuje delikatna stodycz
oraz petny i wyrazisty smak. Mocniejszy aromat

i charakterystyczng goryczke maja piwa warzone

z odmian nadmorskich jgczmienia uprawianego

w Anglii, Szkocji, Irlandii i Danii. Tb z niego powstaje
tak popularny na Wyspach rodzaj piwa ale. Jeczmien
browarny jest uprawiany w duzych ilo$ciach réwniez
na kontynencie amerykanskim, m.in. w stanie Dakota
Pétnocna, w kanadyjskiej prowincji Alberta i na Wyspie
Wiktorii.

Wiemy, gdzie jeczmien roénie, tyle ze ktos ktosowi
nieréwny. Odmiany réznig si¢ liczba rz¢gddw ziaren

w ktosie: jedna odmiana ma dwa rzedy, druga sze$¢.
Wiegkszo$¢ odmian europejskich nalezy do pierwszej
grupy, natomiast w Ameryce Péinocnej, zwtaszcza na
terenach cieplejszych, sa to gatunki sze$ciorzedowe.
Te pierwsze sa bardziej cenione przez browarnikéw.

Pszeniczne z pianka

Sposréd innych zbéz stosowanych do wyrobu piwa
najwazniejsza jest z pewnoscia pszenica. Wptywa

ona na smak, a takze na wyglad trunku. Niewielki jej
dodatek (zazwyczaj od 5 do 15%) stuzy formowaniu
oraz utrzymaniu ggstej piany na powierzchni piwa.
Wieksze domieszki (od 30 do ponad 51%) sa stosowane
do uzyskania produktu zwanego piwem pszenicznym.
Stanowi ono doskonaty napdj orzezwiajacy latem

i zazwyczaj cechuje je wyrazisty owocowy posmak.
Jednak nie wszystkie gatunki piwa sa traktowane jako
napoje orzezwiajace; niektére maja pobudzaé apetyt,
inne przywracad sity, rozgrzewaé lub dziataé kojaco.
Pszenica sprawia jednak spore ktopoty piwowarom

w procesie produkcji - powoduje zapychanie si¢
zbiornikéw warzelnianych, a w szczego6lnos$ci kadzi
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W Afryce proso i sorgo...

Zadnego z browarniczych zbdz nie da si¢ fatwo uprawiaé w klimacie
goracym. Niektére kraje afrykanskie stosuja proso lub sorgo. Zboza te moga
cechowad si¢ goryczka, co bywa niezauwazalne, ale moze by¢ pozadane

w piwach typu porter i stout.

... u Amerykanéw nawet ryz i kukurydza

Kiedy wytwércy piwa z Europy osiedli w Ameryce Péinocnej, przekonali sig,
ze nie wszegdzie klimat sprzyja uprawie jgczmienia lub pszenicy, zaczgli wigc
zastepowad je ziarnem kukurydzy. Poczatkowo zmiana ta miata charakter
ekonomiczny, ale w rezultacie powstawato piwo o delikatniejszym smaku,

a amerykanska technologia piwowarska znalazta zastosowanie na catym
Swiecie.

To samo odnosi sie do ryzu, powszechnie stosowanego w amerykanskich
browarach. Na przyktad w recepturze Budweisera przewidziano jako
dodatek co najmniej 30% ryzu. Domieszka ta dodaje ,,chwytliwego"
posmaku.

Nietypowe sktadniki

Wprawdzie zboza zdecydowanie dominujajako gtéwny sktadnik piwa,

sa jednak wyjatki. W przypadku gatunkéw specjalnych dodawana jest
takze trzcina cukrowa, buraki cukrowe, laktoza, a nawet orzechy. Niektdre
browary na Litwie stosuja groch, uzycie ktérego byto kiedy$ bardziej
rozpowszechnione niz obecnie.



Przypominacie sobie wspomnianego wczesniej
piwowara-amatora?

To amerykanski autor ksiazek o piwie Al Korzonas
wyprodukowat w 1995 roku wspaniale sklarowany Extra
Special Bitter, ktéry zdobyt wéwczas tytut mistrza wéréd
piw warzonych metodami domowymi. Jego sekretnym
sktadnikiem okazaty sig popularne ptatki §niadaniowe
7-Grain (7 zb6z). Na etykiecie napoju Porter 7-Grain
umieszczono szczegdtowy sktad ptatkdw §niadaniowych,
awigc byta tam pszenica twarda i migkka, owies, zyto,
pszenzyto, jgczmien oraz proso. Piwowar zastosowat
wszystkie dostgpne na rynku sktadniki.

Zboza wchodzace w sktad pratkéw §niadaniowych

sa surowcami stosowanymi w browarnictwie, czgsto

w bardzo zblizonej postaci. By¢ moze laika to zaskoczy,
lecz tezg tg potwierdza rodowdd angielskiego

wyrazu cereal (oznaczajacego zboze, ale takze ptatki
$niadaniowe). Pochodzi on od imienia rzymskiej

bogini urodzajéow, Ceres, ktorej zawdzigczamy réwniez
hiszpanska nazweg piwa ceroeza oraz starofrancuska
cewoise. Francuzi wyrazem ceruoise nadal nazywaja
piwa bez dodatku chmielu. Kilka browaréw we Francji

i Belgii wznowito produkcje tego gatunku. Francuzi nie
specjalnie rozkoszuja si¢ $niadaniami, ale moze by tak
produkowa¢ piwo z dodatkiem croissantéw lub bagietek
z czekolada?

© CORBISEnvision



Doswiadczony
piwowar musi na
poczatku zmierzy¢ sie
z twardym zbozem,

z ktérego wycisnie
to, co dla piwa
najcenniejsze - kolor
i smak. Dokona tego,
namaczajac ziarno

w wodzie tak dtugo,
az zacznie kietkowad,
a skrobia zamieni

sie¢ w cukier. Trwa to
okoto tygodnia.
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Stodowanie i trzy zywioty
- woda, wiatr i ogien

Na poczatku ostroznie moczymy

Najprostsza metoda otrzymywania siodu nadal jest
praktykowana przez wiejskich piwowaréow w Norwegii.
Worek ze zbozem przywiazuje si¢ do skaty w gérskim
strumieniu. Ptynaca woda nieustannie namacza

i omywa zboze. Pobudza je do kietkowania, jednocze$nie
zapobiegajac sklejaniu si¢ ziaren.

Potem umiejetnie suszymy...

Proces kietkowania koniczy suszenie - dawniej przez
wiatr, a w cieplejszych regionach na storicu. Najczgsciej
jednak st6d suszono nad ogniem. Wyb6r opatu zalezat od
tego, co byto dostgpne w poblizu, mogto to réwniez mieé
znaczacy wptyw na smak piwa. W Polsce stynne piwo
palone produkowano w Grodzisku Wielkopolskim koto
Poznania od XVI wieku do 1993 roku. Piwo Grodziskie
wytwarzano ze znaczng domieszka stodu pszenicznego,
na debowym dymie i przy zastosowaniu fermentacji
gbérnej. Wjego smaku wyczuwato si¢ dgbowy dym oraz
akcent dzikich drozdzy. Posmak lokalnego drewna
bukowego ma piwo dymione Rauchbier z okolic
Bamberga w Bawarii. Niektérzy francuscy piwowarzy
kupuja stéd ze Szkocji, majac nadzieje nadaé¢ swym
piwom smak podobny do whisky. A ten smak szkoccy
gorzelnicy uzyskuja suszac stéd nad torfem.

... ogniem bez dymu

Od lat 30. i 40. XIX wieku, dzigki umieszczeniu
paleniska pod komora, mozliwe stato si¢ suszenie
stodu nad ogniem bez nadawania mu posmaku dymu.
Powietrze w komorze nagrzewato si¢ i suszyto stdd.



Uzyskiwane ta metoda siody ciemne zwykle maja smak toffi z nuta lukrecji
i gorzkiej czekolady. Taki bukiet znalez¢é mozna w tradycyjnych ciemnych
lagerach m.in. z okolic Monachium. Sa tez stodyjas$niejsze, bardziej
przejrzyste w kolorze miedzi, brazowym lub czerwonawym, znane jako
stody wiedenskie.

Monachium i Wieden byty waznymi przystankami na drodze do Pilzna,
gdzie zastosowano najtagodniejsze posrednie ogrzewanie i po raz pierwszy
otrzymano stéd na tyle jasny, by wyprodukowaé piwo o barwie ztocistej.
Wtasdnie stody monachijski i pilznenski sa najczesciej stosowane w Polsce.

Mamy stod

Niezaleznie od sposobu suszenia ziarna ostatecznie uzyskujemy stdd, ktéry
najpro$ciej mozna zdefiniowaé jako namoczone, czgs$ciowo skietkowane

i wysuszone ziarno zboza. Ten cykl nasladuje to, co w naturalnych
warunkach zdarzytoby sig, gdyby ziarno wysia¢ na polu, by wykietkowato
podczas deszczu i wyschto na stoncu.

Uzycie terminu stéd bez zadnego okresdlenia oznacza, ze powstat on
zjeczmienia. Je$li do produkcji uzyto innego zboza, przyjeto sic méwié
wtedy ,,st0d pszeniczny", ,,st6d zytni" itd. To z niego powstanie piwo,

cho¢ nie tylko.

W niektérych czedciach §wiata gesty, syropowaty wyciag ze stodu uzywany
jestjako tonik. Dodaje si¢ go do poprawy smaku, koloru lub konsystencji
chleba, ciastek, cukierkow, shake'é6w mlecznych. Niektdére z najlepszych
szkockich whisky powstaja wytacznie na bazie stodowanego jeczmienia.

Ile wody potrzebuje piwo?

Tak jak dla producentéw wina wazna jest gleba, na ktdérej sadzi sig
winoro$l, tak dla piwowaréw - woda - jej ilo$¢ ijako$¢. Przy produkowaniu
piwa zuzywa si¢ jej ogromne ilosci. Podczas stodowania wode¢ w kadziach

z ziarnem z reguty wymienia sig¢ kilkakrotnie. Jesli zbiornik do namaczania
zostat wysuszony i ponownie napetniony, docelowy produkt koricowy

- butelka lub p6tlitrowy kufel piwa - bedzie wymagat dwa razy wigcej

wody. W tej fazie produkcji wysuszanie i ponowne napetnianie woda moze
odbywaé sig¢ parokrotnie.

CORBIS/Klaus Hackenberg
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Zacieranie - istna rozrzutnos$¢ wody

Podobna rozrzutno$¢ ma miejsce podczas zacierania. Kadz zacierna jest
wypetniana zmielonym stodem, ktéry zalewa si¢ woda. Istnieje wiele
wariantow tego etapu produkcji. Najprostszym jest uparowanie zacieru,
kiedy przez warstwe stodu przechodzi goraca woda. Proces ten mozna
przeprowadzaé¢ nawet trzykrotnie. Pierwszy odciag wytwarza baze¢ pod
mocne piwo, takie jak bocfc, mocne piwo ciemne lub wino jeczmienne.
Drugi stuzy do wyrobu piwa o mniejszej zawartosci alkoholu. Natomiast
z trzeciego otrzymuje si¢ piwo bezalkoholowe - napdj orzezwiajacy

i pobudzajacy apetyt. Metoda trzykrotnego uparowania zacieru, ktéra
przetrwata przez wieki, data nazwe popularnej sieci pubow w Wielkiej
Brytanii Three Tuns (Trzy kadzie). Kadzie byty duzymi drewnianymi
zbiornikami, w ktorych dojrzewaty i lezakowaty piwa mocne, $rednie

i lekkie.

Bardziej skomplikowana technologia - warzenie zacierem - jest czgsto
stosowana przez piwowardéw z Europy kontynentalnej. Wymaga ono
zastosowania dodatkowej kadzi; potrzebny jest tez dtuzszy czas na
wybranie cze$ci zacieru, uwarzenie go i ponowne przetozenie do kadzi
zaciernej. I znow tréjka wydaje sie¢ magiczna liczba. Mozna réwniez wybra¢é
wariant procesu zacierania migdzy zalewowym, warzonym lub podwdjnie
warzonym. Dlaczego piwosz ma sobie zawracaé¢ tym gtowe? Technika
zalewowa daje piwa o lzejszym smaku, natomiast wrzenie nasila bukiet

i zwigksza wysycenie stodem. Co nasila si¢ podczas karmelizacji cukréw
zawartych w stodzie w trakcie warzenia.

‘Woda a smak piwa

Na tym etapie jako$¢ wody ma najwigksze znaczenie. Migkka woda wywiera
delikatny wptyw na stdd i daje w rezultacie produkt o tagodnym stodkawym
posmaku, ktéry szczegdlnie kusi w lagerach, piwach jasnych peinych.
Woda twardsza wyodrgbnia wigcej elementdw z ziarna, a wyrdb finalny

jest mocniejszy, czego najlepszym przyktadem sa angielskie piwa poie

ale (w rzeczywisto$ci w kolorze brazowym lub bursztynowym). Klasyczny
gatunek Bass pale ale pochodzi z angielskiego miasta browaréw Burton-on-
-Trent, gdzie woda jest bogata w weglan wapnia. Woda w Londynie zawiera
wigcej chlorku wapnia, co daje bardziej wyraziste piwo ale. Londyn stynie
tez z portera. Ten gatunek piwa oraz jego wielki brat, sfout, sajednak
bardziej kojarzone z Dublinem.



Prawda o piwie jest taka,

ze o jego cechach ostatecznie
decyduja: rodzaj dostepnego
lokalnie zboza, poziom
zastosowanej technologii, wiedza
piwowarow oraz sktad wody.
Stad przyszli producenci piwa
typu pilzner, szukaja wody
mi¢kkiej. MitosSnicy ale preferuja
twardsza wode, za$ ci, ktorzy
warza portera, rozgladaja sie

za woda o nieco bogatszym
sktadzie mineralnym.



Teraz czas na
przyprawe. Tak,

tak, bo chmiel jest
niczym innym jak
przyprawa, konieczna
do wytwarzania

piwa, a nie - jak
powszechnie si¢
uwaza - jego gtéwnym
sktadnikiem.
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Warzenie brzeczki

Do kadzi zaciemej wktadamy rozdrobniony stéd,
zalewamy go ciepta woda i przeprowadzamy proces
zacierania, podczas ktérego powstaje roztwér stodowych
cukréw (brzeczka). W kolejnym zbiorniku brzeczka jest
taczonaz chmielem.

Ten proces to wtasciwe warzenie piwa. Tradycyjnie,

w przypadku wigkszos$ci piw trwa on od godziny

do dziewigédziesigciu minut, chociaz mozna go
znacznie wydtuzy¢ lub skréci¢. Nastgpnie brzeczka

jest chtodzona, napowietrzana i przekazywana do
fermentacji.

Jednym z celdw warzenia w kottach jest sterylizacja
brzeczki, co ma zapobiec niepozadanej, dzikiej
fermentacji. Dawni piwowarzy na tym etapie
przywiazywali ponadto duza wage do dodatku zi6t,
przypraw oraz jagod, co miato przyttumié niepozadane
smaki. Jednak wszystkie mieszaniny ustapity miejsca
chmielowi. Podczas warzenia taczy sig stodycz brzeczki
z ziotowa cierpkoscia i gorycza tej przyprawy. Natgzenie
goryczy zalezy od zastosowanych odmian chmielu,
proporcji oraz od fazy, wjakiej zostat dodany. Dodanie
chmielu w fazie poczatkowej warzenia przektada si¢ na
maksimum goryczki, za§ dodany pod sam koniec nadaje
tylko aromat. Do niektérych marek uzywa sig chmielu
w trakcie dojrzewania, co nazywane jest suchym
chmieleniem.






Magia chmielu

Najdelikatniejszy i o najintensywniejszym aromacie chmiel uprawia
si¢ w Europie Srodkowej - w Polsce koto Lublina i pobliskich
Putaw, w Czechach, w okolicy miasta Zatec, oraz w Stowenii

na obszarze Styrii. To dlatego w produkcji piwa Tyskie, do nadania
mu wyjatkowego aromatu i goryczki uzywa si¢ okoto 90% chmielu
polskiego w postaci ekstraktu.

Chmiel jest roslina wieloletnia, pnaca. Nalezy do rodziny
konopiowatych [Cannabinaceae). Czescia rosliny wykorzystywana
do konsumpcji sa pedy. To co najbardziej interesuje browarnikoéw,
to zenskie kwiatostany w ksztatcie szyszek. Maja one sosnowy,
zywiczny aromat, bedacy jednym z wyrdznikéw chmielu. Na
szczycie szyszki znajduje si¢ lepka wydzielina oraz zbrylone

pytki zawierajace zwiazki aromatyczne i gorczyczne. Substancije

te nazywamy lupulina. Oprécz aromatu i smaku $wiadczacego

0 zacnosci chmielu uprawianego w Srodkowej Europie, lupulina
moze tez przydawaé akcenty przypominajace grejpfruty, micte,
seler, znane owoce, ziota i przyprawy. Chmielowe pedy sa
uznawane za przysmak zwtaszcza w Belgii. Najbardziej zapaleni
mitosnicy piwa podchodza do goryczki z entuzjazmem i chetnie
nawet ja podkreslaja, podajac jako aperitif belgijski gin z chmielu.
Chmiel od wiekéw byt stosowany w medycynie i kosmetyce, a takze
jako $rodek usypiajacy (poduszeczki z aromatycznymi ziotami),
konserwujacy do balsamowania oraz do garbowania. Wtasciwosci
lecznicze chmielu sa potwierdzone naukowo. Pierwsze bardziej
wiarygodne doniesienia o uprawie chmielu pojawity si¢ dopiero

w VIII i IX wieku, ale byt on takze roslina ogrodowa. Pierwszy
przekaz pisany o uzyciu chmielu do wyrobu piwa

pochodzi z XII wieku z Niemiec.




okreslilibyS$my jako gatunek monachijski. W Wiedniu, jego przyjaciel

i konkurent, Anton Dreher wyrabiat lager o barwie bursztynowoczerwonej
i smaku bardziej wysyconym stodem. W 1842 roku w Pilznie uwarzono
pierwszy lager w kolorze ztocistym.

Drozdze cenne jak ztoto

Drozdze Sedlmayra dawaty bardzo dobry /ager. Po usilnych prosbach
ofiarowat on prébke Jacobowi Christianowi Jacobsenowi, ktory zabrat je

do Kopenhagi, gdzie zatozyt browar Carlsberg. Podréz ta trwata niemal dwa
tygodnie. Jedli drozdze miaty przezy¢ w postaci probki zdolnej do dalszego
namnazania, konieczne byto zapewnienie im niskiej temperatury. Jacobsen
trzymat prébke pod swoim wysokim cylindrem i regularnie polewat
naczynie zimna woda. W zaktadowym laboratorium kopenhaskiego browaru
badacz Emil-Christian Hansen wyodrgbnit i oznaczyt pierwsze czyste
kultury drozdzy fermentacji dolnej. Dzigki temu wiele spos$rdd stodszych,
bardziej wyrazistych i owocowych w smaku produktéw poddano procesowi
oczyszczania.

Kazdy browar twierdzi, ze posiada macierzyste kultury drozdzy, ale
wszystkie one skad$ przeciez pochodza. Tak jak ludzie reaguja na nowe
miejsce zamieszkania, tak drozdze szybko dostosowuja si¢ do otoczenia,
zatem nawet najbardziej wyrdzniajace si¢ szczepy rozwijaja swoje lokalne
odmiany. Piwowarzy chronia sekrety swoich drozdzy, bojac sig utraty
szczepdw, ktore decyduja o charakterze wyrabianego przez nich piwa.
Wigkszo$¢ z nich trzyma prébki drozdzy w domowych lodéwkach, jak
rowniez w niezaleznych ,,bibliotekach" lub bankach. Panicznie boja si¢
zainfekowania drozdzy. ,,Infekcja" to stowo, ktérego nigdy nie wymawia si¢
w murach browaru.

W czym dojrzewa piwo

Niektére marki piwa powstaja obecnie w czasie krotszym niz trzy tygodnie
od warzenia do pierwszej fermentacji. Inne potrzebuja trzech miesiecy,
by osiagnaé petna dojrzatosé, kilka wybranych gatunkédw natomiast
dojrzewa dopiero po uptywie trzech lat. Stosowane dawniej drewniane
beczki ustapity pdzniej miejsca otwartym prostopadto$ciennym kadziom,
ktére przypominaty raczej ogromne wanny, wytozone od $§rodka ptytkami
ceramicznymi, lub stala migkka albo nierdzewna, aluminium badz
innymi materiatami. Dzisiaj najbardziej rozpowszechniony typ zbiornika
fermentacyjnego ma postaé¢ cylindra ze stali nierdzewnej, ze stozkowatym
dnem, gdzie zbierajq si¢ drozdze oraz biatkowe osady.
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Jak powstat pierwszy pilzner?

jak wie$¢ niesie, przed nastaniem Josefa Grolla
piwa pilznenskie nalezaty do niezbyt dobrych
gatunkowo. Zadecydowano o sprowadzeniu
piwowardéw z Bawarii, ktérzy jak powszechnie
wiadomo sa mistrzami w produkcji piwa, by
sprawili, ze trudne do wypicia piwa z Pilzna
stana sie wykwintne i doskonate w smaku.

Ale jak to ,,faceci w delegacji" nie tylko ci¢zko
pracowali, ale i z pasja oddawali si¢ rozrywkom.
Po jednej z pijatyk posneli w pracy i zgasty
paleniska w piwnicach, w ktérych fermentowato
piwo (fermentacja gérna wymaga dos¢ wysokiej
temperatury ok. 25°C), zrobito si¢ chtodno,
fermentujaca brzeczka ostygta, drozdze opadty
w doét kuf, a przepychajacy si¢ przez odmety
fermentujacego trunku - dwutlenek wegla
(Swietnie rozpuszczalny w wodzie szczegdlnie

w niskich temperaturach) nasycit powstate w ten
sposob ,,nowe piwo". Piwowarzy czekali, az

gaz ulotni sie¢ z piwa, ale si¢ nie doczekali, gdyz
okazato sie, ze podczas , lezakowania"” trunek
si¢ sklarowat, a rozpuszczony w nim dwutlenek
wegla przydat mu piany i ozywczego smaku.

I tak powstato pierwsze jasne i klarowne piwo
fermentacji dolnej. Za sprawa jednej ,,delegacji”
(bywa, ze ustatkowani mezczyzni, jedynie na
delegacjach bywaja tworczy), dos¢ przypadkowo
powstato piwo typu pilzner.
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SzesS¢ krokow do Tyskiego

Wiemy, z czego powstaje, gdzie
,rosnie", co jest jego ,,sola", jak
oraz w czym wytwarza si¢ piwo.
Czas dowiedzie¢ si¢ krok po kroku,
jak sie warzy Tyskie. Wszak tradycja
piwowarska w Polsce ma swoje
poczatki miedzy innymi w browarze
w Tychach, ktéry od prawie 400 lat
nieprzerwanie produkuje piwo.




Stodowanie

- moczeniejgczmienia - ok. 3 dni

- kietkowanie ziarna - ok. 7 dni

- suszenie stodu - ok. 2 dni

- odkietkowywanie i dojrzewanie stodu - od 4 do 6 tygodni

Warzenie brzeczki stodowej

- proces odbywajacy sie w warzelni, trwa ok. 6 godzin

Fermentacja

-trwa 10-11 dni, awjej wyniku powstaje
tzw. piwo zielone (mtode)

Lezakowanie

- trwa 9-10 dni, w temperaturze 0°C

Filtracja i stabilizacja

celem filtracji i stabilizacji jest usunigcie z piwa zawiesin
oraz zapobiegnigcie wytracaniu si¢ niepozadanych
osadéw w gotowym produkcie

obecnie piwo filtruje sig w filtrach §wiecowych przy
pomocy ziemi okrzemkowej

Pasteryzacja i rozlew

- pasteryzacja to krotkotrwaty proces ogrzania piwa do
temperatury ok. 70°C, stuzacy wydtuzeniujego trwatosci

- obecnie stosuje si¢ pasteryzacj¢ w przeptywie tuz przed
rozlaniem piwa do naczyn
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Stawni ludzie 1 piwo

Pamictacie ,,babiczke
z Chrzanowa"?
Stata sie znana
postacia odkad

wspomniano O niej
w reklamie Tyskiego.

W rzeczywistosci wielu

stawnych i lubianych
ludzi, zaréwno

wspodtczesnych
jak i postaci
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historycznych, po
prostu lubi i lubito
pi¢ piwo.

Szekspir i piwo |

Ojciec Williama Szekspira zajmowat si¢ gtéwnie
wyrobem regkawiczek, ale byt takze oficjalnym
degustatorem piwa ale i nadzorowat jego produkcje¢

w browarze w Stratfordzie. Sprawdzat jako$¢ uzywanych
sktadnikdw oraz pilnowat, by trunek sprzedawano po
cenach ustalonych przez angielska Korong. Nie mozna
wigc wykluczy¢, ze maty William towarzyszyt ojcu przy
tych czynno$ciach, co pézniej wykorzystat, umieszczajac
wzmianki o samym trunku w swoich dzietach.

I tak, kiedy Henryk V podrywa swoja armi¢ do szturmu
podczas oblgzenia Harfleur stowami ,,Raz, przyjaciele,
jeszcze dowytomu" (Henryk V, akt 111 scena 1)*, paz

z druzyny oznajmia:

* + jakbym chciat siedzie¢

" * w londynskiej szynkowni!
Chetnie bym oddat cata moja
chwate za kufel piwa

i za bezpieczenstwo.
(akt III scena 2)*

Przytulna i mita atmosfera ojczystego pubu silnie
przemawia do wyobrazni, gdy staje si¢ przed twardymi
realiami bitwy.

Jednak piwo nie byto wytacznie trunkiem, ktory stuzyt
plebsowi do topienia trosk i smutkéw. Zapalonych
piwoszy mozna byto napotkaé¢ w kazdej warstwie
spotecznej. ,,Zaiste kwarta ale jest strawa godna Kréla"
styszymy w Zimowej opowiesci (akt IV scena 3)**.

* W Szekspir, Dzielq dramatyczne, PIW, przektad Leon Urlich
** przektad Cezary Murawski



Piwo wsrod panujacych

Elzbieta I, krolowa Anglii panujaca za czaséw Szekspira, przepadata wrgcz
za ,mocnym do przesady ale”. A skoro tak potegzna wtadczyni nie stronita

od mocnego ale, dlaczego inni cztonkowie rodziny krélewskiej nie maja si¢
raczy¢ piwem? Z takiego zatozenia wychodzi zapewne mtody ksiaze Harry,
wnuk obecnie panujacej Elzbiety II. Niedawno wjednym z wywiadéw jego
brat, ksiaze¢ William, zazartowat, ze ,,Harry, gdyby nie byt ksigciem, przez
caty dzien gratby w gry wideo i pit piwo". Te sktonno$ci ksigcia wykorzystat
magazyn ,,Radar" i na oktadce z sierpnia 2007 roku zamie$cit fotografig ksigcia
Harry'ego zasiadajacego na tronie w bokserkach, z puszka piwa w reku.
Takze prababka Harry'ego byta prawdziwa mito$niczka piwa, przy czym

nad ilo$¢ przedktadatajakos¢. W1987 roku Krélowej Matce podczas wizyty
w pubie w okolicy Tower Hamlets w East London zaproponowano lampke
szampana. Onajednak zazyczyta sobie piwo, ajej fotografia ze szklanica
piwa Young w dtoni pojawita si¢ w kazdym brytyjskim pubie serwujacym teg
marke. PéZniej podobna fotografi¢ zrobiono Krélowej Matce z piwem Fuller,
produktem innego londynskiego browaru. Young i Riller rywalizowaty
wéwczas o prym na brytyjskim rynku, jako jedyne browary bgdace wytacznie
wlasnos$cia rodzinna.

D CORBIS/Nathan Benn
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| EAST NEWS

Wizyty prezydenta MosScickiego
w Tychach

Napewno Tyskiego kosztowat, i to czgsto, Ignacy Moscicki, kiedy
odwiedzat swoja mieszkajaca w Tychach rodzing. Wizyty prezydenta

II Rzeczypospolitej budzity w miescie poruszenie. Widywano go wowczas
w browarze, gdzie jako chemik z wyksztatcenia zywo interesowat si¢
technologia produkcji piwa, nie zatujac sobie kwarty Tyskiego.

Daisy, Churchill i browar w Tychach

8 grudnia 1891 roku Jan Henryk XV Hochberg - przyszty pan na

Ksiazu i Pszczynie - pojat za zong Marig Teresg¢ Oliwig Cornwallis-West,

z powodu zjawiskowej urody zwana Daisy (Stokrotka). Mtoda, zaledwie
osiemnastoletnia Angielka pochodzita z niezbyt zamoznej rodziny, wniosta
jednak do matzenstwa bajeczne wprost koneksje. Swiadkami panny mtodej
byli Ksiaz¢ Walii Edward Windsor, przyszty krél Anglii Edward VII, wraz

z synem, p6zniejszym krélem Jerzym V Jej brat Jerzy byt ojczymem
Winstona Churchilla, premiera Wielkiej Brytanii.

Po szalonej podrézy poslubnej dookota §wiata szczg$liwi matzonkowie
zamieszkali w patacu w Pszczynie. ,,Perta" posréd dobr pszczynskich byt
Browar Ksiazecy w Tychach, ktéry rozkwitat pod ich czujnym okiem.
Mozna wigc przypuszczad, ze ciocia Daisy podsytata mtodemu Winstonowi
sztandarowy produkt swojego przedsigbiorstwa - piwo Tyskie.



O piwie
z przymruzeniem oka

Nie mamy ztudzen, Ze Polak stanie si¢ abstynentem.
Tylko niech nie pije wodki. Smaczne, chtodne,
aromatyczne piwo tak samo moZe stuzy¢ do wznoszenia
toastow (...). Przy piwie mozina wymienicé poglady, przy
piwie tatwiej dojs¢ do porozumienia, dogadac sie.

To fragment programu Polskiej Partii Przyjaciot

Piwa, ktéra w 1990 roku zatozyt znany aktor i satyryk
Janusz Rewinski. Partia chciata promowacd kulturalny
styl picia piwa w pubach zamiast woédki oraz walke

z alkoholizmem. No i Polacy dali si¢ przekona¢ do
tego programu, bo w wyborach parlamentarnych

w 1991 roku do sejmu weszto az 16 postéw PPPP!
Kariera polityczna tego ugrupowania bytajednak
krétka. Juz w parlamencie partia podzielita si¢ na
,Duze"i,Mate piwo", a dzi$ nie majuz po niej $ladu.

Wizerunek Janusza Rewinskiego pojawit si¢ na
etykietach piw. Rewinski nadal pozostaje piwnym
,ambasadorem". Wjednym z wywiadow przyznat
nawet, ze chetnie umowitby si¢ na piwo z prezydentem
Rosji Wtadimirem Putinem, zeby przy kuflu
porozmawia¢ z nim o... Puszkinie.

Swojej sympatii do Tyskiego nie kryje réwniez
wybitny rezyser, publicysta i felietonista Kazimierz
Kutz. Dorastajac na Slasku obserwowat, ze doro{li pili
niemal wytacznie piwo Tyskie. Dlategojako dziecko
nabrat przekonania, ze Tyskie pije si¢ na catym $wiecie.
Wszystko wskazuje na to, ze wizja ta byta prorocza,
gdyz eksport piwa z Tych bije obecnie rekordy.

Archiwum DDB
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Ci z pierwszych stron gazet
Ld (X L

tez pija piwo
Jedni robig to w zaciszu swoich poteznych rezydencji drzac o to, zeby
nachalny paparazzi nie zrobit im zdjgcia, ktére ozdobi oktadki brukowcédw,
inni znani nie kryja swojego zamitowania do piwa i méwig o tym gtosno.
Madonna, ktéra mieszka obecnie w Anglii razem z mgzem, Guy'em Ritchie,
pewnego razu w popularnym programie Jonatana Rossa, wyemitowanym
przez brytyjska telewizjg, przyznata, ze ma stabos¢ do marki Timothy
Taylor Landlord (brytyjskie Real Ale warzone w Yorkshire).
Wprawdzie niektdrzy znani ludzie ze $wiata Hollywoodu aprobuja picie
piwa, jednakze takiej postawy nie popieraja ich agenci. Harrison Ford
przez cate lata pojawiat si¢ w reklamach telewizyjnych i na bilboardach
reklamujacych piwo Kirin w Japonii, lecz nigdy w Stanach Zjednoczonych.
Ulubionym napojem prezydenta George'a W. Busha, ktory przestat pi¢

alkohol, gdy miat czterdziesci lat, jest piwo Buckler. Zawiera ono tylko
0,5% alkoholu i jest zaliczane do piw bezalkoholowych.

W 1934 roku Joézef Mroszczak
(wybitny artysta grafik,
przedstawiciel tzw. polskiej szkoty
plakatu), jeszcze jako student,
zaprojektowat plakat reklamujacy
Ksiazece Tyskie - piwo ciemne
dubeltowe. Na plakacie artysta
kapitalnie potaczyt pomyst graficzny
z funkcja informacyjna, stosujac
sugestywne rozwiazanie plastyczne,
co stanowito charakterystyczna
ceche jego tworczosci.






Stawnych ludzi cytaty o piwie

, Doba ma 24 godziny. Skrzynka
24 piwa. Przypadek?

Stephen Wright, amerykanski aktor komediowy

© Archiwum Tyskie
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Zbyt wiele improwizacji
pozostawia w umysle glupawa
pustke. Piwo, ktére ptynie
ciurkiem, nie daje piany.

Victor Hugo, francuski pisarz

Dajcie mi kobiete, ktora
szczerze kocha piwo,
a podbije caty Swiat.

Wilhelm II, cesarz Niemiec

Piwo, jedli pije je z umiarem,
tagodzi méj temperament,
podnosi na duchu i wspiera
na zdrowiu.

Thomas Jefferson, prezydent Stanéw
Zjednoczonych

Ten, kto wymyslit piwo,
byt medrcem.

Platon
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, Piwo stanowi dowdd na to,
ze Bog kocha nas i pragnie
naszej szczesliwosci.

Benjamin Franklin, amerykanski
wynalazca, pisarz i polityk



Naj, naj, naj...
- rekordy piwne

Najstarszy i najSwietszy
browar na Swiecie

Niedaleko Monachium, na szczycie wzgbdrza

w miasteczku Freising, w benedyktynskim klasztorze
Weihenstephan (Swiqty Stefan) piwo warzono juz

w 1040 roku, co potwierdzaja dokumenty o nadaniu
przywilejow. Browar zostat pézniej przejety przez
wladcow Bawarii. Obecnie nalezy do rzadu bawarskiego.
Weihenstephan utrzymuje, ze jest najstarszym
browarem na §wiecie. Specjalizuje sig on w wyrobie
piw pszenicznych.

Na terenie browaru znajduje si¢ najstynniejsza

w $wiecie szkota browarnictwa - piwowarski Instytut
Weihenstephan. Wiedzg¢ o warzeniu piwa mozna
zdobywad rowniez na wyzszych uczelniach w Berlinie,
Leuven w Belgii, Edynburgu w Szkocji, Davis

w Kalifornii czy Ballarat w Australii, a takze w Polsce
na Politechnice L6dzkiej.



Najsurowsza kara

Kodeks Hammurabiego pochodzacy ze starozytnej
Babilonii, z okoto 1750 rok p.n.e., regulowat takze
zasady wyszynku i dziatania karczm. Niesolidny
karczmarz, ktéremu udowodniono dolewanie wody
do piwa, byt karany $miercia. Przywiazywano mu
kamienn mtynski u szyi i wrzucano do rzeki.

Najstarszy pub
Z browarem

Najstarszym pubem z wtasnym browarem jest

U Flekft w Pradze. Juz w pigtnastym stuleciu warzono
tu piwo - najstarsze bowiem wzmianki pochodza

z 1499 roku.
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Najwieksza kadz z piwem

Najwigksza na $wiecie kadz do piwa zbudowano w 1795 roku w browarze
Meux w Londynie. Mie$cito sie w niej 860 000 galonéw (galon brytyjski

to 4,5 litra) portem. W pazdzierniku 1814 roku, na skutek uszkodzenia
zabezpieczajacej obrgczy z kadzi, wyptyneta rzeka portera, ktéra zniszczyta
okoliczne zabudowania. Osiem oséb zmarto na skutek utonigcia,
odniesionych obrazen lub zatrucia alkoholem.
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Najwiekszy kufel na Swiecie

30 listopada 1985 roku w Kuala Lumpur w Malezjii zostat zaprezentowany
najwigkszy kufel do piwa, wyprodukowany przez firm¢ Selangor Pewter CO.
Jego wysoko$é¢ wyniosta 198,7 cm, a pojemno$é¢ 2796 litréw. Wyobrazmy
sobie, ze pijac jedno piwo dziennie, potrzebowaliby§my ponad 15 lat,

by go opréznié!

Rekord ten zostat jednak ostatnio pobity w Polsce! 11 marca 2007 roku,

z okazji otwarcia centrum handlowego Stary Browar w Poznaniu, 10625
0s6b napito si¢ piwa z odlanego z brazu kufla, ktéry mierzyt ponad 5 megtow
wysokos$ci! Wypito wéwczas wspdlnie 4250 litréw piwa, co zajgto siedem
godzin (z 45 minutowa przerwa). Wydarzenie to zostalto odnotowane

w Ksiedze Rekordow Guinnessa. Catkowita pojemno$é poznanskiego kufla
to 6000 litrow!

Najstarszy
browar w Polsce

Tyski browar nalezy do najstarszych
w Polsce, a piwo od czterech wiekéw
warzy si¢ doktadnie w tym samym
miejscu.

Najstarsze logo

Jednym z najstarszych w $wiecie
logo oraz pierwszym (1 stycznia

1876 roku) znakiem towarowym
zarejestrowanym w Wielkiej Brytanii

jest czerwony tréjkat browaru Bass.
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Najwyzsza puszka

Zeby napi¢ si¢ Guinnessa z puszki wykonanej przez zaktady
0'Brien Aluminium dla Guinness Australasia, trzeba si¢
byto wspiaé na wysokos$¢ 4,27 metra. Wyprodukowana

w 1999 roku puszka miata 1,78 m $rednicy i wazyta 300 kg.
Mogta pomiesci¢ 2052 litry piwa.

Najwieksze spozycie
na mieszkanca
(w litrach w 2006 roku):

Czechy-157
Irlandia-130
Niemcy -116
Austria -108
Wielka Brytania - 96
Belgia - 90
Polska-79

Najdrozsze piwa

Trudno jednoznacznie wskazaé najdrozsze piwo $wiata. Poza tym trzeba
oddzieli¢ ceny detaliczne w sklepach od cen uzyskiwanych na aukcjach
za piwa stare, nowatorskie czy browarnicze biate kruki. Na przyktad cena
detaliczna piwa Utopia wynosi 100 dolaréw za butelke o pojemnosci 850 ml,
gdyz wyprodukowano ichjedynie 3000. Te pochodzace z pierwszej partii
mozna uwazac za kolekcjonerski rarytas.

W1996 roku grupa studentéw archeologii z Uniwersytetu Cambridge, na
podstawie osadéw browarniczych znalezionych w dzbanach w éwiatyni
Stonca, odtworzyta recepture piwa sporzadzanego w starozytnym Egipcie,
ktére nastgpnie uwarzono w Courage Brewery. Z powodu ograniczonej
ilo$ci zebranego materiatu, wyprodukowano 1000 numerowanych butelek.
Wystawiono je na sprzedaz w londynskim domu towarowym Harrodsa

- pierwsza butelke¢ sprzedano za 5000 funtéw, pozostate zas po 50 funtow.
Dochdd przekazano na badania archeologiczne w Egipcie.

Najwiecej piwa na glowie

15 czerwca 1998 roku John Evans z Wielkiej Brytanii
ustanowit rekord §wiata, balansujac na gtowie

11 pustymi barytkami po piwie o cigzarze 154,1 kg
przez 10 sekund.

© CORBIS/Nation Wong 49







Najwiekszy browar
w Polsce

Browar w Tychach produkuje 5,5 miliona hektolitrow
piwa rocznie, przede wszystkim Gronie, najchetniej
pitego przez Polakéw (17% wynosi udzial w rynku).
Statystyczny piwosz w ciagu roku wypija 27 litrow
piwa Tyskie. W tyskim browarze znajduje sie rowniez
najszybsza linia rozlewajaca piwo do puszek w Polsce.
Uruchomiono ja w 2007 roku. Jej wydajnosé to 100000
potlitrowych puszek w ciggu godziny.




CORBIS/Bettmann

Najwiecej zapltacit

Nabywca bardzo drogiego piwa albo moze je wypié
natychmiast, albo zatrzymac¢ na specjalna okazje, albo
odstawié¢ na bok i obserwowaé wzrost ceny. 12 sierpnia
2007 roku butelka piwa Allsopp's Arctic Ale, pochodzaca
z serii wyprodukowanej dla upamigtnienia ekspedycji
polarnej z 1852 roku, zostata sprzedana na aukcji
internetowej Ebay za jedyne 503000 dolaréw. Nabywca
trzy miesiace wcze$niej kupit t¢ butelke zajedyne 300
dolaréw. Na etykiecie byto napisane:

, Ten gatunek ale uwarzono
specjalnie i rozlano do butelek
w Anglii w 1852 roku na
potrzeby ekspedycji Kane'a,
poszukujacej sir Johna
Franklina.

Cze$¢ tej serii, ktdra byta w Arktyce, a potem wrdcita
do Anglii, kupit browar Allsopp.




Najszybciej wypite piwo

22 czerwca 1997 roku Steven Petrosino wypit 1 litr piwa
w 1,3 sekundy. Poprzednio Peter Dowdeswell, takze
Brytyjczyk, na wypicie 1 litra potrzebowat 2,3 sekundy.
Od tamtej pory ze wzgleddéw etycznych, w Ksiedze
Rekordow Guinnessa nie sa zamieszczane rekordy
dotyczace spozywania alkoholu, zatem zadne, nawet
najlepsze wyniki w piciu piwa nie moga by¢ uznane

za oficjalne.

Najwiecej piw
w karcie

Najbogatsza ofertg - 2500 marek
piwa - ma w karcie bar Delirium
Cafe w Brukseli i chociaz personel
przyznaje, ze nie wszystkie sa
dostepne nieprzerwanie, to
zapewnia, ze zawsze mozna
zamowi¢ ponad
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Najbardziej
uduchowione z piw

Piwo produkuje si¢ nie tylko w wielkich browarach,

ale takze na zapleczu klasztoréw. Do takich piw

nalezy piwo trapistow, produkowane tylko przez sze$¢
klasztoréw na $wiecie - pig¢ w Belgii i jeden w Holandii.
Aromatyczny, mocno chmielony trunek uzyskuje sig

w procesie fermentacji gérnej, wykorzystujac wytacznie
ciemny st6d. Przed zamknigciem butelki dodaje si¢
szczypte drozdzy i cukru, dzigki czemu zachodzi proces
powtdrnej fermentacji i wytraca si¢ charakterystyczny
osad. Z tego powodu butelki z piwem trapistéw
przechowuje si¢ w pozycji stojacej, a sam trunek
ostroznie nalewa do szklanek.

Piwo przy klasztorach byto warzone juz

w $redniowieczu, ale browary, ktére obecnie produkuja
piwo trapistow pochodza z XIX wieku.



Najbardziej utytutowane

polskie piwo

Tyskie Gronie, jako pierwsze piwo w historii, dwukrotnie
(w 2002 i 2005 roku) siggngto po Ztoty Medal i Grand Prix
w najbardziej prestizowym konkursie piw na $wiecie

- The Brewing industry International Awards. Byto to

bezprecedensowe wydarzenie w ponad

120-letniej historii tego konkursu.

Najmocniejsze z piw

18% alkoholu.

L3 (3 (J
Najwiecej
V4
browarow
L Vé L
W miescCie
Najstynniejszym bawarskim
miastem zwigzanym
z piwowarstwem nie jest wbrew
pozorom Monachium, lecz Bamberg,
w ktorym dziata dziesi¢é browarow
-wigcej niz wjakimkolwiek innym
mie$cie niemieckim. Bamberg
stynie z piwa dymionego (Rauchbier)

oraz z kilku miejscowych gatunkéw
niefiltrowanego piwa.

Uwarzenie najmocniejszego piwa na $wiecie czesto byto zrédtem
wspdtzawodnictwa miedzy konkurujacymi browarami. Poczatkiem

byty nieoficjalne zawody migdzy wytwdrca piwa Samichlaus w Austrii,
warzonego tylko raz w roku na Boze Narodzenie, oraz piwa Kulminator
(doppelbock), produkowanego w bawarskiej Frankonii. Jedna z najbardziej
spektakularnych rywalizacji o tytut producenta najmocniejszego piwa
odbywa si¢ w Stanach Zjednoczonych migdzy Boston Beer Company,

a browarem Dogfish Head. Wygrywa piwo Sam Adams Utopia z oferty
Boston Beer Company, zawierajace az 25% alkoholu, za$ produkowane
przez browar Dogfish Head ciemne piwo Word Wide Stout ma tylko
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Stynne puby 1 browary

Czechy

U Fleku, Praga. Najstarsza piwiarnia na §wiecie

z wtasnym browarem. Pierwsze wzmianki o warzeniu
piwa w tym miejscu pochodza z 1499 roku, kiedy
wtasdcicielem browaru byt Vit Skf emenec. Na pamiatke,
ulicy, przy ktérej miesci si¢ gospoda nadano nazwe
Kfemencova.

W Fleku warzy si¢ prawdopodobnie wigcej piwa niz

w jakimkolwiek innym podobnym miejscu, jednak
czotédwka zmienia si¢ z roku na rok. Produkcj¢
zdominowat 13 % lager, znakomite, mocne, ciemne piwo,
warzone od 1843 roku. Podawane jest ze specjalnego
rodzaju serem dojrzewajacym w solance, ktéry co tu
duzo mowié strasznie $mierdzi. Pivni syr serwuje si¢
podobnie jak u nas tatara. Gos$¢ dostaje na talerzyku
posiekany ser, tyzke musztardy, siekana cebulke, kopke
mielonej papryki i maty kieliszek piwa. Go$¢ sam
miesza sktadniki i zjada z pieczywem z mastem.

Liczne sale restauracyjne sa potozone wokét dziedzinca.
Wjednej z nich odbywaja si¢ spektakle, cieszacego si¢
niestabnacym zainteresowaniem, kabaretu Old Prague.
Mozna tu rowniez ustyszed tradycyjne czeskie utwory
biesiadne.

Najednej ze $cian otaczajacych dziedziniec znajduje
sig malowidto pg¢dzla obecnego wtasciciela z napisem:
,Blogostawiona matka, ktéra wyda na $§wiata piwowara".
W czasach komunistycznych lokal przeszedt na
wlasno$é panstwa, ale po aksamitnej rewolucji

w 1989 roku, powrdécit w rece zatozycieli, rodziny
Flekovskich.

Piwiarnia U Fleku jest niebywata atrakcja turystyczna

i zaden szanujacy si¢ mito$nik piwa nie moze jej
ominaé. Pijat tam Jaroslav Hasek, autor Przygod
dobrego Wojaka Szwejka. Pisarz nie mégt tez odmoéwié
kufla piwa bohaterowi swojej powiesci. Z jej lektury
dowiadujemy si¢ zatem, ze sam Szwejk pit litrami piwo
w innej praskiej knajpce - U Kalicha. Do dzi$§ w tej
piwiarni podchodzi do gos$ci aktor przebrany w mundur
Szwejka.

EAST NEWS



Niemcy

Hofbrauhaus, Monachium. To istotny punkt

wycieczek z catego $wiata. Piwiarnia reklamowana

w turystycznych folderach jako najstynniejsza na
$wiecie. W ogromnym wngtrzu wzniesionej w 1589 roku
piwiarni, miedzy fawami uwijaja si¢ kelnerzy

w charakterystycznych bawarskich spodenkach,
donoszac litrowe kufie z piwem.

To w Hofbrauhaus w 1919 roku swoje pierwsze
przemowienie wygtosit Adolf Hitler, a potem szlifowat
tu oratorskie umiejgtnosci.
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Polska

Minibrowar Spiz, Wroctaw. To pierwszy w Polsce browar
restauracyjny. Powstat w 1992 roku w podziemiach
miejscowego ratusza (Rynek, Ratusz 2). Wjego
eleganckich i dostojnych wnetrzach mozna nie tylko
siggnaé po kufel piwa, ale i zobaczy¢ jak ono powstaje.
Po$rdd biesiadnych stotéw znajduja si¢ urzadzenia
stuzace do warzenia piwa.

Kolejna atrakcja sa wytwarzane tu piwa - niefiltrowane
i niepasteryzowane. Maja one nie tylko niepowtarzalny
smak i aromat. Spiz zachwala swe produkty przy
produkcji ktérych korzystano ze starych, 500-letnich
receptur. Obecnie warzy si¢ tu sze$¢ gatunkdw piwa:
Jasne Petne, Ciemne, Miodowe, Mocne, Pszenne

i Karmelowe - wy§mienite! Zwolennicy Jasnego

z pianka" moga tu siggnaé rowniez po Tyskie.

W lokalu dominuje kuchnia polska ze $laskimi
akcentami i domieszka kuchni europejskich. Z kuchni
»piwnej" warto poleci¢ zupg piwna na ostro z jajkiem
przepidrczym i kapturem z ciasta francuskiego.

Dla piwosza!

Piw ze Spiza mozna si¢ napi¢ rowniez w Katowicach,
gdzie w starej hali drukarni powstat lokal taczacy
browar restauracyjny z klubem muzycznym. To chyba
pierwsze tego typu przedsigwzigcie w Europie. Céz,
piwo i muzyka zawsze szty w parze.

CK Browar, Krakéow. Bodaj jedyne miejsce w Krakowie,
a by¢ moze w Matopolsce, gdzie piwo warzy si¢ pod
czujnym okiem odwiedzajacych lokal go$ci. W poblizu
Rynku Gtéwnego, u zbiegu ulic Podwale i Krupniczej,
zabytkowe piwnice Starego Miasta zamieniono na

pub z minibrowarem. Wnetrze nasuwa skojarzenia

ze starym austriackim fortem, ktéry ozdobiono
unikatowa kolekcja obrazéw oraz gustownymi lampami
witrazowymi. Serwuje sig¢ tutaj oryginalne dania

i przysmaki wiedenskie oraz tradycyjna kuchnig
polska, w tym myS$liwska. Szczegdlnie dobrze smakuje
zupa grzybowa w chlebie ijadto cesarsko-krélewskie

z plackami ziemniaczanymi. CK Browar ma réwniez
nowoczes$nie urzadzony Night Club.



Warzy sig tu piwa niefiltrowane i niepasteryzowane,
zaréwno gornej jak i dolnej fermentacji. Do miejscowych
niepowtarzalnych specjatéw naleza: CK Jasne - piwo
lekkie, warzone zjasnych stodowjeczmiennych,

CK Imbirowe - piwo o oryginalnym aromacie imbiru,
CK Dunkel - piwo mocne o stodkim posmaku i wysokiej
zawartosci alkoholu (ok. 7%), CK Weizen - piwo gornej
fermentacji na bazie stodu pszenicznego.

Podwale 25 Kompania Piwna, Warszawa. Trafi¢ tutaj
tatwo - idac od Starego Miasta w kierunku Rynku
Nowego Miasta, wystarczy skreci¢ za Barbakanem
wlewo, a stadjuz krok do Kompanii. Ten lokal, to
namiastka Bawarii i Czech wjednym. Sciany sal i salek
zdobia wymalowane biesiadne cytaty w rodzaju: ,,Kto pije
powoli, tego gtowa boli" lub ,,Szklanka piwa, kes chleba,
wigcej czteku nie potrzeba". Jest takze orkiestra, ktéra
nie gra do kotleta, a do ogromnego sznycla po wiedensku
ze znakomicie przyrzadzona satatka ziemniaczana.

A niejeden z panow, ktdérzy wezesniej szezycili sig, ze
pochtona golonk¢ w kazdym rozmiarze, na widok tej
serwowanej w Podwalu nabiera respektu. Rumiana,
chrupiaca po prostu wySmienita. Do golonki obowiazkowo
piwo. W lokalu kréluje Pilsner Urauell i Tyskie, ktore
mozna zamowié¢ w solidnym litrowym kuflu.

Pod Jesionami, Tychy. Kultowy lokal dla ,,Skazanych

na bluesa". To pijalnia piwa, w ktdrej przesiadywat
Ryszard Riedel, niezyjacyjuz legendarny wokalista
zespotu Dzem. Jego przyjaciele wspominaja, ze ,,Kiedy
Rysiek byt przy forsie, mozna go byto spotka¢ Pod
Jesionami. Gdy w kieszeni miat pusto, szedt na prébe
zespotu". Sciany lokalu zdobia stare fotografie, takze

te ,,opowiadajace" histori¢ Dzemu. Na pdtkach stoja
stare radia i zelazka. Wnetrza piwiarni postuzyty za tto
filmu dokumentalnego o Rysku Riedlu Sie macie ludzie.
Dlatego warto wpas¢ Pod Jesiony i wychyli¢ jedno
Tyskie, za Rys$ka Riedla, ktory mégt pigknie o nich
zaspiewaé w piosence Jesiony: ,,Z nadzieja patrzysz

na kufla dno. Zostato jeszcze troche piany. Tam Afrodyte
wypatrzy¢ chcesz, lecz...".
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Proletaryat, Poznan. Pub jest stylizowany na
socrealistyczna klubokawiarnig. Czerwien flag i portrety
Lenina, oraz liczne pamiatki rodem z PRL-u dominuja,
w wystroju wngtrza. Wizyta tu nie jest nostalgiczna
podréza po komunie, ale zderzeniem z dowcipnie
podanym tu socjalistycznym mitem.

Napoje podawane w musztardéwkach, wédka

z ,czerwong kartka" i tradycyjne zakaski: podwedzana
stonina, smalec ze skwarkami, kiszone ogédrki i §ledzik

w occie. No i piwo - niepasteryzowany Proletaryat. Hitem
jest prawdziwy saturator! Dla niewtajemniczonych to
urzadzenie, ktére w dobie PRL-u stuzyto do serwowania
wody kranowej wzbogaconej o dwutlenek wegla i sok

0 czerwonej barwie.

Barmani jak z rekawa sypig hastami ze zjazdow
partyjnych oraz sa ,,urzedowo" nieuprzejmi - jak

przystato na lokal ludu pracujacego miast i wsi. 5
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Holandia

TArendnest, Amsterdam. Nazwa pochodzi od nazwiska
wtadciciela Petera van der Arenda. Serwowane sa tu
wytacznie piwa holenderskie. Ambicja lokalu jest
oferowanie kazdej narodowej marki. W karcie widnieje
blisko 350 gatunkow catorocznych oraz 250 sezonowych.
Wtasciciel organizuje tez atrakcyjne imprezy o réznym
charakterze, wtacznie z degustacjami potaczonymi

z wyktadami, wzorowanymi na degustacjach win
francuskich.

In de Wildeman, Amsterdam. Przyktad klasycznego
pubu w mieécie, w ktorym wymys$lono piwne bary.
Oferta marek jest starannie dobrana, z uwzglednieniem
najwazniejszych gatunkéw piw na §wiecie. Pub miesci
si¢ w dawnej gorzelni, gdzie kiedy$ degustowano gin.
Karta obejmuje 18 gatunkdéw piwa beczkowego i ponad
200 butelkowego. Tu mozna sig¢ napi¢ piwa trapistow.
Dodatkowym atutem jest kompetentna i znajaca si¢

na piwie obstuga, a takze kulturalna atmosfera tego
miejsca.

Belgia

3 Fonteinen. Znajduje si¢ w §licznym miasteczku
Beersel, bedacym popularnym celem weekendowych
wypadéw Brukselczykéw. Na przestrzeni ostatnich lat,
jednym z najbardziej fascynujacych wydarzen w Belgii,
byta decyzja tej restauracji o warzeniu wtasnego

piwa. Lokal od wielu lat zajmowat si¢ mieszaniem
piwa gueuze. Stynie z dan piwnych, np. karbonady
flamandzkiej, czyli kawatkéw poledwicy duszonych

w ciemnym piwie z piernikiem i przyprawami.

3 Fonteinen odegrata wazna rolg jako restauracja
literacka pielgegnujaca tradycje flamandzka.

Nie wolno tez ominaé A la Mort Subite, Bruksela.
Wygladem przypomina Absinthe, dekadencki bar

w stylu fln-de-siecle, ktéry specjalizuje si¢ w podawaniu
gatunkow lambika. Swoja nazwe pub wziat od gry
hazardowej z poczatku XX wieku, rozgrywanej przez
statych bywalcéw lokalu - pracownikéw Narodowego
Banku Belgii - w porze obiadowej. Przegrana w tej
grze okres$lano jako mort subite, czyli, z francuskiego,
nagta $mieré. Piwo serwowane tutaj jestjednak bardzo
delikatne i z pewno$cia nikomu nie zaszkodzi. Ma
subtelny malinowy posmak.

Z kolei w lokalu A la Becasse oferta piw jest bardziej
indywidualna, chociaz dominuje tu réwniez lambic;
wnetrze w stylu belgijskiej kuchni, $ciany wytozone
kafelkami, drewniane stoty.



Wielka Brytania

The Star Tavern, Londyn. Znajduje si¢ na obszarze
Belgravii, jednej z najdrozszych dzielnic w tym

drogim mie$cie. Przez 30 lat lokal umieszczony byt

w przewodniku stowarzyszenia konsumentéw CAMRA
(Campaign for Real Ale). Doskonale miejsce do
zasmakowania w piwach browaru Fuller, najbardziej
znanego z londynskich browaréw. To przyktad udanego
potaczenia ,,2 w 1" - pub bedacy wtasno$cia browaru. FTHE PORTERHOUSES

Irlandia

Obowiazkowa jest wyprawa do Tempie Bar w Dublinie.
Mieéci sig on w samym centrum miasta, w dzielnicy
0tej samej nazwie, na potudniowym brzegu rzeki
Liffey, dzielacej irlandzka stolicg na czg$é péinocng

|
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1 potudniowa. Dawniej byta to szemrana okolica petna
pubdw i domoéw publicznych. Teraz jest to centrum
kulturalne i artystyczne miasta, w ktérym znajduje sig
ponad 600 knajpek, galerii, sklepéw i hoteli, w tym takze
hotel Clarence zespotu U2.

Porterhouse, Dublin. To nowoczesny pub w centrum
miasta z wkrasnym browarem, potozony w poblizu
Tempie Bar. Warzone sa tu tradycyjne gatunki piwa,
wliczajac w to zwyktego portem, stouta o smaku ostryg
oraz zgarniajaca nagrody marke Wrassler's Stout - piwo,
ktére przywotuje wspomnienie Guinnessa z najlepszych
czasow.
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Mulligans Pub potozony réwniez w centrum miasta,
stynie z serwowania Guinnessa, jednak ci, ktorzy
pragna odda¢ hotd ,,czarnemu chmielonemu" powinni
udaé si¢ do Kavanagh's, niedaleko cmentarza
Glasnevin.



Browary jak palace

Najpigkniejsze budynki browaréw zapieraja dech w piersiach
réznorodnos$cia stylow architektonicznych oraz przepychem dekoracji.
Niektdére przypominaja wrgcz zamki, inne katedry czy koscioty. Gdyby,

za tysiace lat, jaki$ archeolog przybyt z kosmosu i odkryt te budowle,
zapewne zastanawiatby sig, jaki kult czy religi¢ praktykowano w ich
wnetrzach. Z pewno$cia uosabiaty wiar¢ w industrialny kapitalizm oraz

w nauke i postgp. Ten rozmach byt, rzeczjasna, mozliwy wytacznie

w browarach gospodarczych lideréw przemystowej rewolucji. W epoce,
kiedyje budowano przemyst byt postrzegany, jako stuga dobra publicznego.

Carlsberg

Najbardziej spektakularnym przyktadem ekstrawaganckiej architektury
jest browar Carlsberg, zbudowany w 1901 roku w Kopenhadze. Szczegdlnie
znana turystom jest brama gtéwna, ,,oparta” na grzbietach dwoch
kamiennych stoni wigkszych niz w naturze. W czasach, kiedy egzotyczne
zwierzgta weiaz stanowity atrakcje, stonie (tak jak, zyrafy lwy i tygrysy)
postuzyty za symbol potggi browarow w $wiecie. Carlsberg wprowadzit cata
plejade zwierzat rzeczywistych i mitycznych, ktérych rysunki powstaty
nie tylko na podstawie badan zoologdéw, lecz takze w oparciu o klasyczna
sztuke starozytnego Rzymu i Grecji. Ojciec i syn, ktérzy zatozyli browar
Carlsberg, dzielili pasj¢ artystyczna i kolekcjonerska (antyki), co zreszta
przejawiato si¢ niemal we wszystkim, co robili. Browar z tamtej epoki
zostat czasowo zamknigty w latach 70. XX wieku, potem wznowiono w nim
produkcj¢. Pod wzgledem wysoko$ci oraz rozmachu, budowla ta najbardziej
przypomina katedre. Swiatto do wnetrz trzy- lub czterokondygnacyjnego
budynku wpada przez okna zwieniczone fukami. Na szczycie, za poztacana
balustrada znajduje sig galeria. To browar czy ko$cielna nawa?




Browary z lwem w godle
W Niemczech monachijska sie¢ Léwenbrau ,,oddaje
cze$¢" krolowi dzungli, cho¢ wypada doda¢, iz w kraju
tym mozna spotkac jeszcze kilka browarow z lwem

w godle. Jedna z najbardziej znanych piwnych

marek Tajlandii, Singha, takze wzigta nazwe¢ od tego
drapiezcy. Mito$nik piwa moze rozkoszowac si¢ marka
Tusker w Kenii (ston z ciosami) czy Lion w Republice
Potudniowej Afryki lub Nowej Zelandii.

Przepych i bogactwo stylu

Obecnie oryginalne budynki, w ktéorych warzono piwo
zndw stoja nieczynne, lecz caty czas sa utrzymywane
w browarniczej gotowos$ci do produkcji.

Natomiast zaktad browarniczy Feldschlésschen

w Rheinfelden w Szwajcarii jest potaczeniem
architektonicznego stylu sakralnego i §wieckiego.
Nazwa browaru oznacza ,,maty zamek w polu”,

ajego architektura zewngtrzna catkowicie t¢ nazwe
oddaje. Ten osobliwy obiekt o okazatym wygladzie,
zwienczony blankami i wiezyczkami wzniesiono

w ostatniej dekadzie XIX wieku. Wnetrza réwniez
urzadzono z przepychem w 1908 roku. Kolejna
majestatyczna rozbudowa miata miejsce w latach 50.
ubiegtego stulecia. Wewnatrz budynku znajduja

si¢ posadzki wytozone mozaika, a sufity ozdobione
gipsowymi odlewami sa wsparte na marmurowych
kolumnach. Marmurowe schody z mosigzna balustrada,
prowadzace do platformy z kadzia zacierna, o$wietla
$wiatto wpadajace przez okno z misternie wykonanym
witrazem.

Carlsberg i Feldschldsschen to obiekty o wyrdzniajacym
je przepychu, ale podobna estetyke prezentuja liczne
browary budowane w Europie w 2. pot. XIX wieku.
Doskonatym przyktadem takiej architektury sa Browary
Tyskie.
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Tyska perta
architektury przemystowej

Latem 1914 roku wybuchta I wojna §wiatowa. Wydawa¢ by si¢ mogto,

ze czas ludzkiego, zbiorowego szalenistwa, jakim jest wojna, to okres mato
sprzyjajacy inwestycjom. Nic bardziej btgdnego! W browarze w Tychach,
mimo trwajacych dziatan wojennych, nie tylko niezmiennie warzono
piwo, ale i dbano ojego udoskonalanie. W1916 roku rozpoczgto bowiem
budowg¢ kolejnej warzelni, ktéra do dzisiaj jest prawdziwa ozdoba Tyskich
Browaréw Ksiazecych. Jej Sciany zdobi doskonale zachowana ceramika
majolikowa. Wspaniate kafle pochodza z manufaktury z Karlsruhe

w Badenii. Zgodnie z zyczeniem ksigcia Jana Henryka XV Hochberga,

ze wzgledu na czas wojny nalezato zachowaé umiar w zdobieniach.

Dzigki temu powstato dzieto wywarzone. Dominujace w kolorystyce
pomieszczen szaro$ci i bigkity, przeplatane sa biatymi ornamentami: ktosy
dorodnego jeczmienia, pekate szyszki chmielowe, zdroje krystalicznie
czystej wody oraz tradycyjnie piwowarskie atrybuty. Urzadzenia warzelne
trafity tu, z wiodacych w tym czasie w branzy, zaktadéow Weigla w Nysie,

a oprzyrzadowanie elektryczne byto dzietem firmy Siemens-Schuckert.
Wszystko jak na owe czasy, wyjatkowo nowoczesne! Rozpoczete

w pierwszych latach wojny prace przeciagnety sig, az do schytku 1922 roku.
Ostatecznie nowa warzelnia zostata uruchomiona w pazdzierniku
wspomnianego wyzej roku.




Zabytki architektury browarniczej

Jedli chodzi o kunszt wykonczenia, proporcje oraz
precyzje detali, to jeden z najpigkniejszych browaréw
$wiata znajduje si¢ w Dominion w Auckland (Nowa
Zelandia). Budowg tego obiektu zlecitaw 1939 roku
niemiecka kompania. Kiedy ekipa sze$ciu
budowniczych zjawita si¢ w celu rozpoczecia prac,
natrafita na problemy, bowiem w trakcie podrézy

stali si¢ oni przedstawicielami wrogiej nacji. Powinni
byli zosta¢ internowani do czasu zakonczenia dziatan
wojennych, jak o§wiadczyt gubernator Nowej Zelandii,
wowczas jeszcze brytyjskiej kolonii. ,,Jeéli tak uczynicie,
nie bedziecie mieli piwa" odparli przedstawiciele
samorzadu kolonii. Zawarto wigc kompromis,
fachowcy z Niemiec mieli zachowaé wolno$¢ tak
dtugo, jak niezbedna bgdzie ich pomoc przy budowie
browaru. Zadanie, ktére miato potrwaé kilka miesigcy,
tajemniczym sposobem rozciagneto si¢ na sze$é lat.
Dzigki czemu browar 1§nit niczym klejnot niemieckiej
mysli inzynierskiej, natomiast ekipa fachowcow
otrzymata obywatelstwo Nowej Zelandii.
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Ocalony browar

Wojny niczego nie zmieniaty w funkcjonowaniu tyskiego browaru - po

prostu warzyt piwo. Bywato, ze nieco gorszego gatunku, ale stale. Zmieniaty

si¢ jedynie armie, ktore je pijaty. Niemcy, stynacy z uwielbienia do piwa,

dbali o to, zeby nawet w trakcie dziatan wojennych go nie brakowato. Kiedy

Armia Czerwona zajmowata Slask, a Wehrmacht opuszczat go w poépiechu,

podjeto ponoé decyzje o zniszczeniu Browaru Ksiazgcego w Tychach.

Niemcy po prostu nie mogli si¢ pogodzi¢ z faktem, ze piwny skarb trafi

w rece wroga. Batagan w szeregach niemieckich musiat by¢ ogromny, gdyz

dzieto zniszczenia powierzono saperom z Bawarii. Dla Bawarczykdw browar

i piwo to niemal $wigtos$¢ i zaden z nich nie miat sumienia, by targnaé

si¢ na tyski zaktad. Jedynie dla niepoznaki wysadzili kilka okolicznych

zabudowan i z pokaznym zapasem piwa ruszyli w dalsza drogg.

Dzigki zaniechaniu niemieckich saperéw nie tylko mozemy delektowaé

sig piwem i cieszy¢ oczy pigknem tyskiej perty $laskiej architektury

przemystowej, ale mamy dzisiaj mozliwo$¢ zwiedzania Tyskiego Muzeum

Piwowarstwa, ktére stanowi miejsce wyjatkowe w skali Polski i Europy.

Potaczenie zabytkowego wnetrza i multimedialnych technik XXI wieku

sprawia, ze nie ma tu mowy o muzealnej nudzie! Zwiedzajacy maja

okazje na wlasne oczy zobaczy¢ jak powstaje najlepsze polskie piwo,

a godci muzeum wita sam tworca potegi tyskich browaréw - ksiazg Jan

Henryk XI, przemawiajacy z portretu. Na koniec wycieczki zwiedzajacy
i"f'”’ st At zostaja zaproszeni do stylowego pubu w podziemiach muzeum na szklankg
' zimnego piwa Tyskie. Latem Muzeum Piwowarstwa oferuje dodatkowa

atrakcje¢ - nocne zwiedzanie browaru w Tychach.




Tyskie Muzeum Piwowarstwa
43-100 Tychy

ul. Mikotowska 5

tel. 032 3278430

www.tyskie.pl
e-mail: wycieczki.tyskie@kp.pl
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Jak 1 z czego pi¢ piwo?

Kiedy ludzie
zorientowali sie,

ze gar$é to nie
najlepsze ,,naczynie",
zaczeli rozgladad sie
za czyms$, Z czego
napdj nie bedzie
wyciekat. Kariere
zaczety robi¢ skorupy
orzechow, tykwy

czy zwini¢ta kora
drzew. Potem przyszta
kolej na naczynia

z palonej gliny, rogdéw,
drewna, kamionKki

i réznych metali.
Anglicy lubowali si¢
w naczyniach
cynowych badz
srebrnych. Wikingom
za piwne puchary
stuzyty czaszki
pokonanych wrogdéw.
W ich jezyku czaszke
oznaczato stowo
skalle. Stad pochodzi
skandynawski toast
»Skal". Polacy
chetnie siggali zas$

po fajansowe kufle

z metalowa pokrywa.

Szklana rewolucja

Upowszechnienie szkta przyniosto wielki przewrét

w biesiadnych obyczajach. Dotad naczynie z napojem
wedrowato z rak do rak, gdyz pito chetnie zjednej
czary. Zorientowano si¢ jednak, ze z kazdym tykiem
po sasiedzie ,,ggstnieje” zawarto$¢ przechodniego
pucharu. Dlatego kazdy zapragnat mie¢ wtasne
naczynie. Ich liczba rosta, zmieniano ksztatty

i upigkszano je, az ostatecznie staty si¢ powszechne,
praktyczne i tanie.

W przezroczystym szkle napdj ukazywat swoje zalety
lub wady. Dlatego w szkle barwa, klarowno$¢ czy
wienczaca piwo piana nabieraja szczegdlnego uroku.
Szkto jest plastyczne i w wysokich temperaturach
mozna je dowolnie modelowaé. Uzytkowych wzoréw
szklanek, kufli kielichéw i pokali jest niemal tyle,

co piw, ktore si¢ do nich leje! Wszystkie browary staraja
sig dobra¢ naczynia tak, by mozliwie jak najlepiej
wspdtgraty one z produktami. Podstawowa zasada jest
jedna - nalezy wystrzegaé sig naczyn rozszerzajacych
sig ku gérze, gdyz piwo traci w nich piang i aromat.

]akie piwo, z jakiej
szklanki?

Ze wzgledu na ich kolor, piwa dzieli sig¢ na: jasne,
ciemne i bursztynowe. Pierwsze z nich, jasne serwuje
sig¢ w wysokich szklankach, tym wyzszych im trunek
jasniejszy. Ze wzgledu na ich pienisto$¢ oraz, aby
ograniczy¢ kontakt piwa z otoczeniem, nalezy dobieraé
naczynia zwe¢zajace si¢ ku gérze. Piwa o barwie
bursztynowej smakuja najlepiej w pgkatych kielichach
na niezbyt wysokiej nézce. Ciemne wymagaja pokali
na wysokich ndzkach, niezbyt mocno zwezajacych

si¢ ku gorze. Te zasady dotycza nie tylko naczyn
szklanych, ale i wykonanych z innych materiatow.
Liczba wzoréw naczyn jest ogromna, réznia si¢
ksztattami i zdobieniami, jako ze fantazja twoércow

jest nieograniczona, ale wszystkie podporzadkowane



sa powyzszym zasadom. Browary bardzo dbaja o swoje ,,szkto", wrgcz
przescigaja si¢ w tworzeniu ciekawych form naczyn, ktére jednoznacznie
bytyby kojarzone z marka, a takze podnosity walory serwowanego trunku.
Ale bywa i tak, ze niektdre gatunki piw pija si¢ wprost z butelki.

W czystej szklance wiecej piany

Obok wzoréw naczyn nie mniej wazna jest ich nienaganna czysto$é.
Najmniejsze nawet $§lady tfuszczu, detergentédw, ktaczkow ze $cierki na
§ciankach naczynia sa najwigkszym wrogiem piwa. Nawet $§ladowe ilosci
zanieczyszczen powoduja opadanie piany. Zanim piwo trafi do kufla czy
szklanki, musza by¢ one optukane w chtodnej wodzie, w przeciwnym razie
suche szkto przyspieszy wydzielanie si¢ dwutlenku wegla i napdj straci
ozywcze wartosci.

Niemieckie kufle

Z niektérymi niemieckimi piwami nieodtacznie wiaza si¢ cigzkie
kamionkowe kufle, pokryte emalia, ktéra pono¢ sprzyja utrzymywaniu

si¢ piany. W Monachium doppelbocfc bywa serwowany w litrowych,
kamionkowych Steinach. W Kolonii obyczaj nakazuje podawaé piwo Kélsch
wwaskich, cylindrycznych szklankach o pojemno$ci 250 ml, bez zadnych
ozddéb, w Berlinie za$ kréluja pokale na grubych nogach.

Archiwam Tyskiv

Ciezkie drewniane

Uzycia dwéch rak wymaga uniesienie drewnianego duzego kufla, ktory
jest tradycyjnym naczyniem stosowanym do picia estonskiego i firiskiego
sahti (w niektérych regionach znanego pod nazwa sdr). Mieszcza sig¢ w nim
prawie trzy litry, jest wykonany z drewna jatowca. Tradycja picia piwa

z pigknie zdobionych, drewnianych naczyn istnieje rowniez w Alzacji.

Szkocka roznorodnosé¢

Szkocja ma dtugoletnia tradycje pijania z naczyn skérzanych. Tradycja
pielggnowana na Orkadach jest witanie go$ci goracym ponczem,
sporzadzonym na bazie piwa warzonego domowym sposobem, z dodatkiem
whisky, brazowego cukru i przypraw. Trunek ten ma nazwg cog, ktéra
odnosi si¢ zarowno do napoju, jak i naczynia, uderzajaco przypominajacego
finski kufel do sahti.

Jak pito i pije sie Tyskie?

Przez cztery wieki zmieniaty si¢ mody picia Tyskiego, jednak
najpopularniejszy zawsze byt kufel. Przybyt prawdopodobnie ze Wschodu.
Znany jest w Europie od XVI wieku, a do korica XVIII rozprzestrzenit sig
wraz z piwem. Kufle wykonywano ze srebra, czasem je ztocono. Uzywano
takze cyny oraz drewna, kamionki, fajansu, szkta, a nawet skéry. Zwykle byty
cylindryczne, cho¢ zdarzaty si¢ takze w bardziej fantazyjnych ksztattach.
Czesto miaty ozdobng pokrywe, mocowana na zawiasie, a na solidnym uchu
umieszczano gwizdek do przywotywania opieszatego karczmarza.

W Polsce rozwdéj produkcji szkta nastapit na przetomie XVIII i XIX wieku.
Na ziemi pszczynskiej upowszechnili ja ostatni potomkowie rodu
Promnitzéw, ktérzy na poczatku XVIII wieku otworzyli liczne huty szkla.
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Niespetna sto lat pdzniej Tyskie trafito do butelek, a praktyczny kufel

z grubego szkta zadomowit si¢ w miejscowych gospodach.

Obecnie kufle zastapiono szklanicami i pokalami z cienkiego szkta. Tyskie
pija si¢ zatem z wysokich szklanek o nieco pgkatym $rodku, zwezajacych
si¢ ku goérze. Leje si¢ je jak w reklamie: Tylko po sciance, piana na dwa
palce. Zgodnie z polska norma, piana na piwie powinna utrzymywac si¢
co najmniej przez 180 sekund. Norma Tyskiego to 250 sekund.

Biesiadnym obyczajem rozpowszechnionym na
$1asku, rodem z Niderlandéw, byto raczenie si¢
piwem z dtugiej i waskiej rurki szklanej - kija.
Naczynie to sprawiato mato wprawnym piwoszom
spory ktopot. Saczac trunek nalezato wykazaé

sie¢ nie lada zrecznos$cia, aby piwo ptynace

z oryginalnego naczynia nie wylato si¢ pijacym

na twarz. A ze sztuka rzadko sie udawata,
$Smiechu byto przy tym co niemiara.

I jeszcze dodatki - kolorowe
stomki

W starozytnej Mezopotamii kamieniem lapis lazuli oraz ztotem ozdabiano
stomki stuzace do picia piwa. Rurki wykopane w mie$cie Ur przez
brytyjskich archeologéw sa dowodem na to, ze od dawna, oprdécz dbania

o staranno$¢ warzenia piwa, przyktadano tez wage do sposobu picia.
Zwyczaj picia piwa przez stomke przetrwat kilka tysigcy lat i obecnie rurki
w paski w cukierkowych barwach na biatym tle sa niekiedy podawane wraz
z piwem Berliner Weisse. Paski zazwyczaj nawiazuja do rézowej barwy
syropu malinowego lub zielonej esencji z przytuli wonnej, ktorymi piwo to
jest zazwyczaj doprawiane.

Nie wszedzie jednak stomki sa mile widziane. Dla Irlandczyka picie piwa
przez stomke graniczy niemal z profanacja.

Jak zamawiaé¢ piwo?

Wiadomo juz, w czym si¢ pije piwo, jednak takjak réznorodne sa naczynia
do tego napoju, tak wiele jest sposobow jego zamawiania. Wszystko zalezy
od gatunku piwa i od tego, w ktéorym panstwie czy regionie je zamawiamy.
Warto wiedzie¢ jak zamawiaé piwo, kiedy trafimy do piwiarni w ré6znych
zakatkach $wiata. A oto kilka najbardziej interesujacych zwyczajéw.

Angielska etykieta w pubie

Dla turysty odwiedziny w tradycyjnym angielskim pubie moga by¢ cenna
nauka pokory oraz piwnej etykiety. Anglik nie zaméwi w pubie one beer
(jednego piwa), zawsze sprecyzuje, jaki typ lub jaka markeg sobie zyczy: ale,
bitter, mild, stout, lager itd.



Niejednego wprawi w zdziwienie barman, ktéry w $§rodku najlepszej
zabawy kilka minut przed godzing 23 krzyczy: Last orders, gentlemen!
(Ostatnie zamdwienie, panowie). Za to po okrzyku 7ime!/ wiadomo
juz, ze czas wychodzi¢. Puby w Anglii sa zamykane juz o godzinie 23.
Ijeszcze jedna wazna rzecz - dla Anglika kupienie ,,kolejki" dla
znajomych to §wieto$¢. Nieodwdzigczenie si¢ (niepostawienie
nastgpnej), to najcigzsze wykroczenie przeciwko pubowym
obyczajom.

Holendrom sie przelewa

Holenderscy barmani dbaja o to, zeby ztocisty napdj nalewany

z beczkijak najdtuzej utrzymywat swoj aromat. Dlatego stawiaja
szklanke¢ na ociekarce i nalewaja piwo stabym strumieniem, az
zacznie si¢ przelewac. Po chwili uzupetniaja szklanke, az poziom piwa
siggnie kreski oznaczajacej wtasciwa objetos¢é. Nadmiar piany znad
krawedzi szklanki jest $cinany plastikowa szpatutka.

Czeski ,.kod kreskowy"

Wyprawa na piwo do czeskiej gospody, to czysta przyjemnos$é. Mozna
zapomnie¢ o dtugim czekaniu na kelnera. Ten zazwyczaj zjawia sie
przy stoliku, kiedy tylko zajmiemy miejsce. Szybko ustalamy, jakie
piwo chcemy zaméwié, a reszta zajmuje si¢ on. Kolejny podany

nam kufel zaznacza kreska na biatej kartce i onajest podstawa

do wystawienia rachunku. To wta$nie ten specyficzny czeski ,,kod
kreskowy". Co wazne! Kiedy wychylamy ostatni tyk z kufla, nastgpny
kufel staje juz przed nami. To obowiazek czeskiego kelnera.

Udajac si¢ do czeskiej piwiarni, warto pamigtaé, ze to kelner, ktory
obstuguje tzw. pipe czyli nalewak, decyduje, ktory z gosci majuz dosé.
Ale nie wychodzi zza baru i nie wdaje si¢ z klientem w dyskusj¢ czy
awanturg, tylko nalewa mu piwo bez piany. To tak, jakby pogrozit nam
palcem i powiedziat: ,,masz doé¢, idzdo domu".
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Piwo pod zastaw... buta

W Belgii kazdy gatunek piwa pija sie w szklance
o odrebnym ksztalcie. Na dole okragla, weieta w talii,
na gorze rozlozysta, z drewnianym uchwytem. Tak
niezwykle wyglada szklanka, w ktérej podawane jest
wy$mienite piwo Kwak. Ten ksztalt przypominajacy
klepsydre powstal dawniej po to, by naczynie z piwem
mozna bylo umies§ci¢é w uchwycie na dorozce. To wiasnie
dorozkarze byli gléwnie klientami brukselskiej piwiarni
De Hoorn, w ktorej zatrzymywali sie przy okazji pojenia
koni. Kiedy woznica sie spieszyl, chwytal za szklanke
z piwem i zabieral z sobg, umieszczajac w uchwycie.
Obecnie niejeden turysta po biesiadzie w piwiarni,
rozochocony mocnym Kwakiem, pragnie mie¢ to
szklane cudo w swojej kolekeji. I tak naczyn ubywa
z lokali. Dlatego wlasciciele pubéw znalezli na to sposéb
kazdy kto zamowi Kwaka, musi zostawi¢ barmanowi
w zastaw but!







Piwne festiwale
1 konkursy

Niemiecki Oktoberfest

Na dzwigk tego stowa kazdy piwosz dostaje gesiej skorki. Co roku

pod koniec wrzeénia i na poczatku pazdziernika Monachium staje sig
krélestwem piwa. To dwa tygodnie, ktére przynajmniej raz w zyciu
mitos$nik ztocistego trunku powinien spedzié¢ na najwigkszym festiwalu
piwa na $wiecie.

Miotem w szpunt i piwo leje sie strumieniami

To $wigto zawdzigczamy pruskiej ksigzniczce Teresie von Sachsen-
-Hildburghausen i ksigciu Bawarii Ludwikowi I, ktéry z okazji ich $lubu
urzadzit 12 pazdziernika 1810 roku festyn na takach przed bramami miasta.
Na koniec zabawy odbyty si¢ wy$cigi konne. Cata imprezeg wraz z festynem
powtdrzono rok pézniej. I tak co roku, az do naszych czaséw, swigtuje sig
na takach Teresy.

Uroczystos$é rozpoczecia Oktoberfest, to ogromne wydarzenie w Niemczech.
Jest pokazywane przez najwigksze stacje telewizyjne. éwiqto otwiera
parada, na czele ktdrej jedzie dziewczyna na koniu. Za nia podaza orszak
powozdéw. W pierwszym siedza burmistrz miasta i premier Bawarii.

W kolejnych wtasciciele browaréw, kelnerzy i kelnerki, orkiestry i zespoty
ludowe. I wreszcie najwazniejszy moment - tradycyjnie w ostatnia sobotg
wrze$nia, w samo potudnie burmistrz Monachium drewnianym mtotem
wybija szpunt w ogromnej beczce i monachijskie marcowe (Marzenbier)
zaczyna si¢ la¢ strumieniami.

Rokrocznie przez dwa tygodnie goscie festynu, a co roku jest ich ponad

6 milionéw, wypijaja 5 milionéw litréw piwa z litrowych kufli tzw. MaB Bier.

Tanice, prosiaki, prawdziwe sitaczki

Opodal staromiejskiej katedry, przez dwa tygodnie, w gigantycznych
namiotach, tysiace gosci wznosi piwne toasty ($rednia cena litra piwa

to ok. 10-12 euro) i biesiaduje, pochtaniajac golonki, kurczaki, prosiaki
czy pieczone ryby. Wszystko to przy dzwigkach heimatmelodie (melodii
ludowych) z charakterystycznym brzmieniem akordeonu. Migdzy stotami
krzata si¢ 1600 kelnerek, ktore maja takze swoje prestizowe zawody.

Co roku $cigaja si¢ w konkursie, ktora przeniesie jednorazowo najwigcej
kufli z piwem. Rekordzistki potrafia nawet po jedenascie litrowych Mal3
Bier!
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W Niemczech najwiekszy,
ale u Czechow najczeSciej

Niemcy maja najwig¢ksza impreze piwna. Za to Czesi, ktdrzy wypijaja
najwigcej piwa na §wiecie, biesiaduja na piwnych festiwalach kilka razy
w roku. Zeby odwiedzié¢ wszystkie, potrzebny jest prawie dwumiesigczny
urlop.

Beczka sie toczy od Humpolca do Pilzna

Od 14 lat w Humpolcu odbywa sig¢ festiwal piwa (pierwsza polowa sierpnia),
ajedna zjego atrakcjijest zwiedzanie browaru Bernard.

Drugi weekend sierpnia to tradycyjnie Karkonoski festiwal piwa

w Vrchlabi. W 2007 roku odbyta si¢ jego pigédziesiata edycja. Prezentuje si¢
na nim kilka browaréw, a go$cie festiwalu w piwnym referendum decyduja,
ktéry uwarzyt najlepsze piwo. Zabawa trwa od rana do drugiej w nocy.
Mozna biesiadowa¢ przy tradycyjnej czeskiej kuchni oraz wzia¢ udziat

w konkursie toczenia beczki.

Kapiel w piwie? Nic prostszego. W przedostatni weekend sierpnia

w rodzinnym browarze Chodovar w Chodovej Planie na Tachovsku, odbywa
sig¢ tradycyjne §wigto piwa. W programie zwiedzanie browaru, biesiada

w skalnej restauracji Ve Skale oraz dla orzezZwienia kapiel w piwie. Browar
Chodovar majedyne w Czechach piwne taznie.

Koniec sierpnia to zabawa na §wigcie piwa w Zatcu. Tradycyjnie od
pieédziesigciu lat jest wybierany krdl i krélowa chmielu, a takze mistrz
tanca z kuflem piwa na glowie.

Wreszcie poczatek pazdziernika i Pilsner Fest w Pilznie. To w tym miescie
w pazdzierniku 1842 roku Josef Groll uwarzyt legendarny juz Pilsner
Urauell. Co roku, zeby upamigtni¢ ten wielki moment, na dziedzincu
pilznenskiego browaru odbywa si¢ Pilsner Fest.

Polska ma Biesiady Tyskie

Od czterech lat latem potezny konwdj tirow przemierza nasz kraj w ramach
Biesiad Tyskiego, ktdre juz zyskaty miano polskiego Oktoberfest! Od
miasta do miasta woza elementy biesiadnego minimiasteczka, ktére
wyrasta tam, dokad dotrze konwéj. A na miejscu? Wielki festyn! Obok
objazdowego muzeum piwowarstwa jest strzelnica i stanowisko do gry

w bierki. Jednym z licznych konkursow jest rurociag Tyskiego, polegajacy
na piciu piwa na czas przez ztaczone stomki. Organizowane s réwniez
panele degustacyjne. Biesiada Tyskiego to §wietna zabawa dla rodziny

i przyjaciét. Muzyka oczywiscie na zywo.

W latach ubiegtych Tyskie w ramach swoich Biesiad zorganizowato ponad
200 imprez w kraju. Co roku odbywaja si¢ pod innym hastem przewodnim.
I tak w roku 2003 Biesiady Tyskie oparto na akcentach migdzynarodowych,
rok pdzniej obchodzono 375 rocznice Browarow Tyskich. W 2005 roku

- Spotkania Tyskie, a w roku 2006 Tyskie swigtowato zdobycie po raz drugi
ztotego medalu na najbardziej prestizowym konkursie piwnym $wiata

The Brewing Industry International Awards. W 2007 roku szczegdlnym
powodem do fetowania byt eksportowy sukces Tyskiego.



Brytyjskie Swieto ale

Great British Beer Festiwal odbywa si¢ na poczatku © EAST NEWS
sierpnia w Londynie. To odpowiedz Brytyjczykéw na

niemiecki Oktoberfest. Przez pigé dni dziesiatki tysigcy

gosci moga skosztowaé 700 r6znych piwnych marek.

To najwigksza na §wiecie wystawa piw ale, warzonych

gtéwnie w matych rodzinnych browarach na Wyspach.

Zdaniem jury festiwalu, w 2007 roku najlepsze piwo

tego gatunku uwarzyt browar Hobsons Mild mieszczacy

sig¢ w Shropshire w zachodniej Anglii.

Chinczycy tez maja swoj
festiwal

Ponad 2 miliony turystéw odwiedzito w 2007 roku
Migdzynarodowy Festiwal Piwa w chinskim miescie
Dalian. W trakcie siodmego juz piwnego §wigta
sprzedano ponad 1800 000 litrow piwa.
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Piwny Oskar dla Tyskiego

The Brewing Industry International Awards odbywajacy
si¢ w Burton-on-Trent w Wielkiej Brytanii, to najbardziej
prestizowy konkurs piwny $wiata. Jest organizowany

od 1886 roku, nagrody przyznawane ze wzgledu na

ich unikatowy charakter, okreé§lane sa czgsto mianem
Piwnych Oskaréw.

Zanim jury konkursu przyznajeden z 81 medali (ztote,
srebrne i brazowe - przyznawane w 9 kategoriach), piwa
przechodza przez niezwykle skrupulatne sedziowskie
sito. W pierwszych etapach trunki oceniane sa przez
trzyosobowe zespoty, za§ w koricowych przez grupy
sedzidéw liczace 10-12 osob. Wyjatkiem jest wybor
Mistrzowskiego Piwa (Champion Beer) w kazdej
kategorii - wtedy gtosuja wszyscy degustatorzy, i to
tajnie. Wyboru najlepszych piw (Grand Prix) tradycyjnie
dokonuje migdzynarodowy zesp6t 31 sedzidw, sa to:
gtéwni piwowarzy, technolodzy, szefowie produkcji lub
jako$ci, a zatem wysokiej klasy specjali$ci, cieszacy sig
uznaniem w branzy.

© Archiwum DDB

W 2002 roku piwo Tyskie zdobyto w tym konkursie

dwa najbardziej prestizowe wyrdznienia - ztoty medal
i Grand Prix. Nigdy wcze$niej zadne polskie piwo nie
zostato tak uhonorowane.

Niepodwazalnym potwierdzeniem jakosci Tyskiego byto
powtdrne przyznanie mu Grand Prbc i ztotego medalu
w 2005 roku w Monachium (wyjatkowo tego roku,
konkurs zostat rozstrzygnigty podczas najwigkszych
targéw piwa Drink Tec w Niemczech). Ponowny sukces
Tyskiego byt wydarzeniem, ktére nie miato dotad
precedensu, tak w historii konkursu, jak i polskiego
piwowarstwa.

Tyskie to obecnie najbardziej utytutowane polskie
piwo. Poza konkursami w Londynie i w Monachium
nagradzano je na catym niemal §wiecie. Laury
zdobywato miedzy innymi na konkursach w Chicago,
Sydney i Brukseli.



Chmielaki
w Krasnymstawie

Ztoty medalitytut Najlepszego Piwa - Chmielaki
Krasnostawskie to laur, o ktéry rywalizuja uczestnicy
ogdlnopolskiego Swieta Chmielarzy i Piwowarow.
Impreza odbywa si¢ co roku w drugi weekend wrzeénia
w Krasnymstawie. Pierwsze Chmielaki miaty miejsce
w 1971 roku. Tradycyjnie swoje stoiska wystawiaja,
browary rywalizujace w Konsumenckim Konkursie
Piw, a smakosze piwa w tym jednym miejscu moga
sprobowaé wielu marek ztocistego trunku. Impreza

to takze wielkie swigto miasta. Zabawa odbywa si¢

na ulicach i w amfiteatrze nad rzeka. Kazdego rokujest
wybierana Miss Chmielakdow.
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Birofilia - hobby piwne

Birofllia to kolekcjonowanie réznych przedmiotow zwiazanych z kulturg
piwna, a wigc etykiet na butelki, podstawek pod kufie czy naczyn stuzacych
do picia piwa oraz innych akcesoriéow. Birofile spotykaja si¢ na gietdach
organizowanych w réznych miastach Polski i zagranica.

Kilkuset sympatykow ztocistego trunku ijego historii z Polski, Litwy,
Czech, Stowacji i Niemiec zjechato w sobote 19 maja 2007 do Tych na
jubileuszowa, XXX Migdzynarodowa Gietdg Birofiliéw, zorganizowana przez
Kompanie Piwowarska. A podziwiaé mozna byto wszystko - zabytkowe
butelki, kufle, szklanki, stare reklamy, drewniane beczki, nalewaki, etykiety
i kapsle. Niektore trofea birofilskie - szczegdlnie te najrzadsze - osiagaja

na kolekcjonerskim rynku niebagatelne ceny, najciekawsze zostaty
nagrodzone.

Zwycigzyta kolekcja kufli szklanych i ceramicznych Dusana Fi$era z Czech.
Drugie miejsce w tyskim konkursie zajeta kolekcja wielokrotnego laureata
tutejszych gietd, Leszka Stolarza z Chrzanowa, ktory zaprezentowat
zabytkowe nalewaki, korkownice do beczek oraz szklane dzbany na piwo
korkowane ceramicznymi zatyczkami. Duza ekspozycja otwieraczy,

a takze miniatury piwnych kufli zapewnita trzecia lokatg¢ Franciszkowi
Latosze z Bierunia.
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Piwa niezwykte
1 osobliwe

Piwo jak szampan

Od dawna istniaty piwa poré6wnywane z szampanami, takie jak biere

brut, ktérego proces produkcji zostat zainspirowany metoda produkcji

win musujacych. W pierwszej lub drugiej fermentacji uzywa si¢ drozdzy
»szampanskich" oraz - co najwazniejsze - osady usuwa si¢ tak jak

przy winach musujacych metodami zwanymi remuage (przelewanie)

i degorgement (sptynigcie). Pierwsza to potaczenie stopniowego i powolnego
podnoszenia butelki z pozycji poziomej do pionowej (szyjka do dotu) oraz
obracanie jej dookota osi w pionie. Dzigki temu caty osad gromadzi sie

w szyjce, by na konicu osia$¢ na gérnej powierzchni korka. Druga metoda
polega na umieszczeniu szyjki butelki w chtodzacym korytku, w celu
zmrozenia drozdzy, ktdre si¢ tam gromadza. Korek wyciaga si¢ razem

z ,,zatyczka" ze schtodzonych drozdzy. Ponownie zamknigta butelkajest
gotowa do lezakowania.

Biere brut jako typ piwa zostat opracowany przez dwa rywalizujace
rodzinne browary Bosteels i Landtsheer w matym belgijskim miasteczku
Buggenhaut. Piwa te maja bukiet smakéw uzyskany podczas fermentacji
w butelce ijednoczes$nie sa klarowne jak szampan. Dla konesera piwa
wyglad tego trunku jest ciekawszy niz wina musujacego, a w zadnym
szampanie piana nie utrzymuje tak dtugo.

Browar Bosteel produkuje biere brut pod nazwa Deus. Na etykietach mozna
przeczytaé: ,,Brut des Flandres, Cuvee Prestige, boski napdj zjeczmienia”.
Ma ono gesta piang i cechuje je aromat gozdzikow z lekkim akcentem
dojrzatych deserowych jabtek. Rodzina wytwdércédw utrzymuje, ze ostatnie
fazy produkcji odbywaja si¢ w Szampanii.

Malheur Brut Noir produkowane przez browar Landsheer to piwo typu
szampanskiego czy tez burgundzki browar? Za tym drugim przemawia
barwa. Aromat kojarzy si¢ z czekolada, prazonymi orzechami, ktérych smak
czuje si¢ do$¢ mocno w bukiecie, i wanilia, z wyrazista kwaskowa nuta.
Specyficzny posmak bierze si¢ z czekoladowego stodu.



Piwa tradycyjne

Belgia moze poszczycié si¢ niespotykana gdzie indziej
réznorodnoscia, jesli idzie o piwo. Flamandowie
mawiaja, ze w tym niewielkim kraju produkuje si¢ 360
ich gatunkéw, czyli pojednym na kazdy dzien, gdyz pigé
brakujacych i tak wymys$la Belgowie. Piwa belgijskie sa
jak obrazy malarzy flamandzkich - Brouwera, Rubensa,
czy van Dycka - unikalne!

Lambic to jedyny typ piwa produkowany na skale
przemystowa, przy wyrobie ktérego $wiadomie stosuje
si¢ fermentacje spontaniczna. Zatarta brzeczke
stodowa wystawia si¢ na dziatanie dzikich drozdzy
obecnych w powietrzu. Piwo to jest do$¢ szokujace

w smaku, cierpkie i niekiedy kwasne. Mozna si¢
spiera¢ czy zastosowane drozdze nadaja mu posmak
wina sherry, czy niestodzonego wiejskiego jabtecznika
(cydru), lecz tak wtasnie smakuja najstarsze piwa.
Mtody lambic, ktory dojrzewa w beczkach od trzech

do sze$ciu miesiecy, miesza sie z dwoma lub trzema
rocznikami (kupazowanie) i rozpoczyna si¢ nowa
fermentacja. Powstata mieszaning rozlewa si¢ do
butelek, gdzie nastepuje dalsza fermentacja typowa

dla win musujacych. Ten gatunek /lambika nazywa si¢
gueuze. Piwo gueuze jest bardziej rozpowszechnione niz
lambic, a ostatnio coraz popularniejsze staja si¢ wersje
o smaku wisniowym i truskawkowym. Popularno$é
tych bardzo osobliwych gatunkdéw przyczynita sig

do rozpowszechnienia mniej wyrafinowanych piw
owocowych, stodszych -faro i fcriefc.

CORBIS/Owen Franken
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Ekologiczne gueuze
i skandynawski lambic

Cantillon w Brukseli to jeden z najstawniejszych browaréw produkujacych
piwo typu lambic i inne na jego bazie: gueuze, faro i krek. Od momentu
zatozenia zaktadu w 1900 roku nie zmienit si¢ podobno ani sprzet, ani
receptury. Browar caty czas dziata, lecz z racji uzytkowania starego

sprz¢tu funkcjonuje takze jako muzeum. W1999 roku browar postanowit
wykorzystywaé jedynie ziarno produkowane metodami ekologicznymi.
Pierwsze piwa gueuze z certyfikatem ekologicznym pojawity si¢ dopiero

w 2003 roku.

Browar Cantillon w Anderlecht (Bruksela) produkuje piwo Soleil de Minuit
(Stonce poétnocy), doprawiane wystgpujaca w Skandynawii malina moroszka
o charakterystycznym smaku, ktdre jest serwowane wytacznie w stynnej
sztokholmskiej piwiarni Akurat. Smakuje jak pomarancze z miodem.

Dla wytrawnych piwoszy

La Folie to klasyczny przyktad fiandryjskiego czerwonego ale, lecz
produkowanego przez New Belgium Brewing Companyw Fort Collins

w Stanach Zjednoczonych, w stanie Kolorado. Jego fermentacja przebiega
w duzych d¢bowych beczkach, a lezakowanie trwa trzy lata. Potem
nastgpuje mieszanie tego piwa z partiami mtodszych rocznikéw, dzigki
czemu uzyskuje si¢ tagodniejszy bukiet. Konncowy produkt ma intensywnie
cierpki smak, wysoko ceniony przez koneseréw.



Piwo Swietego Mikotaja

Samichlaus w niemieckim dialekcie w Szwajcarii oznacza Swiqtego
Mikotaja. Piwo o tej nazwie w latach 1979-1996 byto warzone w browarze
Hurlimann w Zurichu. Od 2000 roku produkcj¢ przejat browar Schloss
Eggenberg w Vorchdorf, w Gdrnej Austrii. Zalicza sig je do najmocniejszych
piw $wiata (14% alkoholu) i prawdopodobnie jest piwem o najdtuzszym
okresie lezakowania. Piwo Semichlaus warzy si¢ kazdego roku z okazji
dnia Swiqtego Mikotaja (6 grudnia). Tego dnia miejscowy proboszcz

w przybrowarnej kapliczce btogostawi napdj, ktdéry nastgpnie przez

10 miesigcy fermentuje i dojrzewa. Jak na piwo o tak duzej zawartosci
alkoholu mozna go wypi¢ duzo, a smakiem przypomina wisniéwke.
Podobnie jak w innych mocnych piwach, przy nalewaniu nie tworzy sig
obfita piana. Smakuje jednak wybornie!

Dla prawdziwych mezczyzn

Browar Schneider w bawarskim Kehlheim znanyjest z wyrobu piw
pszenicznych, ktédre maja nieco oryginalnej pikanterii z nuta gozdzikéw.

Na czele znajduje si¢ piwo Aventinus - ciemne, pszeniczne, o mocy
dubeltowego koZlaka. Jest ono niezwykte, bowiem typowy pikantny bukiet
pozostaje w harmonii ze stodowoscia o smaku toffi oraz wysokim procentem
alkoholu. Jakby tego byto mato, obecnie wypuszczono wariant Eisbock
(koZlak lodowy), przy wyrobie ktérego stosuje si¢ mrozenie podczas
dojrzewania. Zmrozona frakcja jest usuwana, w ten sposdéb w pozostatym
wzrasta zawarto$¢ alkoholu i zwigksza si¢ intensywnos$¢é smaku.

Tsingtao - piwo dla Mao

W Chinach trudno o dobre piwo. Przybyto ono tu dopiero wraz z kupcami
z Europy. W1903 roku pierwszy browar w Qingdao (dawniej Tsingtao),
porcie nad Morzem Wschodniochinskim, zatozyli Bawarczycy. Warzony
tu do dzisiaj pils dla przecigtnego Chinczyka jest trudnodostepny i drogi;
nalezy do najczeéciej eksportowanych. Do niedawna jeszcze bardziej
elitarne byto piwo Beijing (Pekin). Wigkszo$¢ Chinczykéw mogtajedynie
$ni¢ o tym, ze kiedy$ beda mogli go sprébowaé. Pijali je jedynie partyjni
przywddcy. Szeptano nawet, ze siggat po nie sam Mao.

© EAST NEWS




Piwo w kuchni

,Panie starsze juz
wczes$niej wstawszy
pity kawe, Teraz druga
dla siebie zrobity
potraweg: Z goracego,
Smietana, bielonego
piwa, W ktéorym
twardg gruztami
posiekany ptywa".

Tak pisat Adam Mickiewicz
w Panu Tadeuszu.

Piwo i chmiel od dawna znajduja zastosowanie

w kuchni. Piwo $wietnie komponuje si¢ z daniami
migsnymii rybami. Mozna z niego zrobi¢ zupg, a nawet
doda¢ do ciasta. Tych kilka propozycji kuUnarnych na
zakonczenie rozwazan o piwie polecamy wszystkim,
ktérzy lubia nastrojowe kolacje we dwoje, spotkania
towarzyskie na luzie lub uroczyste przyjgcia rodzinne.

Staropolska gramatka

Gramatka to gorace piwo podprawione $mietana

i z6ttkami z dodatkiem przypraw korzennych i miodu,
wylane na pokruszony w misie twardg. Piwa nie nalezy
zatowad, §mietana i z6ttkiem z miodem obficie zaprawié,
a reszte sktadnikéw dodaé¢ wedtug wtasnego uznania.
Delicje!

W okresie $cistego postu to popularne danie
$niadaniowe miato skromniejsza postaé - grzanego piwa
z chlebem, mastem i szczypta przypraw korzennych.

Zupa piwna

/21 bulionu warzywnego

Vz [ piwa jasnego

1 kg ziemniakow

1 cebula

300 g kapusty kiszonej

1 tyika oleju

sol, pieprz, iS¢ laurowy, majeranek, kminek
kietbasa jako  dodatek

Cebulg pokroi¢ w kostke, wrzucié¢ na rozgrzany

w garnku olej i usmazy¢ na ztoty kolor. Zalaé niewielka
ilo$cia bulionu. Nastepnie dodaé obrane i pokrojone

w kostke ziemniaki, a po 5 minutach posiekana kapuste.
Doda¢ reszte bulionu i przyprawi¢ do smaku ziotami.
Po 10 minutach, doda¢ piwo. Gotowad przez nastegpne
10 minut. Do zupy mozna doda¢ kietbaseg.






Karp duszony w piwie

4 filety z karpia (po 175 g kazdy)

600 ml piwa

1 sredniej wielkosci cebula, pokrojona w plasterki
1 zgbek czosnku, wycisniety

2 liscie laurowe

2 todygi selera naciowego, pokrojone w kostke
sol, pieprz

1 cytryna, pokrojona w céwiartki

podsmaZane ziemniaki jako dodatek

Do rondla wla¢ piwo, doda¢ cebule, czosnek, liscie laurowe, seler, sol

1 pieprz. Zagotowac, nastgpnie zmniejszy¢ ogien i gotowaé okoto 10 minut.
Doda¢ karpia i dusi¢ na matym ogniu okoto 12 minut. Wyjaé karpia, a wywar
odparowaé¢ do 1/3 objgtosci. Rybe podawaé ze smazonymi ziemniakami,
polana sosem piwnym i udekorowana ¢wiartkami cytryny.

Zamiast karpia mozna uzy¢ pstraga lub wegorza.

Steki wotowe duszone w sosie
piwnym

4 plastry migsa wofowego: fopatka lub udziec (po 200 g kazdy)
2 cebule

5 tyZek oliwy z oliwek

sol, pieprz

2 tyZeczki brqzowego cukru

3 tyiki pszennej maqki

450 ml piwa

250 ml wywaru z miesa

2 liscie laurowe

2 tyieczki ziot (tymianek, oregano)

Plastry migsa optukaé zimna woda i osuszyé. Cebulg obraé i pokroié

w cienkie plasterki. Rozgrzaé 3 tyzki oliwy. Cebule dusi¢ na matym ogniu,
stale mieszajac, az uzyska ztoty kolor. Osaczy¢ na sicie sos wymieszaé

z reszta oliwy i rozgrzaé w brytfannie. Migso przysmazy¢ na duzym ogniu

z obu stron, doprawi¢ sola i pieprzem. Przetozy¢ do cebuli. Sos w brytfannie
wymieszaé z cukrem i podgrzewaé, az cukier si¢ rozpusci. Zalaé piwem,
dolaé ros6t i zagotowaé. Plastry migsa i cebulg utozyé na przemian

w zaroodpornej formie, kazda warstwe obtozy¢ lisémi laurowymi i posypaé
ziotami. Zala¢ rosotem. Formg przykryé. Piec w piekarniku w temperaturze
okoto 175°C. Dusié¢ migso 2-3 godziny. Podawa¢ z fasola, ziemniakami lub
makaronem.



Schab w sosie piwnym

700 g schabu

sol

czarny pieprz, swiezo zmielony
1 tyZeczka  kminku

2 cebule

1 zgbek czosnku

2 marchewki

100 g selera

300 ml piwa

160 g zimnego masta

Migso umy¢, osuszy¢, doprawic sola, pieprzem

i kminkiem. Marchew, seler cebulg i czosnek obraé

i pokroi¢ w kostke. Na dno zaroodpornego naczynia
nala¢ wody, wtozy¢ migso, dodaé warzywa. Naczynie
wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 200°C i piec

50-60 minut. Podczas pieczenia migso kilkakrotnie
polewaé piwem. Po upieczeniu pozostawi¢ w cieple.

Sos: Warzywa i sos z pieczenia przetrzed przez sito.
Ubija¢, dodajac stopniowo kawatki zimnego masta,

az bedzie zawiesisty. Doprawi¢ sola i pieprzem. Podawa¢é
z ziemniakami z majerankiem lub pyzami, czerwona
kapusta lub kapusta po bawarsku.
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Gulasz wieprzowy z piwem

500 g wieprzowiny bez kosci

1 tyzka maqki

ttuszcz do smazenia

100 g cebuli

'h szklanki czerwonego wina wytrawnego

% szklanki piwa jasnego

2 kromki chleba razowego, pokruszone

40 g rodzynek

sol, pieprz, ziele angielskie, jatowiec, tymianek, papryka mielona

Migso umy¢, pokroié¢ w kostke, posypaé przyprawami i maka, zrumienié

na silnie rozgrzanym tfuszczu razem z obrana, optukana i drobno pokrojona
cebula. Skropi¢ winem i piwem, dusi¢ do migkkosci. Pod koniec duszenia
doda¢é pozostata make, wymieszana z mata ilo$cia wody, chleb i optukane
rodzynki, doprawié¢. Podawa¢ z ziemniakami lub kluskami, gotowana
kapusta i suréwkami.




Karbonada flamandzka

800 g poledwicy wolowej lub rumsztyku
3 Srednie cebule

5 tyzek brqzowego cukru

2 tyzki posiekanego tymianku

600 ml piwa ciemnego

‘A filizanki wody

50 g masta

50 g piernika

sol, pieprz, 1 listek laurowy

Poledwice pokroi¢ na cienkie, niewielkie plasterki, posoli¢ i posypa¢é
pieprzem. Na patelni rozpusci¢ potowe masta i wrzucaé migso po kawatku.
Zdja¢ z ognia, kiedy migso bedzie $cigte z wierzchu, a w §rodku lekko
krwiste. Przetozy¢ kawatki do miski. Pokroi¢ drobno cebulg. Patelnie
postawié¢ na $rednim ogniu i roztopi¢ na niej 25 g masta. Podsmazy¢ cebulg.
Wsypa¢ brazowy cukier i poczekaé az si¢ skarmelizuje, zamieszaé¢. Wrzucié
tymianek i li§¢ laurowy, wlaé piwo i zamieszaé, doda¢ wody, zagotowad.

Do gotujacego si¢ sosu wrzuci¢ migso. Rozkruszy¢ piernik i potaczy¢ z reszta.
Dusi¢ na matym ogniu okoto 40 minut. Podawa¢ z frytkami lub makaronem.

Nalesniki z piwem

2 jajka

200 g maki

VA piwa jasnego
szezypta soli
ttuszcz do smaZenia

Sktadniki potaczyé ze soba, wymieszaé az masa uzyska konsystencje
rzadkiej Smietany. Smarzy¢ na patelni na rumiano.Do takich nale$nikéw
pasuje nadzienie o smaku pikantnym, wedtug uznania.

w nEw







Golonka wieprzowa w piwie

1/2 [ piwa jasnego

golonki wieprzowe

olej

czosnek - 1 zqbek na 1 golonke
papryka stodka, mielona

sol, pieprz

Golonke doktadnie umy¢ i opali¢ z wtoskow. Natrzeé sola, pieprzem

i papryka. Pola¢ odrobina oleju i wetrze¢ w golonke. Wtozy¢ do giebokiego
naczynia i obtozyé czosnkiem pokrojonym w plasterki. Zostawié¢ na
minimum 2 godziny, nastgpnie golonke obraé z czosnku i wstawi¢ do
piekarnika rozgrzanego do 220°C na okoto 30 minut, mozna opiec golonkg
na patelni lub na grillu. Do naczynia wlaé¢ piwo i podgrzaé, wtozyé golonke
1 dusié¢ pod pokryciem przez 1,5 godziny az migso bedzie tatwo odchodzié
od kosci. Pamigtaé¢ o dolewaniu piwa. Najlepiej, kiedy golonka jest prawie
cata zanurzona w ztocistym napoju. Jesli chcemy, aby miata chrupiaca
skérke, nalezy wstawié ja na 15-20 minut do goracego piekarnika. Podawaé
z tartym chrzanem i musztarda.

Salatka z dodatkiem chmielu

Niektorzy szefowie kuchni uzywaja drobno posiekanego chmielu do
satatek oraz potraw warzywnych. Rezultat bywa cudownie cytrusowy, gdy
$wiezy chmiel posiekamy bardzo drobno i dodamy go z umiarem, gdyz jego
posmak - zwtaszcza goryczka - jest szczegdlnie intensywny.

200 g mtodych pedow chmielu
50 g szynki z indyka

2 czerwone cebule

2 jajka ugotowane na twardo
2 tyiki posiekanego szczypiorku
1 tyzka soku z cytryny

oliwa

sol, pieprz, szczypta cukru

Pedy chmielu obraé ze skorki, zalaé wrzatkiem, optukaé¢ zimna woda

i doktadnie odcedzié. Szynke z indyka pokroi¢ w cienkie paseczki, drobno
posiekaé cebulg i biatko jajek. Wymieszaé sktadniki sosu (sok z cytryny,
oliwa, sdl, pieprz, cukier), a nastgpnie dodaé¢ pozostate pokrojone sktadniki.
Wszystko schtodzié¢. Z wierzchu posypaé drobno posiekanym z6ttkiem

i szczypiorkiem.
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