Przepis na mitosc

Wez jedng Amerykanke z miodowq skorq i piegami na ramionach jak
pomaranczowe platki chilli. Dopraw jq do smaku bazyliq, pomidorami,
orzeszkami pinii i pietruszkq. Ogrzej jq delikatnie w dloniach przez kilka

godzin, przewracajqc od czasu do czasu, i podaj z winem i Smiechem, pro-
sto z talerza.
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Antipasto

,, Wtoski positek to rozkoszny strumien doznan, gdzie chrupkie;j
kruchosci sekunduje sprezysta gtadkos¢, pikantna ostros¢ miesza
si¢ z delikatng stodycza, roznorodnos¢ z typowoscia, a subtelny
kunszt z przasna prostota...".

Marcella Hazan Podstawy klasycznej kuchni wloskiej



Na jednej z waskich przecznic przy Viale Glorioso, w rzymskiej dziel-
nicy Trastevere, znajduje si¢ bar, zwany przez stalych bywalcow po prostu
U Gennara. Na pierwszy rzut oka nie wyglada zbyt imponujaco, przypomi-
najac wielkoscia 1 ksztattem maty garaz, ale przechodzacy turysta zauwazy,
ze na zewnatrz znalazto si¢ miejsce na dwa stoliki 1 zbieraning plastiko-
wych krzeset, grzejacych si¢ w porannym stoncu, a mitosnik kawy dostrze-
ze, ze wewnatrz zmiescila si¢ cynkowa lada z wielka, ISniaca gaggia 6000,
harleyem-davidsonem wsrod ekspresow do kawy. Za lada zas zostato jesz-
cze odrobing przestrzeni dla Gennara; wedlug przyjaciot byt to najlepszy
barista w catym Rzymie, a ponadto swietny kompan.

Dlatego tez pewnego pigknego wiosennego poranka dwu- dziestoosmio-
letni Tommaso Massi 1 jego kumple, Vincent i Sisto, stali przy barze, de-
lektujac si¢ ristretti, rozprawiajac o mitosci, czekajac, az z piekarni doniosa
cornetti 1 ogblnie rzecz biorac, spedzajac mile czas z Gennarem, przed
wskoczeniem na swoje vespy 1 rozjechaniem si¢ do ré6znych rozrzuconych
po miescie restauracji, w ktorych pracowali. Ristretto robi si¢ z tej same]
ilosci mielonej kawy, co zwykte espresso, ale z potowa wody, a poniewaz
juz samo espresso w wykonaniu Gennara byto czysta, ptynna adrenalina, a
trzech miodych ludzi 1 bez tego miato z natury pobudliwy temperament,
dyskusja byla mocno ozywiona. Gennaro raz po raz zwracat im uwagg, ze-
by nie méwili wszyscy jednoczesnie — co w rzymskim dialekcie brzmiato:
Parlare 'nu strunzo'a vota — pieprzcie swoje ghupoty po kolei.

Nadzwyczajna moc ristretti Gennara brata si¢ stad, ze wyostrzyl jak
brzytwy podwojne mtynki gaggi, ubijat w sitku zmielony proszek do twar-
dosci cementu, czekatl, az ci$nienie podniesie si¢ do pigciu i pot atmosfer 1
dopiero wtedy puszczatl strumien pary przez napakowana kawe. To, co
sptywato z dyszy, trudno byto nazwac ptynem; byt to brunatny mut z pian-
ka w kolorze orzecha, skapujacy jak miod, o stodkim oleistym posmaku,
niewymagajacy juz cukru, tylko tyka acaua minerale 1 kesa osypanego pu-
drem cornetto, jesli piekarnia zdazyta juz je dostarczyC. Gennaro kochat ten
ekspres, jak zolnierz kocha swoj karabin, 1 spedzat wigcej czasu, rozbiera-



jac go 1 czyszczac, niz parzac kawe. Jego ambicja byto podnies¢ ci$nienie
do siedmiu atmosfer, powyzej wszelkich norm, i robi¢ ristretto tak geste,
zeby si¢ dato smarowac¢ jak dzem. Tommaso osobiscie uwazat, ze proba
dokonania tego wyczynu niesie z soba ryzyko wybuchu gaggi i pogrzebania
ich wszystkich, ale szanowal pasj¢ przyjaciela 1 nic nie mowil. W koncu
jest rzecza oczywista, ze trudno by¢ wielkim barista, nie podejmujac zad-
nego ryzyka.

Rozmowa tego ranka krecita si¢ wokot mitosci, ale rowniez wokot pitki.
Vincent, ktory si¢ ostatnio zar¢czyt, byt przedmiotem atakow Sista, ktore-
mu pomyst ograniczenia si¢ do jednej kobiety wydawat si¢ czystym szalen-
stwem.

— Dzisiaj mozesz mysle¢, ze znalaztes najwspanialsza kobietg na Swie-
cie, ale jutro... — strzelit palcami — kto wie?

— Postucha) — tlumaczyt Vincent cierpliwie, tak cierpliwie jak tylko
potrafit — od jak dawna jestes$ kibicem Lazio?

— Cate zycie, idioto.

— Ale Roma jest... — Vincent si¢ zawahatl. Chciat powiedzie¢ ,,lepsza",
lecz nie bylo powodu przeksztatca¢ przyjaciel skiej pogawedki w zazarta
walk¢. — Roma lepiej sobie radzi — dokonczyt dyplomatycznie.

— W tym sezonie. Jak na razie. I co z tego?
— Mimo to nie przeszedtes na stron¢ Romy.

. . . ] . .
— E un altro pairo di maniche, cazzo™ . To zupehie co innego, ghupku.
Nie mozna zmienia¢ druzyn.

— No wlasnie. A niby czemu? Bo dokonate§ wyboru 1 jestes lojalny.

Sisto zamilkt na chwile, a Vincent odwrdcit si¢ z triumfem do Gennara 1
zamowit jeszcze jedno ristretto. Tymczasem Sisto znalazt chytra odpo-
wiedz:

1 . . r
*dostownie: to inna para regkawow



— Ale by¢ Laziale to nie to samo, co by¢ wiernym jednej kobiecie. To
jak posiadanie tuzina kobiet, bo druzyna sktada si¢ co roku z innych za-
wodnikow. Pieprzysz durnoty jak zwykle.

Tommaso, ktory do tej pory nie brat udziatu w sporze, mruknat:

— Prawdziwy powdd, dla ktorego Vincent i1 Lucia si¢ zargczyli, jest ta-
ki, ze postanowita przesta¢ z nim sypiac, poki si¢ nie o§wiadczy.

Reakcja obu przyjacidl na t¢ rewelacje byla interesujaco rdzna. Vince'nt,
ktory powiedzial to Tommasowi w najwigkszym sekrecie, najpierw si¢ roz-
ztoscit, potem zawstydzit, a w koncu — kiedy zdat sobie sprawe, ze Sisto
patrzy na niego z nieklamang zazdroscia — rozjasnit z zadowolenia.

— To prawda — wzruszyl ramionami. — Lucia chce by¢ dziewica, wy-
chodzac za maz, jak jej matka. Wigc musieliSmy przestac spac ze soba, do-
poki sig nie zargczymy.

Jego oswiadczenie, niemajace nic wspolnego z logika, nie wywolato
zadnego komentarza. W kraju, gdzie jeszcze pokolenie wstecz wyznawano
ortodoksyjny, zarliwy katolicyzm, wszyscy wiedzieli, ze z dziewictwem
jest tak jak z oliwa—ktora to dzieli si¢ na extravirgin z pierwszego ttocze-
nia na zimno, extravirgin z drugiego ttoczenia, superfine virgin, extrafine
virgin, 1 tak dalej, przez tuzin albo i1 wigcej odcieni dziewictwa i niemal
dziewictwa, az w koncu osiaga tak niewyobrazalny poziom rozwiaztosci, ze
zostaje oznaczona jako zaledwie ,,czysta", wobec czego nadaje si¢ tylko na
eksport 1 do podpalania ognia.

— Ale przynajmniej na razie mam, co mam — dorzucit chetpliwie Vin-
cent. — Spi¢ z najpigkniejsza dziewczyna w Rzymie, ktdéra mnie uwielbia i
z ktora po $lubie zamieszkam. Co moze by¢ lepszego?

— Tommaso tez to ma — zauwazyl Sisto. — I nie musi si¢ zenic.

— Tommaso $pi z turystkami.

Tommaso skromnie wzruszyt ramionami.

— Co na to poradze, ze pickne cudzoziemki rzucaja mi si¢ w ramiona?

Te¢ mita konwersacj¢ przerwalo wniesienie tacy z cornetti, matymi, po-
sypanymi cukrem pudrem rogalikami, co az si¢ prosilo o jeszcze jedna



caffe przed praca. Gennaro zajat si¢ przedmuchiwaniem dysz swojej uko-
chanej gaggii, a Sisto znienacka szturchnat bolesnie Tommasa w zebra,
wskazujac znaczaco ruchem podbrodka w kierunku okna.

Ulica szta dziewczyna. Okulary przeciwstoneczne zatknigte na czubku
glowy, opadajace luzno blond wtosy, dzinsy do potowy tydek, przerzucony
przez jedno rami¢ plecak 1 zwykty T-shirt jasno wskazywaly na cudzo-
ziemkg, jeszcze zanim rzucit si¢ w oczy przewodnik Czterdziesci stynnych
freskow poznego renesansu, ktory trzymata otwarty w jednej rece.

— Turystka? — spytat Sisto z nadzieja.
Tommaso pokrecit gtowa.

— Studentka.

— Skad wiesz, mistrzu?

— Ma plecak wyladowany ksiazkami.

—Psst! Biondina! Bona! — zawotat Sisto, — Hej! Blondasku! Slicz-
notko!

Tommaso trzepnat go w kark.
— Nie tak si¢ to robi, idioto. Po prostu zachowuj si¢ po przyjacielsku.

Sisto nie pojmowat, czemu jakakolwiek dziewczyna, ktora taskawy los
obdarzyt jasnymi wlosami i1 uroda, miataby mie¢ komus za zte glosne wy-
razy uznania, ale postuchal rady bardzie; doswiadczonego kolegi 1 zamilkt.

— Idzie tutaj — zauwazyl Vincent.

Dziewczyna przeszla przez ulicg 1 stangta obok baru, najwyrazniej nie-
swiadoma trzech par wlepionych w nia oczu. Odsuneta krzesto, potozyta
plecak na stole 1 usiadta, ktadac szczuplte nogi na drugim krzesle.

— Zdecydowanie cudzoziemka — potwierdzil Vincent ze smutkiem.
Albowiem kazdy Wtoch wie, ze picie kawy na siedzaco zle wptywa na tra-
wienie 1 jest karane rachunkiem trzy razy wyzszym niz ptacony przy barze.
— Zobaczycie. Poprosi o cappuccino.

Gennaro, wpatrujac si¢ we wskaznik cisnienia gaggii, prychnatl lekce-
wazaco. Zaden prawdziwy barista nie posunatby si¢ do zaofiarowania



cappuccino po dziesiatej rano, podobnie jak zaden szef kuchni nie zapropo-
nowatby ptatkow kukurydzianych na lunch.

— Buongiorno! — zawotala dziewczyna przez otwarte drzwi.

Ma mity glos, pomyslal Tommaso. USmiechnat si¢ do niej zachecajaco.
Stojacy po jego bokach Vincent 1 Sisto zrobili doktadnie to samo. Tylko
Gennaro za cynkowa lada zachowat podejrzliwa ming.

— 'giorno — mruknat posgpnie.
—Latte macchiato, per favore, lungo e ben caldo.

Nastgpita chwila ciszy, podczas ktorej barista obracat to w myslach.
Chociaz mtoda kobieta moéwita po wlosku, zdradzita swoje pochodzenie
zarOwno tym, co zamowila, jak 1 akcentem. Latte macchiato — mleko le-
dwo splamione kawa, podane w lungo, czyli duzej filizance, 1 ben caldo,
gorace, zeby je pi¢ wolno, zamiast przetkna¢ paroma szybkimi tykami, jak
nalezato.

Bez dwoch zdan Amerykanka. Niemniej w jej zamowieniu nie bylo nic
uragajacego przyzwoitosci — nie poprosita o espresso ze $mietanka ani o
kawe bezkofeinowa, ani o syrop orzechowy, ani o chude mleko — wigc
wzruszyt ramionami 1 siggnat do raczki z podwojnym dozownikiem, pod-
czas gdy jego trzej koledzy starali si¢ wygladac jak najprzystojnie;.

Dziewczyna nie zwracala na nich uwagi. Wyjela mapg 1 porownata ja,
nieco skonfundowana, ze strong w swoim przewodniku. W plecaku za-
dzwonil telefonino wydobyta go z czelusci 1 wdala si¢ w rozmowe, ktorej
siedzacy wewnatrz mezczyzni nie styszeli. Kiedy Gennaro w koncu uznat,
ze jego macchiato jest godne podania, rozegrala si¢ krotka przepychanka,
kto ma je zanies¢, ktora Tommaso z tatwoscia wygrat. Wzial jeden z ma-
tych cornetti Gennara, potozyl na spodeczku 1 szczerzac z¢by, podsunat
dziewczynie ze stowami: ,,Na koszt firmy". Ale ta, zajgta rozmowa, wyra-
zifa mu podzigkowanie tylko przelotnym u$smiechem. Zdazyt jednak za-
uwazyc¢, ze jej oczy — szare, jasne 1 beztroskie — sa koloru rybiej tuski.

*

W rzeczywistosci Laura Patterson byta mocno zatroskana, czy tez na ty-
le zatroskana, na ile moze by¢ dwudziestodwuletnia Amerykanka w Rzy-



mie w pigkny, wiosenny poranek, totez z radoscia ustyszata glos swojej
wloskiej przyjaciotki Carlotty. Carlotta pracowata dla magazynu ,,Stozzi"
w Mediolanie. Byla tez jednym z powodow, dla ktorych Laura przyjechata
do Wtoch, jako ze obie dziewczyny zdazyty si¢ bardzo zaprzyjazni¢ na
amerykanskiej uczelni.

— Pronto. — Wtosi maja w zwyczaju odpowiada¢ na telefon krotkim
,Gotow!" z przyczyn, ktérych obecnie trudno dociec.

— Lauro. To ja. Co porabiasz?

— Czes¢, Carlotto. Szukatam wiasnie Santa Cecilii, sa tam pigkne freski
Cavalliniego. Ale wyglada na to, ze Santa Cecilia nie chce by¢ znaleziona,
wiec siadtam na kawe.

Carlotta puscita mimo uszu tg czcza gadaning i przystapita do rzeczy.
— Jak byto wczoraj wieczorem? Randka si¢ udata?

— No c6z... Bylo w porzadku — powiedziata Laura glosem, ktory jasno
wskazywal, ze wcale nie byto w porzadku. Musiata zachowac¢ ostroznosc,
bo wspomniana randka byta z przyjacielem przyjaciela brata Carlotty. —
Ten Paolo jest catkiem mity, duzo wie o architekturze — po drugiej stronie
dato sig stysze¢ szydercze parsknigcie — 1 wziagl mnie do naprawdg niezlej
restauracji przy Villa Borghese.

— W co si¢ ubratas?

— Hm... W czerwony top 1 czarne spodnie.

— A zakiet?

— Nie miatam zakietu. W Rzymie jest cieplo.

Dobieglo ja glgbokie westchnienie. Carlotta, jak wszystkie

Witoszki, uwazala, ze kobiety, ktore nie przestrzegaja mody. same sa so-
bie winne, jesli spotka je jakies nieszczgscie.
— Czy bytas w adidasach? — spytata podejrzliwie.

— Oczywiscie, ze nie. Carlotto, nie o to chodzi. W kazdym razie, jak
mowilam, jedzenie byto dobre. Wzigtam paste calamari 1 dos¢ smaczna ja-

gnigcing.



— A potem?
— Nic wigcej. Tylko kawg,.
— Co bylo potem? — zniecierpliwita si¢ Carlotta. — Co robiliscie?

— A... PoszliSmy na spacer wokot Giardino di Lago, i wtedy do mnie
przyskoczyt. Dostownie, poniewaz niestety istniala miedzy nami pewna
réznica wzrostu, wigc musial oderwac si¢ od ziemi, zeby wsadzi¢ jezyk
tam, gdzie chciat. A potem oczywiscie probowal zaciagna¢ mnie do 16zka...
to znaczy, niedoktadnie do t6zka, bo ciagle mieszka z rodzicami, wigc
prawdziwe 16zko nie wchodzilo w rachubg, ale z duzym zaangazowaniem
starat si¢ zaciaggna¢ mnie w krzaki. I zanim co$§ powiesz, to nie sadzg, by
noszenie zakietu sprawito tu jakas roznicg.

Znowu westchnienie.
— Zobaczysz si¢ z nim jeszcze?

— Nie. Doprawdy, Carlotto, dzigki za zapoznanie nas 1 wszystko, ale
mam na razie dos¢ Wiochow. Sa tacy absurdalnie napaleni 1, c6z, po prostu
niezdarni. To czwarta nieudana randka z rzedu. Mysleg, ze na jakis czas
wroce¢ do umawiania si¢ z Amerykanami.

Carlotta nie kryla zgrozy.

—Cara, przyjecha¢ do Rzymu 1 umawiac si¢ z Amerykanami, to jak 1§¢
na Piazza di Spagna i jes¢ w McDonaldzie.

— Co tez ktoregos dnia kilkoro z nas zrobito — przyznata Laura. —
Byto zabawnie.

Po drugiej stronie rozlegt si¢ zdesperowany jek.

— Pomysl, co to za strata czasu przyjezdzac na rok do Rzymu, zeby si¢
spotykac z tymi samymi ludzmi, co u siebie w kraju.

— Pomysl, co to za strata czasu spotykac si¢ ze sfrustrowanymi gwatci-
cielami, ktorzy ciagle mieszkaja z mamusia — zaripostowala Laura.

— Poznatas nieodpowiednich mezczyzn. Wez chocby mojego ostatnie-
go chtopaka. Filippo byt cudownym kochankiem. Czutym, pomystowym,
niespiesznym, namig¢tnym...



— Tyle ze znikt bez sladu, jak moéwitas, udajac sie do pracy w jakiejs
anonimowej restauracji w blizej nieznanym osrodku narciarskim.

— To prawda, ale poki to trwalo, byto bosko. Kucharze maja to do sie-
bie. Umieja robi¢ wlasciwy uzytek z rak. Cale to siekanie 1 krojenie uczy
ich zrecznosci.

— Hm... — powiedziata Laura z zaduma. — Muszg przyznac, ze zr¢cz-
nos¢ stanowitaby milta odmiang.

— Wobec tego, cara, musisz si¢ po prostu upewnic, ze facet umie go-
towac, zanim zgodzisz si¢ z nim umowi¢ — oswiadczyta Carlotta stanow-
czo. Sciszyta glos. — Powiem ci co$ jeszcze o Filippie. Lubil kosztowaé
wszystko podczas gotowania, jesli wiesz, co mam na mysli.

Laura rozesmiata si¢. Miala gigboki, zmystowy smiech, ktory przenik-
nat do wnetrza baru, sprawiajac, ze mtodzi m¢zczyzni podniesli z aplauzem
wzrok znad swoich cornetti.

— I jako kucharz miat zapewne odpowiednie wyczucie czasu.

— No wilasnie. I nigdy si¢ nie spieszyl. Wiesz, jak my, Wlosi, lubimy
jes¢: przynajmniej tuzin dan.

— Ale wszystkie bardzo malutkie — droczylta si¢ Laura.

— Tak, jednak wierz mi, pod koniec jeste$ juz w petni usatysfakcjono-
wana.

Mimo kpiacego tonu Laura byla gotowa przyzna¢ w glebi ducha, ze jej
przyjaciotka moze mie¢ trochg racji. Kto§ kreatywny, z rozwinigtym wy-
czuciem smaku 1 dotyku, ktos, kto umie potaczy¢ rozne sktadniki, zeby do-
starczy¢ zmystom przyjemnosci... gdyby tylko udato si¢ jej spotka¢ kogo$
takiego podczas pobytu we Wtoszech.

— No to znalazlty$my wyjscie — oswiadczyla Carlotta. — To nie po-
winno by¢ trudne. W Rzymie roi si¢ od restauracji. A co za tym idzie, musi
roi¢ sig tez od kucharzy.

— Zapewne — przyznata Laura.

— Postuchaj, powiem ci, co jeszcze Filippo robit...



Konczac rozmowe, Laura na wpol zartobliwie, na wpoét serio obiecata
przyjaciotce, ze od tej pory bedzie umawiac si¢ tylko z mezczyznami, kto-
rzy potrafia odr6zni¢ sos hearnaise od beszamelu.

*

Tommaso postanowil, ze zagada do tej Amerykanki. Kto moglby si¢
oprze¢ takiemu Smiechowi? Jak Vincent zauwazyl, zawsze miat powodze-
nie u turystek, ktore topniaty na widok jego tadnej twarzy, zwienczonej bu-
rza bujnych loczkow. Co nie znaczy, ze rzymianki pozostawaty odporne na
jego urok, ale rzymianki miaty niemily zwyczaj ciagnig¢cia go pdzniej do
rodzicow. Cudzoziemki byly, ogolnie rzecz biorac, mniej skomplikowane.

Czekal na odpowiedni moment. Amerykanka wciaz rozmawiata przez
telefon, od czasu do czasu wolno popijajac swoje macchiato — nic dziwne-
go, ze chciala je mie¢ gorace — az w koncu Tommaso z westchnieniem
zawodu zdat sobie sprawg, ze musi juz 18€. I tak sp6zni si¢ do pracy. Polo-
zyt kilka monet na lad¢ 1 pomachat na pozegnanie do Gennara. Jego moto-
rino stalo zaparkowane na zewnatrz, obok stolika dziewczyny. Ociagajac
si¢ do ostatniej chwili, przyklakt, zeby go odpiac 1 rzucil tgskne spojrzenie
na wysmukle, opalone tydki, wyciagnig¢te na krzesle.

— A wigc zadnych wigcej] Wlochéw — mowita dziewczyna. — Chyba
ze beda umieli gotowac. Od tej pory nie umawiam si¢ z nikim, kogo nie ma
w Przewodniku po dobrej kuchni.

Tommaso zastrzygt uszami.

Siggnela do filizanki, zbierajac palcem ostatnie strz¢pki pianki z mleka 1
zlizujac je ze smakiem.

— Dobry Boze, ta kawa jest pyszna. Poczekaj chwile, dobrze?

Nie umiejac si¢ powstrzymac¢, Tommaso podszedt 1 poklepat ja po ra-
mieniu.

— Przepraszam, ze przeszkadzam — powiedziat swoja najlepsza an-
gielszczyzna. — Chciatem tylko wyznac¢, ze pani uroda ztamata mi serce.

Usmiechngla si¢ grzecznie, cho¢ z rezerwa. Niemniej starata sig, aby
jej odpowiedz zabrzmiata uprzejmie.



— Vatte afa' 'u giro, a fessa 'e mammata — podzigkowata za komple-
ment zwrotem, jakiego nauczyl ja pierwszy Wtoch, z ktorym umowila si¢
na randke.

Mina Tommasa zrzedla.
— Okej, okej — mruknatl, cofajac si¢ 1 przerzucajac noge przez skuter.
Laura odprowadzila go wzrokiem 1 wrocita do rozmowy z przyjaciodtka.
— Kto to byl? — chciala wiedzie¢ Carlotta.
— Jakis tutejszy gosc.

— Lauro — zagadngla ostroznie jej rozmoéwczyni — jak sadzisz, co mu
wlasnie powiedziatas?

I w ten sposob Laura dowiedziata sig, ze mowita mtodym ludziom w
Rzymie, w doskonatej, idiomatycznej wloszczyznie, zeby spieprzali w mat-
czyne dziury, ktorymi przyszli na swiat.

— Och... — stropifa si¢ Laura. — A to dopiero. Szkoda. Byt catkiem,
catkiem... Chociaz to juz nie ma znaczenia, prawda? Bo od tej pory bedg si¢
rozgladac za kims, kto potrafi gotowac.



Kiedy ustalimy ogdlne zasady naszego jadfospisu, mamy do wyboru nie-
skonczonq ilos¢ smakowitych i pasujqcych do siebie kombinacji.

Marcella Hazan Podstawy kilasycznej kuchni wioskiej
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Minat tydzien, zanim Tommaso znow ja zobaczyl. Byl w Gigliemi,
wielkim sklepie spozywczym przy Piazza Venezia. skad mial dostarczy¢
towar do restauracii. Wczesniej zadzwoniono do nich z wiadomoscia, ze
jeden z mysliwych z Castelli Romani, zaopatrujacych Gigliemi w rozne
specjaty, przyjechat tego ranka ze wsi, przywozac delikatne, miode lepre,
mate zajaczki, pierwsze w tym sezonie. Tommasowi kazano si¢ pospie-
szy¢, totez poszedl prosto na zaplecze, podrzucit na rami¢ skrzynke, ktora
dat mu Adriano, 1 zatrzymat si¢ tylko na momencik, zeby zamieni¢ z nim
parg zdan na temat zdrowia jego rodziny, malzenstwa wujka, interesow ku-
zyna 1 nowej dziewczyny brata, po czym szybkim krokiem udat si¢ do wyj-
scia, gdy nagle katem oka uchwycit jakis ruch. To byta wlasnie ona. Sigga-
ta na gorna potke po paczke makaronu, odstaniajac pasek gotego brzucha.
Tommaso dojrzal w przelocie jej malutki pgpek, misterny 1 idealny jak we-
zelek balona. Jako wyrafinowany mitosnik kobiecego pigkna mruknat pod
nosem: Fosse 'a Madonna! 1 bez namystu odstawit skrzynk¢ na podioge.
Momento!, zawotal, zdjat paczke i1 podat jej z uSmiechem. Prego. Dopiero
wtedy uswiadomit sobie, ze juz gdzies ja widzial.

Usmiechneta sie.
— Grazie, faccia di culo. Dzigki, dupku.

Oczywiscie — teraz sobie przypomnial. Dziewczyna z baru Gennara.
Przypomniat sobie tez jej stowa, ze bedzie spa¢ — cdz, umawiac sig, ale z
Amerykankami to na jedno wychodzi — tylko z kims, kto potrafi gotowac,
a skoro sama kupowata makaron, to istniata mozliwos¢, ze jeszcze tego ko-
go$ nie znalazta. Dziwne, zwazywszy na to, ze Rzym jest peten kucharzy, a
jasnowtose Amerykanki stanowia pewna rzadkosc.

Trafita mu si¢ doskonata okazja 1 postanowit z niej skorzystac.

— Spaghetti — powiedziat. — Dobry wybdr. — Nawet w jego uszach
zabrzmiato to przerazliwie banalnie.

— C6z, mam nadzieje.

— Jak chcesz je zrobi¢? W jakim sosie?



— Myslatam o bolognese.

Jego bezgraniczne zdumienie nie byto nawet udawane.
— Wybij to sobie z glowy — oswiadczyt.

— Dlaczego?

— Po pierwsze dlatego, ze nie jestes w Bolonii — zauwazyt catkiem
stusznie. — A po drugie dlatego, ze trzymasz w reku spaghetti.

— No wiasnie. Spaghetti bolognese. — Zobaczyta jego ming. — To nie
jest dobry pomyst, tak?

— To wrecz niemozliwe — wyjasnit. —Ragu bolognese to sos odpo-
wiedni do tagliatelle albo do gnocchi, ewentualnie do tortellini. — Wskazat
na wystawione w gablocie produkty. — To sa tortellini. — Pstryknat pal-
cami na sprzedawce, ktory podat mu na kawatku papieru jeden z migkkich,
swiezych pierozkoéw. Podsunat go Laurze pod nos. — Ksztalt jest wzoro-
wany na kobiecym... jak to nazywacie?

Zmarszczyta brwi z niepewna mina.

Wskazat na swoj brzuch.

— Guziczek?

— Pe¢pek. Oczywiscie — odparta z ulga.

Pomyslat o jej talii z odstonigtym malenkim pepuszkiem.

Prawde mowiac, nie przypominal tego, co trzymat w rece, a co wygladato
bardziej jak duza, thusta ostryga nadziewana serem ricotta, albo jak kobieca fica.

— Tak czy owak — o$wiadczyl — jesteSmy w Rzymie, a rzymskie sosy
sa lepsze. Scisle biorac, jestesmy w Lazio, ale na to samo wychodzi. Jemy
spaghetti all'amatriciana, z sosem guanciale, ktory jest...— musnat palcem
jej policzek tak lekko, ze ledwo poczuta — z tej czesci pyska §wini. Sma-
zymy to na oliwie z oliwek z odrobing chilli, paroma pomidorami 1 doda-
jemy oczywiscie troche tartego pecorino romano, twardego sera. Jesli nie
masz ochoty na spaghetti, mozesz zrobi¢ bucatoni albo calscioni, albo fet-
tuccini, albo pappardelle, albo tagliotini, albo rigatoni, albo linguine, albo
garganelli, albo tonnarelli, albo fusilli, albo conchiglie, albo vermicelli, al-



bo maccheroni, ale... — podniost ostrzegawczo palec — kazdy z nich wy-
maga innego sosu. Na przyktad sos z oliwy pasuje do suchego makaronu, a
sos maslany jest lepszy ze Swiezym. Wez fusilli. — Pokazal jej odpowied-
nig paczke. — Ludzie mowia, ze ten makaron zostal wymyslony przez sa-
mego Leonarda da Vinci. Te spiralki zbieraja najwigksza ilosS¢ sosu w sto-
sunku do powierzchni, rozumiesz? Ale to dotyczy tylko cig¢zkich, gestych
sosow, ktore przywieraja do rowkow. Natomiast conchiglie przypominaja
muszelki, wigc idealnie zbieraja w srodku rzadki, ptynny sos.

— Jestes$ kucharzem? — spytata z btyskiem w oku.

— Tak, jestem kucharzem w jednej z najlepszych rzymskich restauracji
— odpart dumnie Tommaso.

Zawahala sie.

— Moglbys mi w czym$ doradzi¢? Niezbyt znam si¢ na gotowaniu, a
przyjechat do mnie z wizyta ojciec i ghupio obiecatam, ze zrobi¢ dla niego
kolacj¢. Chcialabym podac cos z typowej rzymskiej kuchni.

— Na twoim migjscu... — Tommaso gwattownie szukat pomystu. Nagle
jego wzrok padt na skrzynka. — Zrobitbym paste¢ con sugo di lepre, pap-
pardelle z sosem z zajaca — oznajmit z triumfem. — Nie ma nic lepszego
niz miodziutkie, delikatne zajaczki.

— Czy to latwe?

— Fantastycznie proste. Dusisz zajaca z cebula 1 czosnkiem, dodajesz
troche czerwonego wina, par¢ gozdzikow, odrobing cynamonu 1 gotowe.

— Dostang tu takie migso? — spytata, rozgladajac si¢ niepewnie.

— Nie. Takie specjaty rezerwuje si¢ dla statych klientow. Ale dla cie-
bie... — Podszedt do skrzynki, wyjat zajaczka 1 podsunat jej dumnie na
dtoni. — To prezent. Zebys$ nie musiata wiecej robié sosu bolognese.

Dziewczyna wzdrygnela sig lekko.
— Sprzedaja je nieobdarte ze skory?

— Och, tatwo sobie z tym poradzisz — zapewnit ja beztrosko. — Zaj-
mie ci to dwie minuty. — Poprosil sprzedawcg o papierowa torebke.



— A czy jest przynajmniej wypatroszony? — sptoszyla sig.

— Oczywiscie, ze nie — odpart lekko obrazonym tonem. — Gigliemi
nie oferowatoby zaj¢cy bez tego, co najlepsze. — Okrecit miynka torebka,
zeby ja szczelnie zamkna¢. — Prosz¢ — wlozyt jej w reke. — A tutaj masz
moj telefon — dodat, wypisujac zamaszyscie swoj numer na wierzchu. —
Gdybys potrzebowata jakiejs pomocy, to zadzwon. Nazywam si¢ Tommaso
Massi 1 z przyjemnoscia bed¢ ci stuzyt rada. — Podrzucit skrzynke na ra-
mig, zanim zdazyla wypytac¢ go o szczeg6ty przepisu.

— Mowisz powaznie? Naprawde moge zadzwoni¢, gdybym miata jakis
problem?

Miat ochote glosno si¢ rozesmiac. Ta sliczna Amerykanka pyta, czy ona
moze zadzwoni¢ do niego.

— Alez naturalnie. Dzwon w kazdej chwili.

— Dzigkuje. Tak zrobig. To znaczy, jesli bede potrzebowac pomocy.
— A wiec, ciao.

— Ciao, na razie.

Ciao na razie! To mu si¢ podobato, brzmialo jak nalezy. A 1 sposob, w
jaki na niego patrzyta, wyraznie mowit, ze zrobit na niej odpowiednie wra-
zenie.

*

Rzeczywiscie, zrobit na niej wrazenie.

Mily facet, uznata Laura. Przypomina posta¢ z rysunkéw Michelangela,
z tymi swoimi wyrazistymi rysami i r¢kami tanczacymi caly czas w powie-
trzu. No 1 trzeba przyznaé, ze prezentuje si¢ nie najgorzej. A ponadto nie
probowat mnie podrywac, co stanowi pewna odmiang. Cho¢ z drugiej stro-
ny jest irytujace, bo skoro mnie nie podrywa, to jak mam powiedziec ,,nie"?
Lub tez ewentualnie ,,tak"? Co, naturalnie, nie wchodzi w rachube. I tak nie
umowitabym sig¢ z kims$ poznanym przypadkowo w sklepie.

Ale uwaga! Jest kucharzem. Co za traf! — pomyslata. Ledwo zartowa-
fam na ten temat z Carlotta, a juz spotykam kucharza. Podobno dobrego,
jego zdaniem. I przystojnego, moim zdaniem.



Szczesliwy zbieg okolicznosci?

Dopiero znacznie pdzniej, kiedy zakonczyta ten wewnetrzny monolog,
zdata sobie sprawe, ze 1dzie Via Aracceli z uSmiechem na ustach, $ciskajac
w reku papierowa torebke z martwym zajacem.

*

Tommaso przypiat skrzynke¢ do bagaznika swojego piaggio i wlaczyt
si¢ w ruch uliczny. Uanema, byt spdzniony. Kazano mu si¢ pospieszyc¢, a
znOw tracil czas na dziewczyny. Zastanawial si¢, czy ktos zauwazy brak
jednego zajaca.

Pojechat Via Aurelia obok Watykanu i z pyrkotem skutera wspial si¢ w
gore w kierunku Montespaccato, lawirujac z wprawa pomiedzy samocho-
dami tkwiacymi w niekonczacych si¢ korkach. W koncu dotart do wyzej
potozonej czgs$ci miasta, chtodniejszej 1 spokojniejszej, gdzie domy byly
wigksze 1 gdzie nawet kierowcy mijali si¢ w nienaturalnej ciszy, wymienia-
jac tylko czasem obrazliwe gesty dla ozywienia wzajemnych relacji.

Zaparkowat na tylach duzego, biatego budynku, starajac si¢ stana¢ w
idealnie rownej linii z pozostatymi skuterami, wziat skrzynke na ramig 1
wszedt przez podwojne drzwi do ogromnego pomieszczenia buchajacego
para 1 goracem. Na zewnatrz nie byto zadnego szyldu, ktory by reklamowat
to miejsce, ale znajdowata si¢ tu jedna z najstynniejszych restauracji Swiata,
zwana Templi.

Tommaso zanidst skrzynke prosto do szefa kucharzy, Karla, ktory bez
stowa wyjat jedno zwierze, przeprowadzit inspekcje swiezosci, wachajac
mu pysk 1 odbyt, po czym kiwnat gtowa z aprobata. Dopiero wtedy powie-
dziat:

— SpoOznites sig.

— Byt straszny korek. Na Ponte Garibaldi przewrdcita si¢ cigzardwka.

— I brakuje jednego zajaca. Zamowitem tuzin.

— No wiasnie. Jeden byl niedobity. Wyskoczyt nagle 1 ruszyt z powro-
tem do matki. Przez ruch uliczny. I to wie pan, w ktorym miejscu? Koto
Watykanu. Podobno Ojciec Swigty przebywa w swojej rezydencji. Moze to



byt cud. Tak, na pewno cud! — Ozywit sig, gotow kontynuowac¢ temat, ale
Karl ze znuzonym westchnieniem przerwat:

— Idz pomoc przy szkle, Tommaso. — Kiwnat glowa w kierunku zle-

wozmywaka, gdzie nad gora kieliszkow stata Amelia, tutejsza pomywacz-
ka.

Tommaso siggnat po pare rekawiczek do polerowania. Cate szklo w
Templi bylo krysztalowe 1 nie miato prawa nosi¢ §ladu plamki, ktaczka czy
kurzu, nie mowiac o pozostatosci brudu czy detergentu. Kazda sztuke pole-
rowano recznie.

W Rzymie sa trzy rodzaje restauracji. Lokalne trattorie i austerie, w
ktorych kroluje cucina Romana, kuchnia rzymska. Tradycyjnie bazuje ona
na sktadnikach dostepnych na targach i w rzezniach, gdzie nie marnuje si¢
zadnej czesci zwierzgeia. Od uszu po ogon, istnieja odpowiednie przepisy
na wszystko, przekazywane z pokolenia na pokolenie. Drugi rodzaj to cuci-
na creativa, kuchnia, ktéra czerpie z tej tradycji, lecz z nia eksperymentuje.
Wielu rdzennych rzymian zywi gleboka niecheé do eksperymentow, zeby
nie wspomnie¢ o towarzyszacych im wyzszych cenach, 1 wyznaje przeko-
nanie, Ze piu se spenne, peggio se mangia — im wigcej wydajesz, tym go-
1Z€j jesz.

No i wreszcie jest cucina gourmet —niezbyt zgrabna zbitka wloskiego z
francuskim, wskazujaca na to, ze 6w koncept nie catkiem pasuje do tego
regionu. Rzymianie kochaja jes¢, ale nawet ci najbogatsi potrafia przezyc
cale zycie, nie przekraczajac progu zadnej z wyrdznionych gwiazdkami
Michelina restauracji rozrzuconych po Wiecznym Miescie. Jednakze obec-
nos¢ wielkich amerykanskich 1 europejskich korporacji, majacych tu swoje
lokalne siedziby, nie moéwiac o turystyce gastronomicznej, stanowiacej
wspolczesny ekwiwalent Wielkiego Objazdu, oznacza nieduzy, ale staty
popyt na kuchni¢ migdzynarodowa, jaka mozna znalezé w innych miej-
scach na swiecie.

Na samym szczycie tych restauracji znajduje si¢ Templi, trzygwiazdko-
wy lokal Alaina Dufrais, wielkiego szwajcarskiego szefa kuchni, cieszace-
go si¢ migdzynarodowa stawa mistrza nouvelle cuisine.



*

Polerowanie kieliszkow jest rzecza nudna, zwlaszcza kiedy si¢ cztowiek
zakocha. Tommaso postanowil urozmaici¢ sobie to nuzace zajecie 1 gwizd-
nat cicho, zeby Sciggna¢ uwage swojego przyjaciela Brunona, ktory obok
robit zabaione.

— Hej, Bruno! Psst. Jestem zakochany.

— To swietnie — odpart Bruno. Mieszat w skupieniu sos w tradycyj-
nym, okraglym, miedzianym garnku, bezposrednio na ogniu. — Ale to nic
nowego. Wczoraj tez bytes zakochany.

— Dazisiaj to kto$ inny. Amerykanka. Blondynka, pierwsza klasa.
Bruno mruknal co$ niewyraznie.
— Hej, Bruno! Jak si¢ robi sugo di lepre!

To pytanie dotyczace jedzenia, a nie kobiet, zaskoczyto Brunona, ktory
podniost wreszcie oczy znad garnka. Nie byl tak przystojny jak Tommaso,
mial przyci¢zka budowe i byt nieco niezdarny. Podczas rozmowy umykat
oczami 1 ozywiat si¢ gldéwnie, kiedy byta mowa o gotowaniu, jak teraz.

— Co6z, podsmazasz zajaca z boczkiem... — zaczal.

— Pancetta! — klepnal si¢ w czoto Tommaso. — Wiedziatem, ze o
czym$ zapomnialem.

— Potem go wyjmujesz i zeszkliwiasz lekko cebulg z czosnkiem. Doda-
jesz butelke czerwonego sangiovese, troche cynamonu, gozdzikow, rozma-
rynu, mndstwo tymianku...

— Tymianek! A niech to!

— ...wkladasz zajaca z powrotem i dusisz go przez co najmniej dwie
godziny, az si¢ rozpadnie i zrobi si¢ z niego sos, ktory jest tak lepki, ze
przywiera do makaronu jak klej.

— Dwie godziny! — Tommaso nie pamigtat, czy kazat dziewczynie go-
towac go tak dhugo.

— I oczywiscie tuz przed podaniem usuwasz wszystkie kosci.



— Jasny gwint!

— Czemu pytasz?

— Niech to cholera!

— Lepiej powiedz, o co chodzi — zaproponowatl Bruno tagodnie.

Rozlal zabaione do kokilek 1 wtozyt do lodowki. Byt to sktadnik skom-
plikowanego, cieplo-zimnego deseru, ktorego pierwsza warstwe stanowito
gelato ze swiezych brzoskwin, druga — schlodzone zabaione z winem Ba-
rolo, a trzecia — ciepla 1 grubsza pierzynka innego zabaione z z6ttek jaj
gesich 1 aromatycznej, podobnej do sherry marsali; catos¢ zwienczaty kru-
che, smazone liscie migty 1 §wiezo palone ziarnka kawy, ulozone na ksztatt
ptatkdéw 1 nasion kwiatu na wierzchu.

Kiedy Tommaso skonczyl swoja opowies¢, Bruno stwierdzit sucho:
— A wigc dates jej zajaca.

— Tak. To, co Gigliemi ma najlepszego.

— To bardzo romantyczne.

— Prawda?

— Inni mezczyzni daja kwiaty. Ale ty, Tommaso, ofiarowujesz martwe
zwierzeta. Martwe, malutkie, ledwo urodzone zwierzatka. Amerykance.

Przez twarz Tommasa przeleciat blysk zrozumienia.

— No c6z — pocieszyt go Bruno — przynajmniej nie jest wegetarianka.
Bardzo wiele z nich to wegeterianki.

— Myslisz, ze ten zajac to byt btad?
Bruno wzruszyl ramionami.

— Rzeczywiscie pytata, jak ma go wypatroszy¢ — przypomnial sobie
Tommaso. — Wydato mi si¢ to dziwne. W koncu wigkszos¢ kobiet wie, jak
si¢ to robi.

— Moze'nie Amerykanki.

Tommaso ze zto$cia walnat si¢ pigscia w otwarta dton.



— Czy matki nic im nie moéwia? I czego ucza si¢ w szkole, na mitos¢
boska?

— Jak ciagna¢ druta, najpewniej — odpart Bruno kasliwie. — Skad
mam wiedzie¢?

— Cholera! Cholera! Cholera! Ten zajac byl bledem. Powinienem dac
jej tortellini. Nawet idiota potrafi ugotowac tortellini. Nawet ja potrafig
ugotowac tortellini. Gdybym tylko wybrat co$ innego, wszystko byloby w
porzadku.

— Si nonnema teneva 'o cazzo, 'a chiammavamo nonno * 2 zgodzit si¢
Bruno pogodnie. — Zbyt duzo ,,gdyby". Moze po prostu zadzwon do niej i
podaj jej] wlasciwy przepis?

— Nie mam jej telefonu. Datem jej swoj, zeby si¢ odezwala, jesli bedzie
miec jakies problemy.
— Co6z, jesli zadzwoni, bedziesz przynajmniej wiedzie¢, ze nie lezy w

kostnicy z koscia zajaca w gardle.

Zza drzwi wahadtowych wiodacych do restauracji dat si¢ stysze¢ cichy
brzdek. Ktos stukat lekko nozem o kieliszek.

— Lepiej si¢ pospiesz — poradzit Bruno.
— Cholera jasna!

Tommaso pobiegt po uniform. Czarne spodnie, biata koszula, czarny
krawat, czarna marynarka. Franciscus, maitre d', nie lubit czekac.

Kiedy Tommaso pochwalit si¢ Laurze, ze jest kucharzem, nie mowit ca-
tej prawdy, a wlasciwie w ogdle nie moéwit prawdy. Nie byt kucharzem ani
sous chef, ani nawet commis chef. Tommaso byt kelnerem, do tego mtod-
szym kelnerem, stojacym tak nisko w hierarchii kuchennej, ze nawet po-
mywaczka Amelia miata prawo wydawa¢ mu polecenia.

*

? *dostownie: Gdyby babcia miala kutasa, nazywaliby$my ja dziadkiem



Rytuat, do ktorego si¢ szykowano w sali restauracyjnej, odbywat si¢ w
Templi kazdego pierwszego dnia miesigca. Nadszedt czas wypehienia /i-
broprenotazioni, ksiggi rezerwacii.

Kiedy czekajacy w gotowosci personel ustawil si¢ w potkole, na okragly
stol wysypywano trzy lub cztery worki poczty. Otwierano listy jeden po
drugim 1 podawano je Franciscusowi, ktory uwaznie studiowat tres¢, kiwat
z aprobata albo pokrecit przeczaco glowa, 1 przekazywat je ktéremus z
dwoch kelnerow po lewej. Jeden wyrzucal odmowy do worka na Smieci, a
drugi starannie wpisywatl nazwiska zaakceptowanych szczesliwcow do
ksiggi rezerwacji — oprawnego w skore tomu, cigzkiego jak rejestr ko-
scielny. Zadaniem Tommasa byto zabieranie petnych workow 1 zastgpowa-
nie ich pustymi, aby rytual przebiegal bez zaktocen 1 z pelnym namaszcze-
niem, godnym uroczystosci panstwowe;.

Nie wystarczy naturalnie zadzwoni¢ do Templi 1 poprosi¢ o rezerwacje.
Nawet jesli komus udaloby si¢ znalez¢ numer, co jest raczej nieprawdopo-
dobne, kelner, ktory odebralby telefon, wyjasnitby bardzo uprzejmie, ze w
zwiazku z ogromnym zainteresowaniem rozpatruje si¢ tylko prosby na pi-
smie, pierwszego dnia kazdego miesiaca, na trzy miesiace z gory.

Mimo to jest zawsze wigcej chetnych niz miejsc, totez nie zaszkodzi
przytozy¢ si¢ do napisania listu, aby zostac¢ jednym z wybrancow. Mowi si¢
na przyktad, ze dobrze jest przedstawiC si¢ jako smakosz, ktory naprawde
potrafi doceni¢ legendarna kuchni¢ Alaina Dufrais; da¢ krotkie resume in-
nych znanych sobie restauracji — z zaznaczeniem, ze z pewnoscia nie sa
tak dobre jak Templi — lub ewentualnie wyrazi¢ uznanie dla filozofii na-
kreslone; w jednej z wielu ksiazek monsieur Dufrais. Nie nalezy jednak
zbytnio si¢ rozwodzi¢, aby nie by¢ wzigtym za gadute —jesli Alain Dufrais
czegos nie lubi, to gadulstwa. Rozmowa nie jest, scisle rzecz biorac, zabro-
niona w Templi, ale ozywiona konwersacja jest z pewnoscig niemile wi-
dziana, jako ze usta z zatozenia majq si¢ delektowa¢ wybornym smakiem, a
nie plami¢ zbgdnymi pogaduszkami. Telefony komorkowe, papierosy i
dzieci sa zabronione — te ostatnie nie wprost, lecz na parg dni przed wizyta
w restauracji przyjdzie grzeczny liscik z jasnym przestaniem, ze monsieur
Dufrais gotuje tylko dla znawcow o wyrafinowanych, wrazliwych podnie-
bieniach.



Wazna rzecza jest tez odpowiedni wybor papieru 1 przybordéw do pisa-
nia. Dtugopis, na przyklad, miast pidra wiecznego, sugeruje, ze nie traktu-
jemy prosby dos¢ serio. Papier czerpany nie jest konieczny, moze by¢ zwy-
kty papier listowy — monsieur Dufrais nie ma nic przeciwko prostocie —
byle byl drogi 1 elegancki. Jesli chodzi o przekupstwo, to pod zadnym po-
zorem nie zaleca si¢ dolacza¢ stu euro do listu. Wielu ludzi tak robi, cho¢
zapewne wolaloby nie oglada¢ grymasu lodowatej pogardy na twarzy mait-
red', kiedy banknot wypada z koperty. Pieniadze wedruja do rak kolejnego
kelnera 1 zostaja dodane do puli napiwkow, a list zawsze bez czytania ladu-
je prosto w smieciach.

Alain Dufrais jest znany ze swojego niefrasobliwego stosunku do pie-
ni¢dzy, ktora to postawa przenika calg jego firme, dlatego tez w menu nie
ma cen, a kolacja na dwie osoby odchudza portfel o pigcset do tysiaca euro.

*

Zanim uporano si¢ z rezerwacjami, bylo juz niemal potudnie i1 personel
sali zajal swoje miejsca w jadalni, czekajac na pierwszych gosci i przepro-
wadzajac ostatnig inspekcje szkta, sreber 1 nakry¢. Alain szczycit si¢ tym,
ze liczba kelneréw w Templi co najmniej dwukrotnie przewyzsza liczbe
gosci. Wystarczyto siggnac po butelke, by w magiczny sposob poplyneta w
kierunku kieliszka; upuszczony widelec byt chwytany w locie 1 natychmiast
zastgpowany czystym.

Punktualnie o dwunastej pigtnascie Alain Dufrais osobiscie robit swoj
codzienny obchdd sali jadalnej. Nikt by nie zgadl, ze od niemal sze$ciu go-
dzin byt w kuchni — na jego nieskazitelnie bialym fartuchu nie bylo naj-
mniejszej plamki. Wysoki, chudy, matomowny, okrazat puste stoliki jak
dowddca podczas inspekceji oddziatow. Od czasu do czasu brat do reki kie-
liszek 1 ogladat go pod swiatto albo przesuwat widelec kilka milimetrow w
lewo. Nic nie mowit, lecz Franciscus natychmiast rzucal si¢ na inkrymino-
wany przedmiot 1 podawat kelnerowi do wymiany. P6zniej Alain wracal do
swojego sanktuarium, czyli do kuchni. Drzwi wahadltowe si¢ zamykaty,
odglosy 1 gwar poranka cichly. Nie bylo przygotowan na ostatnia chwile z
tego prostego powodu, ze wszystko bylo gotowe. Jak armia ustawiona w
idealnej pozycji obronnej, personel Templi czekatl w ciszy na pierwszego
goscia.



O wpol do trzeciej kuchnia szumiata jak dobrze naoliwiona maszyna,
wypuszczajac skomplikowane wyroby haute cuisine w podmuchach ognia i
pary. Kucharze pracowali jak szaleni; ich palce tanczyty wdzigcznie nad
sktadnikami potraw, krojac, szatkujac, mieszajac. Mimo napigcia 1 pospie-
chu nie styszato si¢ krzyku ani przeklenstw, 1 z wyjatkiem szefa kucharzy,
ktory gltosno wywotywal zamdwienia przynoszone przez kelneréw, prawie
nikt 'si¢ nie odzywal. Celem Alaina byta doskonatos¢ 1 zaden slad chaosu
czy brak opanowania nie mial prawa zakioci¢ koncentracji dziesiatkow
kuchcikow 1 kuchmistrzow, ktorzy w pocie czota wcielali w zycie jego wi-
zj¢. Tylko raz, kiedy jeden z commis upuscit rondel, wielki cztowiek za-
stygt na chwil¢ w bezruchu, po czym odwrocit si¢ do szefa kucharzy 1
szepnat mu co$ do ucha. Nikt nie styszal co, lecz wszyscy wiedzieli, ze
commis jeszcze tego dnia zostanie zwolniony. Praca w Templi byla przywi-
lejem. Praktykanci przyjezdzali az z Australii, Francji 1 Ameryki, zeby si¢
uczy¢ pod okiem mistrza. Byt to zaszczyt, ktorego nie nalezato marnowac
na nieudacznikow.

Alain Dufrais rzadzit kuchnia w tradycyjny sposob, przy pomocy per-
sonelu podzielonego na pig¢ wyraznych kast. Na szczycie byt on sam, chef
de cuisine, wraz z szefem kucharzy, Kariera, jego zastepca. Karl sprawo-
wal piecz¢ nad serwisem, to znaczv przekazvwatl poszczegdlne zamowienia
swoim bezoo- srednim podwladnym, czyli sous chef 1 chef de partie. Sous
chef obstugiwali bufet podawczy, uktadali dania na talerzach, polewali so-
sem, garnirowali 1 kontrolowali catos¢, chef de partie byli odpowiedzialni
za przynalezne sobie dziaty. Saucier odpowiadat za migso, entre metier za
jarzyny, garde manger za zimne przystawki, a patissier za desery. Pod so-
ba mieli szereg pomocnikow, czyli demi chef. Na samym dole znajdowata
si¢ grupa commis, ktorzy robili, co im kto kazat. Ta hierarchia byta sztyw-
na 1 nienaruszalna jak w spoteczenstwie feudalnym, w ktorej kazdy znat
swoje miejsce 1 wiedzial, ze utrzymanie si¢ na tym miejscu zalezy wytacz-
nie od uznania osoby bezposrednio nad nim.



Bruno zostatl ostatnio awansowany na patissier. Jego kacik w kuchni
byt nieco odsunigty od reszty — by chroni¢ delikatne pianki 1 kogle-mogle
przed goracem 1 krzataning—ale dwa lub trzy razy podczas dnia Alain Du-
frais podchodzil 1 sprawdzat, czy tu tez wszystko postepuje wedtug planu.
Wktadat czasem palec w ktorys z garnkow, kosztujac, co w nim jest —
nigdy nie widziano, by si¢ skrzywit z bolu, nawet jesli ptyn byt wrzacy — 1
przy paru okazjach w ciagu ostatniego tygodnia kiwal aprobujaco gltowa.
Nie uszto to uwagi innych chef de partie, z ktoérych kazdy wiele by dat za
podobny wyraz uznania.

Sam Bruno nie miat czasu zastanawia¢ si¢ nad tym, czy mu dobrze
idzie. O trzeciej, kiedy inni kucharze zwalniali tempo, byl wciaz w ogniu
przygotowan — robit karmel, ubijat biatka, tworzyl lekkie jak puch kon-
strukcje z cukru, $mietanki 1 lodow, ktore rozptywaly si¢ w ustach 1 w ma-
giczny sposob nie obcigzaly zotadka. Byt tak skupiony, ze przez jakis czas
nie zauwazyl, co si¢ dzieje wokotl.

Z sali restauracyjnej dochodzil glosniejszy niz zwykle gwar glosow.
Kelnerzy, wchodzac przez drzwi wahadtowe, wpuszczali wybuchy recho-
tliwego Smiechu 1 wrzaskliwej konwersacji, co Bruno w koncu dostrzegt
wylacznie dlatego, ze zaczglo to psuc nastroj szefa, na ktory personel ku-
chenny byl tak wyczulony jak ssaki z rzedu naczelnych na emocje przy-
wodcy stada.

Na poczatku Alain Dufrais podniost glowe zdumiony 1 zastygt w bezru-
chu, po czym, nie moéwiac stowa, wrocit do przerwanej roboty. Par¢ minut
pozniej jednak data si¢ stysze¢ radosna owacja. Alain nie zareagowat, lecz
zaraz potem wyrzucit delikatng galaretke z n6zek wieprzowych z truflami
do kubta na $mieci 1 zabrat si¢ do wszystkiego od nowa. A chef de cuisine
mimo swoich niemozliwie wysokich standardow bardzo rzadko musiat ro-
bi¢ cos na nowo.

Teraz juz caly personel kuchenny obserwowat szefa spod oka, tylko po-
towicznie koncentrujac si¢ na pracy. Zaczg¢to popetia¢ biedy, drobne nie-
dopatrzenia 1 niedociagnigcia. Karl odrzucit wigcej niz jedno danie, podsu-
wane mu do akceptacji na bufecie, co jeszcze zwigkszyto presj¢ na zlanych
potem kucharzy, ktérym rosty zaleglosci w sosach 1 garnirunku. Ogromna
machina zaczeta szwankowac 1 Alain Dufrais, sam majac nerwy napigte jak
struny, natychmiast to wyczut.



Wszedt kelner, wnoszac ze soba kolejne wiwaty z sali. Dufrais przerwat
prace 1 podszedt do niego.

— Co si¢ tam dzieje? — spytat ze zlowrogim spokojem.
Kelner natychmiast pojat groze sytuacii.

— Stolik numer dwa. Przyj¢cie urodzinowe.

— Ile 0s6b?

— Dwanascie.

Alain odwrocit si¢ do swego stanowiska pracy, ale kiedy wraz z nastep-
nym kelnerem do kuchni wtargnat kolejny fragment wrzaskliwej konwersa-
cji, zmienit raptownie zdanie.

Prostujac czepek, wmaszerowal do restauracii.

*

W sali zaleglta cisza — nie dlatego ze goscie urodzinowi zdawali sobie
spraw¢ z nadciagajacej burzy, ale dlatego, ze jeden z nich wilasnie zastukat
w stot nozem. Kiedy gwar umilkt, wytart usta serwetka 1 wstat, usmiechajac
si¢ od ucha do ucha. Zostalo to powitane gromkimi brawami. Umberto, 0j-
ciec Federicki, ktorej dwudzieste pierwsze urodziny wtasnie obchodzono,
zamierzat wygltosi¢ mowe.

— Przyjaciele... — zaczat.

Szwajcarski szef kuchni podszedt do niego sztywno, goérujac wzrostem
podkreslonym jeszcze przez nieskazitelny czepek, wysoki jak bermyca
gwardii krolewskiej. Umberto, bynajmniej niespeszony, powitat go jowial-
nie.

— Witam, witam! — zawolal radosnie. — Jedzenie jest fantastyczne,
naprawde fantastyczne! Prawda, moi drodzy?

Alain jednym spojrzeniem omiott stot. Zobaczyt niedokonczone danie
przed Umbertem 1 rzad korkdéw, Swiadczacy o spozyciu zbyt wielu butelek
dobrego wina. Pozostali goscie na sali ucichli, czekajac, co bedzie dale;.

— Wychodzicie — oswiadczyl krotko. — Natychmiast. Wszyscy. Wy-
nocha. — Odwrocit si¢ na pigcie 1 odmaszerowat do kuchni.



Ktos$ si¢ rozesmiat, myslac, ze to zart, ale Smiech zamart mu na ustach,
gdy zdat sobie sprawg, ze szef kuchni mowit powaznie. Zastep kelnerow,
zmobilizowany przez Francisa, podszedt z atencja, lecz 1 widoczna deter-
minacja, do inkryminowanego stolika. Umberto otworzyt usta w protescie,
ale corka pociagneta go za rekaw, czerwona z zazenowania.

Wolno 1 w ciszy grupka podniosta si¢ z miejsc 1 zaczgla wychodzic,
kazdy z gosci odprowadzany przez jednego z kelnerdw, jak wigzien pod
eskorta straznika. Tommaso przysunal si¢ do solenizantki, juz calej we
tzach.

— Tak mi przykro — szepnal. — Szef jest mocno zdenerwowany. —
Poklepat ja po ramieniu. — A poza tym to kawat kutasa — dodat nie bez
racji.

Wypraszani goscie zdazyli si¢ otrzasnac¢ z odrgtwienia 1 wpadli w ztos¢.
Zaczeli dzgac palcami torsy kelnerow 1 wymachiwac¢ im pig§ciami przed
nosem. Dopiero kiedy na odsiecz przybyli portierzy, niedoszli klienci wsie-
dli w koncu do samochodow 1 odjechali.

*

Zamet, jaki powstal, oznaczal, ze czas lunchu przeszedl prosto w czas
kolacji. Cate popotudnie kucharze kroili, siekali, mieszali 1 przyprawiali
bez chwili wytchnienia, desperacko starajac si¢ przywroci¢ kuchnig—i na-
strg) szefa — do rownowagi. O 6smej w Templi zndw zapanowat spoko;j.
Pierwsi wieczorni goscie jedli amuse-gueules 1 popijali mur royale, studiu-
jac z naboznym skupieniem menu, by wybra¢ pomigdzy roti z przepiorki
nadziewanej grzybami leSnymi z puree au jus i truflami, a jagnigcing en
persillade z cassoulet z fasolka szparagowa w tymiankowej oliwie z oli-
wek.

Totez niefortunnie si¢ ztozyto, ze w pewnym momencie odezwat si¢
gdzies telefon komorkowy dzwigkami przeboju Deep Purple z lat siedem-
dziesiatych Smoke on the Water.

Tommaso natychmiast zorientowat sig, ze to jego komorka. Nawet we
Witoszech nie byto tylu fanéw Deep Purple, zeby ta melodia mogta stuzy¢
za dzwonek dwom osobom w tej samej restauracji. Ponadto uswiadomit
sobie, ze zaprzatnig¢ty myslami o slicznej Amerykance zapomnial wylaczy¢



swoj telefonino w chwili przekroczenia progu restauracji, jak to byto suro-
wo przykazane. Ztamanie tej zasady oznaczato natychmiastowe zwolnienie.

Dzwonek dochodzit z garderoby dla personelu. Tommaso musiat dziatac
szybko. Rzucit si¢ w glab przepastnej szafy, wyciagnat telefon z kieszeni
kurtki 1 szepnal w stuchawkg: ,,Chwileczke". Jednoczesnie wymacat w jed-
nym z plaszczdéw inny telefonino, ktory naturalnie byt wytaczony. Wsunat
wlasny telefon do kieszeni 1 wylonit si¢ z garderoby, trzymajac ten drugi
triumfalnie w gorze.

— Oto 1 on — podat go Franciscusowi, a kiedy maitre d'rzucit komoérke
na podloge 1 z caltym spokojem rozgniott obcasem, Tommaso wysunat si¢
do ogrodu.

— Si? — spytal, jak tylko zostat sam.

— (Czesc¢... — ustyszal niepewny dziewczecy glos po drugiej stronie.
Serce Tommasa podskoczyto. To byta ta Amerykanka. — Méwi Laura Pat-
terson... spotkalismy si¢ niedawno. W delikatesach.

— Jasne, pamigtam. Jak si¢ masz, Lauro?

— W porzadku, ale nie moge powiedzie¢ tego samego o sosie z zajaca.
Nie wiem, czy dobrze zrozumiatam twoja instrukcje.

*

Prawde¢ mowiac, Laura wpatrywata si¢ w tym momencie w gor¢ dymia-
cych, zottych pappardelle, z niemal surowym zajacem na wierzchu. Zdota-
ta go jakos obedrze¢ ze skory 1 wypatroszyc¢, ale nie byto to tatwe ani dla
niej, ani dla niego, cho¢ trzeba przyznac, ze z nich dwojga zajac wyszedt na
tym gorze;.

— Chyba mamy z zajacem zty dzien — zazartowata nerwowo.
— Co?

— Niewazne. Staby dowcip. Da si¢ co$ jeszcze z tym zrobic?

— Pamigtatas, zeby dodac pancetta? — spytat Tommaso surowo.
— Pancetta? Boczek? Och... Nie sadze.

— I jak dtugo go dusitas?



— Hm... Jakies dwadziescia minut.

Tommaso podrapat si¢ po gtowie. Podanie przepisu to jedno, ale rato-
wanie potrawy, ktora si¢ nie udata, daleko przekraczato jego umiejgtnosci
kulinarne. Wrocil szybko do kuchni. Bruno bedzie wiedzial, co robic.

Najchetniej oddatby telefon przyjacielowi, lecz naraz przypomnial so-
bie, ze jego szansa na zdobycie Laury zalezy od utrzymania pozordéw, ze
umie gotowac. Pociagnal Bruna za r¢kaw w sam kat stanowiska patissier 1
wskazat na telefon przytknigty do ucha.

— Wigc masz zajaca, ktorego dusitas przez dwadziescia minut 1 pap-
pardelle, ktore gotowatas... jak dlugo? — zadat pytanie do stuchawki.

— Pigtnascie minut — odparta Laura. Przez wpot otwarte drzwi kuchni
widziala ojca 1 jego obrzydliwie mioda sekretarke, a zarazem nowa przyja-
ciotke, zerkajacych na zegarki.

— Pigtnascie — powtorzyt Tommaso, patrzac na Bruna znaczaco.
Bruno skrzywit sig.

— Swieza pasta — mruknat.

— Musisz ugotowaé nowe pappardelle — oznajmit Tommaso Laurze.

— Ale jeszcze nie teraz — dodat Bruno pospiesznie. — Najpierw trzeba
si¢ zajacC tym zajacem.

— Ale najpierw trzeba si¢ zajac tym zajacem.

— Ma patelnig¢? — chcial wiedzie¢ Bruno.

— Masz patelni¢? — spytat Tommaso.

— Tak — odpowiedziala Laura po drugiej stronie.
— Tak — przekazal Tommaso przyjacielowi.

Laura spojrzata zdumiona na telefon. Albo to byto echo, albo Tommaso
powtarzal wszystko, co méwita

Bruno skinal glowa.



— Dobrze. Niech przejrzy, co ma w lodowce. Nie bedziemy w stanie
przyrzadzi¢ wlasciwego sugo di lepre, jesli chce zjes¢ przed pdinoca, ale
mozemy zrobi¢ cos$ nieco podobnego.

Wziat cytryneg i zaczat sciera¢ z niej skorke, instruujac Tommasa, a po-
srednio Laurg, jak przygotowac prosty sos migsny. Zawsze byt w stanie ro-
bi¢ dwie rzeczy naraz, jesli byty zwiazane z jedzeniem. Dopiero kiedy go-
towanie nie wchodzito w rachubg, znow stawat si¢ niezdarny.

*

Byta juz poinoc, kiedy dwaj mlodzi mgzczyzni wyszli z Templi. Wypili
drinka w matym barze 1 poszli spacerem przez ciepte, ciche ulice do malego
mieszkanka, ktore zamieszkiwali wspolnie w dzielnicy Trastevere.

Tommaso zachowatl w telefonie numer Laury 1 teraz do niej zadzwonit.
— Czes¢, Lauro, mowi Tommaso. Jak si¢ udata kolacja?

— Wspaniale! Nie wiem, jak ci dzigkowac.

— (Gdzie jestes? Styszg jakis chlupot.

— Jestem w wannie, wilasnie si¢ ktade spac.

— Jest w wannie — szepnatl Tommaso do Bruna. — Dobry znak.

— Ten przepis z zajaca 1 pomidorow byt natchniony — dodata Laura do
wtoru pluskania. — Chociaz mdj sos na pewno nie byt tak dobry, jak bylby
twd] — ciagngla. — A jeszcze na poczatku go zepsutam...

Tommaso wyszczerzyt z¢by do Bruna.

— Wiesz, chcialbym cos dla ciebie ugotowac, Lauro. Tak jak nalezy.
— Naprawdg?

— Co robisz jutro wieczorem?

Laura zawahata si¢. Z jednej strony nie chciala sprawia¢ wrazenia zbyt
chetnej, z drugiej ten zajac byt naprawde wyborny.

— Nic szczegolnego — powiedziata.

*



Tommaso zakonczyt rozmowe 1 wydat gltosny, triumfalny okrzyk, ktory
zadudnit echem w waskiej uliczce.

— Chce, zebym co$ dla niej ugotowat!

— Cudownie — powiedziat Bruno drwiaco. — Ciekawe, co masz za-
miar jej zaserwowac.

— No tak... C6z, myslatem, ze mi cos poradzisz, stary przyjacielu.
— Hai voluto la bicicletta? E pedala*!® — wzruszyt ramionami Bruno.
— Och, daj spokoj. Wiesz, ze zrobitbym dla ciebie to samo.

— Nie moglbys zrobi¢ dla mnie tego samego — zauwazyl Bruno. —
Nie masz pojecia o gotowaniu.

— Wiesz, co mam na mysli.
Szli przez chwile w milczeniu, po czym Bruno spytat ostroznie:
— Zeby miec jasnos¢, czego ode mnie oczekujesz?

— Jakiego$ pomystu. Czegos tak fantastycznego, tak wspaniatego, tak
zmystowego, zeby pigkna Laura oszalata z mitosci 1 poszta ze mna do 16z-
ka.

Bruno pomyslat przez chwile.

— Ale na czym ci bardziej zalezy? — spytal w koncu. — Bo rozna-
migtni¢ kogos, a rozkocha¢ w sobie to dwie rdzne rzeczy.

— Jak to, filozofie?

— Jesli cheesz kogos doprowadzi¢ do tez — ciagnat Bruno wolno — to
dajesz mu do krojenia cebulg. A jesli chcesz go tylko wprawi¢ w melancho-
lig, to gotujesz mu danie, ktore matka robita dla niego w dziecinstwie. Wi-
dzisz réznice?

Tommaso wzruszyt ramionami.

3 *powiedzenie, ktore dostownie oznacza: chciales rower, to pedatuj



— Rozpali¢ kogos jest trudniej, niz doprowadzi¢ do ptaczu — kontynu-
owal Bruno — lecz da si¢ to zrobi¢. Owoce morza oczywiscie maja wila-
sciwosci afrodyzjaku. Podobnie jak migczaki, na przyklad lanarche ajo e
ojo, slimaki w oliwie 1 czosnku. Moze tez carciofioni, malutkie karczochy
przyrzadzane z migta, otwierane palcami 1 maczane w Swiezym, roztopio-
nym masle. Wino oczywiscie. A na koniec cos$ stodkiego, cos lekkiego 1
wyrafinowanego, co przepelnia energia 1 szczgsciem... ale to jedna strona
zagadnienia. Jesli chcesz, zeby kobieta si¢ w tobie zakochata, musisz ugo-
towac jej co$ zupelnie innego, cos$, co bedzie proste, lecz wyraziste. Cos, co
pokaze, ze rozumiesz jej duszg.

— Na przyktad?

— Coz, w tym cata trudnos¢. To zalezy od kobiety. Musisz ja naprawde
dobrze poznac: jej zycie, dziecinstwo, charakter; to, czy jest osoba surowa,
czy tagodna, zimna czy ciepla. Musisz jej skosztowac, wiedzieC, czy jest
stodka, czy kwasna, stona czy mdia. Jednym stowem, musisz ja pokochac,
a nawet wtedy mozesz nie znac jej na tyle dobrze, zeby przyrzadzi¢ danie,
ktore ja chwyci za serce.

— Parla come t'ha fatto mammeta ** — roze$miat sic Tommaso. — Dla
mnie to zbyt skomplikowane. Po prostu pomo6z mi swoim gotowaniem
sciagnac ja do 16zka, to wszystko, o co proszg.

— Moim gotowaniem? Mialem wrazenie, ze mam ci tylko podsuna¢ pa-
¢ pomystow.

— Och... — Tommaso si¢ skonfudowat. — Ja tylko... Pomysl, jakie by
to bylo okropne, gdybym ci zepsut cate twoje cudowne menu. Ty bylbys
nieszczgsliwy, ja bytbym nieszczesliwy, Laura nie bylaby zadowolona 1 czy
nie czulbys si¢ z tym' potem podle? Poza tym — dodat chytrze — jak czg-
sto masz okazje wyprébowac swoje potrawy na prawdziwe] Amerykance?
To znaczy, twoje wlasne potrawy?

— To prawda — przyznat Bruno ponuro. — W Templi jestem tylko ro-
botnikiem w fabryce. Wysoko wykwalifikowanym robotnikiem w poztaca-
nej fabryce, ale to jednak tylko linia produkcyjna. Codziennie robig ciasta

4 mow, jak uczyla cig¢ matka, tzn. przestan pieprzy¢



Alaina, dolci Alaina, stynny creme caramel Alaina z pieczona laska wanilii
w Srodku, 1 cho¢bym potrafit zrobi¢ cos lepszego, on tego nie chce. A co do
dan typowo rzymskich... — Zaczat przedrzeznia¢ szwajcarski akcent szefa:
,Nie trzeba nam tu tego chlopskiego jadta, dzigkuje bardzo". Wciaz tylko
Michelin, Michelin 1 Michelin. Fois gras, biate trufle, sos z szampana. Dla-
czego? Skoro nawet co$ tak prostego jak coda alla vaccinara® bije na
glowe wszystkie te nowoczesne wymysty, I...

— A wigc zgadzasz si¢? — wtracit szybko Tommaso, znajac juz tg ty-
rade przyjaciela na pamie¢. — Ugotujesz co$§ fantastycznego, a ja bede
mogt udac przed Laura, ze sam to zrobitem?

Bruno rozesmiat si¢ i stuknat go lekko pigscia w ramie.

— Oczywiscie. Dostaniesz bicicletta. Tylko si¢ przyt6z do pedalowania,
okej?

> * duszony ogon wolowy; vaccinara to stare rzymskie stowo okre$lajace rzeznikow, ktorzy ponoé
ulubili sobie tg¢ potrawe



Nazajutrz rano Laura zadzwonila do Carlotty, zeby podzieli¢ si¢ z nia
nowina.

— Wyobraz sobie, ze znalaztam kucharza. I, cara, zebys widziala, jaki
jest przystojny. Jak Michelangelo. Dal mi juz jeden przepis 1 powiedziat,
krok po kroku, co mam robi¢. A dzis wieczorem id¢ do niego, bo chce cos
dla mnie ugotowac 1i...

— Lentamente, Lauro. Spokojnie. Idziesz do niego do domu? Na pierw-
szej randce?

— No tak. Jak inaczej mialby dla mnie gotowac?
— Masz zamiar si¢ z nim przespac?
— Oczywiscie, ze nie. Widzialam go tylko raz.

— Jesli pojdziesz do niego, to wezmie za pewnik, ze chcesz si¢ z nim
przespa¢ — oswiadczyta Carlotta bez ogrodek.

— Nie wygladat na takiego.

— Siamo in Italia, Lauro. JesteSsmy we Wioszech. Uwierz mi, on jest
przekonany, ze pojdziesz z nim do 16zka.

Laura westchneta.
— To ty mi zawsze powtarzasz, zebym szta za glosem serca.

— Jasne. Pod warunkiem ze wiesz, dokad ten glos ci¢ zaprowadzi. Wy-
swiadcz mi przystuge 1 wez ze soba goldoni *6, dobrze? Na Wtochach nie
zawsze mozna pod tym wzgledem polegac.

— Nie martw si¢, mam spore doswiadczenie w odpieraniu niechcianych
zalotow — odparta Laura z lekka uraza. — Poza tym mowitam ci, jest mi-

6 *prezerwatywy



ty. I przynajmniej ma mieszkanie, co jest bardziej obiecujace niz obmacy-
wanie w krzakach.

— Aha. Wigc jednak masz zamiar si¢ z nim przespac.

— Moze — przyznala Laura. — Jeszcze nie wiem. W kazdym razie
szykuje si¢ szalenstwo.

— Wobec tego powinnas zdecydowanie wzia¢ kondomy. I pamigtaj... w
cokolwiek si¢ ubierzesz, zadnych adidasow.

*

Bruno mial wolne przedpotudnie i postanowit je spgdzi¢ na Mercato di
San Cosimato, glownym targu spozywczym Trastevere, szukajac produk-
tow na uwodzicielska kolacj¢ Tommasa. Nie miatl jeszcze zaplanowanego
menu ani zadnego konkretnego pomystu. Chodzit po prostu mig¢dzy straga-
nami, patrzac na wylozone produkty, stuchajac zachecajacych nawotywan
przekupek 1 wchilaniajac oczami sezonowe specjaly. Carciofini byly wy-
Smienite o tej porze roku, zwlaszcza romagnolo, wybor karczochow z tego
regionu, tak stodkich 1 delikatnych, ze mozna je jes¢ na surowo. Puntarelle,
lokalna gorzka cykoria, nada si¢ na niebianska satatkg. W Vini e Olio zna-
lazt rzadkie wino Torre Ercolana, polaczenie merlota z lokalnym szczepem
cesanese. Ten ostatni towarzyszy kuchni rzymskiej od ponad tysigca lat:
pasuja do siebie jak stare malzenstwo. Bylo tez mnostwo jagnigciny 1 zna-
lazt doskonate abbacchio — mlode jagnig, ktore zostalo zabite, jeszcze za-
nim sprobowato trawy.

Z wypatrzonych okazji zaczat uktada¢ menu, ktére powoli rysowato mu
si¢ w glowie. Rzymski positek, tak, ale jeszcze cos wigcej. Wiosenna uczta,
ktorej kazdy kes opiewa odrodzenie 1 odnowe, a dawne smaki, pieczotowi-
cie odtworzone, ciesza jak kazdej wiosny od poczatku §wiata. Kupit butelke
oliwy pochodzacej ze znanego wtajemniczonym, matego gospodarstwa. Jej
zielonkawa zawartos¢ z pierwszego tloczenia smakowala jak swieze oliwki
prosto z drzewa.. Zawahat si¢ przed straganem z grubymi, biatymi szpara-
gami z Bassano del Grappa, polozonego na brzegach rwacej rzeki Brenty.
Byly nieprzyzwoicie drogie, ale warte swojej ceny, zdecydowal, kiedy
przekupka zapakowata tuzin jasnych pedow w wilgotny papier i podata mu
z atencja niczym bukiet najpigkniejszych kwiatow.



Temat przewodni kolacji klarowal mu si¢ w mysli coraz wyrazniej. Be-
dzie to celebracja mtodosci — mitodosci symbolicznej, triumfalnej, wartej
tego, by jauchwyci¢ 1 uczci¢. Nie powie nic Tommasowi, oczywiscie. Jego
przyjaciel dostawat migreny, ilekro¢ Bruno usitlowal wyjasni¢ mu glebsze
poktady znaczen, kryjace si¢ w gotowaniu. Wazne jednak, ze to musi za-
dziata¢ gdzie$ na poziomie podswiadomosci.

Wychodzac z targu, natknal si¢ na drzemiacego na zdezelowanym krze-
sle staruszka. U jego stop stala zniszczona skorzana torba. Bruno przykuc-
nat i otworzyt ja ostroznie. Wewnatrz, jak jajka na podscidice ze stomy, le-
zalo pot tuzina kulek ricotty. Stary cztowiek otworzyt oczy.

— Wszystkie sa od moich wlasnych zwierzat — powiedzial z duma. —
I zrobione przez moja wlasna zone.

Bruno wyjat jeden z serkow i powachal. Natychmiast znalazt si¢ na ma-
lenkich pastwiskach w Castelli Romani, pagérkowatych okolicach Rzymu.
W zapachu sera byt slad kiszonki z paszy zimowej, ale byla tez Swieza tra-
wa, stonce 1 leciutki posmak tymianku rosnacego dziko na takach i skuba-
nego przez owce razem z trawa. Nie musiat juz wlasciwie nic wigcej kupo-
wac, ale ricotta byla tak doskonata, ze postanowit znalez¢ dla niej miejsce
w swoim jadlospisie — moze poda ja na deser, oproszona cynamonem 1 z
odrobing miodu.

*

Szedt do sklepu z makaronami po drugiej stronie placu, kiedy znow zo-
baczyt t¢ dziewczyne. Przystanat, serce podskoczyto mu do gardia. Nie
mial pojecia, kim ona jest, ale widziat ja juz kilka razy w ciagu ostatnich
paru tygodni, wtdczaca si¢ po Trastevere; zwlaszcza tutaj, na targu, gdzie
patrzyla tesknie na stragany, na ktorych pigtrzyly si¢ stosy rozmaitych wa-
rzyw: radicchio, cime di rapa, kardy, bruscandoli — mate, zielone pedy
chmielu, ktore pokazuja si¢ na rynku tylko na kilka tygodni wiosna; borra-
gine, barba di frate, nawet lampascione, cebulki hiacyntow, i oczywiscie
kosze wypetione tenerume, pierwszymi, malenkimi cukiniami, kazda
zwienczona pozytkowanymi kwiatami koloru zachodu stonca. Nigdy jed-
nak nie widzial, zeby dziewczyna cos kupowata. Raz znalazt si¢ na tyle bli-
sko, ze wypatrzyt w jej plastikowej torbie stoik masta orzechowego ze
sklepu z importowana zywnoscia po drugiej stronie targu. Wydedukowat z
tego, ze jest Amerykanka albo Australijka 1 tgskni czasem za smakami 0j-



nieznanych warzyw, wzbudzit w nim chec, aby cos dla niej ugotowac, po-
kazac¢ jej, co traci. Kiedys nawet zdobyt si¢ na odwage, podszedt 1 powie-
dzial: Buongiorno, ale w chwili gdy si¢ do niego odwrocita, a w cudow-
nych, szarych oczach zapalit si¢ btysk ciekawosci, stracit odwage 1 udal, ze
chce tylko siggna¢ po pomidory. Scusi, mruknat, a ona odsun¢ta si¢
uprzejmie, robigc mu miejsce.

Dzisiaj miala na sobie biaty top bez plecow. Stanat 1 wchlaniat widok jej
gotych ramion pod fala jasnych wlosow. Byly upstrzone rudymi piegami,
niczym platkami chilli. Przez moment, jak w wyrazistej halucynacji, czut
niemal slony smak jej ztocistej skory. Zagadam do niej, postanowit z de-
terminacja. Dam jej te szparagi. Zawsze mogg kupi¢ nowe.

Wzial si¢ w gars¢ 1 ruszyt w jej kierunku, lecz o sekund¢ za pdzno.
Dziewczyna odwrdcita si¢ 1 odeszla.

Bruno patrzyl za nia. Po drugiej stronie targu byl rzad matych sklepi-
kow, niewiele szerszych od ich drzwi wejsciowych — miniaturowy sklep
zelazny, apteka, sklepik oferujacy wytacznie oliwe z oliwek 1 inny, z bieli-
zna, wszystkie wcisnigte w uliczke dlugosci dziesigciu metrow. Dziewczy-
na stang¢la przed wystawa z bielizna, po czym otworzyla drzwi 1 weszlta do
srodka.

Bruno zastygl w bezruchu. Co ci chodzi po glowie, idioto? — zwymy-
slat si¢ w duchu. Ma juz chtopaka. A witasciwie kochanka. W przeciwnym
razie po co miataby kupowac sobie ozdobna bielizng? I skad w ogole po-
mysl, ze taka dziewczyna moglaby by¢ samotna? Powlokt sig, przybity, w
druga strong, wracajac do zakupow.

*

Laura lubita si¢ widczy¢ po Trastevere, dzielnicy, w ktorej mieszkata.
Zdaniem przewodnikéw byta to nieco zaniedbana enklawa klasy robotni-
cze] w sercu Wiecznego Miasta, ale uwielbiala wytarte, dudniace echem
kocie tby brukowanych uliczek, ledwo mieszczacych miniaturowe samo-
chody rzymian. Budka z muzyka heavymetalowa stala tu rami¢ w ramig ze
sklepem z narzg¢dziami elektrycznymi, a szumnie zwany Instytut Shiatsu
byt klitka wcisnigta miedzy apteke a punkt sprzedazy loséw na loterig.
Warsztaty stolarskie przylegaty do kosciotow, drzewka pomaranczowe bity



si¢ 0 kazda plamke stonca z parasolami restauracyjnymi, 1 won konopi in-
dyjskich mieszala si¢ z zapachem $wiezej kawy 1 pizzy. Na skwerach 1 kaz-
dym skrawku wolnej przestrzeni staly zaparkowane byle jak poobijane sa-
mochody, jakby ugrzezty w korku 1 kierowcy po prostu porzucili je 1 ode-
szli, a jaskrawe, czerwone plamy pelargonii zdobily kazde okno i drzwi
wejsciowe.

Pewnego dnia, wkrétce po przyjezdzie, trafita przypadkiem na maty
sklepik. W oknie wystawowym, nie wigkszym od drzwi szafy, lezato kilka-
nascie sztuk najpigkniejszej bielizny, jaka Laura kiedykolwiek widziata.
Stringi, ozdobne jak naszyjniki, wyeksponowano kunsztownie w pudetkach
niczym cenne klejnoty. Byly tam tez delikatne kwieciste halki wykonczone
koronka, eleganckie jak suknie slubne; frywolne, dtugie pan- talony; czarne
pasy do ponczoch; kremowe, jedwabne gorsety.

Wtedy nie data si¢ skusi¢ 1 odeszta niechetnie od wystawy, ale teraz,
myslac wciaz o swojej randce, znOw bezwiednie znalazta si¢ przed skle-
pem. W glowie dzwigczaty jej stowa Carlotty: ,,Uwierz mi, on jest przeko-
nany, ze pojdziesz z nim do tozka".

Troche niepewnie pchngla drzwi 1 weszta do srodka.

W malym sklepiku nie byto potek ani wieszakow, ani gablotki z towa-
rem. Siedziata tam tylko nieskazitelnie ubrana Wioszka, koto trzydziestki,
czytajac ,,II Messaggero". Na dzwigk otwieranych drzwi odlozyta gazete i
obrzucita Laure doswiadczonym okiem.

— Momento — powiedziata stanowczo, znikajac na miniaturowym za-
pleczu.

Po chwili pojawila si¢ z czterema ptaskimi pudetkami, ktore jedno po
drugim otworzyta na ladzie. Wewnatrz, spowite w bibutki, lezaty jeszcze
wigksze arcydzieta niz te w oknie wystawowym. Nigdzie nie bylo metek z
ceng 1 Laura wkrétce zrozumiata dlaczego; kiedy w koncu dokonata wybo-
ru, decydujac si¢ na czerwony koronkowy gorset ze skomplikowanym
sznurowaniem — czuta si¢ w nim lubieznie i dekadencko — suma wybita
na kasie byta wyzsza od tej, ktéra miata na tygodniowe utrzymanie.

*



— Nauczg ci¢ fachowo kroi¢ — zaproponowat Bruno. — Dzigki temu,
kiedy ta dziewczyna przyjdzie, bedziesz mogt udawac, ze sam to wszystko
robisz.

— Jasne — przytaknat Tommaso skwapliwie.

Bruno wziat jabtko 1 polozyt na desce. Pdzniej rozwinat migkki, pto-
cienny futerat z przegrodkami na noze.

— Jesli zniszczysz ktorys z moich nozy — zagrozil — to cig zabije.

— Nie zniszcz¢. — Tommaso wybrat najwigkszy z nich, stalowy wu-
sthof. — Jezu Chryste, ale ci¢zki!

Bruno delikatnie wyjat mu tasak z rak.

— Zaraz, zaraz... Za duzy dla ciebie. Powinienes$ zacza¢ od tego. — Po-
dat mu mniejszy global. — Jest japonski. Ze stali wanadowej. — Nalat tro-
che oliwy na osetk¢. — Najpierw pokazg ci, jak go naostrzyc.

Po pigciu minutach ostrzenia Tommaso miat dos¢.

— Chyba wystarczy?

— Jeszcze troche.

Kiedy poczut si¢ usatysfakcjonowany, Bruno wyjat ostrzalke stalowa.
— Teraz doprowadzimy go do perfekc;ji.

Dopiero po dalszych kilku minutach pozwolil przyjacielowi przystapic
do dzieta.

— Uzywasz nasady do grubszych rzeczy, a czubka do delikatniejszych
— instruowat. — Kroj jabtko pod odpowiednim katem, o, w ten sposob.
Nie czekaj, az pierwsze plasterki odpadna, rob dalej swoje. I uwazaj na pal-
ce. To ostrze moze przecia¢ swinskie ratki, wigc ani si¢ obejrzysz, jak zo-
stana ci kikuty.

Podczas gdy Tommaso ¢wiczyl krojenie, Bruno zabrat si¢ do deseru. W
przeciwienstwie do wielu kucharzy nie gardzit pieczeniem ciast. Oczywi-
scie lubil tez przyrzadza¢ migso 1 warzywa, ale znajdowal inny rodzaj przy-
jemnosci w tworzeniu skomplikowanych kreacji z maki i cukru lub w pie-
czeniu na blasze zwyktych ciasteczek.



Samo dolce, po takim bogatym menu, musiato by¢ proste — ricotta z
miodem 1 szczypta cynamomu, 1 szklaneczka vin santo — stodkiego, biate-
go wina — w ktorym bedzie mozna moczy¢ fozzetti, domowe ciasteczka
orzechowe. Bruno wktadat je wlasnie do pieca, kiedy Tommaso szturchnat
g0 W ramig.

— Masz — powiedzial, wyjmujac z kieszeni dzinsow mata paczuszke.
— Troche¢ dodatkowych zi6t do fozzetti.

— Do tozzetti nie dodaje si¢ ziot — zaczat Bruno, gdy wtem zobaczyt,
ze pakiecik zawiera par¢ gramow marihuany.

— Mozesz mi wierzy¢ — mrugnal Tommaso — z tym beda smakowac
jeszcze lepie;.

— Nie ma mowy — oswiadczyt Bruno stanowczo, odsuwajac jego reke.
— To by zepsuto smak orzechdéw, a poza tym nie bedziecie potrzebowac
zadnych dodatkowych srodkow pobudzajacych po takiej kolacji. Jak masz
zamiar zajac si¢ ta dziewczyna, jesli ona bedzie w sypialni, a ty na balko-
nie?

Bruno postanowit podac¢ szparagi z cieptym sosem zabaione; nie w wer-
sji skomplikowanej, jaka przygotowywat w restauracji, lecz w postaci pro-
stej, zmystowej pianki z zoltek 1 biatego wina. Nie wspomniat jednak dotad
Tommasowi, ze ten sos musi by¢ robiony w ostatniej chwili, tuz przed
podaniem. Sprawne postugiwanie si¢ nozem to jeszcze nic. Przed koncem
dnia jego przyjaciel bedzie musiat posias¢ sztuke ubijania na parze.

*

W akademiku Magdalena, gdzie mieszkali amerykanscy studenci, Laura
zaczynala mie¢ watpliwosci co do gorsetu. Byt niewatpliwie pigkny, ale
mial w sobie co$ z fetysza, nie moéwiac o mocno niepraktycznym sposobie
zapinania na tuzin malenkich haftek 1 kokardek.

— No 1 co powiesz? — spytala swoja wspotlokatorke, Judith. — Zbyt
strojny? Zbyt skomplikowany?

Judith przyjrzata sig jej krytycznie.

— Ujmiymy to tak: nalezy mie¢ nadziejg, ze ten facet ma zdolnosci ma-
nualne.



— Mam powody wierzy¢, ze jest catkiem zr¢gczny — odparta Laura,
czerwieniac sie.

— Oby, 1naczej nigdy tego z ciebie nie zdeymie. Cos mi mowi, ze czeka
ci¢ fantastyczna noc.

*

Tommaso walczyt z garnkiem na parze. Raz za razem zaczynatl ubijac
zoOltka 1 raz za razem piana si¢ warzyla.

— Robisz to zbyt brutalnie — powiedzial Bruno. — Popatrz. Poruszaj
tokciem wraz z nadgarstkiem. O tak. Tommaso sprobowatl ponownie. Tym
razem zabratl si¢ do rzeczy zbyt energicznie 1 mieszanka sptyngla z konca
trze- paczki.

— Badz cierpliwy — upominat go Bruno. — Dalej, jeszcze raz.

— To beznadziejne — stwierdzit Tommaso, z rezygnacja odkladajac
trzepaczke. — Nigdy sobie z tym nie poradzeg.

— Musisz si¢ nauczy¢. No, probuj dale;.

— Ale wlasciwie to wcale nie jest konieczne — oswiadczyl Tommaso
chytrze. — Przeciez bedziemy siedzie¢ przy stole, wiec co szkodzi, ze wyj-
de do kuchni 1 udam, ze sam ubitem zabaione, podczas gdy naprawdg ty to
zrobisz?

Bruno pomyslat przez chwilg.
— Ale gdzie ja bedg?

— Tutaj, oczywiscie. Laura nie musi wiedzie¢. Kiedy juz wszystko wy-
tozymy na talerze, po prostu si¢ wymkniesz.

— No ¢0z, dobrze — zgodzit si¢ Bruno niechg¢tnie. To z pewnoscia beg-
dzie tatwiejsze niz nauczenie Tommasa gotowania.

*

O 6smej Laura znalazta si¢ pod wskazanym adresem i zadzwonita do
odrapanych drzwi obok sklepu ze skuterami. Wysoko nad jej gtowa pojawi-
fa si¢ twarz Tommasa.



— Chodz na gor¢! — zawotal. — Otwarte.

Weszla do ciemnego przedsionka 1 wspigla si¢ po nieskonczonej liczbie
schodow na sam szczyt. Tutaj tez drzwi staty otworem, wigc wkroczyta do
srodka. Mieszkanie byto mate 1 do$¢ zaniedbane, cztery niewielkie pokoiki,
obwieszone starymi plakatami filmowymi i1 wizerunkami gwiazd rocka z lat
siedemdziesiatych. Ale widok z okna zapart jej dech w piersiach.

Pod nia ciagngly si¢ niezliczone dachy pokryte czerwona dachowka,
chaotyczna zbieranina domow, gmachow 1 kosciotow, zbitych razem, zbie-
gajacych w dot w strong Tybru. Na lewo, wzdluz dtugiego grzbietu wzgo-
rza Janikulunu, mrugaly w oddali $wiatetka. Na wprost, za rzeka, palace 1
koscioly starego Rzymu tworzyly jasno oswietlone wysepki posrod ciem-
nosci zalegajacych sasiednie budynki.

— O rany — westchneta z podziwem.

Okno wychodzito na pochyty dach, ktéry zostat adaptowany na prowi-
zoryczny 1 dos¢ niebezpiecznie wygladajacy balkon, na ktorym staty dwa
zniszczone fotele 1 kilka doniczek z ziotami, rozrzuconych pomiedzy plata-
ning anten telewizyjnych. Tommaso wstat z jednego z foteli, aby ja powi-
ta¢, niemozliwie pigkny, z uSmiechem na wyrzezbionej twarzy, nad ktora
pigtrzyla si¢ burza loczkow grubych i sprezystych jak spirala przewodu te-
lefonicznego.

— Cze$¢ — powiedziat. — Jak si¢ masz, Lauro?

— Doskonale. — Jeszcze lepszy niz widok byl jednak dochodzacy z
kuchni zapach, ktory niemal powalit ja na kolana. — Dobry Boze — za-
chtysneta sig. — Co to jest?

— Kolacja — odpart po prostu.

— Pachnie —jeszcze raz wciagneta gleboko nosem powietrze — fanta-
stycznie.

— Powinna by¢ niezta — stwierdzil skromnie. — Bedzie gotowa za
dwadziescia minut.

— Dwadziescia minut! — Juz nie mogta si¢ doczekac, zeby zobaczyc,
co to jest. Chciata sprobowac tego zaraz, natychmiast.



— Nie martw si¢. Bedzie jeszcze lepsza, jesli chwile poczekamy. Ocze-
kiwanie to czg$¢ przyjemnosci. — Przesunat r¢ka wzdtuz jej plecow, catu-
jac ja w policzek na powitanie.

Laurg przeszedl podniecajacy dreszczyk. Carlotta miata racje.

*

Po kieliszku prosecco byla juz zupetie rozluzniona. Tommaso okazat
si¢ doskonatym gospodarzem, uwaznym 1 rozmownym — przynajmniej
kiedy naktonita go, by wytaczyt koszmarna muzyke, ktora puszczat w tle.

— Nie lubisz Ramonesow? — zdziwit si¢. — Ale to Amerykanie.

— Podobnie jak Mariah Carey — zauwazyta. Wydato jej si¢ to dziwne,
ze ktos z tak rozwinigtym poczuciem smaku, jesli chodzi o jedzenie, moze
by¢ zupetie pozbawiony gustu muzycznego.

Kiedy Ramonesi zostali uprzejmie wyproszeni z mieszkania, Laura i
Tommaso gawedzili jeszcze przez chwilg; Tommaso kroit mate, wiosenne
warzywa do pinzimonio, dipu z oliwy z oliwek, octu, soli 1 pieprzu. Kuch-
nia byla petlna profesjonalnego sprzetu 1 najostrzejszych nozy, jakie w zyciu
widziala.

— Kiedy sie tego nauczytes? — spytata, patrzac jak nd6z Tommasa tan-
czy na desce do krojenia.

— Och, to nic trudnego. I — dodal, bardziej zgodnie z prawda — mia-
tem dobrego nauczyciela.

Cudowne zapachy dochodzace z piecyka sprawity, ze Laurze $linka na-
ptyngta do ust.

— Wigc co bedziemy dzisiaj jedli?

— Prosze¢ bardzo. — Teatralnym gestem podat jej menu' 1 sktonit si¢ jak
kelner.

Spojrzata na kartke 1 przeczytala:

Antipasto: verdure inpinzimonio. Primo: spaghetti all' amat- riciana.
Secondo: abbacchio alla cacciatora. Contorni: carciofi alla romana, aspa-
ragi eon zabaione. Dolci: ricotta dolce; vin santo, biscotti.



— Dobry Boze. Nigdy nie zjemy tego wszystkiego.

— Quanto basta. Jest tyle, ile trzeba. To bardzo male porcje, tylko na
obudzenie podniebienia. Nie jak wasze amerykanskie steki, ktore zalegaja
w zotadku 1 cztowiek ma ochotg tylko... — zrobil gest, imitujacy spanie.

Rozlegt si¢ dzwigk zamykanych drzwi.

— Kto to? — spytala Laura.

— Moj wspotlokator. Nie martw si¢, wlasnie wyszedt.
— On tez jest kucharzem?

— Bruno? Nie catkiem. To znaczy, jest praktykantem. Wiasciwie po-

mywaczem. To co, siadamy do stotu?
%k

Laura nigdy nie jadla takich pysznosci. Nie, nigdy w ogodle nie jadla.
Czula, jakby wszystkie te smaki zawsze istniaty, zawsze kryly si¢ gdzies w
jej wyobrazni, ale teraz po raz pierwszy mogla je skosztowac. Kazde na-
stgpne danie byto intensywniejsze od poprzedniego. Spaghetti pokrywat ge-
sty sos z mig¢sa 1 wina, intensywny, aromatyczny 1 kleisty. Jagnigcina, pra-
wem kontrastu, byla r6zowa 1 slodka, tak delikatna, ze rozplywata si¢ w
ustach. Zostala podana bez jarzyn, lecz pdzniej Tommaso przynidst pierw-
sze contorni: cate glowki karczochow, skapane w oliwie z oliwek 1 soku cy-
trynowym, posypane siekana migta. Laura zlizata kazda krople oliwy z pal-
cow, zdumiona bogactwem smaku. Jej zoladek mowit, ze jest juz peiny,
rozciagnigty do granic mozliwosci, ale apetyt kazat jej zjes¢ jeszcze troche,
jeszcze cho¢ kes, az poczuta, ze kreci sig jej w glowie od nadmiaru wszyst-
kiego.

Tommaso zostawit ja przy stole 1 zapowiedzial, ze idzie dokonczy¢
szparagi. Po paru minutach, znudzona czekaniem, postanowila mu pomaoc.
Zebrata brudne talerze 1 skierowata si¢ do kuchni.

— Tommaso? Moze w tym czasie pozmywam?
Ale drzwi byly zamknigte 1 nie chcialy sig¢ otworzyc.

— Przepraszam! — zawotal Tommaso. — Zacigly si¢. Czasem im sig to
zdarza.



Potrzasne¢ta klamka.
— Chcesz, zebym je pchnela z tej strony?
— Nie, zaraz to naprawie.

Przez chwilg miata dziwne wrazenie, ze styszy jakies szepty, lecz to tyl-
ko Tommaso zaintonowat gtosna piesn podczas gotowania.

W koncu drzwi si¢ otworzyly 1 stanal w nich z potmiskiem, z ktorego
unosit si¢ zachwycajacy zapach.

— Skonczytem. Zanies to do stotu, dobrze?

Par¢ minut pdzniej zasiedli do szparagdw. Ich smak zapieral dech. Lo-
dygi, oblane spienionym sosem z ubitych zottek 1 wina, byty tak delikatne
na czubkach, ze topniaty w ustach, ale stawaly si¢ coraz twardsze, w miare
jak pogryzala je w kierunku chrupkiego konca.

— Tommaso — zaczgla entuzjastycznie — muszg ci powiedzied...

— Wiem — odpart z uSmiechem i poczula, ze jej ciatoogarnia przyjem-
ne, zmyslowe rozleniwienie.

*

W kuchni Bruno zaniost garnki do zlewu 1 ostroznie, zeby nie robi¢ ha-
tasu, zanurzyt je w wodzie.

— Co robisz w Rzymie? — ustyszat gtos Tommasa.

— Napisatam esej na konkurs z historii sztuki — odpowiedziata dziew-
czyna. — Nagroda byl roczny pobyt w Rzymie. To rodzaj stypendium.

W jej glosie byto co$, co nasuwato Brunonowi na mysl dolci,* bezy,
stodkie zabaione 1 brzoskwinie bulgoczace w gotujacym si¢ winie. Nie
mogt si¢ powstrzymac, zeby nie zosta¢ chwilg dluze;.

— Ale chyba starcza ci jeszcze czasu na jakie$ przyjemnosci?

— Zartujesz? Samo studiowanie historii sztuki to przyjemno$é. — Bru-
no usmiechnat si¢, wyobrazajac sobie ming Tommasa. — Alez naprawde
— mowita dziewczyna. — Wiem, wiem, dla ciebie to nic takiego. Mozesz



chodzi¢ i oglada¢ Caravaggia codziennie, jesli chcesz, lecz dla mnie to zy-
clowa szansa.

— Caravaggia?
— Nie wiesz, kto to Caravaggio? — zdumiala si¢ dziewczyna.
Tommaso powiedziat szybko:

— Si. Oczywiscie. Wszyscy rzymianie znaja Caravaggia. Ktory ci si¢
najbardziej podoba?

— Co6z, trudno wybrac...
— Naturalnie.

— ...ale jesli juz musialabym wskazac jeden obraz, bylaby to Wrozka, w
Muzeum Kapitolinskim.

Z r¢kami w zlewie, Bruno kiwnat glowa. On tez najbardziej go lubit.
Dziewczyna Tommasa miata dobry gust.

— Gdybym ja byt malarzem — powiedziat Tommaso tonem pelnym
podziwu — malowalbym tylko ciebie, Lauro. I wtedy wszystkie moje obra-
zy bytyby pigkne.

Bruno usmiechnat si¢ od ucha do ucha. W sztuce uwodzenia jego przy-
jaciel nie miat sobie rownych. Wytart rece 1 podszedt

na palcach do drzwi wyjsciowych.

*

W koncu nawet resztki ricotty lezaly skruszone na talerzykach. Tomma-
so zaniost biscotti 1 vin santo do stolika przy zniszczonej, starej kanapie.

— I tak juz zbyt duzo wypitam — mrukneta Laura.

— My w Rzymie moéwimy: Ann i, amori e bicchieri di vino, nurt se con-
tano mai.

— Lat, kochankéw 1 kieliszkow wina nie nalezy liczy¢ — przettuma-
czyla.

— Wiasnie. — Zanurzyt ciasteczko w zlocistym ptynie 1 podsunat je;.



Zawahata si¢ chwilg 1 otworzyta usta. Stodki rodzynkowy smak przy-
jemnie podraznit kubki smakowe. Zamkneta oczy w ekstazie.

— Boze, to pigkne...
— Sei bellissima — wyszeptat. — Jak ty, Lauro.

Teraz zanurzyl w winie dwa palce. Znow si¢ zawahata, ale pozwolita
mu wsunac je sobie do ust. Zlizata lepkie, miodowe wino do czysta. Parg
kropli spadio jej na szyje 1 scatowat je tapczywie, podczas gdy ona wciaz
ssata jego palce.

Rozebrat ja wolno, zdejmujac z niej ubranie, jakby obierat listki z kar-
czocha, 1 calowal namigtnie pomig¢dzy kazda warstwa. Wilasnie o tym ma-
rzylam, pomyslata. Kto by w to uwierzyl? Carlotta, oczywiscie. Miala racj¢
od poczatku do konca.

Rozwiazywat teraz czerwony gorset, pociagajac za male kokardki, ktore
go Sciagaly. Poczuta, ze ucisk si¢ rozluznit i wygieta si¢ do tylu, czekajac,
az skonczy. Rozplatywal kokardke¢ z marsem na czole. W koncu szarpnat.

— Poczekaj — powstrzymata go. — Zacisnates ja.
— Wezme n6z — mruknat niecierpliwie.

— Nie, nie, sama to rozwiazg — powiedziata szybko. Kiedy wyplaty-
wala si¢ z gorsetu, Tommaso upadt przed nig na kolana 1 ztozyt rece, mru-
czac co$ po wlosku.

— Co robisz? — spytata.

— Odmawiam modlitwe dzigkczynna — odpart z fakomym usmiechem.



,Kiedy juz zdazyliSmy si¢ nacieszy¢ pierwszym daniem, odda¢ mu ho-
nor winem 1 przegrupowac¢ kubki smakowe, na stot wjezdza drugie danie.
Jesli jesteSmy w restauracji — ktora karmi Wlochow, nie turystow — wy-
bor secondo nastepuje dopiero po zjedzeniu primo. To nie znaczy, ze nie
czynimy zadnych plandw, po prostu czekamy, by je potwierdzi¢, upewnic
sig, czy nasze pierwotne intencje 1 obecne checi sa zgodne...".

Marcella Hazan Podstawy klasycznej kuchni wioskiej



Nazajutrz rano Vincent, Sisto 1 inni wczesni klienci Gennara mieli wiel-
ka uciechg, patrzac, jak Tommaso biegnie przez ulice do baru, jeszcze mo-
kry po prysznicu i goty. nie liczac rgcznika wokot bioder.

— Due cappuccini, Gennaro, presto perfavore! — krzyknal.

Jego szeroki usmiech jasno $wiadczyt, ze ma dobry powod, aby si¢ spie-
szy¢, 1 domyslali si¢ jaki. Powitali go gloSnym aplauzem.

Chwytajac w przelocie dwa cornetti, Tommaso wrocit z filizankami
kawy na druga strong ulicy, lawirujac migdzy samochodami. Jakis fiat do-
stawczy zatrabit na niego z irytacja, ale chociaz Tommaso odpowiedziat mu
rytualng rzymska obelga— ,,Potrab sobie migdzy nogami twojej zony, dup-
ku, tam jest wigkszy ruch!" — myslami byl juz gdzie indzie;.

*

Laura wrocita do sypialni spod prysznica, owinigta w r¢cznik, mokra 1
ISnigca we wczesnym porannym stoncu, z wtosami przyklejonymi do glo-
wy.

— Jeste$ pigkna — powiedziat Tommaso szczerze. — Sei bellissima,
Lauro. — Wziat maty cyfrowy aparat fotograficzny ze stolika nocnego. —
Usmiech? — Usmiechngla si¢ 1 pstryknat zdjecie. — A teraz wracaj do 16z-
ka. — Poklepat zachecajaco miejsce obok siebie, gdzie czekata taca ze
sniadaniem.

Usiadla i obj¢la go ramionami. Zdjal troche pianki ze swojego cappuc-
cino 1 osadzit na czubku jej zgrabnego noska. Rozesmiata sig, wigc wyjat
jej filizanke z reki, odstawit ostroznie na podtoge 1 zaczat calowac Laure.
Po chwili wahania wtulita si¢ w jego ramiona 1 namig¢tnie oddata pocatu-
nek, przywierajac do niego catym ciatem.

*

Laura musiata biec na pierwszy wyktad, ale po drodze znalazta czas, ze-
by zadzwoni¢ do Carlotty. Pierwsze pytanie, jakie zadala jej przyjaciotka,
ograniczyto si¢ oczywiscie do krotkiego:



— I co?

— Hm... Posungtam si¢ pewno trochg dalej, niz zamierzatam — wyzna-
ta Laura.

Drugie pytanie Carlotty brzmiato:

— A co ci ugotowal? — Byla w koncu Wtoszka, 1 podczas gdy dwa
chiavati sa mniej lub bardziej podobne, dwie potrawy nigdy nie sa takie
same.

Kiedy Laura opisywala jej menu, punkt po punkcie, starajac si¢ oddac
sprawiedliwos¢ ich nieziemskiemu smakowi, po drugiej stronie dat si¢ sty-
sze¢ szereg okrzykow 1 westchnien.

— Biate szparagi? Znad Brenty? W zabaione? Dobry Boze, Lauro, to
fantastyczne danie. Jadlam je tylko raz i do tej pory pamigtam.

— To byl punkt kulminacyjny — przyznata Laura.

— Cara, tak ci zazdroszcze. Moze powinnam przyjechac¢ z wizyta. Co
ci poda nastgpnym razem?

— Nie moéwit. Musze konczy¢. Pedze na wyklad 1 juz jestem spdzniona.

Zajecia odbywaly si¢ w renesansowej willi, otoczonej ogrodem pelnym
sosen i fontann, na wzgdrzu Janikulum. Jak si¢ obawiala, wyklad juz si¢
zaczat, wigc wsuneta si¢ cichutko do sali, starajac si¢ niepostrzezenie zajac
miegjsce obok Judith.

— A wigc — mowit Kim Fellowes, wyktadowca — rozkwit renesansu.
Okres zaledwie trzydziestu lat, miedzy tysiac czterysta dziewig¢cdziesiatym
a grabieza Rzymu w tysiac pigcset dwudziestym. Patronat papieza 1 talent
kilku dziesiatkéw artystow zaowocowat najwigkszym w dziejach $wiata
wybuchem geniuszu. Dzien dobry, Lauro. Wygladasz, jakby$ przybiegta
prosto z kaplicy bedacej dzietem Bramantego albo spod fontanny Berninie-
g0, Wigc moze pierwsza nam powiesz, co widzialas dotad ze zlotego wieku
renesansu.

Laura pomyslata szybko, wyciagajac ksiazki.

— No wigc — zaczeta — bytam w Kaplicy Sykstynskigj, oczywiscie,
widziatam Rafaela w Watykanie, troche architektury Michelangela...



— Momento. Kto to jest ten Michael Angelo, jesli wolno zapytac? —
przerwat Kim.

— Och, przepraszam. — W pospiechu wymoéwita to na sposob amery-
kanski. — Chcialam powiedzie¢ Michelangelo. — Poprawita si¢, mowiac
to tak jak on, po wlosku.

Ale jej nauczyciel nie byt usatysfakcjonowany.

— W tej sali — oznajmit — nie bedziemy mowic o tych wielkich twor-
cach Michelangelo, Tycjan ani Rafael, tak jak nie mowilibySmy o Szekspi-
rze — Will ani o Beethovenie — Ludwig. Nie jesteSmy jeszcze z nimi po
imieniu 1 mozemy rosci¢ sobie do tego prawo dopiero po studiowaniu ich
dziet przez wiele lat. Bedziemy wobec tego uzywac imienia i nazwiska, w
prawidlowym brzmieniu: Michelangelo Buonarroti, Tiziano Vecellio 1
Raffaello Sanzio. — Prosz¢ — zwrdcit si¢ do Laury — kontynuu;.

Kim Fellowes byt Amerykaninem, ale mieszkal w Rzymie od tak daw-
na, ze uwazat si¢ niemal za tubylca; pracownicy uniwersytetu mowili o nim
po prostu il dottore. Szkoda, oswiadczyl studentom, ze ksiazke¢ o renesansie
— te sama, w ktorej Laura bezskutecznie szukata kosciota Swigtej Cecylii
— musial napisa¢ po angielsku na prosbe wydawcy, zadnego komercyj-
nego sukcesu. I stata si¢ sukcesem: trzymat recenzje starannie zalaminowa-
ne, aby chroni¢ je przed tlustymi palcami, na swoim biurku — do wgladu
dla studentow. Uznano ja za prawdziwy rarytas: pracg, ktora taczy erudycje
naukowca z wrazliwoscia artysty. Wszystko, co dotyczyto Kima, §wiadczy-
o o jego doskonalym guscie, od pigknych pléciennych koszul — Laura lu-
bila zabawiac si¢ szukaniem w myslach wlasciwego okreslenia ich koloru:
zwykle uciekala si¢ w koncu do takich stow jak chaber, zurawina albo
akwamaryna — do jasnej Inianej marynarki i1 kapelusza panamskiego, ktory
ostaniat jego twarz o szlachetnych rysach przed jaskrawym wtoskim ston-
cem. Niektorzy z jej kolegow narzekali, ze jest zbyt wymagajacy, ale Laura
byta oczarowana jego wrazliwoscia 1 inteligencja 1 robita wszystko, zeby
wywrze¢ na nim korzystne wrazenie.

— A wigc widziatas Kaplicg Sykstynska? I co o niej myslisz? — chciat
wiedziec.

Zawahata si¢. Ale nie mogla si¢ powstrzymac, zeby mu nie powiedziec,
co naprawde¢ uwaza.



— Mysle, ze przypomina stodote.
Inni1 studenci zachichotali.

— Stodote? — powtorzyt Kim Fellowes pytajaco, splatajac palce 1
obejmujac kolano.

— Tak. To znaczy, jest pigknie pomalowana 1 tak dalej, ale malowidta
sa tak wysoko, ze trzeba caly czas zadziera¢ glowe, a samo pomieszczenie
jest takie wielkie 1 prostokatne... — Urwatla, pewna, ze zaraz zostanie wy-
Smiana.

Ku jej zdumieniu Kim kiwnat aprobujaco glowa.

— Laura ma absolutna racj¢. Kaplica Sykstynska—rozejrzat sig, jakby
chcial si¢ upewnié, ze wszyscy go stuchaja — jest uwazana przez wielu
ekspertow, tacznie za mna, za wcielenie wszystkich najgorszych wynatu-
rzen renesansu. Kolory sa jarmarczne, projekt przygniatajacy, a koncepcja
mato harmonijna. Zostala zamowiona jako symbol statusu przez nowobo-
gackiego filistra, ktory przy okazji zniszczyl parg pigknych freskow Peru-
gina. Sam Buonarroti nie chcial tego tykac¢, wobec czego zajmiemy sig te-
raz raczej jego rysunkami. Kto moze mi powiedziec, co to jest contrapostol

%k
— Straszny z niego dupek — mruknal ktos, kiedy pakowali ksiazki po

seminarium.

— Wie, o czym mowi — wzigta go w obrong¢ Laura. Czuta lekkie wy-
rzuty sumienia: po raz pierwszy nie uwazata na seminarium Kima, wracajac
wciaz myslami do pocatlunkéw 1 usciskow Tommasa, kiedy pili resztkg vin
santo na jego zniszczonej kanapie.

— I nie daje nam o tym zapomnie¢ — dodat kto$ inny kwasno. —
Idziemy na pizzg?

— Dokad? — spytata Judith.

— Do kostnicy? — Nazywali tak wylozona marmurem pizzeri¢ na kon-
cu ulicy. — O pierwszej?

— Okej. To do zobaczenia. Przyjdziesz, Lauro?



— Uhm... tak. Chyba tak.

*

Laura byla zdumiona postawa innych studentow. Dla niej przyjazd do
Rzymu byt zyciowa szansa, przygoda tym atrakcyjniejsza, ze musiata sto-
czy¢ walke z matka, ktora uwazala, ze: a) to strata czasu, b) zagrozenie dla
zdrowia, jako ze Wtosi notorycznie nie myja rak po wizycie w tazience.

Z radosnym ozywieniem wyladowala na lotnisku Fiumicino par¢ dni
przed poczatkiem pierwszego semestru. Od razu poczula przepas¢ migdzy
soba a grupa turystow wysiadajacych z samolotu: oni mieli tylko zwiedzac,
a ona tu mieszka¢. Miata ze soba plecak wyladowany ksiazkami o sztuce i
dwie mate walizki — wszystko, co pozwolono jej zabra¢. W piSmie z an-
glo-amerykanskiego uniwersytetu w Rzymie poinformowano ja bezcere-
monialnie: ,,Szafy na ubrania sa ciasne nawet w najwiekszych rzymskich
apartamentach, a prosz¢ nam wierzyc¢, ze pokoje w domu akademickim nie
podpadaja pod t¢ kategorig".

Jednakze przed odebraniem walizek czekala ja drobna formalnos¢ —
odprawa paszportowa. Jak we wszystkich halach przylotu na calym swiecie
Fiumicino mialo dwa osobne stanowiska kontroli: dla swoich obywateli 1
dla calej reszty. Szereg zygzakow wymalowanych na podtodze, zwienczo-
nych zo6tta linig przed kazda z budek, wskazywat, gdzie nalezy ustawic si¢
w karnej kolejce przed podejsciem do okienka 1 zaprezentowaniem swoich
dokumentoéw. W kazdym razie w teorii. W praktyce tylko jedno stanowisko
bylo czynne. W malenkiej budce tloczyli si¢ trzej mlodzi mgzczyzni w ele-
ganckich mundurach 1 zawadiacko przekrzywionych czapkach wojsko-
wych, a przed nimi kiebit si¢ thum pasazeréw r6znych narodowosci, wyma-
chujacych paszportami w powietrzu, gestykulujacych 1 pokrzykujacych
gniewnie na trojke funkcjonariuszy, ktdrzy nic sobie z tego nie robili.

Ze swojego miejsca nieco z boku Laura widziala przyczyng opdznienia.
Mtloda kobieta w obcistych szortach dzinsowych 1 bardzo skapym topie,
ktory odstaniat maty tatuaz wysoko na ramieniu, ze stuchawkami drogiego
odtwarzacza MP3 w jasnych wlosach, opierata si¢ o okienko, zujac gume, a
wszyscy trze] mezczyzni flirtowali z nig bezwstydnie pod pretekstem
sprawdzania jej paszportu. Jeden z nich zapisal nawet dla niej swd; numer
telefonu, co spowodowato jeszcze wigksza wrzawe¢ wsrod czekajacych. W
koncu kobiete przepuszczono, cho¢ dopiero kiedy jej kuszaco opigty tyte-



czek zupetnie zniknat z widoku, mtodzi ludzie byli w stanie zmusi¢ si¢ do
wykonywania obowiazkow.

Gdy wreszcie nadeszta kolej na Laurg 1 potozyta w okienku paszport,
miata okazje do swojego pierwszego Buongiorno.

Funkcjonariusz zerknal na fotografig, a potem na nia.

— Dzien dobry — powiedziatl doskonala angielszczyzna. — Gdzie si¢
pani zatrzyma?

— W Residencia Magdalena. W dzielnicy Trastevere.
— Bene. Przyjde po pania w sobote wieczorem. Pojdziemy na randke.
Laura spojrzata na niego okraglymi oczami. Potem sig¢ rozesmiata.

— Wiasciwie czemu nie? — nalegat z lekka uraza. — Zabawimy sie.
Bedzie wesoto.

— Scusi. — Drugi z funkcjonariuszy siggnat po jej paszport. Mial wig-
cej naszywek na mundurze niz tamci, wigc byt zapewne starszy ranga. Za-
czal oglada¢ dokument z niezwykta starannoscia, obracajac go na wszystkie
strony.

— Jakis$ problem? — spytata.

— §i. Problem polega na tym — o$swiadczyl z powaga— ze jest pani o
wiele tadniejsza niz na fotografii. Z wielka przyjemnoscia wezmg pania na
kolacje.

Trzect megzczyzna zaczal mowi¢ co$ szybko po wlosku. Kolega prze-
thumaczyt:

— Alessandro tez chciatby si¢ z panig umowic. Ale ja bylem pierwszy.

Niziutka zakonnica przepchneta si¢ do okienka 1 zacz¢ta im wymyslac
piskliwym glosem.

— Przyjemnego pobytu, Lauro Patterson — powiedzial pierwszy funk-
cjonariusz z niezmgconym spokojem, stemplujac jej paszport. — Prego.

Wszyscy trzej stangli elegancko na bacznos¢ 1 zasalutowali jej na od-
chodnym. Zakonnicg¢ przepuscili bez stowa machnig¢ciem reki.



Kiedy Laura znalazta minibus, ktory mial ja zawiez¢ do akademika,
dziewczyna z tatuazem juz w nim siedziala, otoczona stosem bagazu.
Wkrétce okazato sig, ze to wspotlokatorka Laury, Judith. A takze stato si¢
jasne, ze Michelangelo 1 Rafael interesuja ja znacznie mniej niz Versace,
Prada 1 Valentino. Postanowila studiowac psychologi¢ mody, lecz omal nie
wyleciata juz po pierwszym semestrze 1 rodzice wystali ja za granicg, majac
nadziej¢, ze zmusi to corke do skupienia si¢ na nauce.

— Tak naprawdg chcieli mnie oderwac¢ od mojego chtopaka — wyznata
Judith, kiedy pe¢dzili na ztamanie karku przez przedmiescia. — Licza na to,
ze sie ustatkuje z dala od niego. Jest wampirem.

— Co?

— No wiesz. Pijemy swoja krew. — Judith si¢gngla do dekoltu 1 wyj¢la
fiolke na srebrnym tancuszku. — To krew Jeffa, a on ma moja. Fantastycz-
ny prezent pozegnalny, no nie?

— Uhm... — Wigzje Laury o dyskusjach do p6Zzna w noc na temat piet-
nastowiecznych technik malarskich zaczety gwaltownie si¢ rozwiewac.

Kiedy si¢ rozgoscity — pismo zawierato prawde: wedlug amerykan-
skich standardow pokoje byty mikroskopijne — wyruszyly na zwiedzanie
Rzymu, uzbrojone tylko w butelki wody mineralnej 1 identyczne przewod-
niki Lonely Planet. Byto goraco 1 obie mialy na sobie szorty. Reakcja ulicy
byta zdumiewajaca. Kierowcy trabili jak mysliwi na widok tupu. Sprze-
dawcy stojacy w drzwiach sklepow syczeli na nie jak ggsi. Mtodzi mez-
czyzni na skuterach — nawet ci z dziewczynami z tytlu, niewiarygodnie
pigknymi Wloszkami, z kaskada czarnych lokoéw 1 ztocista opalenizng —
zwalniali przy nich, pokrzykujac z podziwem: Hej, biondine! 1 sktadajac im
nieprzyzwoite propozycje.

— Nie sadzisz, ze jestesmy moze zbyt skapo ubrane? — zorientowata
si¢ w koncu Laura.

Wsiadly do metra 1 natychmiast znalazly si¢ w szponach trzech zebra-
czek, Cyganki z dwoma coreczkami, ktore bltyskawicznie je otoczyly, do-
magajac si¢ datku. Judith wtozyta banknot do najmniejszej raczki. Pienia-
dze zniknety, a skomlenie dziecka si¢ wzmogto.



— Nie — powiedziala Judith stanowczo. — Finito. Wigcej nie dam.
Chiuso.

Zebraczki zignorowaly jej stowa, poszturchujac ja wytrwale wyciagnie-
tymi r¢koma. Na nastepnym przystanku do wagonu wsiadt umundurowany
mezczyzna. Dziewczgta odetchngly z ulga, po czym z rozdziawionymi
ustami patrzyty, jak matka si¢ga za pazuche, wyjmuje gars¢ pieniedzy, kto-
re bezczelnie mu wrecza 1 bez zadnych przeszkod kontynuuje swoj proce-
der. Na domiar ztego, kiedy juz dotarly do celu podrozy, ktorym byto Mu-
zeum Watykanskie, jakas zakonnica wyciagngla je z kolejki 1 odestata z
powrotem z powodu gotych nog.

Nazajutrz byl dzien zapoznawczy. Pierwsza przemowila do zgromadzo-
nych Casey Novak, przewodniczaca szumnie zwanego Samorzadu Studen-
tow. Radosnie usmiechnigta podzielita si¢ z nowicjuszami swoim cennym,
szesciomiesi¢gcznym doswiadczeniem. Jedzenie jest niezle, cho¢ trochg za
tluste, ale musicie uwazac, co zamawiacie — niektore restauracje maja na-
prawde obrzydliwe rzeczy w menu, jak dzikie ptaki albo cielgcina. Nie za-
pomnijcie powiedzie¢ kelnerowi, ze chcecie czyste sztucce do kazdego da-
nia. Migdzy druga trzydziesci a piata wszystko jest nieczynne z powodu
sjesty, a w poniedziatki 1 czwartki wigkszos¢ sklepow jest zamknigta caty
dzien, co stanowi duza niedogodnos¢, ale mozna si¢ przyzwyczai¢. Dziew-
czeta powinny nosi¢ obraczke, zeby zniechgci¢ nachalnych adoratorow.
Uniwersytet dysponuje doswiadczonym psychologiem, jesli kogos dopad-
nie tesknota za domem, chociaz w ofercie jest tyle tow'arzyskich atrakcji,
ze racze] trudno znalez¢ czas na depresje.

— Co jeszcze?—zastanawiata si¢ Casey gtosno.— Aha, CNN jest na
kanale szesnastym, MTV na dwudziestym trzecim. Dobra amerykanska
muzyke puszczaja w radiu Centro Suono. Wloska muzyka jest okropna,
nawiasem mowiac, ale nie tak okropna jak wtoska telewizja. Te same dwa
glosy dubbingujakazdy amerykanski program: facet barytonem i dziewczy-
na popiskujaca jak seksowny kociak, co bizmi nieco dziwnie, kiedy si¢
oglada Przyjaciot, ktorzy, dobrze wiedziec¢, ida w czwartki wieczorem.

Kiedy Casey usiadta przy umiarkowanych brawach, Laura poczula si¢
troch¢ jak kolonista na Ksigzycu — bezpieczna, poki pozostaje w herme-
tycznej kapsule z innymi kolonistami, ale otoczona zabodjcza atmosfera na
ZeEwnatrz.



Nastepnie przed audytorium stangla elegancka postac il dottore.

— Bienvenuti a Roma, la citta eterna — zaczat. Mowit ptynnie po wto-
sku przez jakas minute, a potem przeszedt na angielski. — Witajcie w ko-
lebce zachodniej cywilizacji. Obiecuje, ze bedzie to najbardziej ekscytujacy
rok waszego zycia.

To juz lepiej. Laura stuchata uwaznie, jak Kim Fellowes informowal,
ktore galerie sztuki zniszczyty swoje skarby przez renowacj¢ i ktore sa nie-
czynne w poniedziatki. Powiedziat im, gdzie wprowadzono pdigodzinny
limit zwiedzania 1 jakie stynne atrakcje turystyczne sa koszmarne, a jakie
warte zobaczenia. Do tych pierwszych zaliczyt niemal wszystkie miejsca
tlumnie zwiedzane przez turystow, do tych drugich gléwnie mate kosciofki.
Poradzit im nawet, z jakich przewodnikow korzystac: ,,W zadnym razie nie
kupujcie Fodora ani Lonely Planet, jesli nie chcecie by¢ wzigci za turystow.
Baedeker jest chyba ciagle najlepszy. I niektore z wloskojezycznych ksia-
zek sa calkiem niezle, cho¢ nieco zasciankowe".

Laura zastanawiata sig, czy po rocznym pobycie ona tez bedzie czytac
przewodniki po wilosku, a co wigcej, uwazac je za nieco zasciankowe. Po-
stanowita wyrzuci¢ Lonely Planet natychmiast po powrocie do akademika.

— Ale — dokonczyt — gdybym miat wam zwrdci¢ uwage na wytacznie
jedna rzecz, powiedziatbym to: Jestescie tu nie tylko, by studiowac rene-
sans, ale by go przezy¢. To jedyne miasto na §wiecie, gdzie arcydzieta re-
nesansu znajduja schronienie w arcydzietach renesansu, gdzie fontanny z
woda pitna, mosty na rzece, koscioly, nawet mury byty projektowane przez
takich mistrzow jak Buonarroti 1 Bernini. Spacer ulicami, positek w restau-
racji, pogawedka z taksowkarzem na temat pitki noznej, zakup owocoéw na
targu to wszystko czastka zywego dziela renesansowego geniuszu. Otworz-
cie si¢ na Rzym, a Rzym otworzy si¢ na was.

— Och, o mato nie zapomniatam — powiedziata Casey, wstajac, kiedy
Kim Fellowes usiadl. — Spotykamy si¢ wszyscy glownie w pubie irlandz-
kim, Druid's Den, zwtaszcza w sobotnie wieczory. Jest tu tez druzyna base-
ballowa, ktora gra w kazda niedziele.— Entuzjazm, z jakim przywitano jej
stowa, zdawat si¢ swiadczy¢, ze wigkszo$¢ studentow uznata pub irlandzki
1 baseball za bardziej kuszaca propozycj¢ niz fontanny Berniniego.



Na szczg$cie Laura dobrze si¢ dogadywala ze swoja wspotlokatorka,
prawde mowiac, lepiej niz si¢ spodziewata. Reprodukcje Caravaggia 1 pla-
katy z heavymetalowcami Judith wspotzyty zgodnie ze soba, podobnie jak
ich wiascicielki, mimo 1z ogromna suszarka do wloséw Judith wysadzata
korki za kazdym razem, kiedy ja wlaczata. Jednakze fiolka z krwia nie
ustrzegla jej od pokus, jakie niesie rozstanie. Mniej wigcej co tydzien Laura
wpadata na takiego lub innego studenta z kursu, ktory na wpot nagi korzy-
stat z ich malenkiej tazienki. Moze, uznata w koncu, rodzice Judith wie-
dzieli, co robia, wysylajac ja do Rzymu.

Z uplywem czasu dni 1 noce staly si¢ nieco monotonne — wyktady 1
seminaria do potudnia, po poludniu galerie sztuki albo kurs jgzykowy, a
pozniej CNN lub pizza. Piatkowe wieczory Laura spedzata w Fiddler's El-
bow albo w Druid's Den z innymi studentami, popijajac budweisera 1 ogla-
dajac amerykanski lub angielski sport w telewizji. Od czasu do czasu szli
do jednej z'matych restauracyjek w dzielnicy Trastevere 1 niekiedy Laura
umawiata si¢ z rodowitym Wtochem, dzwoniac potem do Mediolanu, zeby
zda¢ Carlotcie sprawozdanie z kolejnego rozczarowania. Kiedy ogarniata ja
tesknota za domem, ona albo Judith jechaty do Castroni's 1 wreczaly gruby
plik euro za kostke margaryny, opakowanie chleba w kromkach lub duzy
stoik masta orzechowego. I nagle, catkiem przez przypadek, zabtadzita do
matego baru w okolicach Viale Glorioso, 1 Rzym — halasliwy, impulsyw-
ny, kolorowy, chaotyczny — wyciagnat do niej reke 1 porwat do tanca.

*

Bruno, niemogac zrozumie¢, dlaczego nic mu nie wychodzi, zrugat w
restauracji podkuchennego za to, ze jajka sa nieswieze.

Nigdy dotad nie miat problemu z zuppa inglese, a bezy tez nie chciaty
stwardniec.

Nieszczesny commis pomknal po nowe jajka. Bruno poczut si¢ ghupio.
Wiedzial, ze to nie wina jajek. To jego wina. Zeby zrobié¢ dolci, nalezato
wprawi¢ si¢ w nastroj rownie radosny 1 lekki jak deser, ktory si¢ tworzylo.
Ale byl dzisiaj dziwnie rozkojarzony. Nie mogt przesta¢ mysle¢ o dziew-
czynie z targu, dziewczynie, do ktorej nie Smiat si¢ odezwac. Z rozkosza
zrobitby dla niej taka kolacj¢ jak zesztego wieczoru dla dziewczyny Tom-
masa. Wyobrazat sobie jej ming, gdy z mieszaning zachwytu 1 zdumienia
kosztuje jagnigcing, jej twarz obleka blogi wyraz zadowolenia, a apetyt ro-



snie z kazdym kolejnym kgsem... Westchnal, starajac si¢ wyrzucic¢ ten ob-
raz z glowy.

*

Pizze byty przyrzadzone na sposob rzymski: cienkie ciasto, chrupkie jak
podplomyk, z sosem ze $wiezych pomidorow, mozarella 1 bazylia. Trady-
cyjnie rzymska pizz¢ piecze si¢ nie dhluzej, niz kucharz jest w stanie
wstrzymac¢ oddech, a te byly wprost idealne, wypieczone w opalanym
drewnem piecu przy wejsciu do restauracji, twarde pod spodem, lecz z
ptynnym sosem na wierzchu.

Ku swemu zdumieniu Laura umierata z gtodu. Po wczorajszej kolacji
nie tylko nie czuta przesytu, ale miata rozbudzony apetyt, czemu poddata
si¢ bez wigkszego oporu.

— To nie pizza, to naleSnik — mruknat student o imieniu Rick, dzgajac
palcem ciasto. — Czy ci ludzie nie rozumieja, co to znaczy porzadny posi-
tek?

Wszyscy chtopcy wzigli do pizzy dodatkowo jeszcze satatki. Laura juz
chciala im powiedzie¢, ze we Wtoszech satatg je si¢ po gldwnym daniu, ale
ugryzta si¢ w jezyk.

— Ma ktos keczup? — zawotal inny student.

Rick wyjat z plecaka butelke heinza, ktora uroczyscie powedrowata wo-
kot stotu.

Zadzwonit telefon komorkowy. Laura dopiero po chwili zorientowata
sig, ze to jej, bo z jakichs powodow wygrywat przeboj Creamu Sunshine of
Your Love. Tommaso musiat zmieni¢ sygnat, kiedy byta pod prysznicem.

— Pronto? — odezwala sie ostroznie.
To byt Tommaso.

— Lauro! Podoba ci si¢ nowy sygnat?
— Dzigki. Jest super.

— Nie wiem, dlaczego dzwonig. Po prostu nie moge przesta¢ mysle¢ o
zeszlej nocy — powiedzial rozmarzonym tonem.



Sciszyta glos.
— Ja tez.
— Chyba nic takiego dotychczas nie przezytem.

— Ani ja. — Przypomniata sobie smak zabaione. — To bylo fanta-
styczne. — Zarumienita si¢ lekko.

— Kiedy ci¢ znow zobaczg?
— Moze w sobot¢?
Westchnat.

— Niestety sobota to nasz najgoretszy wieczér w pracy. Ale moge
wzia¢ wolne w niedzielg.

— Okej. Chcesz i8¢ do kina?

— Nie, chcg ci cos ugotowac. Cos naprawde specjalnego.
Na sam dzwigk jego glosu zndéw oblat ja rumieniec.

— Dobrze, juz nie mogg si¢ doczekac. Ciao, Tommaso.

— Cliao, Lauro. Na razie.

*

— Owoce morza — syknat Tommaso.

— Co? — Bruno nadziewal malutkie bezy migkkim kremem orzecho-
wym 1 twardymi drobinkami posiekanych swiezych pistacji.

— Nastgpnym razem damy Laurze frutti di mare. — Tommaso, ktory
krecit sig jak w ukropie, wtozyt sterte brudnych naczyn do zlewu i pobiegt
z powrotem do bufetu, gdzie przy wejsciu na salg czekaty w rownym rze-
dzie talerze z gotowymi daniami. — Po pierwsze, to ja rozpali, a po drugie,
po zjedzeniu kilku ostryg nie powinna mie¢ nic przeciwko temu, zeby na
deser pobawic¢ si¢ w gre na puzonie moim belino — dorzucit rados$nie, wy-
biegajac z kuchni do restauracji, z taca nad glowa w jednej rgce, jak tore-
ador z ptachta na byka.



Bruno otworzyt usta. Chciat mu wytkna¢, ze sztuka kulinarnego uwo-
dzenia wymaga troch¢ wigcej subtelnosci, ale przyjaciel juz zniknat z pola
widzenia.

*

Chociaz centrum Rzymu jest niecate dwadziescia kilometrow od morza,
atrakcje wielkiego miasta zawsze odciggaty jego mieszkancow od przyjem-
nosct wybrzeza. Tradycyjnym rzymskim przysmakiem sa wegorze z Tybru
— duszone z cebula, czosnkiem, chilli, pomidorami i bialym winem —
cho¢ o wiele popularniejszym daniem jest baccala, suszony, solony dorsz,
smazony w cienkich paskach i dochodzacy na wolnym ogniu z anchois,
orzeszkami pinii 1 rodzynkami. Na naprawde dobra, Swieza rybg lepie; wy-
bra¢ si¢ na wybrzeze, do Civitavecchia na potnoc albo do Gaety na potu-
dnie.

— Nie rozumiem — zachmurzyl si¢ Tommaso, kiedy Bruno wytluma-
czyl mu to nastgpnego dnia. — To znaczy, ze mam jecha¢ az do Civitavec-
chia, zeby przywiez¢ troche ryby?

— Proponuje, zeby$s zamiast wozi¢ owoce morza do Laury, zawidzt
Laur¢ do owocow morza — podsunat Bruno.

Tommaso zmarszczyt brwi.

— W dalszym ciagu nie wiem, jak to sobie wyobrazasz. Niby co mam
robic?

— Pozycz woz od Gennara 1 wez ja nad morze. Przy okazji moglibyscie
troche posurfowac. A potem po prostu zbudujesz na plazy grill.

Tommaso si¢ zasepit.

— To by znaczylo, ze bede musiat sam wszystko przyrzadzic.

— Tak, ale co za sztuka zrobi€ rybg z grilla?

— Moja ryba z grilla — oswiadczyl Tommaso smgtnie — nie bedzie tak
dobra jak twoja. Musisz pojecha¢ z nami. — Rozjasnit si¢. — Juz wiem.
Moge udawac, ze dajeg ci instrukcje, wigc to bedzie wygladac, jakbys przy-
gotowywat positek pod moim kierownictwem. — Pokiwat glowa z entuzja-
zmem. Moznos$¢ podyrygowania Brunonem wydala mu si¢ necaca. W kon-



cu napatrzyt si¢ przez lata na szefow kuchni pomiatajacych swoim persone-
lem. — A pdzniej... no c0z, po prostu pojdziesz sobie na spacer czy cos.

— No, nie wiem... — zaczal Bruno.

— To Swietny pomyst — zapalit si¢ Tommaso. — Spedzimy roman-
tyczny dzien nad morzem tylko we trojke. To znaczy, we dwojke. To zna-
czy... w trojke. Wiesz, o co mi chodzi.

Bruno otworzyt usta, zeby zaprotestowac. Mysl, ze ma przez caty dzien
odgrywac role przyzwoitki, zamiast pracowa¢ w swojej kuchni nad nowymi
przepisami, wcale mu si¢ nie uSmiechala.

— Nie daj si¢ prosi¢ — rzucit Tommaso niecierpliwie. — Co lepszego
masz do roboty w niedziel¢? Nic. Poza tym Laura ma kolezankeg, tez Ame-
rykanke. Podobno jest goraca jak diabli. Namowi¢ Laurg, zeby ja przypro-
wadzita. To bedzie podwojna randka. Musisz tylko pamigtac, zeby udawac,
ze to ja umiem gotowac. Jaki to problem?

*

Byly dwa powody, dla ktérych Bruno zgodzil si¢ jecha¢ nad morze z
Tommasem, a zaden nie mial nic wspdlnego z perspektywa podwoinej
randki.

Lata temu, kiedy Bruno przyjechat do Rzymu, byt zmuszony wziac je-
dyna posad¢ w restauracji, dostgpna dla kogos bez zadnych kwalifikac;ji:
pracg kelnera. Zupelnie mu to nie szto. Jego uwage wciaz odwracaty zapa-
chy dochodzace z kuchni, zapominal, ktory stolik jest ktory, a nawet mylit
rachunki. Tylko przytomno$s¢ umystu innego mlodego kelnera, ktory za-
uwazyl, co si¢ dzieje, i w por¢ interweniowat, uchronita go od wyladowania
na bruku juz pierwszego dnia. Tym kelnerem byt Tommaso. Wzial Bruno-
na pod swoje skrzydla, nauczyt go podstaw zawodu 1 kryt go, kiedy ten si¢
zagapial, zatopiony w swoich kulinarnych marzeniach. Pokazal mu, jak
chowac¢ napiwki, zeby nie dzieli¢ si¢ nimi z maitrem d jak pod koniec dyzu-
ru zwija¢ do potowy pelne butelki wina 1 alkoholu, i1 jak wynosi¢ dos¢ je-
dzenia z kuchni, aby nie glodowa¢ podczas rzadkich dni wolnych. Bruno w
zamian gotowat dla nich skradzione pozywienie. Juz po pierwszych paru
kesach Tommaso si¢ zorientowal, ze jego nowy przyjaciel ma talent. To
wlasnie Tommaso namowit go na szkol¢ gastronomiczna, ktora da mu nie-
zbedne kwalifikacje, to on pilnowat, by Bruno dostawatl swoja cze$¢ na-



piwkow, kiedy si¢ uczy, on wzial go pod swoj dach 1 zadowolit si¢ jego go-
towaniem zamiast czynszu. Kiedy Bruno skonczyt szkole¢ — bez trudu zaj-
mujac pierwsza pozycje — Tommaso byt w dalszym ciagu mlodszym kel-
nerem, beztrosko trwoniacym czas na flirty z fadnymi cudzoziemkami. Jed-
nakze byl rownie lojalny wobec przyjaciot jak niewierny wobec kobiet.
Wiedziat poprzez swoje kontakty, gdzie szukaja kucharza 1 zawsze dbat,
aby Bruno pracowat w najlepszych miejscach. Bruno bardzo duzo mu za-
wdzigczat 1 nie miat serca niczego Tommasowi odmowic.

Drugi powod byt jeszcze prostszy. Bruno rzadko miat okazje przyrza-
dza¢ naprawde dobre ryby.

*

Umberto Erfolini, Wloch, ktorego wyrzucono z Templi, przyszedt z wi-
zyta do okazatego domu na spokojnym przedmiesciu po drugiej stronie
miasta. Wkroczyt do wielkiego holu 1 zatrzymat si¢, aby dwoch poteznych,
stojacych tam goryli mogto go obmacac¢, nim ruchem glowy skieruja go do
gabinetu.

Mg¢zczyzna siedzacy w fotelu odlozyt cygaro 1 wstat. Umberto gorowat
nad nim, cho¢ sam mial zaledwie metr siedemdziesiat wzrostu.

— Umberto. Drogi przyjacielu... — powital go gospodarz, calujac w
oba policzki. — Jak si¢ masz? A jak si¢ czuje moja pigkna corka chrzestna?

— Federica jest zdrowa, ale troche przygnebiona, Teo.
— Przygnebiona? — zatroskat si¢ Teodoro. — Dlaczego?

— Woziatem ja do restauracji, zeby uczci¢ jej dwudzieste pierwsze uro-
dziny, do takiego nowomodnego, cudzoziemskiego lokalu. Wiem — wzru-
szyt ramionami — czego si¢ mogtem spodziewac? Ale myslatem, ze to be-
dzie interesujace doswiadczenie. To restauracja Templi, na Montespaccato.

— [? — dopytywal si¢ tagodnie Teodoro.
— Co6z, to rzeczywiscie bylo nowe doswiadczenie. Ale upokarzajace.

Kiedy Umberto wyjasnit sprawe, twarz drugiego megzczyzny pociemnia-
fa.



— W rzeczy samej, Umberto, musimy si¢ tym zajac 1 dzigkuje, ze zwro-
cile§ mi na to uwage. Ale cierpliwosci. Sipigliano piu mosche in una
gocciola di miele che in un barile d'aceto™’

7 *ztapiesz wigcej much na kropelke miodu niz na beczke octu



Przed wyprawa umowili sig z dziewczetami U Gennara. Po trosze dlate-
go, ze chcieli si¢ wzmocni¢ kilkoma kawami 1 jednym czy drugim croissan-
tem przed podroza, ale takze dlatego, ze Gennaro wyjatl pompe paliwowa z
silnika starego vana, zeby sprawdzié, czy nie przyczyni si¢ do lepszej wy-
dajnosci gaggi, 1 musieli poczekac, az zamontuje ja z powrotem.

Byt sezon rozgrywek i caly Rzym nosit albo zo6tto-czerwone kolory
Romy, albo niebiesko-biate Lazio. Kibice, czyli tifosi — co dostownie zna-
czy ,.chorzy na tyfus" — ozdobili barwami swoich druzyn kazdy balkon 1
okno samochodu. W barze Gennara panowata powszechna wesotos¢, bo
Sisto przegral zaktad z Vincentem i za karg¢ przez caly dzieh musiat nosic
kolory znienawidzonych Romanisti.

— Ale nie wie, ze pod spodem mam barwy Lazio — zwierzyt si¢ Sisto
Brunonowi. — Jak tylko zblizymy si¢ do stadionu, zdejme¢ te cholerne
szmaty 1 spalg, pal diabli zaktad.

Bruno nie stuchat. Wilasnie zobaczyt dwie dziewczyny ubrane jak na
dzien zaplanowany na plazy, idace ulica w ich strong. Mialy plecaki, na
nich zwinigte reczniki i1 kazda trzymata butelk¢ z woda. Jedna z nich byla w
guscie Tommasa: tadna, apetycznie zaokraglona 1 opalona, z grzywa rozja-
snionych wlosOw 1 matym tatuazem. A druga — Bruno nie wierzyt wia-
snym oczom — to ta dziewczyna, dziewczyna o piegowatych ramionach,
ta, ktora widywalt tyle razy na Trastevere. Zadrzal na catym ciele.

— No prosze¢ — powiedzial Tommaso. — Super. Oto 1 one.

Dziewczyny obejrzaty vana i skierowaly si¢ do baru. Bruno mial ochote
wycatowac przyjaciela. Nic wspanialszego nie mogl sobie wymarzy¢. Spe-
dzi z nig caty dzien na plazy! To znacznie lepsze niz rozmowa na targu.

Jego euforia szybko ustapila miejsca przerazeniu. A co, jesli si¢ jej nie
spodoba albo, co gorsza, zbtazni si¢ przed nia, bo bedzie tak spigty, ze nie
zdota wykrztusi¢ stowa? Ale zaraz pocieszyt si¢ mysla, ze ma gotowac,
wobec czego nie powinien by¢ zdenerwowany. Nigdy si¢ nie denerwowat
podczas gotowania.



Dziewczyny weszly do baru posrod radosnych buongiorno. Vincent i
Sisto patrzyli z otwartymi ustami na sympati¢ Tommasa. Bruno z bijacym
sercem czekat na poznanie jej kolezanki.

Sisto szybko zdjat koszulke Romy, ukazujac biato-niebieskie barwy pod
spodem.

— Sa pewne granice — szepnat do Brunona. — Niech to diabli, szcze-
Sciarz z ciebie.

— Wiem — powiedzial Bruno. Wciaz trudno mu byto w to uwierzyc.

— Dziewczyna Tommasa jest w porzadku, ale to nic w poroOwnaniu z ta,
ktora ci sie trafita.

— Bruno, to Laura — dokonal prezentacji Tommaso. — Laura, Bruno;
Judith, Bruno.

— Cze$¢, Lauro—przywital si¢ Bruno 1 odwrocit do swojej dziewczyny,
wyciagajac rek¢ z nieSmialym usmiechem. Ciekaw byt, czy zapamigtata go
z targu. — Witaj, Judith — powiedziat migkko.

Rozesmiala sie.

— Nie. Ja jestem Laura. Ona jest Judith. — Wskazala na dziewczyne z
tatuazem.

— Czes¢, Bruno — powiedziata tamta. — Milo ci¢ poznac.
Bruno wciaz patrzyl na t¢ pierwsza dziewczyng.

— To niemozliwe.

— Niemozliwe?

— To znaczy... — Desperacko staral si¢ uratowac sytuacj¢. — Rozu-
miem. Wigc ty jestes Laura. A to Judith.

— Tak to mniej wigcej wyglada — zgodzita si¢ Judith.

— Swietnie ci idzie, Romeo — mruknat Sisto pod nosem. Wystapit do
przodu 1 sam potrzasnal regk¢ Judith. — Czes¢. Jestem Sisto.



— A wigc to ty chodzisz z Tommasem — brnat dalej Bruno. — Alez
tak, oczywiscie. To ty jestes Laura. Przez chwilg bytem zdezorientowany.
To dlatego, ze widywalem ci¢ wczesniej. Na targu. Pamigtasz?

— Chyba nie — odparta Laura z niepewna mina.

Bruno zamilkt czerwony jak burak. Nie pamigtata go. Z kazdym stowem
robit z siebie coraz wigkszego idiote.

*

— Co cig ugryzto? — syknat Tommaso, kiedy pakowali do vana deski
surfingowe 1 kombinezony piankowe.

Bruno wzruszyt ramionami. Teraz, kiedy jego zazenowanie mingto, zo-
stata straszna swiadomos¢, ze pomaga Tommasowi uwies¢ Laurg. Wsiadt
do samochodu z nieszczgs$liwa ming 1 wbit wzrok w podtoge.

*

— Co za pech — szepneta Laura do ucha Judith. — Ten twoj Bruno to
jakis ponurak.

-— Nie martw si¢. Moze si¢ rozkrochmali.

Van zarzucit gwattownie, kiedy Tommaso wyminatl z fantazja motori-
no. Dziewczgta zapiszczaty. Bruno, zatopiony w myslach, nie zwrocit na to
uwagi.

*

Judith opowiadala histori¢ obraczek slubnych.

— Pewna dziewczyna na kursie poradzila nam, zeby kupi¢ obraczki, je-
sli chcemy unikna¢ zaczepek. Wigc znalaztySmy z Laurg taki matly sklepik
jubilerski nad rzeka 1 staralySmy si¢ wyjasni¢, o co nam chodzi. Ale nasz
wloski nie byl jeszcze zbyt dobry i okazalo sig, ze prosimy o circonvalla-
zione.

— Co naturalnie oznacza obwodnice, nie obraczke¢ — dorzucita Laura.
— Chociaz wtedy tego nie wiedziatySmy. Miatam ze soba stownik i do-
grzebatam sig, ze buci di orecchini oznacza kolczyk, wiec poradzitam jej,
zeby sprobowata buci...



— Due buci — ciagneta Judith. — Tym razem zacze¢tam pomagac sobie
rekami, udajac, ze wkladam na palec obraczke...

— Ktory to gest, jak si¢ okazalo, tatwo bylo btednie zinterpretowac...

— 7 czego zdaty$my sobie sprawe, kiedy odkrytysmy, ze buci to dziura
albo piercing...

— Ale bylySmy takie ucieszone, kiedy nam si¢ zdawalo, ze nas zrozu-
mial, iz zesztySmy za nim na dot do czego$ w rodzaju piwnicy. I dopiero
kiedy kazat si¢ nam rozebrac¢, dotarto do nas, ze on mysli, iz chodzi nam o
piercing...

— Na intymnych czg$ciach ciata — dokonczyta Judith.
Tommaso ryknat smiechem 1 nawet Bruno trochg si¢ rozchmurzyt.

— Wobec czego Laura stchorzyta 1 musiatam brna¢ dalej sama — doda-
ta Judith.

W oczach Tommasa zabtysto zainteresowanie.

Bruno 1 Judith zaczeli p6zniej gra¢ w karty na stoliku z tylu vana, pod-
czas gdy Laura czytala jaka$ ksiazke z historii sztuki. Bruno nagle zdat so-
bie sprawe, ze zbyt dobrze si¢ bawi, by zatruwac¢ si¢ zazdroscia. 1 kiedy
przy ktoryms$ z bardziej spektakularnych manewrow Tommasa Laura
krzykneta 1 chwycita go za ramig, aby utrzymac¢ rownowagg, poczut wielki
przyplyw szczgscia. Co szkodzi, jesli nie moge¢ jej mieC? — pomyslatl.
Przynajmniej mog¢ z nig by¢. Przynajmniej mogg zrobi¢ dla niej positek,
jakiego nigdy nie zapomni.

*

Zaparkowali przy dlugim pasie plazy tuz pod przystania w Santa Mari-
nella, wzigli deski 1 pobiegli prosto do wody. Godzing p6zniej Bruno wy-
szedt na brzeg, zeby zacza¢ przygotowania do kolacji, a pozostata trojka
wciaz pluskata si¢ w morzu. Najpierw wykopat dotek w piasku na ognisko 1
napehil go weglem drzewnym oraz aromatycznymi pnaczami winorosli,
ktore przywiozt ze soba w worku. Potem poszedt na poszukiwanie odpo-
wiednich produktow.



Przy przystani stal dlugi, niski, drewniany barak, niezbyt atrakcyjny na
pierwszy rzut oka, zdradzajacy swoja funkcje tylko dzigki przycumowanym
obok rzgdom todzi rybackich, z poktadami zarzuconymi kawatkami lodu,
skorupami krabow, zwinigtymi sieciami i1 innym sprzgtem rybackim. Po
drugiej stronie baraku powierzchnia drogi opalizowata rybimi tuskami, w
miejscu, gdzie codzienny potow tadowano na samochody dostawcze. W
cieniu siedziat stary rybak, metodycznie przerzucajac stos totani — czer-
wonych katamarnic — ktore dla zmigkczenia rozbijat sztuka po sztuce
drewnianym thuczkiem.

Serce Bruna zabito zywiej, kiedy wszedt do srodka. To si¢ nazywa targ
rybny z prawdziwego zdarzenia, pomyslat.

Po jaskrawym stoncu jego wzrok dopiero po chwili przystosowat si¢ do
ciemnego wngtrza. Po obu stronach pigtrzyty si¢ w potmroku stosy ryb, a w
nozdrza bit ostry zapach rybich wnetrznosci. Na lewo wisiat w calosci
ogromny tunczyk, rozci¢ty do kregostupa, zeby pokazac jakos¢ migsa. Na
prawo kigbity si¢ w skrzynce wielkie pesce spada, mieczniki, wyciagajac
groznie miecze, zeby ztapa¢ za nogi nieostroznego przechodnia. A na dhu-
giej marmurowej ladzie w glgbi, na pokruszonym lodzie, upstrzonym tu 1
owdzie zOttymi plamami cytryny, lezaty skorupiaki i pomniejszy narybek.
Byly tam riccio di mare, jezowce, w duzej obfitosci, a takze ostrygi, ale
roOwniez wiele innych egzotycznych przysmakow: polpi, oSmiornice, arogo-
sti, bezszczypcowe langusty, datteri di mare, daktyle morza, 1 granchi, kra-
by o migkkich skorupach, zywe 1 trzymane w wiadrze, zeby nie uciekly.
Bruno zauwazyt takze tartufo di mare, tak zwane morskie trufle, a z tytlu
dostrzegt jeszcze bardziej takomy kasek: stert¢ blyszczacych cicale —
skrzyzowanie matego homara z duza krewetka, z dlugimi przednimi
szczypcami. Tradycyjnie spozywa si¢ je na przystani, prosto z lodzi. Roz-
tlupuje si¢ im grzbiety, marynuje okoto godziny w oliwie z oliwek, bulce
tartej, soli 1 duzej ilosci czarnego pieprzu, a potem grilluje na rozzarzonym
weglu. Wyjmuje sie je rekami prosto z zaru, rozwiera zweglone, motylko-
wate skorupy 1 wysysa migso col bacio — ,,pocatunkiem" — zostajac z
btyszczacymi wasami z wedzonej oliwy, thustymi palcami i1 piekacym jezy-
kiem od wylizywania pieprznych resztek ze skorupy.

Bruno zapytal uprzejmie, czy moze je pomacac. Sprzedawca zachecit go
przyzwalajacym gestem, jak si¢ nalezalo spodziewac. Bruno podniost cica-
la do nosa 1 powachal. Pachniala ozonem, wodorostami morskimi, stona



woda 1 tym nieuchwytnym zapachem zimnego oceanu, ktory unosi si¢ nad
najswiezszymi produktami morskimi. Skinat gtowa. Byla idealna.

Kupit okonia morskiego oraz tyle cicale, na ile mogt sobie pozwolic,
troche ostryg, par¢ tartufi, matze, dwie garsci krabow 1 katamarnice sposrod
tych, ktore rozbijal na zewnatrz stary rybak. Patrzyl, jak jednym ruchem
noza me¢zczyzna przecina kalamarnicg 1 oddziela worek od macek. Drugim
cigciem pozbawit ja bezksztattnej, dtugiej glowy. Wyrwat palcami dziob i
wyptukat wszystko pod kranem, wyciagajac jednoczesnie 0$¢ z worka. —
Prego — powiedzial, wreczajac Brunonowi wszystkie czg$ci. — Bouna
forchetta. — Cala operacja zaj¢ta mu nie wigcej niz par¢ sekund.

Bruno wyszedt z powrotem na stonce, ktore nabrato juz purpurowego
blasku, chylac si¢ ku zachodowi, 1 powegdrowatl brzegiem do miejsca, gdzie
stal zaparkowany stary woz Gennara. Rozpalil ognisko juz wczesniej 1 teraz
unosita si¢ nad nim smuzka przejrzystego dymu. Reszta towarzystwa jesz-
cze byta w morzu. Przystanat na chwilg, obserwujac Laure, ktora opigta
piankowym strojem S$lizgata si¢ po falach na desce. Naraz objeta Tommasa
1 przyciagngla do siebie na catusa. Bruno wzdrygnat si¢ 1 zmusit do skiero-
wania uwagi z powrotem na positek.

To dla Laury, powiedziat sobie. Ode mnie dla niej, nawet jesli nigdy si¢
tego nie dowie.

Rozpostart plandeke, znalazt ptaski kamien na prowizoryczny blat 1 za-
brat si¢ do roboty. Przywi6zt ze soba czosnek, cukini¢, koper wtoski 1 kar-
tofle, 1 zajal si¢ teraz obieraniem 1 krojeniem. Po chwili wszystkie mysli
uciekly mu z glowy 1 zapadl w blogi trans, jak zawsze przy gotowaniu.
Podniost gtowe dopiero, kiedy padly na niego dlugie cienie pozostalej tro;-
ki.

— O, jestes juz Tommaso. Masz juz wszystko gotowe, mozesz si¢ brac
do grillowania — powiedzial z respektem.

Laura przykucneta obok, podziwiajac jego tupy.

— To wszystko jest takie pickne — westchnela, biorac do reki skorupe
malzy, na ktorej czerwien przechodzita w odcien pomaranczowy, jak przy
zachodzie stonca.



Bruno spojrzat na wlosy Laury; mokre, zlepione woda, obsypane krysz-
talkami soli. Twarz tez miata umazang niczym Apacz bialymi smugami z
zaschnigtej soli pod oczami, a na szyi nad pianka wystapila jej z zimna gg-
sia skorka, szorstka jak gruzetki jeza morskiego. Zamknat oczy i glgboko
wciagnat zapach dziewczyny. Przez moment poczut smak jej skory skapa-
nej w wodzie morskiej, sol we wlosach...

— Nie dos¢ doktadnie wymytes katamarnicg, Bruno — oswiadczyt
Tommaso, rzucajac mu na kolana bezksztattnego glowonoga. — Idz 1 wy-
phucz ja jeszcze raz.

Katamarnica byla naturalnie w idealnym stanie.
— Jasne — zgodzit si¢ Bruno, wstajac.
— Co nam przyrzadzisz, Tommaso? — spytata Judith.

— Okonia morskiego, nadziewanego skorupiakami, 1 mixed grill z ma-
rynowanych frutti di mare — oznajmil Tommaso z duma. — To catkiem
proste, ale gwarantuje, ze nigdy dotad nic takiego nie jadlyscie. Podaj mi
noz, dobrze?

Bruno przez dobra godzing uczyt go wczesniej w mieszkaniu, jak otwie-
ra¢ matze. I teraz, kiedy wrocil z kalamarnica znad morza, Tommaso byt
juz w swoim zywiole. Opowiadat barwnie, jak to zna ten przepis od dziec-
ka, wydawatl polecenia, rozrzucal na prawo 1 lewo skorupy 1 generalnie
rzecz biorac, robit z siebie widowisko, podczas gdy Bruno spokojnie wziat
si¢ do roboty.

— Hm... Bruno, t¢ rybg trzeba lepiej przyprawic. Posiekaj troche czosn-
ku, dobrze?

— Oczywiscie.

Czosnek "byt do kartofli, nie do ryby, ktora by unicestwil swoim ostrym
smakiem. Bruno zgniott z rozmachem par¢ zabkdéw na kamieniu 1 niepo-
strzezenie odtozyl na bok. Zaciskat bezradnie rece, patrzac, jak Tommaso
niezdarnie napycha okonia skorupiakami. Co gorsza, Laura wpatrywala si¢
w niego jak w obraz. Poczul ostre, okropne uktucie zazdrosci.

— Teraz po prostu wktadamy rybe do brytfanki... —wyjasnit Tommaso.



Bruno szybko podat mu butelke wina, zimnego, biatego orvieto.
— Dzigki, przyjacielu. — Tommaso wziat dlugi tyk.
— Ryba — mruknal Bruno. — To jest do ryby.

— I ryba tez musi si¢ napi¢ — dorzucit Tommaso gtadko, wktadajac
szyjke butelki do rybiego pyska.

Jeszcze kilka razy Bruno musiat dyskretnie interweniowac, gdy ogien
buchnat za wysoko albo czes¢ skory zostala nienaoliwiona, ale ogolnie
rzecz biorac, Tommaso, ku wlasnemu zdziwieniu, odegrat dobrze rol¢ ku-
charza.

*

Kiedy w koncu zabrali si¢ do jedzenia, Bruno nie spuszczatl oka z Laury,
gdy otwierata skorupiaki 1 przywierata do nich ustami, gtosno mlaszczac z
ukontentowania, a smakowite soki sptywaty jej po podbrodku, nadajac sko-
rze zloty potysk w gasnacym swietle. Podobato mu sig to, jak je: bez zaha-
mowan 1 poczucia winy, zlizujac z apetytem oliweg z palcoéw, rozkoszujac
si¢ kazdym nowym kgsem i nieznanym smakiem. Dos¢ si¢ napatrzyt na
eleganckie kobiety w Templi, ktore ledwo skubaty jedzenie, jakby to byto
cos$ niebezpiecznego, przesuwaty je po talerzu albo pieczolowicie kroity na
dziesiatki kawateczkow, zeby zostawi¢ potowe nietknigta. Laura jadla z
prawdziwa przyjemnoscia i1 ta przyjemno$¢ rozlewata si¢ Brunowi cieptem
koto serca.

— Jesz jak Wtoszka — wyrwalo mu si¢ szczerze.
— Czy to dobrze? — spytata z pelnymi ustami.
— Si. Wiasnie tak nalezy jesc.

— Prawde mowiac, jem jak prosig¢. Zawsze tak byto. Matka zatamuje
nade mna rece.

— Jakie sa w tym ziota, Tommaso? — chciata wiedzie¢ Judith.
— No wigc... — zajaknal si¢ Tommaso, patrzac na Brunona.

— Czuy¢ koper wtoski i oregano — wtracita Laura, marszczac nos. — |
cos jeszcze. Imbir?



Bruno skinal nieznacznie gtowa.

— Doskonale — pochwalit ja Tommaso. — Koper wtoski, oregano 1
imbir. Masz absolutna racj¢, Lauro.

Bruno napecznial z dumy. Dodat do ryby tylko slad imbiru.

Nawet zawodowy kucharz miatby trudnosci z rozpoznaniem. Podnie-
bienie Laury byto niewyrobione i niewyszkolone, ale miata kubki smakowe
prawdziwego smakosza.

*

Gdy ostatnia cicala zostala wyciagnigta z zaru 1 pochlonigta, a odrzuco-
ne skorupy lezaty, posykujac w ogniu, Tommaso puscit w koto jointa.
Stonce zaszto za morzem i na piasku zaczglo sig robi¢ troch¢ chtodno, wigc
przyciagngli deski surfingowe do ogniska i usiedli na nich. Wkroétce jedyne
swiatto dochodzito z zarzacego si¢ wegla. Przez dlugi czas nikt nic nie
mowil. W kabinie vana nawet puszczona przez Tommasa sktadanka Blue
Oyster Cult w koncu litosciwie dobiegta konca i zostala zredukowana do
szumu tasmy i ciszy.

Laura oparta si¢ o Tommasa.
— Jestem catkiem petna — powiedziata rozmarzonym tonem.
— Sono pieno come un uovo — mruknat Bruno.

UsSmiechngta si¢ do niego. Jego oczy przez chwile odpowiadaty jej
usmiechem, ale zaraz umknatl wzrokiem, sptoszony.

— Co to znaczy? — spytala.
— To znaczy: Jestem pelny jak jajko.
— Wioski to taki pigkny jezyk.

— Angielski tez brzmi niezle. — Chciat dodac¢: ,,zwtaszcza w twoich
ustach", ale nie byt w stanie. Tommaso mogtby tak powiedzied, 1 to nie tyl-
ko dlatego, ze byta jego dziewczyna. Tommaso umiat skomplementowac
kazda kobiete w taki sposob, ze jesli nawet jego stowa brzmialy nieszcze-
rze, to zawsze byly czarujace 1 zabawne. A gdyby to samo powiedzial on,
Bruno, brzmiatoby to jak kiepska proba podrywu.



— Sono pieno come un uovo — powtorzyta Laura.

— Hej, Lauro — wtracit Tommaso — opowiedz Brunonowi, jak na-
uczyt ci¢ odpowiadac na zaczepki pierwszy Wtoch, z ktorym si¢ spotyka-
fas.

— No wigc... — zaczegla sobie przypomina¢ — to byto jakos tak: Cacati
in mano e prenditi a schiaffi.

Tommaso ryknal $miechem.

— ,,Wez gowno w rece 1 uderz si¢ w policzek" — przettumaczyt. — Co
jeszcze?

— Zaraz... Lei e'un cafone stronzo, vada via in culo.

— Super. ,,Jestes kawalem lajna, wiec wracaj do swojej dupy". Niedhu-
go zrobimy z ciebie rzymiankg. Zapamigtalas cos jeszcze?

— Guardone ti sorella e allupato ti bagnasti.

— To jest trudniejsze do przettumaczenia. — Tommaso potrzasnat gto-
wa. — Mniej wigce] znaczy: ,,Podniecasz si¢ patrzeniem na swojq siostre
ze mna". Ale po angielsku nie ma odpowiednika guardone. To co$ jak pod-
gladacz, tylko silniejsze. Ktos, kto si¢ boi pieprzy¢, wigc obserwuje innych.

Bruno poczut nagly wstret do samego siebie. To ja, pomyslat. Obserwa-
tor.

— Bylam pewna, ze jestem uprzejma — powiedziata Laura. — To
brzmialo tak pigknie.

— Co ty wygadujesz? To jest pigkne 1 to jest uprzejme... dla rzymiani-
na. — Tommaso objat ja ramieniem.

Byt to sygnat, na ktory Bruno czekat.
— Pojdg sig przejs¢. — Wstat z cigzkim sercem.

— Pojde z toba — zaproponowata szybko Judith. Wyciagneta do niego
reke. — Pomozesz mi wstac?

Kiedy podciagnat ja w gore, przywarta do niego nieco mocniej, niz si¢
spodziewal. Nagle zdat sobie sprawe, ze podczas gdy jego mysli krazyty



wokot Laury, jej kolezanka najwyrazniej rozwazala mozliwos¢ romantycz-
nej przygody z nim. Spojrzal na Tommasa, szukajac ratunku, ale jego przy-
jaciel byl juz spleciony w pocatunku z Laura.

— Dobrze, chodzmy w tamta strong¢ — powiedzial. Zerknat na kochan-
kow. — Nie spodziewajcie si¢ nas zbyt szybko — dodal niechgtnie.

Jest cudownie, pomyslata Laura. Jestem na pustej plazy z moim pigk-
nym witoskim kochankiem, ktéry wilasnie przygotowal dla mnie najwy-
Smienitsze owoce morza, jakie kiedykolwiek jadtam. Czego moge chciec
wigcej? Byli tak daleko od drogi, ze nikt ich nie mogt widzie¢, a w kazdym
razie nic wigcej niz dwie sylwetki przy dogasajacym ogniu, wigc nie prote-
stowata, gdy Tommaso zaczat catowac ja coraz nize;j.

*

Kiedy odeszli par¢ krokow, Judith wiozyta Brunonowi r¢ke pod ramie.
Czeka, zebym ja pocatowal, pomyslat Bruno speszony. Doszli do brzegu
morza 1 przytulita si¢ do niego znaczaco.

— Judith — zaczat przepraszajacym tonem — powinienem ci 0 czyms$
powiedzieC.

— Tak?

— No wigc... jest ktos inny.

— Twoja dziewczyna?

— Nie catkiem.

— Twoj chiopak?

— Nie, nie, nie o to chodzi.

— Wiec o co?

— Chodzi o to, zZe jest pewna dziewczyna, ale ona mnie nie kocha.
Judith rozwazyta to.

— Coz, skoro ci¢ nie chce, to chyba nie ma sensu dochowywac jej
wiernosci.

— Wiem, jednak... nie mogg przestac o niej myslec.



— RODb, jak chcesz. Ale muszg troche ochlona¢ — oswiadczyla stanow-
czo. — Ide poplywac. Pojdziesz ze mna?

— Czemu nie? — Kiedy zanurkowali w biala piang, krzyknat: — A te-
raz posurfujemy!

— Ale nie mamy desek.

— Kto potrzebuje deski? — Poczekat na fale 1 rzucit si¢ w nia, pozwala-
jac si¢ nies¢ ku plazy.

Pierwsze kilka fal przewrocito ich do gory nogami i krztuszac sig, po-
szli pod wodg. To bylto ekscytujace 1 wkrotce ztapali rownowage, radosnie
rzucajac si¢ w wir zabawy.

*

Kiedy Laura nie mogla juz znie$s¢ dtuzszego oczekiwania, Tommaso
rozkrzyzowat jej ramiona 1 wpil si¢ jezykiem w stodycz jej ust, wysysajac,
jakby jadt cicale.

— Och, Tommaso —j¢kneta. — Jak dobrze...

Obrocit si¢ na plecy, calujac ja coraz namigtniej 1 poczuta pierwsze
drobne fale naptywajacej przyjemnosci. To jakbym lezata na desce surfin-
gowej, pomyslata marzycielsko, czekajac na t¢ wielka falg, ktora mnie
uniesie. Odetchnela gigboko, pragnac, by tak sig stato.

*

W koncu zatadowali si¢ do samochodu i ruszyli w droge powrotna. Nie-
stety, cho¢ Tommaso po mistrzowsku opanowat sztuke lawirowania na sku-
terze w niekonczacych si¢ rzymskich korkach, jego sposdb prowadzenia
samochodu nie sprzyjal spaniu. Dziewczgta z tylu mialy lepiej: nie widziaty
innych uzytkownikow szosy, chociaz niektore wymysty 1 glosnie trabienie
musialy si¢ przebija¢ przez nawet najglebszy sen. Bruno wbit wzrok w
ciemno$¢. W wyobrazni gotowat positki dla Laury, podajac jej danie po da-
niu, dla czystej przyjemnosci obserwowania dziewczyny podczas jedzenia.

Marzyt o tym, zeby wyedukowac jej podniebienie. Tak si¢ rozkoszowa-
fa nieznanymi smakami owocdw morza, ze zaczat wymysla¢ inne potrawy,
ktore moglby jej zaprezentowac. Nikt lepiej od niego nie wiedzial, ze za-



chwyci¢ si¢ nowym smakiem, to zosta¢ odmienionym na zawsze. Ale co
powinien jej zaserwowac?

Kiedy szczegbdlnie zamaszysty manewr Tommasa rzucit nimi od Sciany
do $ciany, Laura poruszyla si¢ niespokojnie. Bruno nie mogt si¢ powstrzy-
mac. Odwrocit sig, zeby na nia spojrzec. Lezata zwinigta na tylnym siedze-
niu, przytulona do kolezanki, okryta spiworem. Serce mu podskoczyto.

Dla ciebie, pomyslal, upiekibym taki tort weselny...

Otrzasnat sig, wracajac do rzeczywistosci. Jest dziewczyna Tommasa,
nie jego. Co mu chodzi po glowie?

Nagle zdat sobie spraweg, ze Judith ma otwarte oczy. Obserwowata go,
kiedy patrzyl na Laurg. Szybko odwrocit wzrok, zastanawiajac sig, czy do-
myslita si¢ prawdy 1 powie o tym przyjaciotce.

*

Nareszcie dotarli do Rzymu, jadac przez Testaccio, stara dzielnice han-
dlu migsem. Wiele z magazynow zostalo zmienionych na kluby 1 bary; byla
to czg¢s¢ miasta, ktora nigdy nie spala, totez musieli co rusz przepuszczaé
grupki ludzi, przewalajace si¢ przez ulice z jednego klubu do drugiego.

— Spojrzcie tylko — powiedziat Tommaso, mijajac nowy bar. — Mu-
simy wyprobowac to miejsce.

Bruno skrzywit sig. Jeszcze niedawno ten teren byl peten rzezni 1 rze-
znikow, ktorzy teraz zostali zmuszeni do wyniesienia si¢ gdzie indzie;.

Jego zdaniem to Testaccio, a nie Via del Corso czy Piazza del Campi-
doglio, byto prawdziwym sercem Rzymu. Przez wieki przywozono tu zwie-
rzeta na uboj; najlepsze czesci trafiaty do patacow arystokracji 1 do kardy-
natow w Watykanie, a zwykli ludzie musieli si¢ zadowoli¢ tym, co zostalo,
tak zwana quinto quarto, podrobami — narzadami wewngtrznymi, gtowa,
nogami i ogonem. Zaroilo si¢ od malych austerii, specjalizujacych si¢ w
przyrzadzaniu tych wzgardzonych odrzutow, 1 dzigki kulinarnej inwencji
rzymian wkrotce nawet kardynatowie 1 arystokraci domagali si¢ takich po-
traw jak coda alla vaccinara, ogon wotowy w sosie pomidorowym, albo
caratella d'abbacchio, serce, ptuca i Sledziona nowo narodzonego jagnig-
cia, nadziane na todyzke rozmarynu i duszone z cebula w bialym winie.



Kazda czgs$¢ zwierzgcia miata przypisany sobie, tradycyjny sposob przy-
rzadzania. Zampetti all' aggro — nozki cielgce — podawano z zielonym
sosem z anchois, kaparow, stodkich cebulek, korniszonow i zabkow czosn-
ku, drobno posiekanych, zmieszanych z kartoflami i rozrzedzonych oliwa z
octem. Mo6zdzki duszono w masle z cytryna — cerveilo al limone — albo
gotowano z jarzynami, a po wystygnigciu krojono na cienkie plasterki i
smazono w rozbettanym jajku. Watrobg owijano w pecherz, migkka btong,
ktora okrywa wnetrznosci swini i w naturalny sposob nawilza migso, rozta-
piajac si¢ wolno w rondlu. Byly specjalne przepisy na grasicg, uszy, flaki,
ozory, a kazde danie, udoskonalane przez wieki, jadta cala rodzina, od ma-
tego berbecia po nonnina — babke, ktorej] podawano taka sama potrawe,
tak samo przygotowana jak w czasach jej dziecinstwa.

Jak wiadomo cudzoziemcy nie zawsze podzielaja mitos¢ rzymian do qu-
into quarto. Nawet neapolitanczycy potrafia si¢ skrzywi¢ na widok niekto-
rych mniej znanych podrobow lub szybko obsmazonych nereczek z ich
ostrym posmakiem piscia. Jednakze Brunonowi co$ mowito, ze Laura jest
inna. Byla w niej gotowos$¢ poznawania nowosci, che¢ przygody. A jesli
nawet miata jakie$ kulinarne uprzedzenia, to jego kuchnia je przezwycigzy,
skusi ja zapachem, konsystencja 1 smakiem, obudzi w niej wszystkie zmy-
sty 1 krok po kroku zawiedzie w podroz do samych trzewi Rzymu.

Na pierwsza kolacj¢ podat jej czastke wsi, na druga morza. Na trzecia
da jej miasto — bogate, mroczne, wielkie, przesigkni¢te krwia miasto, z
cala jego soczysta historig. Jesli ma racje, to cos w niej obudzi. Jesli nie
ma racji — c0z, przynajmniej przyrzadzi jej prawdziwy rzymski positek.



Nazajutrz w drodze na pierwszy wyktad Judith opowiedziata Laurze o
dziwnym zachowaniu Brunona na plazy.

— Ni mniej, ni wigcej oznajmit, ze jest zbyt zakochany w innej, zeby
przespac si¢ ze mng — wyjasnita.

— Och... To takie romantyczne.

— Trzeba mie¢ mojego pecha. Mogtoby si¢ wydawac, ze Wtosi sg nie-
frasobliwi 1 niestali w uczuciach, a tymczasem mnie si¢ trafia akurat taki,
ktory nie chce si¢ zabawic.

— Nie wiedziatam, ze az tak wpadt c¢i w oko.

— Po tak pysznym zarciu zrobilabym to nawet z papiezem — zadekla-
rowata z zarem Judith.

Zmystowy Smiech Laury obudzit kota drzemiacego w stoncu na siedze-
niu pobliskiego skutera. Przestraszony podniost pyszczek 1 widzac, ze to
tylko dwie dziewczyny z ozywieniem

rozprawiajace o chlopaku, utozyl si¢ z powrotem do snu.

*

Bruno budowat domek z kart. W kazdym razie tworzyl roéwnie krucha
konstrukcje. W rzeczywistosci robil owocowe millefeuille — deser z cie-
niutkich platkéw ciasta, rozdrobnionych owocow 1 kremu. Ale jako ze to
byto w Templi, Alain wprowadzil wlasny przepis, ktéry wymagal pokazu
brawury potaczonej z techniczna wirtuozeria. Najpierw piekto si¢ warstwy
ciasta miedzy cigzkimi plytami, zeby bylo luszczace si¢ 1 kruche. Pdzniej
oproszato si¢ je cukrem pudrem 1 karmelizowato lampa lutownicza. Kazda
z trzech warstw byta przetozona lekkim jak puch, delikatnym sufletem
owocowym. Poniewaz wygladal doktadnie jak zwykty krem, dopiero po
pierwszym kesie wiadomo bylo, ze to suflet. Ale przerazajaco duzo rzeczy
moglo si¢ nie uda¢ w tej misternej budowie. Kazda warstwa sufletu musiata
rosna¢ rownomiernie, unoszac swoj delikatny sufit z karmelizowanego cia-



sta bez przechylu, aby stanowit prosta podtoge dla nastepnej warstwy.
Najmniejsze opadnigcie albo wybrzuszenie oznaczato, ze catos¢ pochyli si¢
na bok jak wieza w Pizie. I kazda nastgpna warstwa sufletu musiata by¢
nieco ciensza, zeby jej cigzar nie zgniodth tych pod spodem. A w koncu ta
najwyzsza musiata bez szwanku utrzymac tyzke coulis.

Zawsze nalezalo si¢ liczy¢ z pewnym marnotrawstwem, totez Bruno
zwyczajowo robil wigcej porcji, na wypadek gdyby ktoéra$§ si¢ nie udata.
Deserow takich jak ten nie mozna bylo przygotowac¢ wczesniej. Kazdy su-
flet przebywat tylko siedem minut w piekarniku 1 p6zniej musiat by¢ poda-
ny w ciagu trzech, czterech minut, zanim zacznie osiada¢. Skoordynowanie
tego z zamoOwieniami catego stotu, przy ktorym niektdrzy goscie mogli za-
zyczyC sobie dluzej piekacych si¢ deserow, jak tartes fines awc pommes,
byto logistycznym koszmarem.

Bruno przyjat zamowienie na dwa millefeuille 1 jak zwykle zrobit trzy,
na wszelki wypadek. Ale myslami byt gdzie indziej. W wyobrazni kompo-
nowat dania z podrobow — mieszal ciemny, lepki sos z duszonej watrobki
cielecej; tworzyt kombinacje z grzybow 1 nereczek, grasicy i karczochow
— bez konca rozwazal rozmaite warianty nastgpnego positku dla Laury.
Kiedy powrocit do rzeczywistosci, byto za p6zno. Dwa suflety opadty i
musiat op6zni¢ dostawe do stohu, zaczynajac wszystko od nowa. Zeby byto
szybciej, nie robit tym razem dodatkowej porcji. Rami¢ mu zdretwiato,
kiedy goraczkowo taczyl przetarte owoce z ubitym biatkiem, przez co nie
bardzo umial wyczué, czy piana jest dostatecznie sztywna, by da¢ lekka,
zwiewna konsystencje, jakiej Alain wymagal. Nie miat czasu tego spraw-
dza¢. Wiozyt druga porcje do piekarnika 1 natychmiast zabrat si¢ do robie-
nia coulis.

Chwile pdzniej rozlegt si¢ cichy trzask: w jednym z nie dosS¢ starannie
wymieszanych sufletow eksplodowat pecherz powietrza, wysylajac strzgpy
piany na wszystkie strony.

— Un ce pozzo credere! — zaklal Bruno.

Po drugiej stronie kuchni Alain podniost gtowe. Wiedzac, ze jest obser-
wowany, Bruno tym bardziej si¢ denerwowal. Nie bylo mowy, aby dorobié¢
po prostu druga porcj¢ — suflet, ktory si¢ udat, osiadlby do tej pory 1 Alain
nigdy nie pozwolitby wyda¢ go na salg. Przystapit wigc do przygotowania
kolejnych dwoch sufletow. Pot sptywat mu po karku, kiedy ubijat piang,



przecieral owoce i taczyt jedno z drugim. W koncu deser byt gotow 1 tym
razem mu si¢ poszczescito. Nie byly to najlepsze millefeuille, jakie kiedy-
kolwiek zrobit, ale nadawaty si¢ do podania — w kazdym razie tak uznat.
Zaniost je trzgsacymi si¢ rekami do bufetu 1 musiat znies¢ piekto upokorze-
nia, kiedy sous chef'bez stowa poddat je dtuzszej inspekc;ji, jakby Bruno byt
poczatkujacym commis. Na domiar zlego sam Alain tez podszedt, zeby rzu-
ci¢ okiem. Przez jedna straszna chwile obaj, chef de cuisine 1 sous wpatry-
wali sie w jego deser, jak lekarze badajacy otwarta rang. P6zniej Alain zer-
knat na zegar 1 Bruno zaczerwienit si¢ ze wstydu. Alain komunikowat cate;
kuchni, rownie jasno jakby wypowiedziat to na glos, ze najchgtniej kazatby
zrobi¢ wszystko od nowa, lecz przy tym opdznieniu to niemozliwe. W kon-
cu z ocigganiem kiwnat gtowa 1 kelner szybko potozyt nieszczgsne suflety
na tacy.

W kuchni data si¢ wyczu¢ subtelna zmiana w porzadku dziobania. Bru-
no nie przywiazywal dotad wagi do faktu, ze jest ulubiencem Alaina, cho¢
zapewne wylacznie z przyzwyczajenia. Teraz zdat sobie sprawg, ze taska
panska na pstrym koniu jezdzi 1 wigkszos¢ miodych kucharzy musi despe-
racko rywalizowa¢ o wzgledy szefa. Byla tylko jedna osoba, do ktorej pra-
cy Alain nie miat Zadnych zastrzezen: Hugo Kass, nowo przyjety saucier.
Przystojny mtody Francuz z Isniaca grzywa dlugich, czarnych wlosow pra-
cowal poprzednio u Ducasse'a we Francji 1 Becka we Wloszech, zanim
przyszedt do Templi. Miat zaledwie dwadziescia dwa lata, a juz moéwiono o
nim jako o przysztym zwyciezcy Michelina. Alain traktowat go niemal jak
rOwnego sobie 1 tego dnia poprosit go nawet o rad¢ w sprawie marynaty,
podajac mu ja do skosztowania na tyzce. Bruno nie dostyszat, co Hugo miat
do powiedzenia, lecz Alain pokiwal zarliwie gtowa, jakby si¢ z nim w petni
zgadzat.

Nietrudno byto dostrzec, ze mtody Francuz bardzo usilnie zabiega o
wzgledy Alaina. Jako nowy chef de partie, na przyktad, mogt wprawdzie
okazywac zainteresowanie tym, co 1 jak chef de cuisine gotuje, ale juz nie
musiat prawi¢ mu az tylu komplementow.

— Hej, Bruno, jak leci? — spytat Tommaso, ktory zakonczyt juz prace
na ten dzien.

— Okropnie — mruknat Bruno.



Przyjaciel podazyt za jego wzrokiem 1 zobaczyl, ze Hugo Kass znow
probuje jedno z dan maestra, mlaskajac z uznaniem.

— Wilazt szefowi tak gleboko w culo, ze az dziw, i1z czuje smak czego
innego niz cacca — zauwazyt kasliwie.

Bruno rozesmiat si¢. Chocby si¢ walito, palito Tommaso zawsze znaj-
dzie stosowny, rzymski komentarz.

*

Laura siedzi w sali seminaryjnej doktora Fellowesa 1 nuci cichutko pod
nosem, robigc notatki na temat torsione i contra- posto. Na biatym ekranie
wida¢ powigkszenie rysunku Michelangela, przedstawiajacego nagiego
mezezyzng. Pongtne posladki przesuwaja si¢ po rownie pongtnej twarzy il
dottore, ktory chodzi tam 1 z powrotem, ttumaczac jasnymi, okragtymi zda-
niami szlachetne idee, zwiazane z tym obrazem.

Laura kresli w notesie esy-floresy w ksztalcie posladkow. Zaczyna nu-
ci¢ coraz gtosniej, az siedzaca obok studentka szturcha ja dyskretnie w bok.

*

Jednostajny szum restauracji zaktocit nagle gtosny huk. W kuchni wszy-
scy podskoczyli. Z sali jadalnej dobiegt histeryczny krzyk. Drzwi waha-
dtowe trzasnety o $ciang i do kuchni wbiegt kelner, wotajac:

— Chodzcie, szybko!

Caty personel wybiegl zobaczy¢, co si¢ dzieje. Wygladato na to, ze do-
stawca ze sklepu rybnego niost wilasnie skrzynke ze swiezym towarem
przez hol, kiedy dno si¢ naderwato. I okoto pot tuzina wegorzy wilo sig te-
raz jak srebrzyste we¢ze po puszystym dywanie, szukajac drogi ucieczki.

Franciscus pstryknat palcami, wydajac krotkie polecenia:
— Pieter, Stephanie, wyprowadzcie gosci do baru. Reszta niech si¢ tym
zajmie.

Ale tatwo powiedzieC. Byty to rzymskie blotne wegorze — mate, zwin-
ne, zywotne — 1 musieli je goni¢ na czworakach. Co rusz odzywat si¢
okrzyk triumfu, a po nim przeklenstwo, kiedy §liskie anguilli wymykaty si¢
spomigdzy palcow. Goscie, wyproszeni do baru 1 dla odwrdcenia uwagi po-



czgstowani darmowym Dom Perignon, zaczg¢li wkrotce ttoczy¢ sig z powro-
tem w drzwiach sali restauracyjnej, z kieliszkami w rekach, oferujac rady,
wyrazajac glosne uznanie dla udanego potowu lub zawod, gdy znow za-
konczyt si¢ niczym. Minglo pelne pig¢ minut, nim dwa wegorze znalazty
si¢ z powrotem w skrzynce, i1 kolejne pie¢, nim dorzucono jeszcze jednego.
Personel, wyczerpany, przerwat pogon, zeby odpoczac.

Tommaso szturchnal Brunona w bok.
— (dzie si¢ podzial dostawca? — spytal potglosem.
Bruno rozejrzat si¢. Rzeczywiscie sprawca catego zamieszania zniknat.

— I dlaczego nie wniost ich przez drzwi kuchenne? — ciagnal Tomma-
so. — Wszyscy dostawcy znaja tylne wejscie. Co$ mi tu nie pasuje.

— Hej, wy dwaj — warknat Franciscus. — Pogadacie sobie potem, jak
je wylapiecie.

Tommaso postusznie zaczait si¢ na wegorza, ktory si¢ schowal pod sto-
tem, ale zanim zdazyt go ztapa¢, umknat mu pod pobliskie krzesto.

Kiedy darmowy szampan zrobit swoje, sympatia gosci zacze¢ta si¢ prze-
chyla¢ na strong¢ uciekinierow. Z ironicznym aplauzem witali kazde ich
czmychnigcie z zacisnig¢tych palcow. Alain obserwowat to z boku, z twarza
jak chmura gradowa.

Dopiero Hugo przetamat impas. Odwrocit si¢ na pigeie, wszedt do
kuchni 1 wrocit z dwoma wielkimi nozami, po jednym w kazdej r¢ce. Byly
to stalowe sabatiery, dlugie jak sople, zakonczone ostrym jak brzytwa
czubkiem. Zakradt si¢ do jednego anguilla 1 nie probujac go tapac, wbit mu
ostrze za glowe, nadziewajac na noz.

Obserwatorzy zamilkli. Nie zdejmujac wegorza, ktory owinat si¢ jak
klucz wiolinowy wokot klingi, Hugo ruszyt na dalsze polowanie. Noz spadt
po raz drugi. Teraz wokot zakrwawionego ostrza zwijaly si¢ 1 skrgcaty dwa
wegorze. Trzeci umykatl ku wolnosci przez podtoge. Hugo z kamienng twa-
rza zrobit trzy kroki, btyskawicznie przykucnat 1 przebit go drugim nozem
w okolicy skrzeli. Skierowat si¢ ku nastgpnemu 1 chwilg pdzniej czwarty 1
ostatni wegorz przytaczyt si¢ do reszty. Hugo bez stowa wrocit do kuchni.
Kiedy drzwi si¢ za nim zamkngly, dat si¢ stysze¢ zgrzyt ostrza o ostrze, a
potem ghuchy odgtos spadajacych na poditoge kawatkow.



— Wracajcie do pracy, wszyscy — zarzadzit Alain. — Catle szczgscie,
ze ktos$ tu ma trochg oleju w glowie.

Gdy personel kuchenny wrocit na swoje stanowiska, po wegorzach nie
byto sladu, a Hugo najspokojniej w §wiecie przygotowywat sosy.

Dopiero Tommaso, wyrzucajac rozbita skrzynke, z ktorej uciekty wego-
rze, dostrzegt na jej boku napis: ,,Uwazajcie, kogo wypraszacie z restaura-
cji. Ci ludzie moga mie¢ trudno uchwytnych przyjaciot”.

*

W koncu Bruno miat wolny dzien i1 moglt uda¢ si¢ na poszukiwanie
sktadnikow na nastgpna uczte. Mattatoio, stara miejska rzeznia w Testac-
cio, byla od dawna zamknigta 1 zamieniona na stajni¢ dla koni, ktére obwo-
zily turystow po miescie w matych dwukotkach, ale istniato jeszcze kilka
innych, mniejszych miejsc w poblizu, gdzie przyjmowano tusze i rozbiera-
no je na czesci. Stare powiedzenie glosito, ze nie pozbywano si¢ tu niczego
procz beczenia. Jednym z tych miejsc byl Elodi, sklep migsny przytulony
do Monte Testaccio — ktdre samo w sobie nie jest wcale wzgorzem, ale
wielkim, starym usypiskiem §mieci, wysokim na jakies trzydziesci pig¢ me-
trow, pochodzacym jeszcze z czasOw romanskich i uformowanym z regu-
larnego stosu pottuczonych amfor — dzbanow z terakoty, w ktorych dawni
rzymianie transportowali oliwe z oliwek. Wokot podndza tej wiekowej go-
ry ze zbitych naczyn umiescily si¢ rozne warsztaty samochodowe, sklepy
migsne, a nawet restauracje, wydrazajac sobie dtugie jaskinie bez okien 1 z
tukowatymi dachami. W Elodi panowat pos¢pny potmrok, a trociny na pod-
todze znaczyly plamy krwi, ale jako$¢ migsa uchodzita za pierwszorzedna.

Bruno spedzil dwadziescia minut na rozmowie z wiascicielem, starym
[aco. Przy zakupie podrobow wazna role odgrywa zaufanie, gdyz konse-
kwencje nabycia produktu watpliwej Swiezosci sa o wiele powazniejsze niz
w wypadku czesci tuszy. Zwierzyt si¢ rzeznikowi, ze jest kucharzem, 1 za-
czat omawia¢ z nim roézne przepisy, az tamten w rownym stopniu przejat
si¢ przygotowywanym przez Brunona positkiem. Poszedt na zaplecze i
wrocil z zakrwawionymi rekami petnymi skarbow, posrod ktorych byty je-
lita mtodego cielaczka, mozg owcy, swinski 0zor 1 caly ogon wotowy, jesz-
cze nieobdarty ze skory 1 wygladajacy jak pejcz. Dokonali ostatecznej se-
lekcji. laco poradzit Brunonowi, zeby nie robit zbyt wymysinych dan.



— Trzymaj si¢ starych sprawdzonych przepisow, a nie mozesz nic ze-
psuc. Oprzyj si¢ pokusie wymyslania samemu — przestrzegal. — Wiem, ze
wy, mtodzi kucharze, zawsze chcecie wszystko udoskonalac.

Z tymi stowami w uszach Bruno wrocil ze swoim lupem, starannie za-
wini¢tym w gazete, na druga strong rzeki do dzielnicy Trastevere.

W rezultacie uktadajac menu, w duzej mierze zastosowat si¢ do rady
starego rzeznika. Jako antipasto postanowil poda¢ klasyczne, rzymskie frii-
to misio — male kesy najrozniejszych podrobow, wsrod nich kawateczki
mozdzku 1 watrobki, obgotowane we wrzatku, oraz slimaki, karczochy,
jabika, gruszki i chleb zanurzony w mleku, wszystko usmazone w gtebokim
thuszczu w chrupkiej panierce z jajka 1 bulki tartej. Na primo miato by¢ ri-
gatoni alla pajata — makaron z flaczkami cielaczka tak mtodego, ze byty
wciaz pelne mleka jego matki, gotowanymi na wolnym ogniu z cebula, bia-
tym winem, pomidorami, gozdzikami 1 czosnkiem. Na secondo dostang mi
Iza in umido — gulasz ze Sledziony jagnigcej, duszony z szalwia, anchois i
pieprzem. Gorzka satata z puntarelle al' acciuga — pedami cykorii z an-
chois — oczysci podniebienie, przygotowujac je na proste dolce: fragole in
aceto — truskawki w occie. Chcac zakonczy¢ mocnym akcentem, wytropit
paczuszke kopi luwak, rzadkiej kawy z Indonezji. Jednak mimo przestrog
starego laca nie mogt si¢ powstrzymac, by tu i 6wdzie nie zamieni¢ jakie-
go$ skladnika albo nie uwypukli¢ zasadniczego smaku sosu, wyrzucajac
wszystko, co jego zdaniem nie jest konieczne.

W sercu Brunona rados$¢ 1 smutek mieszaly si¢ teraz nierozerwalnie, jak
zoOttko 1 biatko jajka, ubijane na omlet. BOl, ze niemoze mie¢ Laury, osta-
dzata mu przyjemnos¢, ze moze dla niej gotowac. az w koncu nie wiedziat
gdzie konczy sig rozpacz, a zaczyna szczgscie.

*

Laura juz przed domem Tommasa poczuta mocny, drazniacy zapach
unoszacy si¢ na matej uliczce. Zatrzymata sig, zamkngla oczy 1 wceiagngla
go gleboko. Byl zlozony 1 ostry, jak w starym porcie, lecz nie rybny, a mig-
sny. Mimo woli wzdrygneta si¢. Bylo co$ ciemnego w tym zapachu, co$
niemal obrzydliwego — pizmowa, mroczna intensywnos¢, ktora zadawata
ktam stodkiej, zachgcajacej nucie gozdzikow 1 czosnku. Nozdrza sig jej roz-
szerzyty 1 slinka naptyneta do ust. Pchngla furtke 1 wbiegla po schodach.



Drzwi otworzyt jej wspotlokator Tommasa.

— Czes¢ — powiedziata. — Jest Tommaso? — UsSmiechneta si¢ do
Brunona, ktorego lubita.

— Konczy robi¢ kolacje. Wejdz, prosze.

Drzwi do kuchni byly zamknigte 1 dochodzita zza nich wigzanka rzym-
skich przeklenstw.

-— Na twoim miejscu bym tam nie szedt — baknat Bruno nieSmiato. —
Zachowuje si¢ troche jak maniak, kiedy gotuje. Wiesz, jak to jest... chce,
zeby wszystko bylo bez zarzutu. — Jakby dla podkreslenia tych stow roz-
legt si¢ gltosny brzek 1 trzaskanie talerzami.

— To chyba nielatwe gotowa¢ wedtug przepisow.

— Czasem, ale by¢ mistrzem kucharskim to cos wigcej, niz taczy¢ od-
powiednie sktadniki.

— Naprawdg? Na przyktad co?
Bruno stropit sig.

— To jak rdznica migdzy pianista a kompozytorem — powiedziat z wa-
haniem. — Pianista jest osoba kreatywna, oczywiscie, ale to tylko tuba ko-
gos$, kto powolat nuty do zycia. Zeby by¢ kucharzem, wystarczy by¢é piani-
sta, wykonawca pomystow innych ludzi. Lecz mistrz kucharski musi by¢
takze kompozytorem. Na przyklad dania, ktore bedziesz dzisiaj jesc, sa
przyrzadzone wedlug starych rzymskich przepisow, jednakze samo odtwa-
rzanie przesziosci, bez zadnych zmian, to nie zywa tradycja, tylko historia,
cos martwego. Te dania bytly udoskonalane przez wieki dzigki ludziom,
ktorzy probowali roznych przypraw, réznych kombinacji, odrzucali, co zte,
zostawiali, co dobre. Wigc jestesmy to winni mistrzom z przesztosci, zeby
kontynuowac ich dzieto 1 eksperymentowac, nawet kiedy mamy do czynie-
nia z najbardziej uswigconym tradycja przepisem.

Laura kiwngla glowa, wyraznie zaciekawiona, zatem mowit dale;j:

— Wezmy jedno z dan, ktore dzisiaj sprobujesz: fritto misto. Stary rzez-
nik, ktory sprzedawat mi podroby, upieral sig, ze powinny by¢ przyrzadza-
ne w dawny sposob; mozdzek, na przyktad, zawsze gotuje si¢ z warzywa-



mi, potem studzi, kroi na kawatki i smazy w panierce. Ale przyszto mi do
glowy, ze ta panierka niewiele si¢ r6zni od japonskiej tempury, a tempure
podaje si¢ ze stodkim chilli 1 sosem sojowym do maczania, wigc czemu by
nie zrobi¢ wiloskiej wersji tej przystawki, moze z octem balsamicznym z
Modeny zamiast soi, 1 przekonac sig, jak to... — Zamilkl, nagle zdajac so-
bie sprawg, ze go poniosto. Nie tylko machat rekami 1 zbyt si¢ podniecit,
ale zupetnie zapomnial, ze kolacja miata by¢ dzietem Tommasa. Spaniko-
wany usitowat sobie przypomnie¢, co moéwit. Czy chlapnat cos ghupiego?

Jednakze Laura miata inne zmartwienie.
— Tommaso chce mi da¢ mdzg? — Mina jej zrzedta.

— Migdzy innymi. Mo6zdzek, watrobke, flaczki. Musisz... — chciat po-
wiedziec: ,,mi zaufac", ale przetknatl to z trudem 1 dokonczyt: — ...mu za-
ufa¢. Tommaso wie, co robi 1 z pewnoscia wszystko bedzie ci smakowato,
jak tylko sprobujesz.

— Jak w tym starym powiedzonku: ,,Nigdy tego nie probowatam, bo te-
go nie lubig"?

— No wlasnie. Pewno jeszcze nieraz si¢ zdziwisz tym, co polubisz.
— Moze.

Laura czufa si¢ nieco skr¢gpowana. Bruno przygladat si¢ jej jakos dziw-
nie, robit niezrgczne przerwy w rozmowie 1 umykat przed nia wzrokiem.
Zauwazyla jednak, ze kiedy byla mowa o jedzeniu, nieSmiatos¢ mu mijata
jak r¢ka odjat. Patrzyl jej prosto w oczy, ptonac entuzjazmem. Starajac si¢
wroci¢ do tego tematu, spytata:

— A wigc to ty kupowates produkty, nie Tommaso?

— Stucham?

— Mowites o starym rzezniku, ktory sprzedat ci podroby.
— Tak?

Laura data za wygrana. Po chwili Bruno mruknal pod nosem, ze musi
juz i8¢, zerwal si¢ 1 wybiegl.



Z kuchni dat si¢ stysze¢ triumfalny okrzyk.

— Hej, Bruno! Kto powiedzial, ze kogut nie moze si¢ nauczy¢ znosic¢
jajek?*®

Drzwi si¢ otworzyty 1 pojawit si¢ Tommaso, trzymajac miske z satata w
obu rekach na wysokosci ramienia, jakby to byt puchar zdobyty w wyscigu.

— Puntarelle al' acciuga, w wykonaniu Tommasa! — Stanat jak wryty.
— Och, Lauro. Nie styszalem, ze przysztas.

— Bruno mnie wpuscit.
— Jest tu gdzies?
— Nie, wlasnie wyszedt.

— Aha. No dobrze. — Tommaso zdal sobie sprawe, ze wciaz tuli mi-
ske. — To bardzo trudna satatka — wyjasnit. — Najpierw trzeba pokroic
cykori¢ doktadnie w taki sposob.

P&zniej dodaje si¢ anchois, one tez wymagaja pokrojenia. Sol, pieprz,
oliwa... Cigzko to wszystko razem zgrac.

— Nie wydaje si¢ to takie znowu trudne — zauwazyta Laura. — W
kazdym razie w porOwnaniu z innymi rzeczami, ktore dla mnie robites.

Tommaso przybral powazna ming.

— Mozliwe, ale w gotowaniu najprostsze rzeczy sa najtrudniejsze. To
jak w filozofii zen.

— Mowisz teraz jak Bruno.

— Bruno? Tak, nazywam go filozofem kuchni. Nie, zeby si¢ na tym
znal, naturalnie — dodat szybko. — Ale tu i1 tam udato mu si¢ podtapac
troche wiedzy. Okruchy ze stolu mistrza.

— Czy mistrz da mi buziaka? — spytata Laura przymilnie.

Tommaso odtozyl miske¢ 1 pocatlowat uniesione ku niemu

® nawiazanie do powiedzonka: a gallina fa l'ovo e o gallo cabbrucia 'o culo — kura znosi jajka, kogut tylko wypina
tylek



usta, a pdzniej szyjg, policzek, oczy 1 reszte twarzy.

— Dajmy sobie spokdj z kolacja — szepnat jej do ucha, chwytajac zg-
bami koniuszek malzowiny. — Lepiej chodzmy do 16Zka.

— Chyba zartujesz — obruszyta si¢ Laura. — To pachnie fantastycznie.
— Mozemy zjes$¢ pOzniej.

— Ale chce zobaczy¢, co dla mnie ugotowates.

— To moze poczekac.

Jego rece dobraty sig juz z wprawa do wszystkich jej guzikéw. Poczuta
luz w talii, kiedy rozpiat jej spodnie. Jednocze$nie uwalniat ja ze stanika.
Przez moment byta rozdarta wewnetrznie, ale zaraz si¢ odsungta.

— My tez mozemy poczekac. Proszg, Tommaso?

Pogodzit si¢ z losem, wzruszajac ramionami.

— Dobrze, najpierw zjemy, pozniej pojdziemy do tozka.
Laura poczuta przyptyw irytacji. Nie dlatego, ze nie chciata

si¢ z nim kocha¢, tylko dlatego, ze przyjat to za pewnik, a kolacj¢ za ro-
dzaj gry wstegpnej. Otworzyla usta, zeby mu to wyjasni¢, lecz w koncu data
za wygrang. Tommaso byt mitym chlopcem, ale chyba niezdolnym zrozu-
mie¢ skomplikowanych ,regut 1 sprzecznosci rzadzacych jej ciatem. Nie by-
fa pewna, czy sama je rozumie.

*

Jednakze gdy zaczgli jes¢, musiata zrewidowaé swoja opini¢. Kazdy,
kto potrafi przyrzadzi¢ takie antipasto — kto jest w stanie wtozyc¢ tyle serca
1 pracy w zrobienie paru wybornych kesow, obtoczonych w kruchej, lekkiej
panierce, kryjacej po jednym matym kawatku delikatnego migsa lub pi-
kantnego, chrupiacego owocu, a smak kazdego z nich jest rownie wyrazny i
indywidualny jak dzwigk poszczegdlnych instrumentow w orkiestrze —
musi niewatpliwie mie¢ ztozona 1 wrazliwa osobowos¢, nawet jesli skrzet-
nie to ukrywa.

— To jak rog obfitosci — westchneta z podziwem. — Tylko nie mam
pojecia, co wkladam do ust.



— Powiem ci poOznie;.

Nadasala sie.

— Bruno juz mi zdradzit, ze jest tu migdzy innymi mézdzek.
— Jadtas juz kiedys mozdzek?

— Raz, we wloskiej restauracji w Ameryce. Byl okropny, zupetnie inny
niz ten. — Nadziata kolejny kes fritto misto na widelec. — A to? Co to
jest?

— Kawatek grasicy.
— Co to jest grasica?
Tommaso nie miat pojecia.

— To czgs¢ takiego czegos, co zwierze ma o tu... — Wskazat na tors
obiema rgkami, nie precyzujac miejsca.

— Aha. Tak czy siak, jest pyszna. A to?
— To jest chyba testiculo d'abbacchio. Jagnigce... hm... jadro.

— Jadro? No coz, sprobuymy. — Wtozyta kulk¢ do ust. Tommaso usty-
szal, jak zgryzaja ostrymi przednimi zgbami 1 zuje ze smakiem. — Mm...
jest bardziej chrupkie, niz myslatam

— Tak — powiedzial stabym glosem. — Prawd¢ mowiac, nie bylem
pewien, czy ci zasmakuje.

— Och, jest wyborne — zapewnila go. — Gumiaste i kruche jednocze-
snie. Masz ich tu wigcej? — Zajrzata do miski z fritto misto.

Tommaso odtozyl widelec. Nagle stracil apetyt.
— Powinno si¢ znalez¢. Poczgstuj sig, a ja pdjde do kuchni.

Jak wigkszos¢ rzymian, byl wychowany na podrobach i wiasnie dlatego
nie poswigcat im wigkszej uwagi. To byto co$, co matka stawiata na stole 1
co si¢ jadto ze smakiem, przekrzykujac si¢ przy positku z reszta rodziny.
Nigdy si¢ nie zastanawial, z czego doktadnie sa przyrzadzane rozne potra-
wy. Teraz, kiedy zmusita go do tego dociekliwos¢ Laury, poczut lekkie
mdtosci.



Laura jadta wszystko, co przed nia postawit. Co wigcej, chciala wszyst-
ko wiedzie¢: jaka to czgs¢ zwierzecia, jaka funkcje pehni i jak zostata przy-
gotowana.

— To takie nielogiczne — mowita. — Dlaczego ludzie chetnie jedza
kotlety jagnigce, ale nie jadra czy nereczki? Jagnigciu to nie robi roznicy.
W gruncie rzeczy wolatoby pewno, zebySmy si¢ delektowali jego jadrami
albo nerkami; to znaczy, chodzi mi o to, ze mozna przezy¢ bez jednej nerki
1 bez obu jader, ale jak jagni¢ roztupia na pot, zeby wyciac kotlety, to po
nim. — Nabrala nast¢pna porcj¢ rigatoni alla pajata na talerz. — Czemu
nie jesz? — Te pajate sa Smietankowe w smaku, jakby si¢ samemu ssato
krowe.

Tommaso pocieszyt si¢ mysla, ze co jak co, ale Brunonowi udato si¢
przynajmniej wyzwoli¢ Laurg¢ z wszelkich zahamowan. Jak juz przebrna
przez kolacjg, to czeka go upojny wieczor.

W koncu przyszia kolej na truskawki, ich stodycz zderzata si¢ z cierp-
koscia octu w zaskakujacym potaczeniu smakoéw. Laura wzdychala z za-
chwytem za kazdym razem, kiedy wktadata owoc do ust.

— Och, co za pycha... Mm... jakie to dobre.

Tommaso usmiechnatl si¢ skromnie 1 wzruszyt niedbale ramionami. Ja
nie budz¢ w niej takiej ekstazy, pomyslat z lekka zazdroscia, tylko kuchnia
Brunona. Ale zaraz przywotat si¢ do porzadku. To on, Tommaso, pdjdzie z
nia do 16zka. Co szkodzi, jesli dziewczyna lubi najpierw skosztowac przy-
smakow przyjaciela?

— Zrobi¢ kawe — zaproponowat.

Kiedy wrocit z kuchni z matym, o§miokatnym ekspresem i dwiema fili-
zaneczkami, swiatta w salonie byly przy¢mione, a Laura siedziata na pod-
todze, opierajac si¢ o kanape¢. Byla bez butow 1 usmiechata si¢ do niego za-
checajaco. To juz lepiej, pomyslal. Napetnit filizanki 1 usiadl obok. Powa-
chata napar z uznaniem.

— Interesujacy zapach. Co to za kawa?

— Kopi luwak. — Starat si¢ zapamigtac¢, co mu Bruno powiedziat. — Z
Indonezji. — Upit kropelke. Miata lekko stechty, wedzony smak.



— Kopi luwak, no, no... — Laura skosztowata tyczek. — Styszatam o
te] kawie, ale nigdy nie myslatam, ze sama bed¢ miata okazj¢ ja pic.

— Naprawdg? Dlaczego?
Spojrzata na niego z lekkim zdziwieniem. .

— Wiesz chyba, skad si¢ bierze? — Kiedy nie odpowiedzial, wyjasnita:
— Na plantacjach kawy zyje gryzon zwany luwak, ktory zywi si¢ owocami
kawy, a z powodu ich obfitosci wybiera tylko te najdojrzalsze 1 najczer-
wiensze. Ziarenka kawy, ktore sa w srodku owocow, przechodza przez
przewod pokarmowy luwaka 1 sa wydalane. Uwaza si¢ je za wielki przy-
smak 1 mlodzi mgzczyzni, ktorzy pracuja na plantacjach kawy, daja je swo-
im narzeczonym, wi¢c zwykle nie starcza ich na eksport. Uwielbiam kawg,
ale nigdy dotad nie zetknglam si¢ z tym gatunkiem.

Tommaso dyskretnie odstawit filizanke. Nie mogt w to uwierzy¢. Bruno
dal im kawe z ekskrementdéw szczura.

— Moze kieliszeczek distillatol — zaproponowat. Wszystko, byle po-
zby¢ si¢ smaku tej kawy.

— Wez sobie, nie krepuj sig.

Nalat sobie troche sambuca 1 objat dziewczyn¢ ramieniem. Poczut si¢
nieco razniej. Laura przytulita si¢ 1 zanikneta oczy, przywierajac do niego
w pocatlunku.

Ta cholerna kawa. Czul jej smak w ustach Laury, a w tle widmowy po-
smak wszystkich innych dan, ktére jedli tego wieczoru. W glowie zakotlata-
to mu stowo ,,grasica". Kiedy jezyk Laury wsunat si¢ glebiej, a jej zgby
przygryzty mu lekko dolng warge, myslat tylko o tym, gdzie doktadnie ta
grasica si¢ znajduje. Mial niejasne wrazenie, ze to chyba prostata, a prostata
jest... Zamknal oczy, przywotujac obraz potraw smacznych 1 prostych —
pizzy, klopsikow, spaghetti alla carbonara...

Poczut reke Laury wsuwajaca si¢ za pasek jego spodni 1 wstrzymat od-
dech. Wieczor zaczynatl mu si¢ podobac. Delikatnymi, dtugimi palcami ro-
bila rzeczy, ktorych si¢ nigdy nie spodziewat. Nie ulegato watpliwosci, ze
ta dziewczyna to prawdziwa wygrana na loterii. Z wprawa rozpial jej sta-
nik. Odsuneta na chwilg jego reke, zdjeta T-shirt przez gtowe 1 wrocita do
tego, co robila.



Rozebrat ja z pozostalych czesci garderoby, calujac kazdy skrawek jej
nagiego ciata. Ona odptacita mu tym samym. Miat racjg: ten positek po-
zbawit ja wszelkich zahamowan. Wziat truskawke z miski 1 przesunat mig-
dzy jej piersiami, a potem zlizat stodko-kwasny slad.

Par¢ minut pdzniej westchnat:

—Ooch...

— Dobrze c1?

— Uhm... Tylko nie wiedzialem, Ze hetero tez to robia.

Laura rozesmiata si¢ glebokim, gardfowym smiechem.

— Wobec tego jest jeszcze mndstwo rzeczy, o ktorych nie wiesz.

— Ooch... — westchnat znow Tommaso. Jgknat 1 zesztywniat. — Tylko
obchodz si¢ z ta parka ostroznie — dodal z niepokojem.

*

Czuta si¢ dziwnie i dziko. Jej cialo bylo tylko zbiorem organow. Stata
si¢ krwia 1 przewodem pokarmowym, 1 nie byto si¢ czego wstydzi¢. Wgry-
zta si¢ w Tommasa zartocznie, niczym zwierz¢ sycace si¢ tupem, a kiedy
miata do$¢, przerzucita przez niego nogg, jak jezdziec wsiadajacy na siodto,
1 pogalopowata.

Pe¢dzita nago na wielkim koniu posrod stada gtodnych wilkow, w srodku
nocy. Boki konia byty mokre od piany. Widziata co§ w oddali, jakies mate
zwierzg, ktore rozpaczliwie probowato uciec przed wataha zblizajaca si¢ z
kazda sekunda. Wilki tez wyczuly zdobycz 1 przyspieszyty kroku. Galopo-
wala coraz szybciej, naglac rumaka pokrzykiwaniem 1 naciskiem ud. Do-
scigali juz zwierzyne, kiedy nagle wyrosta przed nia przeszkoda, wysoki
mur zblizajacy si¢ w btyskawicznym tempie. Bylo za pdzno, zeby si¢ za-
trzymac. Wbila paznokcie w wierzchowca, wczepiajac si¢ w niego rozpacz-
liwie. Kiedy w koncu poszybowala w powietrze, wygigta plecy w tuk i1
krzyknela. Zwierze tez wrzeszczalo, rozrywane na strzepy przez zajadia
sforg, ktora je dopadta, wypruwajac mu migkkie pajate ostrymi zgbami, po-
zerajac coratella 1 zakrwawione, jasnoczerwone serce...

— Wszystko w porzadku? — spytat Tommaso.



— Uhm... — wydyszata.

— Mogtabys...? — Poklepat ja po rece, ktora weiaz zaciskata kurczowo
na jego torsie.

Palce jej zesztywnialy 1 kiedy je rozprostowata, zobaczyla, ze zostawita
mu glebokie slady paznokci na skorze.

— Och, Tommaso, strasznie przepraszam. Poniosto mnie.

Zeszla z niego 1 przytulita sig, chcac opowiedzie¢ mu to zdumiewajace
doswiadczenie, t¢ dziwna fantazje, to niezwykle wrazenie lotu. Ale wy-
czerpany Tommaso juz spat.



Nazajutrz rano Bruno wszedl do tazienki 1 stanat jak wryty. Laura po-
chylata si¢ nad wanna, owini¢ta recznikiem, myjac glowe. Nie styszata go.
Piana zmienila jej wltosy w mydlana, biala bezg. Przez chwilg nie mogt ode-
rwac¢ od niej oczu. Potem cofnat si¢ 1 zamknat drzwi, z trudem chwytajac
powietrze.

Jakis czas pozniej, kiedy juz wyszla z mieszkania, poszedl do pokoju
Tommasa. Przyjaciel drukowat zdjecia Laury na komputerze.

— Czes¢, Bruno. Kolacja byta wielkim sukcesem!

— To dobrze. — Zajrzal przyjacielowi przez ramig, zerkajac na zdjecia.
Co$ poruszyto mu si¢ gleboko w sercu, jak masy skalne przy ruchu tekto-
nicznym.

— Ta dziewczyna to dar losu, mozesz mi wierzy¢ — zwierzyl si¢
Tommaso. — Jest dzika jak diabli, kiedy si¢ rozgrzeje. — Otworzyt drzwi
szafy 1 przypial fotografie¢ Laury obok innych zdj¢¢. Cofnat sig, patrzac na
nia z podziwem. — Co sadzisz? — spytal przyjaciela.

— Cenny dodatek — zgodzit si¢ Bruno. — Prawd¢ mowiac, jest najlad-
niejsza dziewczyna w twojej szafie.

— Prawda? — przytaknal Tommaso z entuzjazmem, przygladajac si¢
kolekcji zdje¢. — Oprocz moze tej — wskazat palcem. — Nazywala si¢
Madchen. Niemka. Ale ona byta modelka. — Westchnal. — Wiesz, czego
najbardziej zatuje? Jest tyle kobiet na swiecie, a tylko jeden Tommaso.

*

Laura zadzwonita do Carlotty, chcac odby¢ powazna rozmowg,.

— Carlotto — zaczgla ostroznie — czy przychodza ci niekiedy niedo-
rzeczne mysli do glowy podczas uprawiania seksu?



— Oczywiscie. Czasem mysle o butach, czasem o bransoletkach. Zwy-
kle sa to jakie$ eleganckie dodatki.

— Wigc nigdy nie pedzitas nago na wielkim czarnym koniu, gonigc ma-
te futrzane zwierzatko wraz ze stadem wilkow?

Zapadta krotka cisza.
— No, no...

— I nie rozrywata$ tupu gotymi zgbami, pozerajac wnetrznosci przy
swietle ksigezyca?

— Myslg, ze bym to zapamigtata.

— Chciatam sig tylko upewnic.

— To raczej skutek uboczny jakiegos dania, ktore ci zaserwowal.
— Och, cara, menu byto zdumiewajace.

Kiedy wyliczata jej po kolei potrawy, Carlotta cmokata z uznaniem.

— Mniam, mniam, mniam... —Na koniec oswiadczyta: — To wszystko
1 jeszcze fantazje erotyczne na dodatek? Bez dwoch zdan przyjezdzam do
Rzymu na nastgpny weekend. I przywozg ze soba Andreg. I tak juz pora, by
poznat moich rodzicow.

*

Bruno cofnat si¢ z niechecia, widzac, ze Hugo Kass zostat przydzielony
do pracy jako patissiero przy jego stanowisku. A co gorsza 1 wbrew wszel-
kim regutom trzygwiazdkowej restauracji nie zostato jasno powiedziane,
ktory z nich ponosi odpowiedzialnos¢. Na pozor to posunigcie byto spowo-
dowane tym, ze Alain tworzyl nowe dolci, ale Bruno wiedzial, ze tak na-
prawdg szef chce mu dokuczy¢, zeby go ukarac za ostatnia wpadke.

Bardzo szybko stato si¢ jasne, ze Hugo nie przepusci zadnej okazji, aby
zademonstrowac swoja wyzszos¢. Zgodnie ze zwyczajem nadchodzace za-
mowienia byly gltosno wykrzykiwane, a kucharz, ktory miat przygotowac
dang potrawe, odpowiadat krotkim: Qui, szefie. Okazato sig, ze ledwo za-
mowienie splyneto z ust Karla, Hugo brat je na siebie, nawet wtedy, gdy



wymagato to od niego pracy nad dwoma deserami jednocze$nie. Tymcza-
sem Bruno gotowat si¢ ze zlosci 1 krecit mtynka palcami.

Tommaso, 1idac do zlewu z taca brudnych naczyn, zorientowat sig, co si¢
dzieje.

— Dlaczego mu na to pozwalasz? — syknat.

— Niewiele mogg zrobi¢ — mruknal Bruno, patrzac, jak Hugo buduje

kunsztowna galaretke z owocodw, przektadang warstwami nasaczonego al-
koholem biszkoptu.

— Czyzby? Jestes lepszy od niego.

— Nie bytbym taki pewien. — Bruno obserwowal taniec rak tamtego
nad deserem.

— Chcesz tu pracowac czy nie?

— Tak, ale...

— Wiec musisz levati questo camello dai coglioni*. Twoj problem,

Bruno, polega na tym, ze jestes mity. Zbyt mity. Jesli chcesz czegos, mu-
sisz o to walczy¢.

— Dobrze, dobrze. Zrozumiatem.

Nastgpnym razem, kiedy Karl wykrzyknal zamdwienie, Bruno rzucit:
Qui, szefie, zanim Hugo zdazyl otworzy¢ usta. To byto zamowienie na pa-
pillote de banane. Nawet w wyrafinowanej wersji, podawane; w Templi —
pieczone w kopercie z pasemkami wanilii 1 coulis z marakui — byt to de-
ser, ktory Bruno umiat zrobi¢ z zamknigtymi oczami. Hugo stanat z boku, z
kamienng twarza, kiedy Bruno smarowat pergamin biatkiem.

— Stolik czternasty, raz tarte fine aux pommes! — zawotat Karl.

— Qui, szefie — odpart natychmiast Hugo, wracajac na swoj posteru-
nek.

— Raz gratin de fruits...

?"dostownie: zrzuci¢ tego wielbtada ze swoich jaj



— Qui, szefie — podchwycit Bruno. Jeszcze zanim Karl skonczyt mo-
wic, siggnal po jajka.

Kelner przyniost Karlowi nastgpne zamowienie; ten rzucit tylko okiem 1
dodat:

— Stolik 6smy, jeszcze raz gratin.
Bruno chcial odpowiedziec, ale tym razem Hugo byt szybszy.
— Qui, szefie — podchwycit skwapliwie 1 sam siggnat po jajka.

Wobec tego przyrzadzali teraz rownolegle ten sam deser: gratin de fru-
its. Przepis byl zwodniczo prosty: §wieze owoce w sosie sabayon, lekko
karmelizowane. Sabayon to wytworniejszy, francuski kuzyn wtoskiego za-
baione. Trudno$¢ polegata na sposobie przygotowania, ktory wymagat ab-
solutnej precyzji i zgrania w czasie. Swieze zottka ubijato sie w mikserze
elektrycznym na najwyzszych obrotach, az potroity swoja objetos¢. W tym
czasie gotowalo si¢ rabarbar z cukrem 1 sokiem z cytryny i przeciskalo
przez sito, zeby zrobi¢ syrop. Pdzniej nalezalo nastawi¢ mikser na najnizsze
obroty 1 kropla po kropli wlewa¢ wrzacy syrop do sabayon. Ta goraca mie-
szanka zarowno Scinata zoltka, jak i je stabilizowala. Gdyby syrop dotknat
zimnej Scianki miski, zastyglby w twarde grudki. Gdyby spadl na obracaja-
ce si¢ ostrza miksera, wrzace krople opryskatyby twarz kucharza.

Jak dwaj tancerze w uktadzie choreograficznym, Bruno i Hugo, siggng¢li
jednoczesnie po cytryny 1 przepotowili je. Ich noze, kiedy kroili rabarbar,
byty idealnie zsynchronizowane, jak pateczki perkusisty. Z determinacja
malujaca si¢ na twarzach starali si¢, bezskutecznie, wyprzedzi¢ jeden dru-
giego. Obaj wycisngli cytryny dwoma wprawnymi obrotami nadgarstka.
Obaj jednoczesnie wyrzucili wycisnigte tupiny do kubta na $mieci, gdzie
zderzyly sig, spadajac. Obaj w tym samym momencie odwrdcili si¢ do du-
zych kuchenek gazowych i dwa wianuszki niebieskich plomykow pojawity
si¢ na palnikach w tym samym utamku sekundy.

Inni kucharze zorientowali sig, ze co$ si¢ swigci. Obserwowali, z po-
czatku ukradkiem, a potem z jawnym zdumieniem, rywalizacj¢ obu mez-
czyzn. Ubijajac zottka, Bruno lewa reka utozyt na talerzu bananes en papil-
lote 1 pchnat je po ladzie w strong commis, zeby ten zaniost deser do wyda-
nia. Natomiast Hugo zapomnial o swojej tarcie. Z przeklenstwem na ustach
musiat oderwac si¢ od sabayon 1 zmniejszy¢ ogien, zanim jablka si¢ spala.



Teraz Bruno zdobyt kilka cennych sekund przewagi. Spokojnie zmniej-
szyt obroty miksera 1 przygotowat si¢ do dodania goracego syropu, kropla
po kropli.

— Souffle aux fruits de la passion! — zawotat Karl.
Zaden z nich nie odpowiedziat. Zaden nie chciat braé na

siebie jeszcze jednego deseru przed rozstrzygnigciem bitwy o sabayon.
Nastgpita dtuga cisza, zaktocona tylko szumem dwoch elektrycznych mik-
Serow.

— Souffle aux fruits — powtorzyt szef kucharzy.

Bruno byt rozdarty. Z jednej strony nie chcial bra¢ tego zamowienia, z
drugiej to byta jego dziatka. To on byt odpowiedzialny za to, zeby klient
nie czekat.

— Qui, szefie — mruknat.

Hugo usmiechnat si¢ drapieznie. Bruno siggnat lewa reka po druga mise
miksera. Wlat rowne ilosci musu z marakui 1 stodkiej $mietanki na suflet 1
uruchomit mikser. Na szczescie zachowat biatka i teraz lewa reka zaczal je
ubija¢, a prawa jednoczesnie lat cienka struzke goracego syropu do sabay-
on.

— A faccia d'o cazzo!*"’ — gwizdnat jeden z kucharzy. — Zaden didzej
nie zmiksowalby tego lepie;.

Bruno potozyl owoce na talerzu, nalal na wierzch sabayon 1 siggnal po
swoja lutlampeg. Podczas gdy lewa reka delikatnie taczyt ubite biatko z ma-
sa na suflet, prawa zaczat glazurowac¢ wierzch sabayon zywym ogniem.

Jego uwaga byta bez reszty skupiona na tym, co robi, 1 ostrzegto go do-
piero nagte wstrzymanie oddechu patrzacych. W ostatniej chwili uskoczyt
przed dlugim ptomieniem, ktory wystrzelit z lutlampy Hugona, omal go nie
dosiggajac.

— Przepraszam, Bruno — powiedzial Hugo bez zajaknienia, regulujac
dysze.

10 *dostownie: twarz kutasa; to wyrazenie thumaczy si¢ z grubsza jako: zdumiewajace!



Bruno nie odpowiedziat. Wierzch jego sabayon pokrywala teraz paje-
czyna kruchego, brazowego karmelu. Deser byl skonczony. Wycierajac
ostroznie brzeg talerza serwetka, Bruno zawotal podkuchennego, zeby
wziat go do wydania. Jeden czy drugi z kucharzy nagrodzili go brawami.

— Spoko6j! — rozlegt si¢ poirytowany glos Alaina. Bruno zdat sobie
sprawg, ze musiat ich obserwowac bez stowa z drugiego konca kuchni. —
Wracajcie do pracy, wszyscy!

Mingla jeszcze co najmniej minuta, zanim Hugo przyrzadzit sabayon.
Bruno spokojnie konczyt suflet. Katem oka widziat, ze Alain podchodzi do
bufetu, nachyla si¢ nad deserami 1 oglada je ze wszystkich stron. Pozniej
podszedt do obu mezczyzn.

— Jeshi jeszcze raz zobacze podobne przedstawienie — oswiadczyt
zimno — obaj wylecicie z pracy. Zrozumiano?

— Tak, szefie — mrukneli.

— To nie tor wyscigowy. To kuchnia. — Odmaszerowat sztywno, zeby
skontrolowac¢ bukiet jarzyn.

Bruno odwrdcil si¢ z powrotem do piecyka, wyjal suflet 1 zaklat.
Wierzch byt spalony. I zaraz si¢ zorientowat dlaczego. Nastawil piekarnik
na sto dziewigcdziesiat stopni. Teraz pokr¢tto byto na dwustu dziesigciu.
Kto$ niepostrzezenie podwyzszyl temperaturg. Spojrzat na Hugona, ale
Francuz stat pochylony nisko nad lada i jego wyraz twarzy pozostawat za-
gadka. Bruno wrzucit suflet do kubta 1 zaczat od nowa. Mogl wygrac te bi-
twe, ale byl gotow si¢ zalozyc¢, ze wojna dopiero si¢ zaczeta.

*

— Dochodzimy teraz do trudnego pojgcia harmonii — mowi doktor
Fellowes. — Dla ludzi renesansu harmonia miata wymiar nie tylko este-
tyczny, ale takze duchowy. To punkt, w ktorym koncepcja 1 kreacja si¢ za-
zebiaja; sztuka malarza odzwierciedla 1 czci harmoni¢ stworzona przez Bo-
ga. — Zdjat pytek z koszuli, ktorej kolor tym razem najlepiej mozna by
okresli¢ jako winogronowy.

Laura usmiecha si¢ do niego marzycielsko. USmiecha si¢ dzisia; do
wszystkich. Doktor Fellowes pokastuje 1 ciggnie:



— Qracja ciala, subtelnos¢ formy, symbolizm koloru i tla... to elementy
harmonii.

Kiedy Laura pochyla glowe nad notesem, wyktadowca podziwia zarys
jeJ szyi, delikatny 1 harmonijny jak quattrocentro. Na moment zawiesza
glos. Nachodzi go mysl, ze to zdumiewajace, jak Wiochy potrafia wydobyc
pigkno z najzwyklejszych ludzi.

Mysli Laury sga tymczasem tak sprosne, ze az dziw, iz si¢ nie czerwieni.
W gruncie rzeczy, wrgcz przeciwnie. Bez zmruzenia oka patrzy na wykta-
dowce 1 wyobraza sobie siebie z Tommasem w t6zku. A wigc to powinno
1S¢ tam, a to tutaj, i czy nie bytoby mita niespodzianka, gdyby tamto poszto
tam roOwniez...

— Harmonia—powtarza Kim, obdarzajac Laur¢ usmiechem.

*

— Zatem gotujemy dla najlepszy przyjaciotki Laury. I dla jej chtopaka.

— Ach tak?

Siedzieli u Gennara, rozkoszujac si¢ pierwszym ristretti tego dnia. Bru-
nonowi krecito si¢ lekko w glowie. Nie wiedzial, czy dlatego, ze jest zako-
chany, czy dlatego, ze Gennaro ulepszyt swoja gaggi¢ o turbodotadowanie,
podtaczajac do niej potgzna pompeg pochodzaca z przemystowej myjki ci-
snieniowej. Cisnienie w ekspresie wzrosto dzigki temu do maksimum, prze-
kraczajac czerwona kresk¢ 1 kawa byla tak mocna, ze zbijata z n6g nawet
najstarszych bywalcow, ktorzy oszotomieni osuwali si¢ na najblizsze krze-
sto.

— Tak. Chociaz muszg ci powiedziec, ze wynikla mata komplikacja.

— Sytuacja nie moze juz chyba by¢ bardziej skomplikowana, niz jest —
zauwazyt Bruno.

— Moze komplikacja to zte stowo. Mala zmiana planu. Nie, nawet nie
planu. Miejsca.

— Co masz na mysli?



— Przyjaciotka Laury opowiedziala o mnie rodzicom, rozumiesz. A ci
rodzice mieszkaja tutaj, w Rzymie, 1 w rezultacie chca, zebym przyszedt do
nich 1 zrobit kolacje¢ dla wszystkich w ich domu, gdzie bedzie mieszkac ta
Carlotta ze swoim chlopakiem. Wigc oczywiscie musialem si¢ zgodzic.

Bruno wlepit w niego oczy.
— Zwariowates?

— A ¢c6z w tym trudnego? — Tommaso wzruszyt ramionami. — Pgjde,
obeym¢ dowodzenie w kuchni, wyrzuce stamtad jej matke 1 bedziemy mu-
sieli tylko znalez¢ sposob, zebys ty mogt wejs¢.

— Jak rozumiem, ja nie jestem zaproszony?
— No ¢6z, nie.

— Postawmy spraweg jasno, Tommaso. Oczekujesz, zebym wilamat si¢
do tego domu...

— To apartament.
— Apartament. Nawet lepiej. Pewno na szesnastym pigtrze?
— Hm... Chyba na drugim.

— Zebym wiamat sie do tego apartamentu na drugim pietrze, schowat
gdzies w kuchni 1 niepostrzezenie przygotowat kolacj¢?

— No wiasnie. Bruno, potrafisz bezbtednie oceni¢ sytuacjg. Jestes
cztowiekiem, ktory doskonale da sobie rade z przeprowadzeniem tego pla-
nu.

— Predzej czy pozniej, Tommaso, zostaniemy przytapani. Pomyslates o
tym?

— Oczywiscie. Bedziemy wtedy zmykac, gdzie pieprz ro$nie, a potem
mie¢ z tego niezty ubaw. Meglio un giorno da leone che cento dapecora*"’,
jak mowil moj ojciec, Swie¢ Pani nad jego dusza.

*

¥ Jepiej zy¢ jeden dzief jak lew niz sto dni jak owca



W kuchni Alain usytuowat si¢ tak, aby widzie¢ wszystko, co si¢ dzieje
w narozniku, gdzie przygotowywano desery. Wyraznie szukat pretekstu,
zeby wywyzszy¢ jednego ze swoich dwoch protegowanych.

Kiedy Bruno przecisnal potaczong ze Smietanka papke z moreli przez si-
to, zeby zrobi¢ syrop, okazato sig, ze w przecierze sa grudki. Zdziwiony
powtorzyt operacj¢ jeszcze raz. I znow w srodku byly kawatki owocow, a
nawet pestki. Wzial sito do reki 1 przyjrzat mu si¢ uwaznie.

Kto$ przebit w kilku miejscach czyms ostrym metalowa siateczke, po-
wigkszajac dziurki.

Odtozyt sito bez stowa 1 zrobil inspekcje swojego stanowiska. Miejsce
pracy kucharza okresla si¢ mianem mise-en-place, 1 kazdy kucharz otacza
si¢ wlasnym zestawem przyborow kuchennych i ingrediencji, kompletem
nozy, przypraw 1 ulubionych gadzetow. W goraczce przygotowan sigga po
nie automatycznie, nawet nie patrzac. Zaktada, ze miska ze Smietang to ta
sama miska, ktora wyjat z lodowki 1 skosztowal zawartos¢ par¢ godzin te-
mu, ze ocet jest tego samego gatunku, jakiego zawsze uzywa, ze cukier jest
cukrem...

Bruno zanurzyt palec w pojemniku z cukrem 1 polizat. Obok stodyczy
wyczul co$ jeszcze. SOL.

Tknigty zlym przeczuciem sprobowat octu. Zamiast octu butelka zawie-
rata lemoniadg z lukreciji.

Nogi si¢ pod nim ugi¢ly. Ile deserow zdazyt juz wydac z tymi sktadni-
kami? Dzigki Bogu, nie bylo zadnych skarg, ale mowito to co$§ bardzo
dziwnego o gosciach Templi, skoro nie odwazyli si¢ pisnac, ze ich desery
sa stone, a owoce przesiaknigte anyzkiem.

Podszedt prosto do Hugona Kassa, ktory stat w otoczeniu grupki akoli-
tow, 1 pchnat go szorstko w ramig, zmuszajac, zeby si¢ do niego odwrocil.

— Ruszale$ cos w moim mise?— spytat.
— Jasne, ze nie — odburknal Hugo krotko.

Kto$ zachichotat. Brunonowi nic wigcej nie byto trzeba. Nagromadzona
frustracja przerodzita si¢ we wsciekla furie. Wzial pigscia rozmach 1 z calej
sity walnat Francuza prosto w szczeke, wysytajac go na stos skrzynek z wa-



rzywami. To bylo cudowne uczucie, mimo ze Karl zobaczyt caty incydent z
drugiego konca kuchni i natychmiast wystat Brunona przed oblicze Alaina
Dufrais, ktory dat mu ostra reprymendg¢ 1 karnie zdegradowatl. Od tej pory
Bruno ma podlega¢ Hugonowi 1 — poinformowal Alain lodowato —jesli
Hugo nie bedzie z niego zadowolony, Bruno wyleci na zbity pysk.

*

Laura w akademiku odbiera telefon od portiera, ktory mowi, ze jest dla
niej przesytka. Schodzi na doét 1 ze zdumieniem przyjmuje dziwnie wygla-
dajacy bukiet.

Dopiero po uwaznym spojrzeniu mozna dostrzec, ze to wiazanka kan-
dyzowanych kwiatow: jasnopomaranczowych kielichow, niebieskich kwia-
tuszkow ogorecznika, a nawet delikatnych, matych paczkow r6z — wszyst-
kie zamknig¢te w twardej, przejrzystej skorupie cukru, jak karmelowe ja-
btuszka na patyku.

Nie ma zadnego lisciku, ale Laura wie, ze tylko jedna osoba na §wiecie
mogla zrobic jej taki prezent. Idzie spac ze stodycza karmelu na ustach 1 $ni
o swoim witoskim kochanku o goracych, namigtnych oczach.

*

Bruno, stojac w swojej matej kuchence, patrzy przez okno na Spiace
miasto 1 przytyka sopel kruchego karmelu do ust. Kiedy stodycz rozlewa
mu si¢ na j¢zyku, mysli: Ona ma w tej chwili w ustach ten sam smak, kosz-
tujac moj dar. Serce wypelnia mu rados¢, gdy wyobraza sobie, ze to jak po-
calunek, ktory ich faczy ponad dachami domow.



Bruno doszedl do wniosku, ze jedynym sposobem na to, by Tommaso
mogt podac positek w apartamencie rodzicow Carlotty jako wykonany wta-
snorgcznie, jest przygotowanie potraw wczesniej. Zrobi co$ prostego, ale
smakowitego, co bedzie mozna przeszmuglowac¢ do kuchni 1 odgrzac. A
poniewaz nie ma nic prostszego ani bardziej smakowitego niz naprawde
dobra, S§wieza pasta, zakasat rekawy 1 wziat si¢ do roboty.

Najpierw potozyt na blacie kuchennym duza, drewniang stolnicg. Do-
mowego makaronu nigdy nie robi si¢ na marmurze, bo jego chtod usztyw-
nia ciasto 1 utrudnia rozbicie glutenu. Usypat kopczyk najdelikatniejszej
maki Tipo 00, lekkiej jak popidl, 1 sptaszczyl nieco czubek, robiac mate
wglebienie, do ktorego wlat ubite jajka. Nakryl je maka 1 za pomoca widel-
ca mieszal przez chwilg jedno z drugim. Odtozyl widelec 1 zastapit go pal-
cami. Stopniowo lepkie jajka 1 sypka maka zaczely tworzy¢ gtadka, sprezy-
sta mase, ktorg ugniatal, az przestala si¢ klei¢. Kiedy umylt 1 wytart rece,
mogl wcisnac do niej kciuk 1 wyjacé go bez sladu przylegajacych drobinek.

Nasada dloni rozgniott nieco ciasto 1 ztozyl na pot. Szybki potobrot i
zrobit jeszcze raz to samo, wolno przetamujac wewngtrzny opOr materii.
Ugnies¢, zlozy¢, obrocic. Ugniesé, ztozy¢, obroci¢. Robienie makaronu to
rytual zagniatania i1 rozciagania, te same ruchy rak wykonywane nieskon-
czong ilos¢ razy, automatycznie i precyzyjnie niczym sztukator czy piani-
sta. Bruno zagniatal ciasto dokladnie osiem minut. To byla cig¢zka, fizyczna
praca 1 wkrotce zlal go pot, ale z wolna ciasto stawato si¢ elastyczne, a jego
powierzchnia gladka jak skora Laury.

Nieuchronnie wciaz wracat do niej myslami. Wysitek fizyczny znalazt
odbicie w grze wyobrazni, glowe przepelnialy mu erotyczne marzenia.
Ugnies¢, ztozy¢, obrocic... Ramiona bolaty go, na mysl o tym, zeby ja ob-
jac, a cialo mial napigte z seksualnej frustracji. Przed oczami tanczyty mu
goraczkowe obrazy. Ugnies¢, ztozy€, obroci¢. Zrobi¢ deser, ktory rozpali
jej krew w zylach, postanowit. Poczuje to, co ja teraz. Chociaz jakas czast-
ka umystu zdawat sobie spraweg, ze nie on na tym skorzysta, a Tommaso,
nie umiat si¢ oprze¢ potrzebie wyrazenia swoich uczu¢ za pomoca gotowa-
nia.



I ciasto, 1 kucharz musieli odpocza¢ po przezytych trudach. Bruno za-
brat si¢ do przygotowania secondo, ktorym miata byC saltimbocca, kla-
syczne, rzymskie danie migsne z rozbitej cienko jak papier cielgciny, zwi-
nigtej z plasterkiem prosciutto 1 paroma listkami szalwii. Wczesniej przy-
gotowang potraw¢ mozna bylo usmazy¢ w mgnieniu oka 1 nawet Tommaso
nie powinien tego zepsuc.

Po jakichs$ dziesigciu minutach Bruno wrocit do ciasta, rozklepat je tro-
che 1 siggnat po watek. Byt dlugi jak miecz — miat doktadnie osiemdziesiat
centymetrow — 1 cienszy od zwyklych watkow, zeby szybciej sie kregcit
podczas watkowania. Chodzito o to, by nie uzywac sity. Nie tyle nalezato
naciskac ciasto, ile je delikatnie rozciagac¢, podobnie jak rozsmarowuje si¢
lukier na torcie.

Kiedy placek byl wielkosci pizzy, zmienil ruchy rak, rozwatkowujac je
rOwnomiernie na boki. To byta najtrudniejsza czes¢. Bruno wiedzial, ze nie
jest w tym tak dobry jak chocby pierwsza lepsza gospodyni domowa z re-
gionu Emilia-Romania, ktora robi to codziennie przez cate zycie, ale nie
miat czasu eksperymentowac. Gdyby mitrezyl zbyt dlugo, ciasto wyschtoby
1 popekato. Rozprowadzat je stopniowo po stolnicy, az stalo si¢ cienkie i
zwiewne jak jedwab, za kazdym pociagni¢ciem watka zwisajac coraz nizej
ze stotu. Nadeszta pora, by pokroi¢ ciasto na tortellini.

*

— Signora, ma pani durszlak? — zawotat Tommaso przez wpototwarte
drzwi.

Matka Carlotty wparowata do kuchni, zeby pokaza¢ mu, gdzie trzyma
utensylia kuchenne, 1 obrzucita krytycznym wzrokiem zbior sktadnikow,
ktore roztozyl na ladzie.

— Przygotowuje pan Swiezg paste? — spytata ze zdumieniem, patrzac
na make 1 jajka, ktore ostentacyjnie wystawit na plan pierwszy.

— Oczywiscie.
— Chce pan pozyczy¢ maszynke do robienia makaronu?
Tommaso skrzywit sig.

— Nigdy ich nie uzywam. Wolg robi¢ wszystko wlasnorgcznie.



— Ale czy ma pan walek?

Tommaso machnal niedbale reka.

— Bedg¢ improwizowal.

Kobieta zrobila sceptyczna ming.

— Jak moze pan zastapi¢ improwizacja watek do makaronu?
Tommaso uznal, ze czas zmieni¢ temat.

— Bede potrzebowat duzego dzbanka, z ceramiki, nie ze szkla, jesli
wolno paniag prosi¢, 1 szeS¢ kieliszkow do jajek roznej wielkosci. Aha, 1
jeszcze butelke dobrej marsali, najlepszej, jaka pani maz ma. — To powin-
no na chwile odwroci¢ jej uwage, pomyslat, odprowadzajac kobietg wzro-
kiem, kiedy pomkneta spehnic jego prosbe. Miat nadzieje, ze Bruno wkrotce
si¢ zjawi. To przedsiewzigcie okazato sig trudniejsze, niz si¢ spodziewal.

— Jak mu 1dzie? — spytata Carlotta.
Goscie siedzieli w jadalni, gdzie mieli czeka¢ na dzieto
Tommasa, 1 wszyscy zaczynali si¢ juz lekko niecierpliwic.

— Nie zaczat jeszcze robi¢ pasty 1 od dwudziestu minut kroi t¢ sama to-
dyge selera. Teraz chce kieliszki do jajek. I butelkg¢ marsali.

— Zaraz przynios¢ — zaofiarowat si¢ szybko doktor Ferrara, wstajac.

Nie bardzo rozumiat, jak do tego doszto, ze ktos obcy objat dowodzenie
w kuchni jego Zony, ale po latach wspolnego pozycia umiat rozpoznac po-
tencjalnie wybuchowa sytuacje¢. Usta Costanzy Ferrary byly zacisnigte w
cienka kreske, a wlosy miata tak mocno Sciagnigte do tytu, ze czaszka jej
zbielata.

— Obiecuje, ze to czekanie si¢ optaci — powiedziata Laura lojalnie.

Z kuchni doszedl odgtos trzaskania garnkami, a potem glosny Spiew
Tommasa. Andrea, chtopak Carlotty, rozesmiat si¢ 1 zapalit kolejnego pa-
pierosa.



Piazza Agnelli lezat posrodku siatki identycznych ulic, na ktorych staty
identyczne biate apartamentowce. Po polgodzinnym objezdzaniu terenu na
skuterze Tommasa Bruno zlokalizowal w koncu wtasciwy adres, stanat pod
domem 1 dwa razy zatrabit. Na drugim pigtrze otworzylto si¢ okno.

— Pe' venlinove e trenta — powital go Tommaso ze ztoscia. — Tengo
certi cazzi che mi abballanoper 'a capo*?. Ledwo zdazyte$. Omal nie do-
stalem ataku serca.

— Przepraszam. Zgubitem sig.

*

Tommaso juz spuszczat wiadro na sznurku, do ktorego pospiesznie
zgarnal z blatu make i jajka. Kiedy znalazta si¢ na ulicy, Bruno ostroznie
zastapit je garnkiem, ktory przyjaciel szybko wciagnat na goreg.

— Tortellini, si! — upewnit sig.

— Tak. Sos jest w stoiku.

— Gdzie saltimbocche?

— Zaraz. ZeSlij najpierw sktadniki.

Tommaso spuscil na dot surowa cielgcing 1 poodrywane z todyzek listki
szalwii, a Bruno wystal mu na gor¢ przygotowane wczesniej danie.

— Pamigtasz, co masz robi¢? — spytat z niepokojem.

— Oczywiscie. Po tylu latach przyjmowania zamowien? Wszystko beg-
dzie dobrze.

Bruno wzruszyt ramionami 1 wsiadt na skuter. Nie mial pewnosci Tom-
masa, ze to si¢ uda, ale nic juz nie mogt poradzic.

*

Tommaso wybiegt z kuchni z misa petna fortellini 1 teatralnym gestem
postawil ja na stole.

12 *dostownie: dwadziescia dziewie¢ do trzydziestu kutasow tanczy w mojej glowie



— Zapraszam do jedzenia.
Twarz matki Carlotty przedstawiata obraz zdumienia.
— To juz gotowe?

— Oczywiscie. — Tommaso z duma podsuwat gosciom mis¢. — Pro-
sz¢ bardzo. Kiedy panstwo beda jes¢ primo, wroce do kuchni 1 przygotuje
secondo.

— Pachnie wspaniale — powiedziata Carlotta.
— Smakuje tez niezle — dorzucit jej chlopak, ktory juz zaczat jesc.

Costanza pociagneta nosem. Mezczyzni moga uwazac si¢ za kucharzy,
ale to jeszcze nie znaczy, ze umieja gotowac. Rzadko zdarzato jej sig¢ zjesc
w restauracji co$, co bytoby lepsze od jej wlasnych dokonan. Nadziata je-
den pierozek na widelec 1 podniosta do gory.

— Ma niewlasciwy ksztalt — ocenita krytycznie. Wiozyta go do ust.
Wszyscy patrzyli na nia, czekajac na werdykt. — Hm... — mrukne¢ta w
koncu, biorac nastepny pierozek.

To bylo wszystko, co powiedziata do konca primo, lecz siedzacym przy
stole nie umknal fakt, ze zjadta do ostatka kazdy najmniejszy kawatek pie-
rozka z talerza. Zostata tylko odrobina sosu. Patrzyta na nig zachtannym
wzrokiem. Inni wzigli kawalki chleba 1 wycierali nimi resztki sosu. Costan-
za walczyla ze soba przez chwilg, a pozniej jej pulchna reka powedrowata
do koszyczka z pieczywem.

*

W trakcie lunchu Laura, ktoéra siedziala po lewej rece doktora Ferrary,
zauwazyla dwie rzeczy. Po pierwsze, bardzo si¢ starat zabawiac ja rozmo-
wa; po drugie, podczas tej rozmowy nawiazywat kontakt wzrokowy gtow-
nie z jej piersiami. Kiedy skonczyli saltimbocche, potozyl rami¢ na oparciu
jej krzesta, szczegdtowo relacjonujac piersiom cudowne chwile, jakie prze-
zyl w komunie hippisow w Toskanii w latach szes¢dziesiatych. Od czasu
do czasu muskat palcami plecy Laury, podkreslajac jaki§ szczegot.



Po drugiej stronie stotu Carlotta robita stodkie oczy do Andrei. Zsungta
pantofel 1 wspinata mu si¢ stopa po nodze, Smiejac si¢ z efektu, jaki to mia-
o na konwersacj¢ z jej matka, ktora siedziata obok niego.

W koncu Costanza podniosta si¢ chwiejnie 1 oznajmita, ze idzie do
Tommasa do kuchni. Zatoczywszy si¢ w drzwiach, podeszia do mlodego
cztowieka, rozpostarta ramiona 1 gratulujac mu wylewnie, przygarngta do
obfitego biustu. Uwigziony w jej uscisku, Tommaso poczul, ze podszczy-
puje go palcami, jakby byt kurczakiem, ktorego Swiezos¢ sprawdza u rzez-
nika.

— Jest jeszcze dolce — wyjakal. — Mamy jeszcze jedno danie na ko-
niec.

Costanza niechg¢tnie uwolnita go z objgc.

— Zaraz podam — obiecat.

*

Na deser byto tartufo, gelato z gorzkiej czekolady, posypane kakao.

Okoto osiemdziesigciu pigciu procent czekolady na swiecie robi si¢ ze
zwyktych lub ogrodowych ziaren kakaowych ,,Forastero". Prawie dziesigé
procent — ze szlachetniejszej odmiany ,, Trinitario". A mniej niz pig¢ pro-
cent z rzadkich, aromatycznych ziaren ,,Criollo", dostgpnych tylko w naj-
odleglejszych regionach Kolumbii 1 Wenezueli. Te ziarna sa tak poszuki-
wane, ze potrafig osiagnac za kilogram ceng wielokrotnie wyzsza od innych
lokalnych zbiorow — kokainy. Po poddaniu fermentacji, przewiezieniu,
lekkim prazeniu i drobnym zmieleniu do grubosci okolo pigtnastu mikro-
now powstaja z nich w koncu tabliczki czekolady, ktorej nawet najmniejszy
okruszek eksploduje na jezyku gigbia smaku.

Tartufo to czekoladowe gelato, uformowane na ksztatt trufli, lecz
ochrzczone tak rowniez dzigki innym zaletom. Ukrecone z zottek, cukru,
odrobiny mleka 1 mnostwa najlepszej czekolady z ziaren ,,Criollo", z do-
datkiem palacej odrobiny chilli, tartufo Brunona mialo rownie bogaty,
zmystowy 1 zniewalajacy smak jak funghi, od ktoérych wzigto swoja nazwe
— 1 bylo jeszcze silniejszym afrodyzjakiem.



Kiedy dolce wjechato na stot, uwaga biesiadnikéw zndéw w petni skupita
si¢ najedzeniu. Na kilka minut zapadta nabozna cisza, gdy podnosili ly-
zeczki z lodami do ust, kontemplujac w zadumie rozkoszne doznania.

Costanza Ferrara pierwsza przerwata milczenie.

— To byto nadzwyczajne — oswiadczyta. Glowy wokot stotu przytak-
nety energicznie ostatkiem sit. Tommaso usmiechnat si¢ skromnie. — Po
takim positku — dodata — nalezy si¢ nam sjesta. — Wstala majestatycz-
nie. — Chodz, Aldo.

Doktor Ferrara, zaskoczony, wyplatal re¢ke¢ z oparcia krzesta Laury 1
podnidst si¢ niepewnie na nogi. W jego oczach pojawita si¢ nagle odwiecz-
na panika zotnierza opuszczajacego bezpieczne okopy przed marszem w
nieznane.

— Tez bym si¢ chetnie potozyt — oznajmit Andrea po ich wyjsciu, pa-
trzac znaczaco na Carlotte. — Tommaso, fantastyczne zarcie. Czujg, ze
zrobito mi si¢ nagle ciasno w spodniach.

— Mieymy nadziej¢ — mrukneta Carlotta. — Lauro, mamy tu wolny
pokdj, gdybyscie tez chcieli si¢ z Tommasem zdrzemnac.

*

Pigtnascie minut pozniej apartament rozbrzmial echem zduszonych je-
kow 1 westchnien, kiedy trzy pary oddawaty si¢ w rozny sposob namigtno-
sci rozbudzonej lunchem. Doktor Ferrara, ktory nie kochat si¢ z zona od
wielu miesigey, z trudem chwytat oddech, kiedy skakata na nim jak nadpo-
budliwy konik polny, do wtoru alarmujacego zgrzytu rozjezdzajacych si¢
nog 16zka. Carlotta 1 Andrea zabawiali si¢ nieco spokojniej. Tommaso 1
Laura znikngli w wolnym pokoju, a ich ubrania lezaty juz rozrzucone na
podtodze, gdy nagle Laura uniosta si¢ 1 szepnela:

— Mam pomyst.
— Ja tez. M) pomyst jest taki, zeby parzy¢ si¢ jak kroliki. A twoj?
— Lody.

— Hm... Zrobmy tak: najpierw wprowadzimy w zycie moj pomyst, a
potem two;.



Ale Laura juz szfa na palcach do drzwi.
— Poczekaj.

Witozyta na wszelki wypadek T-shirt, zakradta si¢ do kuchni, wyjeta z
zamrazalnika naczynie z resztka tartufo 1 wrécita z nim do sypialni.

— Zamknij oczy — zarzadzila, wskakujac z powrotem do t6zka. — 1
lez bez ruchu.

Tommaso postusznie zamknat oczy. Wygarngla tyzka kulke lodow 1 po-
tozyla mu na lewej brodawce.

— Au! — parsknal. — Zimno!

— Zaraz cig rozgrzejg. — Przykryta lodami druga brodawke.
Zndéw prychnat.

— Przyjemnie?

— Uhm... — Wzdrygnat si¢ lekko.

— I jeszcze tuta) — powiedziala, ktadac mu trzecia kulke na brzuchu,
tuz ponizej pgpka. — Ktora mam zliza¢ najpierw? — Ogarngta go wzro-
kiem, jakby nie mogta si¢ zdecydowac.

Gelato juz zaczelo si¢ topi¢. Struzki ciemnoczekoladowych lodow
sptywaly z muskularnego torsu. Pochylita si¢ nad mata kulka tartufo przy
pepku 1 weiagneta ja do ust. Westchngla z zachwytem.

— Och...

Przylegajac do nieruchomego Tommasa, podazyta jezykiem za jednym
ze strumykow roztopionej czekolady.

— Och...

Krecito jej si¢ w gltowie, nie wiedziata, gdzie koncza si¢ kubki smako-
we, a zaczynaja koncowki nerwow. Odwrodcita si¢ w druga strong i1 zaczeta
tropi¢ ustami okruszki na wpot stopionej czekolady wokot bioder Tomma-
sa. Odprezyl sie z ulga, kiedy cieptym jezykiem zlizata z niego ostatnie lo-
dowate struzki jak z cieknacego rozka lodow. Nagle poczula, ze nie moze
dtuzej czekac€. Usiadla na Tommasie okrakiem 1 polaczyta si¢ z nim jednym



ptynnym ruchem, wyginajac si¢ do tytu, kiedy wszedt w nia, twardy 1 nie-
cierpliwy, siggajac niemal kregostupa.

— Och...

Przywarta do niego jeszcze ciasniej 1 pochylita si¢, zeby go pocatowac;
jej wargi byly jednoczes$nie zimne 1 stodkie od lodow.

— Och...
Tommaso rowniez jeknat. Po gelato ciepto jej ciata palito go jak ogien.
— Och...

Laura nagle zdala sobie sprawe, ze czego$ jej brakuje. W ustach czuta
pustkg. Gelato. Siggneta po lody 1 wlozyla sobie mata tyzeczke do ust.
Tak... Zamkneta oczy w ekstazie. Nastgpna tyzeczka i1 nastgpna... coraz
szybciej 1 szybciej...

Ruchy jej ciala stawaty si¢ zsynchronizowane. Za kazdym razem, kiedy
Tommaso w nia wchodzil, tyzeczka gelato ladowata w jej ustach. A kiedy
si¢ cofal, tyzeczka tez si¢ cofata 1 zagl¢biata w naczynie z lodami po nowa
porcje. Aby mieC tatwiejszy dostep, postawila je na piersi Tommasa.
Skrzywit si¢ z zimna, ale Laura o to nie dbata. Odrzucita tyzeczke 1 wygar-
neta lody z miski palcami, wktadajac je sobie do ust.

*

Bruno tymczasem wziat si¢ po powrocie do pieczenia chleba, desperac-
ko starajac si¢ nie mysle¢ o Laurze. Ale erotyczne obrazy, bolesne 1 rania-
ce, nie dawaty mu spokoju. Widziat ja katem oka, naga 1 uSmiechnieta, lecz
kiedy odwracat ku niej glowe, zjawa natychmiast umykata przed jego roz-
goraczkowanym wzrokiem.

Zalowal teraz, ze zrobit ten deser. Przedobrzyt. Sam zjadl go troche do-
piero przed chwila 1 byl zdumiony jego moca. Zwlaszcza wyraznym akcen-
tem chilli. Zapozyczyt ten pomyst z kuchni meksykanskiej. Ostra nuta, po-
czatkowo stgpiona chtodem lodow i1 stodycza czekolady, najpierw mrowita
lekko w jezyk 1 szczypala w usta, ale stopniowo stawata si¢ coraz inten-
sywniejsza.



Bruno wepchnat do ust kilka kesow swiezego chleba, starajac si¢ myslec¢
o czym innym. Na prozno. Te lody zamiast go ochlodzié, tylko pogorszyty
Sprawe.

*

Kiedy Andrea zachrapal cicho u boku Carlotty, lezala, patrzac w sufit.
Nagle przyszedt jej do glowy pewien pomyst tak kuszacy, ze po prostu nie
mogta mu si¢ oprzec.

Przypomniala sobie, ze w zamrazarce matki zostalo jeszcze trochg wy-
bornych lodow tartufo. Co prawda, zajadali si¢ nimi wczesniej bez umiaru,
ale okazaly sie tak esencjonalne, tak geste, tak intensywnie czekoladowe, ze
nie byli w stanie zjes¢ wszystkich porcji. Pamigtata catkiem jasno, ze zosta-
fa przynajmniej jedna — 1 teraz ja wzywala. Wezwanie bylo tym glos-
niejsze, ze Andrea, jak zawsze, zasnat zaraz po osiagni¢ciu wilasnej przy-
jemnosci, zostawiajac ja w stanie rozdraznionego niezaspokojenia. W jakis
dziwny sposob brak satysfakcji seksualnej przetozyt si¢ na gwattowna cheé
skosztowania jeszcze chocCby tyzeczki tego pysznego deseru Tommasa.

Odrzuciwszy koldreg, Carlotta wiozyta szlafrok 1 poszita na palcach do
drzwi. W mieszkaniu panowata cisza. Wslizgngta si¢ do kuchni i staneta jak
wryta. Jej matka, tez w szlafroku, wchodzita wlasnie przez drugie drzwi.

Matka 1 coérka spojrzaly na siebie. natychmiast odgadujac swoje zamia-
ry. Lodowka byta doktadnie w potowie drogi miedzy nimi. Niedbale, jakby
szta do zlewu po szklanke wody, Carlotta zaczeta ku niej zmierzac.

Po drugiej stronie kuchni matka rowniez ruszyta nonszalancko w kie-
runku lodowki.

Carlotta przyspieszyla kroku. Matka tez zwigkszyta tempo. Odrzucajac
godnos¢, Carlotta puscita si¢ biegiem. Ale jej matka potrafita by¢ zdumie-
wajaco szybka jak na taka mata, korpulentna osobg. Kiedy Carlotta dopadta
lodoéwki 1 siggneta do raczki zamrazalnika, pulchne rami¢ matki zabloko-
walo jej droge. Staty, mierzac si¢ wyzywajacym wzrokiem. A potem, jakby
za milczacym porozumieniem, obie naraz pociagnely za raczkg.

Zamrazalnik byt pusty.



W tym momencie do kuchni wkroczyta Laura, niosac pusta salaterke po
tartufo, ktora ostroznie wtozyta do zlewu 1 powitala je promiennym usmie-
chem.

Podczas gdy trzy kobiety w milczeniu zajety si¢ zmywaniem, powdd ich
niezgody odkrywat wspolna wig¢z z ojcem Carlotty, ktory nastawil jedna ze
swoich starych ptyt.

— O... Return to Fantasy — powiedzial Tommaso, nastawiajac uszu. —
Jeden z najlepszych albumow, jakie kiedykolwiek powstaty.

— Dziwne, ze to znasz. Sam bylem jeszcze mlodym cztowiekiem, kiedy
go wydali.

— Och, jestem wielkim fanem zespotu Uriah Heep.

— A ciekawe, czy poznasz to.

Nastawil inng plytg. Po chwili Tommaso kiwnat gtowa.
— Hawkwind. Warrior at the Edge of Time. Klasyka.
— No, no, dobry jestes. A to? — Znow zmienit ptyte.
— Bad Company.

— Brawo! — pochwalil go doktor Ferrara. Zaczat tanczy¢, nieco
chwiejnie. Przekrzykujac muzyke, dodat: — Wiesz, jeste$ tez catkiem nie-
ztym kucharzem.

Tommaso wzruszyt ramionami ze skromna mina.

— Duzisiaj trzy razy przeleciatem zong 1 w dalszym ciagu mi stoi jak
ogorek z betonu.

— Prego. Milo styszec.

— Chodzi o to, ze mam troch¢ gotowki do zainwestowania — ciagnal
doktor Ferrara. — Matka Costanzy umarta 1 zostawila nam co nieco, stara
kutwa. Nie chce gra¢ tym na gietdzie, rzad 1 tak ktadzie tape na wszystkich
profitach. Wolg zainwestowa¢ w jakis maly, lokalny interes, gdzie moge
bra¢ zyski prosto z kasy 1 zwymysla¢ personel za ich brak. Na przyklad w
restauracj¢. A mam wrazenie, ze ludzie chgtnie zaptaciliby sporo kasy za
taka wyzerke, jaka mialem dzisiaj, zwlaszcza gdyby wiedzieli, ze ich part-



nerka bedzie potem napalona jak marcowa kotka. — Podrapat si¢ po glo-
wie. — Co wigcej, mam idealne miejsce. Stary Cristophe ma mala austerie
w samym centrum Rzymu i wiem na pewno, ze chce ja sprzedac. Co ty na
to?

— Jest mi dobrze tak, jak jest — oswiadczyt Tommaso.

— Zrobitbym ci¢ wspdlnikiem, oczywiscie. Nie rOwnorzednym, rzecz
jasna, ale miatby$ swdj udziat w zyskach.

Przez chwilg¢ Tommaso byl niemal gotow sig skusic.
— Nie, dzigkuj¢ — odpart w koncu. — Lubie gotowac, ale chyba nie
jestem jeszcze gotow do prowadzenia wilasnej restauracji.
%k

— On jest zdumiewajacy — przyznata pdzniej Carlotta przyjaciotce. —
Twoj Tommaso jest po prostu zdumiewajacy. Co za artysta.

— Prawda? — zgodzila si¢ Laura.
— Wiesz, ze mQj ojciec chce zatozy¢ z nim restauracj¢?
— Nie, nie powiedziat mi.

Laura dopiero teraz uzmystowita sobie, ze Tommaso wlasciwie niewiele
je; mowi. W gruncie rzeczy, skoro juz zaczeta o tym myslec, nie pamigtata
ani jednej prawdziwej rozmowy, ktora by odbyli. Jedli jego fantastyczne
potrawy, kochali si¢, zartowali, szeptal jej po wltosku czute stowka do ucha,
ale nie wiedziala, co tak naprawd¢ chodzi mu po glowie.

Jednakze, jak stwierdzita Carlotta, byt artysta. I wyrazat si¢ poprzez go-
towanie, a nie poprzez stowa.

*

— Doktor Ferrara chce otworzy¢ ze mna restauracj¢ — powiedziat
Tommaso. Rozesmial si¢. — Wyobrazasz sobie? Zaofiarowal mi nawet
udzial w zyskach. Bardzo nalegal. Gdybym nie wiedziat, jaka bedzie twoja
reakcja, przyjacielu, niewiele brakowato, a bym si¢ zgodzit.

Byli u Gennara. Bruno nie odpowiedzial, z zamyslonym wyrazem twa-
rzy pil caffe.



— Oczywiscie — ciggnat Tommaso — powiedzialem mu, ze to niemoz-
liwe. Przy wszystkich komplikacjach tylko tego nam brakuje, zeby jeszcze
zaktadac restauracjeg.

Bruno w dalszym ciagu milczal. Przed oczami miat Laur¢ w erotycz-
nych pozach. Wyobrazat sobie, jak smakuja rozne czgsci jej ciata. Te do-
znania byty tak realne, ze Slinka naptyn¢ta mu do ust.

— Tak sobie mysle — powiedziat, kiedy wyszli z baru — ze nastgpnym
razem przygotuje Laurze co$ innego. Moze siegng¢ do starych wiejskich
przepisow.

— Ale po co? — spytal Tommaso, szczerze zdumiony.
— No c0z, to jej powinno zasmakowac.

— Nie... To znaczy, po co ma by¢ jaki$ nastepny raz?
— Zeby zrobié¢ Laurze przyjemnosé, oczywiscie.

— Ale twoja kuchnia pomogta mi juz osiagnac¢ wszystko, o  co prosi-
tem, 1 jeszcze wigcej. Od tej pory sam dam sobie radg.

— Czyzby? — wyrazit watpliwo$¢ Bruno.

— Oczywiscie. | tak mam juz trochg dos¢ wszystkich tych wymyslnych
potraw.

— No to co jej podasz?

— Cos prostego. Prostego, lecz pozywnego. — Tommaso machnal nie-
dbale reka. — Jakas paste na przyktad. Satatg. Risotto.

— Risotto jest trudniejsze, niz myslisz.

— Bzdura. Moja matka robita to ciagle, kiedy bytem dzieckiem. Nie ma
w tym nic trudnego. Troche ryzu, troch¢ wina, troch¢ parmezanu...

— Laura jest przyzwyczajona do tego, co najlepsze — ostrzegt go Bru-
no.

Zrobito mu si¢ stabo. Nie wolno mu bedzie nawet dla niej gotowac! Po-
czut si¢ jak niemowa, ktoremu wyrwano jezyk 1 uniemozliwiono wyrazanie
uczu¢. Ale Tommaso byl nieugicty.



— Przyzwyczai si¢ do czegos innego. W koncu to tylko jedzenie. Sam
zobaczysz.
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Bruno mogt tylko sta¢ z boku 1 patrze¢, jak Tommaso panoszy si¢ w
kuchni i zabiera do przygotowania pierwszej wtasnorgcznej kolacji dla Lau-
ry. Pomimo ostrzezen postanowit zrobi¢ risotto.

— Ryz powinien by¢ superfino — poradzit mu Bruno, starajac si¢ byc
pomocny. —Najlepszy jest ,,Carnaroli”, chociaz ,,Vialone Nano" wchtania
wigcej ptynu...

— Dos¢! — zagrzmiat Tommaso, wypychajac go z kuchni. — Zrobig
tak, jak robita moja matka.

W glebi ducha Bruno uwazat, ze matka Tommasa nie byta najlepsza ku-
charka, sadzac po sktadnikach, jakie przyjaciel zgromadzil na stole, ale
chtopak wiedziat swoje 1 nic nie mozna byto na to poradzic.

— Bede¢ u Gennara, gdybys mnie potrzebowat — mruknat Bruno, go-
dzac si¢ z porazka.

*

Tommaso otworzyt butelkg¢ wina 1 zabrat si¢ do roboty. Jest catkiem
niezle, uznal, nalawszy sobie szklaneczk¢ do poprobowania. A w koncu,
jesli chodzi o risotto, wino jest najwazniejsze. Wsypal ryz do rondla 1 dodat
troche masta, po czym zaczal kroi¢ cebule. Co jeszcze jest potrzebne? Oli-
wa, czosnek. I ziota. Nie pamigtat, jakich zi6t uzywata matka, wigc uciat na
chybit trafil spora gars¢ z doniczek Brunona na oknie.

Domieszat ziota, ale risotto wciaz wygladato nieco ubogo. Otworzyt lo-
dowke 1 przejrzal zawarto$¢. Doskonale, jest Smietana — Smietana zawsze
dodaje smaku. W szafce znalazl trochg¢ suszonych porcini. Pamigtat jak
przez mgle, ze matka dodawata czasem funghi do risotta, wigc posiekat
porcini 1 dorzucit do ryzu.

Dzwonek do drzwi oznajmit przybycie Laury. Jak zwykle weszta prosto
do kuchni, weszac, co przyszykowat.



— Dzisiaj bedzie niespodzianka — oznajmit Tommaso; nakryt pokryw-
ka garnek, do ktorego probowala zajrzec, 1 delikatnie wypchnat ja z kuchni.

— Wobec tego na razie bede musiata zadowoli¢ si¢ kucharzem — po-
wiedziata, wsuwajac mu re¢ce pod koszulg 1 podsuwajac usta do pocatunku.

Pie¢ minut pozniej spytata bez tchu:
— Kiedy to bedzie gotowe?

— Nie martw si¢. Mamy mnostwo czasu — odpart Tommaso, nie prze-
rywajac pieszczot.

Lezeli spleceni na kanapie, na wpot nadzy, kiedy poczut zapach spaleni-
zny.

Risotto. Zupetnie o nim zapomniat. Pomknat do kuchni 1 podniost po-
krywke. Zamiast kremowej, plynnej zupy z wina 1 ryzu, patrzyl na niego
smierdzacy, siarkowy krater ze zweglonych ziaren, przypominajacy pozo-
statos¢ spalonego wulkanu.

— Cholera jasna! — zaklat pod nosem.
— Wszystko w porzadku? — zawotlata Laura z drugiego pokoju.

— Tak, tak, wszystko okej. — Zastanawial si¢ intensywnie. Bruno po-
wiedzial, ze bedzie u Gennara. Moze potrafi to jakos uratowac. — Zabraklo
mi jednego skladnika. Wyskoczg na chwilg 1 zaraz wracam.

Brano wystuchat opowiesci przyjaciela 1 natychmiast odgadt, co si¢
musiato stac.

— Pamigtales, zeby najpierw namoczy¢ porcini? — spytat.
— Namoczy¢?

— Niewazne. I tak nie bedziesz juz mogt uzy¢ tego ryzu, zepsutoby to
cala potrawg. Chodzmy na gorg; sprawdzimy, co si¢ da zrobic.

— Ale Laura nie moze ci¢ zobaczy¢ — zasepit si¢ Tommaso. — Juz
wiem. Pojde pierwszy 1 zawiazg jej oczy.

— Zawiazesz jej oczy?!



— Jasne. Bedzie mysle¢, ze to taka zabawa. Dziewczeta uwielbiaja takie
przekomarzanki.

— Naprawdg¢? — wyrazil watpliwo$¢ Bruno.
— Zostaw to mnie.

*

Bruno czekat pod drzwiami mieszkania. Tommaso wyjrzat po kilku mi-
nutach.

— Gotowe — szepnat. — Nic nie podejrzewa.

— Coz... jesli jestes pewien...

— Nie martw si¢. Co mam robi¢?

— Biegnij 1 przynies jeszcze jedna butelke wina. Tylko szybko.

— Okej. — Tommaso dodat mu otuchy podniesieniem kciuka 1 juz go
nie byto.

Bruno pchnat drzwi 1 wszedl na palcach. W mieszkaniu panowata cisza.
Nagle dobiegl go zmystowy $miech. Laura lezata na kanapie, na wpot roze-
brana. Na oczach miata zawigzany gruby, weliany szalik.

— Tommaso? — spytata.
Bruno zamart.

— Wiem, ze tu jeste$ 1 na mnie patrzysz, bo nie stysze, zebys gotowat.
— Zaczeta kreci¢ glowa wte 1 wewte, starajac zlokalizowa¢ go za pomoca
stuchu. — Jesli mamy si¢ dalej w to bawic, to chce dosta¢ buzi — oznajmi-
ta. —Po jednym pocatunku za kazde pie¢ minut, ktore kazesz mi czekac na
kolacje. Wigc jestes juz mi winien co najmniej dwa.

Bruno stat jak zamurowany, bojac si¢ ruszy¢.
— Albo zdejmg ten szalik — zagrozita.

Nie wiedzac, co robi¢, postapit krok w jej kierunku. Musiata to ustyszec,
bo powiedziala:

— To rozumiem — 1 podniosta gtowe, czekajac.



Nie mogt si¢ temu oprzec¢. Pochylit si¢ nad nig 1 musnat ustami jej war-
gi. Byt to najlzejszy z pocatunkow, tak krotki 1 przelotny, ze si¢ prawie nie
liczyt. A potem drugi... Zoladek podszedt mu do gardta, jakby spadat w
przepas¢, usta go zapiekly, a policzki zaptongty jak u kogos, kto zgryzi
diavolillo.

— Hm... — mrukneta Laura i w poczuciu winy wydato mu sig, ze za-
brzmiato w tym pewne zdziwienie.

Poszedt do kuchni, probujac wzia¢ si¢ w gars¢. Risotto zajmie mu co
najmniej dwadziescia minut, ale nie mial produktow na nic innego. Nasta-
wil ryz 1 zaczal podsmaza¢ inne skladniki. Kiedy dochodzity na patelni,
szybko zrobit antipasti z tego, co byto w lodoéwce: nadziat oliwki kaparami
1 szatwia, owinat kruche paluszki plasterkami prosciutto.

— Czas minat! — zawotala Laura.

Wyszedt z kuchni 1 kiedy podniosta twarz do pocatunku, wlozyt jej do
ust oliwke.

— Mniam, mniam... Pycha. Ale pocatunek swoja droga.

Zawahat sig, potem szybko ja cmoknal. Smak oliwki faczyl si¢ ze stody-
cza jej ust. Wstrzymat oddech 1 cofnat sig.

— Jeszcze — zazadata Laura. — Tommaso, przestan si¢ ze mna dro-
czyc.

Imig przyjaciela przywrocito Brunona do rzeczywistosci. Co ja robig, na
mitos¢ boska? — pomyslal, zty na siebie. Wrocil do kuchni 1 opart sig¢ o
drzwi, drzac na calym ciele.

W koncu ustyszat szybkie kroki Tommasa na schodach. Kiedy ten wsli-
zgnal si¢ do mieszkania, trzymajac triumfalnie w gorze butelke wina, Bru-
no wskazat mu bez stowa kanape¢ 1 wycofat

sig, zostawiajac przyjacielowi reszt¢ wieczoru.

*

Chodzit po kocich tbach matych uliczek Trastevere, starajac si¢ nie my-
sle¢, co Laura 1 jego przyjaciel teraz robia. Dla uspokojenia wypit distillato



w jednym z otwartych noca barow, potrzasajac przeczaco glowa, kiedy
pigkni transseksualisci, jedyni inni klienci, sktadali mu kuszace propozycje.

Trzast si¢ caly na mysl, jak blisko byt katastrofy. Gdyby szalik zsunat
si¢ jej z oczu... az ciarki przeszly mu po krzyzu. Wyobrazat sobie grozg i
obrzydzenie Laury. Nie mowiac oczywiscie o wscieklosci Tommasa. Co
tez mu przyszto do glowy?

Ale obok tej strasznej wizji mimo woli przychodzita mu na mysl inna
wersja wypadkow. W tej wersji Laura patrzyta na niego nie ze zgroza i
wstretem, lecz z mitoscia 1 pozadaniem, rozchylajac usta 1 pochylajac sig ku
niemu po drugi pocatunek...

Oszalal. Po prostu oszalal. Musze wzia¢ si¢ w gars¢, powiedzial sobie.
Muszg si¢ nauczy¢ nad soba panowac. Laura jest dziewczyna Tommasa, 1
na tym koniec.

*

Bruno wszedt do mieszkania i1 nastawil uszu. Bylo cicho. Pomaszerowat
do kuchni. Znat tylko jedno lekarstwo na taki stan ducha. Starajac si¢ nie
trzaska¢ garnkami, nalat trochg oliwy z oliwek na patelni¢, dodat pare kraz-
kow chilli 1 zgnieciony zabek czosnku. W drugim garnku nastawit bulion
na paste in brodo.

Zajety gotowaniem nie zauwazyl obserwujacej go twarzy w oknie, do-
poki nie siggnal po wywar, zeby zdja¢ go z ognia. Zaskoczony szarpnat
garnkiem 1 chlupnat sobie goracym ptynem na r¢ke. Krzyknat z bolu.

Laura, nie mogac zasna¢, wyszta na dach 1 usiadla, podziwiajac widok
— cudowne spigtrzenie sredniowiecznych budowli zbiegajacych do rzeki,
za ktora wznosity si¢ patace 1 kopuly kosciotdéw w centrum Rzymu. Styszac
odglosy z kuchni, pomyslata najpierw, ze to Tommaso. Pdzniej ze zdumie-
niem zobaczyla, ze Bruno cos$ gotuje. Jednakze jeszcze bardziej zdumiewa-
jace bylo to, jak doskonale sobie radzit, nawet lepiej niz Tommaso. Nigdy
nie widziala, zeby kto$ tak sprawnie przygotowywat jedzenie. Sam sposob,
w jaki kroit chilli, swiadczyt o niewiarygodnej wrecz wprawie, a do tego
nawet nie patrzyl na r¢ce. Pozniej ja dostrzegt 1 oblat si¢ wrzatkiem.



— Przepraszam — powiedziala szybko. — Nie chciatam ci¢ wystra-
szy¢. — Bruno wlozyl reke pod zimna wodg¢. — Poczekaj, juz do ciebie
ide.

Kiedy weszta do kuchni, starat si¢ jedna reka owina¢ przedramie banda-
zem 1 zawiazac¢ na supet zegbami.

— Pozwol, pomogg ci. — Na skorze pojawit si¢ juz babel. — Bruno,
tak mi przykro — powiedziala, bandazujac mu od nowa starannie rekg. —
Zachowalam si¢ bezmysinie.

— Nic si¢ nie stalo. W kuchni takie rzeczy czgsto si¢ zdarzaja.
— Ale chyba nie przy zlewozmywaku, gdzie pracujesz?

— Uhm... Tam tez. Czasem brudne garnki sa goragce. — Na szczescie
Laura, zajeta bandazem, nie widziala, ze twarz poczerwieniata mu jak spa-
rzone rami¢. — A ja jestem niezdarny.

— Wecale tak nie uwazam.

Patrzyt na jej wlosy, kiedy wiazata mu bandaz. Mimo woli zaczat od-
dziela¢ poszczegdlne sktadniki jej zapachu. Bergamotka, cytryna, cyna-
mon... i cos$ jeszcze: lekka, stodka nuta, ktora byta zapachem jej skory. Sta-
rat si¢ zarejestrowac to w pamigci, utrwali¢ na podniebieniu.

Tort weselny powinien mie¢ kandyzowane owoce... Nie, przestan o tym
mysle¢, skarcit si¢ w duchu.

— Gotowe — oznajmila, cofajac si¢ 1 podziwiajac swoje dzieto.
— Bardzo ciasno zwiazalas.

— Tak trzeba.

— Ale musze skonczy¢ zupe.

— Ja si¢ tym zajme¢. — Postawita garnek z powrotem na ogniu. — Po-
wiedz mi tylko, co mam robic.

— Po prawej masz tyzke do mieszania. I teraz powinnas dodac chilli.
— W ten sposdb?

— Doskonale.



Nie spuszczal z niej oka.

— To si¢ bedzie gotowac jeszcze z dziesi¢¢ minut. Nie musisz czekac.
— Ale chce. Przynajmniej tyle mogg zrobic.

Nastapit dtugi moment ciszy.

— Wiesz, jak wygladate§ — odezwata si¢ w koncu — kiedy obserwo-
walam ci¢ przez okno?

— Jak?

— Jak czarnoksigznik. Mieszajacy w kotle. Oko traszki 1 skrzydto nie-
toperza.

— Oko traszki? — Zmarszczyl brwi. — Nie datoby wiele smaku —
wycedzit z namystem.— Za male.

Usmiechneta sie.
— To tylko takie powiedzonko.

— Ach... rozumiem. No c0z, w gotowaniu rzeczywiscie jest cos z magii.
A w przepisach co$ z tajemnych mikstur.

— Wyobraz sobie, jakby to bylo, gdyby mozna rzuca¢ urok gotowa-
niem.

— No wlasnie — odparl, odwracajac wzrok.

— Ludzie wszgdzie wokot zamienialiby si¢ w zaby. — Wskazata na zu-
pe. — Mozemy sprobowac?

— Jesli chcesz. — Sam nie miat takiej potrzeby; wiedzial doktadnie, jak
bedzie smakowac.

Wzigla tyzke 1 posmakowatla rosotu.

— Jest naprawde dobry — powiedziala ze zdziwieniem. — A nawet
bardzo dobry.

— Musisz dodac jeszcze dwie szczypty soli 1 troche oliwy z oliwek.

— Nawet nie sprobowates.



Wzruszyt ramionami.
— Ale tego mu wiasnie trzeba.

— W porzadku, panie czarnoksi¢zniku. Pan tu rzadzi. — Dodata soli 1
wzieta butelke z oliwg. — Ile nalac¢?

— Dwa chlupy.
— Moglbys przetozy¢ to na angielski system miar 1 wag?

— Zamknij kciukiem wylot szyjki i odwrd¢ butelke do gory nogami.
Kiedy oderwiesz kciuk, oliwa, wyptywajac, chlupnie dwa razy. Wtasnie ty-
le potrzeba.

— Sprytne. — Odlozyta butelke 1 zlizata ostatnie krople oliwy z kciuka.
Bruno poczut, ze serce skacze mu do gardia. — Dlaczego nie zostates ku-
charzem? — spytala, niczego nieswiadoma. — Z cala pewnoscia masz do
tego predyspozycje.

— Co6z... moze kiedys...

— Tommaso pewno cig uczy?

— Co$ w tym rodzaju.

— Jest bardzo utalentowanym kucharzem.

— Jest utalentowany w wielu dziedzinach — powiedziat Bruno lojalnie.

— Pewno zawsze mial wielkie powodzenie u kobiet — rzucita od nie-
chcenia.

— Chyba tak.

— Czy byt ktos... no wiesz... specjalny?

— Nie — odparl zgodnie z prawda.

— Ale musiala by¢ jakas inna kobieta, dla ktorej gotowat?
Bruno zawahat si¢. Datby wiele, zeby moc jej wszystko

wyznac. Jednakze bylo juz za pdzno. Padto zbyt wiele klamstw. Gdyby
Laura odkryta prawdg, doznataby szoku.



— Nie — oswiadczyl stanowczo. — Mozesz mi wierzy¢: Tommaso
nigdy nie gotowal dla zadnej innej dziewczyny.

Zobaczyt szczescie w jej oczach 1 odwrdcit glowe, peten obrzydzenia do
samego siebie.



11

W kuchni w Templi panowal spokoj. Pierwsi goscie dokonywali wybo-
ru, Karl wykrzykiwat zamowienia, a kucharze przyymowali je 1 zabierali si¢
do przypisanych sobie zadan. Alain Dufrais objal wzrokiem swoje krole-
stwo 1 kiwnat gtowa z satysfakcja.

Brunonowi tez poprawit si¢ humor. Brak personelu na stanowisku garde
manger sprawil, ze Hugo Kass zostat czasowo odsunigty od robienia dese-
row 1 Bruno mogt bez przeszkod czyni¢ swoje przygotowania.

Nagle ustyszat ciche:
— Psst!

Rozejrzal sig, nie mogac poczatkowo zidentyfikowac¢ zrodta glosu. Do-
piero po chwili dojrzal Tommasa przykucnigtego za piecem.

— Hej, Tommaso, co si¢ dzieje?

— Musimy si¢ zamieni¢ miejscami. Rodzice Carlotty tu sa. Wiesz, dok-
tor Ferrara 1 jego zona.

— Dlaczego? — spytal Bruno, zdumiony.

— Nie wiem. By¢ moze dlatego, iz mysla, ze ja tu gotuj¢. Z pewnoscia
on chce zndéw zaciagnac¢ ja do tozka.

— Chodzi mi o to, dlaczego mamy si¢ zamieniac?

— Bo jesli mnie zobacza, dowiedza sig, ze jestem tylko kelnerem. A je-
shi si¢ gdzies schowam, nikt ich nie obstuzy. Wigc musz¢ zostac tutaj, a ty
musisz wlozy¢ moj uniform 1 zajac si¢ ich stolikiem.

Bruno westchnat. Przez chwile miat ochot¢ wysta¢c Tommasa do diabta.
Lecz pamig¢ o skradzionych pocatunkach wciaz obciazala mu sumienie.

— Dobrze. Ale musze tu wroci¢, zanim przyjda pierwsze zamowienia
na dolci.



*

W tym momencie przez frontowe drzwi restauracji wkroczyta grupka
czterech m¢zczyzn. Chociaz byli kosztownie ubrani, ich nieco prostackie
maniery Swiadczyly, ze nie sa to zwykli klienci Templi. Przewodzil im
drobny, niewysoki me¢zczyzna, ktorego doskonale skrojony garnitur byt z
pewnoscia robiony na zamdwienie.

Kelner podbiegt im na spotkanie. Zanim zdazyl otworzy¢ usta, drobny
mezczyzna powiedzial:

— Mamy rezerwacjg dla czterech osob. Na nazwisko Norca.
Kelner sprawdzit listg. Rzeczywiscie byla taka rezerwacja.

Nie mogt wiedzie€, ze prawdziwy signor Norca, biznesmen, ktory za-
mowit stolik, zostal tego ranka przekonany do odstapienia go pewnym
ustosunkowanym przyjaciolom przyjacidl. Poczatkowo si¢ opierat — w
koncu czekat trzy miesiace, aby zjes¢ w Templi, 1 ostrzyt sobie na to z¢by
— ale krotki telefon od prezesa jego firmy w Palermo, poparty drugim, od
najwazniejszego klienta w Neapolu, uzmystowily mu, ze o wiele przyjem-
niej bedzie spedzi¢ przerwe na lunch w matym barze obok biura, gdzie wia-
snie teraz pokrzepial si¢ grappa, kojac nerwy.

— Rzeczywiscie, mamy taka rezerwacj ¢ — wycedzit kelner.

— Doskonale. — Teodoro poklepal go po ramieniu. — Wobec tego
proszg nas zaprowadzi¢ do stolika.

Kiedy szli przez bar, jeden z m¢zczyzn od niechcenia zgarnal butelke
whisky. Kelner udat, ze tego nie widzi.

*

Wiadomos¢, ze w restauracji sa mafiosi, rozeszta si¢ wsrod personelu
sali lotem btyskawicy 1 rownie szybko przenikneta do kuchni. Alain Dufrais
zamart 1 siggnat po swoj czepek. Kiedy sztywnym krokiem ruszyt do drzwi
jadalni, podbiegt do niego maitre d' Franciscus byt Wiochem 1 wiedziat,
czym to pachnie. Szepnat co$ szefowi do ucha.

Przez chwilg wygladalo na to, ze Alain go zignoruje. Drgnat mu migsien
policzka. Pozniej, z wyraznym wysitkiem, odwrocit si¢ 1 cofnal do kuchni.



*

Uptyneto duzo czasu, odkad Bruno byt kelnerem. Co wigcej, kazdy sto-
lik w Templi byt nakryty zdumiewajaca liczba naczyn 1 przyboréw, a do
kelnera nalezato nalanie wina do odpowiedniego kieliszka 1 zadbanie, by
przy kazdym talerzu lezaty wlasciwe sztucce. Bruno poczul, ze si¢ w tym
gubi; Na szczescie doktor Ferrara 1 jego zona gruchali jak para nastolatkow
1 nie zwracali na niego uwagi, przynajmniej do czasu, az Ferrara przyzwat
go, by ztozy¢ zamowienie.

— O ile si¢ nie mylg, jednym z waszych kucharzy jest Tommaso Massi?
— Tak, oczywiscie.

— Czy moze mi pan powiedziecC, ktore z dan z karty sa jego dzietem?
— Dolci — odparl Bruno.

— W takim razie — zwrocil si¢ doktor Ferrara do zony — wezmiemy
tylko primo, a potem ktorys z deserow Tommasa.

Bruno wymknat si¢, zanim maitre d' go wypatrzyt. Miat szczgscie, ze
przy tak licznej obsludze sali tatwiej mu bylo zgina¢ w thumie.

*

Franciscus postanowit osobiscie obstuzy¢ stolik Teodora. Zaczat od za-
pewnienia, ze lunch bedzie oczywiscie na koszt firmy. P6zniej dodat pot-
gebkiem, ze specjalnos¢ szefa kuchni, confit of lamb en persillade, jest w
tym momencie szczegdlnie dobra.

— Dla mnie pasta carbonara i1 stek — oswiadczyt pierwszy z mez-
czyzn.

— DIla mnie to samo — dorzucit jego sasiad.
— Prawd¢ méwiac, my nie... — zaczat Franciscus i1 zamilkt.

— Poniewaz mamy dzis czwartek, wezme gnocchi — zdecydowat trzeci
g0s¢.

— A ja gnocchi i piccata milanese, a pozniej tiramisu — oznajmil ta-
skawie Teodoro. Oddat Franciscusowi karty dan, do ktorych zaden z nich
nawet nie zajrzal. — Zostawiam wam wybor wina, skoro wy za to placicie.



— Oczywiscie — powiedzial Franciscus z lekkim uktonem, majac na-
dziej¢, ze w piwnicy jest jeszcze chateau petrus.

*

— Dwa razy pasta carbonara. Dwa razy gnocchi. Dwa razy stek, do-
brze wysmazony. Raz piccata milanese. — Karl ztozyl zamdwienie przera-
zonym szeptem, jakby przez Sciszenie glosu te slowa zabrzmialy mniej
bluznierczo w kuchni monsieur Dufrais. Poszczego6lni kucharze rownie
sptoszonym tonem przyjeli je do wiadomosci.

A potem Karl zawotat: tiramisu 1 nastapita krotka cisza. Gdy w koncu
patissier odpowiedziat, nikt nie zauwazyt dziwnej nuty w jego glosie.
Wszyscy byli zbyt zaabsorbowani mysla, jakim cudem przygotuja nieznane
rzymskie dania, ktore wtasnie zostaty zamdwione.

*

Tommaso patrzyt na zawartos¢ lodowki. Tiramisu, jak wiedziat, to bi-
scotti namoczone w espresso 1 brandy, zwienczone ubitym jajkiem 1 mas-
carpone. Ale w jakich proporcjach? Co powinien zrobi¢ najpierw? Gdyby
tylko miat ksigzke kucharska!

Moéwi sig czasem o rzymianach, ze organizacja nie jest ich mocng stro-
na, ale potrafia doskonale improwizowa¢. Tommaso w desperacji wyjat
rozne sktadniki z lodowki 1 zabral si¢ do improwizowania.

*

Franciscus, otwierajac butelk¢ petrasa, zastygt bez ruchu. Wydawato
mu si¢, ze wlasnie dojrzal jednego z kucharzy, ktory przebrany w uniform
kelnera nalewa wina do pucharka na wodg. Podsunal sobie korek pod nos i
bogaty aromat dlugich lat lezakowania, wspanialy 1 majestatyczny, na
chwile go uspokoil. Przelat troch¢ wina z jednego kieliszka do drugiego,
zeby sprawdzi¢ jego jakos¢, ktora byla bez zarzutu, a p6zniej pozwolit so-
bie na maty, wzmacniajacy tyk.



Brano wrocit na swoje stanowisko w sama pore, by powstrzyma¢ Tom-
masa przed wyslaniem na bufet podawczy packi tak nieapetycznej, ze on,
Bruno, nie podatby jej nawet psu. Na szczgscie uwaga szefa byta skierowa-
na gdzie indziej.

— Czy nie ma tu nikogo, kto by wiedzial, jak si¢ przyrzadza to chlop-
skie jadlo? — grzmial. — Na mitos¢ boska, ktorys z was, wloscy barba-
rzyncy, musi mie¢ jakies pojecie!

— Mowi o gnocchi — szepnat Tommaso, zdejmujac bialy fartuch 1
wktadajac pospiesznie swoja marynarke, oddana przez Brunona. — I o pic-
cata milanese.

— Ja wiem! — zawotal Bruno.

Na moment zalegta cisza, potem rozleglo si¢ zbiorowe westchnienie
ulgi 1 wszystkie glowy w kuchni zwrocily si¢ w kierunku patissier.

*

Rzymskie gnocchi rdznia si¢ zasadniczo od lekkich, puszystych kluse-
czek podawanych na pozostatym terytorium Wioch. Przede wszystkim nie
robi si¢ ich z kartofli tylko z semoliny, grubo zmielonej maki z pszenicy
durum. W gruncie rzeczy przypominaja rodzaj nalesnika.

— Trzeba wymiesza¢ w rondlu gorace mleko z semoling — tlumaczyt
Bruno podczas przygotowan — wbic jajko i1 zostawi¢ to do wystygnigcia.
Potem rozprowadza si¢ mase¢ na blacie, wycina z niej koteczka, posypuje
serem 1 piecze w piekarniku.

Nastepnie wziat si¢ do tiramisu. Wyjasnit Karlowi, jak zrobi¢ piccata
milanese, 1 ten juz siekat pietruszke 1 kroit w paski szynke parmenska.

— Dobrze jest dodac do tego troche skorki bekonu, jesli si¢ znajdzie! —
zawotat do niego Bruno.

Ktos$ inny juz robit sos do pasty. Cata kuchnia zmobilizowata si¢ do
przygotowania nieznanych potraw, odsuwajac na drugi plan inne zamdwie-
nia.



Kiedy uporano si¢ z secondi, Bruno zajat si¢ warzywami. Znaleziono 1
poddano obrobce carciofini, zucchini, karczochy hiszpanskie i treviso. Jed-
noczesnie Bruno zaczat organizowa¢ wydawanie potraw dla pozostatych
goscl. Zostawit sobie do pomocy przy wloskim menu tylko kilku sous chef,
ale 1 tak znajdowat czas na dogladanie innych dan.

— Wiesz, mamy bardzo podobna potrawe we Francji — powiedziat
Karl, ktory przygotowywal piccata. — Ale dodajemy do niej czarne oliwki
1 troche brandy. — Usmiechnal si¢ nostalgicznie. — Nie jadtem jej, odkad
wyjechatem z Prowansji, a ten zapach wszystko mi przypomniat.

— Czarne oliwki zabilyby smak pietruszki — zauwazyt Bruno. — Ale
troche brandy na pewno nie zaszkodzi.

*

Ku powszechnemu zdumieniu mafiosi zostali catkiem spacyfikowani
niespodziewana doskonatoscig kuchni 1 atmosfera w Templi powoli wraca-
fa do normy.

— To bardzo dziwne miejsce — uznat doktor Ferrara, rozgladajac si¢
wokol. — Ten maitre d' zachowuje sig, jakby byl pijany.

— Po prostu personel dobrze si¢ bawi — powiedziata jego zona. — Jak
twoje primo?

— Fantastyczne. A twoje?
Zamiast odpowiedzi Costanza $cisneta go pod stotem za udo.

*

Po positku Teodoro wystat Franciscusa do szefa kuchni, aby poprosit go
do stolika.

Cokolwiek by powiedzie¢ o Alainie, z pewnoscia nie byt tchorzem.
Spojrzat na zegar 1 oswiadczyt krétko:

— Poinformuyj stolik czwarty, ze przyjde za kwadrans, kiedy bede wol-
ny.

Franciscus, ktory byl tchorzem, przekazat t¢ wiadomos¢ wlasnymi sto-
wami.



— Monsieur Dufrais wyszedt na chwilg, ale przyjdzie do panow, jak
tylko wroci.

Kiedy wreszcie Alain raczyl zjawi¢ si¢ na sali, ostentacyjnie obszedt
wszystkie stoliki, jak zawsze w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, zostawiajac Wtochow na sam koniec. Jednakze mafiosi, ukonten-
towani grubymi cygarami i stuletnim koniakiem, byli w zbyt dobrych hu-
morach, zeby zwrdci¢ na to uwage.

— Panska restauracja jest nieco zbyt wymyslna jak na moj gust, przyja-
cielu — oswiadczyt mu Teodoro — ale kuchnia jest pierwszorzedna. Niech
pan si¢ tylko pilnuje, zeby by¢ mitym dla moich kolegdéw, a wszystko bg-
dzie dobrze.

— Skad mogge wiedzie¢, ktorzy to panscy koledzy? — spytat Alain zim-
no.

Teodoro pomyslat przez chwilg.

— Nie moze pan — przyznal. — Lepiej niech pan bedzie mily dla
wszystkich rzymian, na wszelki wypadek.

Jego kompani rykneli $miechem, jednakze Alain si¢ do nich nie przyla-
czyl.

— Dzigkuj¢ za komplement — powiedzial sztywno 1 odszedl do nastep-
nego stolika.

Doktor Ferrara pochylit si¢ do Teodora.

— Wie pan, wlasciwie to nie on tu gotuje — powiedzial konfidencjo-
nalnie.

— Naprawdg?

— Ma w kuchni takiego mtodego Wtocha. Jest specem od rzymskich
potraw. Nazywa si¢ Tommaso Massi. Staram si¢ go namowic, zeby zalozyt
w centrum wlasna restauracjeg.

— Tommaso Massi — powtorzyt Teodoro z namystem. Skinat na jed-
nego z kompanow, ktory zapisal nazwisko na serwetce.

*



— Zabierzcie te talerze z moich oczu — warknal Alain, wkraczajac do
kuchni. — Wymyjcie je porzadnie. I wyrzuccie cate to swinstwo. — Zmiott
resztke gnocchi do kubta 1 wbil wsciekly wzrok w Brunona. — Twoje sta-
nowisko pracy jest puste. A ty, co tu, na Boga, robisz? — zwrocit si¢ do
Tommasa, otwierajac drzwi garderoby, w ktorej ten si¢ ukryt.

— Szukalem czego$ w plaszczu, szefie.

— No to si¢ pospiesz. I ubierz si¢ jak nalezy.

— Smakowalo im jedzenie, szefie? — spytal Bruno.
— Najwyrazniej.

— Przyszedt mi do glowy pewien pomyst. Moze dobrze by byto wia-
czy¢ niektore z tych dan do menu, dla mieszkancéw Rzymu.

Alain spojrzat na niego wzrokiem bazyliszka. Zyla nabrzmiata mu na
skroni.

— O ile pamigtam, jeszcze do niedawna ja bylem tu szefem kuchni —
oswiadczyt lodowato.

— Naturalnie — odpart Bruno potulnie. — Przepraszam, szefie.
%k
— Jestem gotow to zrobiC.
— Zrobi¢ co?
— Otworzy¢ restauracj¢ z doktorem Ferrara. Myslg, ze to dobry pomyst.
— Mowisz powaznie?

— Czemu nie? — wzruszyl ramionami Bruno. — To nie jest takie znow
skomplikowane w porownaniu z naszymi dotychczasowymi wyczynami. Ja
bede gotowat, a ty mi pomozesz.

— Czy to ma cos$ wspolnego z ktopotami w Templi? — chcial wiedzie¢
Tommaso.

Bruno unikat jego wzroku.

— Moze.



— Naprawdg dasz si¢ wygryz¢ tym tepym sukinsynom?

— Sam nie wiem. Cdz, mozna to tak nazwac. Ale z drugiej strony cho-
dzi o co$ wigcej. Te potrawy, ktore robilem dla Laury, byly moje wlasne.
Nie Alaina ani Hugona, ani nikogo innego. Tylko moje. I jesli nie odejde z
Templi 1 nie zaczng gotowac gdzies na swoim, bgda na zawsze stracone.
Nie rozumiesz, Tommaso? Musz¢ da¢ im szans¢ na zaistnienie. Nie umiem
tego wytlumaczyc¢. To co$ jak uczucia kobiety, ktora chce mie¢ dziecko.

— Tylko ze ty chcesz, zeby twoje dzieci zjadano.
Bruno powiedzial bezradnie:
— Mowitem, ze nie wiem, jak to wytlumaczyc.

— I nie bierzesz pod uwage faktu, ze bgdziemy musieli wszystkich
oszukiwac. Naprawde wszystkich. Klientow, krytykow, dostawcow, perso-
nel... To powazna sprawa, Bruno. Nie jaki§ maly fortel, zeby Sciagnaé
dziewczyng do tozka. Jesli nas przylapia... a raczej kiedy nas przylapia...
przyjdzie nam za to drogo zaptaci¢. Nigdy nie bedziemy juz mogli praco-
wac w tej branzy.

— Meglio un giorno da leone che cento da pecora, jak mawiat twoj 0j-
ciec, Swie¢ Panie nad jego dusza.

— Mowitem ci kiedys, jak zginal moj ojciec? — spytal Tommaso.
— Chyba nie. A ja nie chciatem by¢ wscibski.

— Zignorowat znak stopu 1 wjechat prosto pod cigzarowke. Zaktadat, ze
kierowca zwolni na jego widok. Nie zwolnit.

— Och...

— Lwy spotyka czasem smutny koniec. Zwtaszcza jak si¢ pchaja pod
ciczarowke.

— Wobec tego dobrze, ze otwieramy restauracje¢, a nie przedsigbiorstwo
transportowe.

Tommaso westchnat. Cos mu moéwito, ze Bruno puszcza jego stowa
mimo uszu. Wiedziatl z doswiadczenia, ze przyjaciel, zwykle najtagodnie;j-



szy z ludzi, potrafi by¢ rowniez niezwykle uparty, kiedy chodzito o sprawy
zwigzane z jedzeniem.

— I nie begdzie ci przeszkadzac, ze to ja, a nie ty, mam peti¢ honory
szefa kuchni? — upewnit sig.

— W najmniejszym stopniu. W gruncie rzeczy to moze by¢ idealne
partnerstwo. Ty wezmiesz na siebie wszystkie te bzdury, ktore w dzisiej-
szych czasach maja na glowie szefowie: rozmowy z gos¢mi, czarowanie
recenzentow, uktadanie si¢ z Ferrara, a ja zajmg si¢ tym, co naprawde
lubie.



12

Przyjaciele wybrali si¢ obejrze¢ restauracje, w ktora ojciec Carlotty
chcial zainwestowac. Jak mozna si¢ byto spodziewa¢ — skoro obecny wia-
sciciel si¢ jej pozbywatl — byta to podupadta trattoria, bez wdzigku 1 stylu,
a z wszystkich katow wyzierato zaniedbanie.

Christophe oprowadzit ich po lokalu z ming pelna bolesciwe) rezygna-
Cjl.

— Mamy trochg statych klientow — wyznat — ale wokot jest zbyt wie-
le knajp, a ludzie coraz rzadziej jadaja poza domem.

— Styszysz, Bruno? — powiedziat znaczaco Tommaso. — Ludzie
rzadko teraz jadaja poza domem.

— Najlepsze restauracje sa zawsze pelne — zauwazyt Bruno.

— Ledwo mi starcza na wyptate dla pracownikow — ciagnat Chri-
stophe. — Czasem tracimy pieniadze, nawet jesli zdarzy sig lepszy rok.

— Ilu ludzi pan zatrudnia? — chciat wiedzie¢ Tommaso.

— Dwoje. Johann pomaga w kuchni, a Maria jest nasza kelnerka. —
Znizyl glos. — Mowiac migdzy nami, wigkszos¢ statych gosci przychodzi
tu gtownie dla niej. Mario! — zawotal do mtodej kobiety, ktora sortowata
sztucce po drugiej stronie sali. — Chodz si¢ przywitac!

Dziewczyna odwrocita si¢ ku nim. Miata kruczoczarne wlosy, ciemna
cera, wyraziste usta i pelne piersi; kiedy jej apetycznie zaokraglone ciato
przeciskalo si¢ migdzy ciasno ustawionymi stolikami, Tommaso mruknat
pod nosem: Fosse a' Madonna! Automatycznie przybrat swoj najbardziej
uwodzicielski usmiech. Odpowiedziata mu wzgardliwym wydgciem warg,
ale si¢ nie przejal. Taka dziewczyna musi si¢ troch¢ podroczy¢.

— Mito mi pozna¢. — Bruno potrzasnat jej reke. — Niech mi pan po-
wie — zwrocil si¢ do wilasciciela — jak czgsto robicie przeglad piecow?



— Co pot roku — odpowiedziala zamiast niego Maria. — W kazdym
razie odkad ja tu jestem. A przedtem — wzruszyta ramionami — kto to
moze wiedzie¢? W papierach byl niezty batagan.

— Maria pomaga mi tez w robocie administracyjnej] — wyjasnit Chri-
stophe.

— Glownie czarujac wierzycieli — dorzucita dziewczyna.

— Dam glowe, ze jestes w tym dobra — wyrazit przekonanie Tomma-

so. Zignorowata go. — Oczywiscie mamy nadziej¢, ze z nami zostaniesz —
dodat.

— Moze i tak... — Zndéw wzruszyla ramionami. — To zalezy, jakie ma-
cie plany. Jesli beda mi odpowiada¢, moge zostac¢ na trochg 1 zobaczy¢, co
z tego wyjdzie.

— Nasz plan jest prosty — o$wiadczyt Bruno. — Mamy zamiar poda-
wac najlepsze jedzenie w Rzymie. Prawdziwe rzymskie potrawy, jakie ro-
bita twoja babka, ale dostosowane do dzisiejszych gustow, troche¢ prostsze,
trochg 1zejsze, z matymi zmianami tu i tam, zeby stanowity pewna nowos¢ 1
niespodziankg.

— Hm... — mrukneta Maria sceptycznie. — Jak sadze, zechcecie zmie-
ni¢ wystro;?
— Podoba mi sig¢ tu, tak jak jest — zapewnil ja Tommaso.

Bruno siggnat do tancucha czosnku wiszacego na ciemnej belce. Zgniott
w dloni jedna gltowke, ktora rozsypata si¢ w proch.

— Co0z, moze nalezaloby co nieco odnowi¢ — przyznat Tommaso. —
Ale generalnie rzecz biorac, wraca moda na lata siedemdziesiate.

— To rudera — oznajmita Maria bez ogrodek. — Trzeba wprowadzi¢
takie zmiany, zeby Sciagna¢ mtodziez, a jednocze$nie nie odstraszy¢ sta-
tych klientow. Przydatoby si¢ lepsze oSwietlenie, ale sama wymiana elek-
trycznosci bedzie kosztowac¢ przynajmniej tysiac euro.

*

— Fajna jest — powiedzial Tommaso od niechcenia kiedy poszli pdz-
niej na kawe.



— Kto?
— Ta kelnerka.

— Wyglada na to, ze ma zmyst organizacyjny. W przeciwienstwie do
nas, wiec spadlaby nam jak z nieba. — Spojrzat przyjacielowi prosto w
oczy. — To jak, bierzemy te knajpe¢ czy nie?

— Jak najbardziej — oswiadczyt Tommaso, najwyrazniej puszczajac w
niepamig¢ wczesniejsze zastrzezenia.

— Doskonale. Musimy nazwac ja jako$ inaczej, zeby ludzie wiedzieli,
ze jest pod nowym kierownictwem.

Tommaso pomyslat przez chwilg.

— Moze II Cuoco? — zaproponowat.

— Kucharz. Hm... To znaczy, ty czy ja?

— Po trosze oba;.

— A wigc 1T Cuoco. — Bruno podniost swoja filizaneczke espresso. —
Za najlepsza restauracje w Rzymie!

%k
Wymysli¢ parg potraw to jedno. Wymysli¢ caty jadtospis — jak Bruno

si¢ szybko przekonat — to catkiem co innego. I wymaga znacznie wigcej
wysitku. Ale jego inspiracja pozostawata ta sama: Laura.

W matej kuchni mieszkania Tommasa powstawato danie po daniu. Bru-
no staral si¢ odtworzy¢ tradycyjne potrawy Rzymu, ale jednoczesnie na-
znaczy¢ je wlasna osobowoscia 1 nada¢ im cechy, ktore kochat w Laurze:
mieszaning ztozonosci 1 prostoty, swiezosci 1 cierpkosci, niewinnosci 1 do-
swiadczenia. W pewien sposob kazde danie musiato miec jej smak.

Podspiewywatl sobie pod nosem przy pracy, zatopiony w kombinacji
smakow 1 zapachow. Z pdzniejszej perspektywy uznal ten okres za jeden z
najszczesliwszych w zyciu, kiedy wszystko jeszcze bylo mozliwe, a jego
serce nie byto ztamane, tylko nadpeknigte.

*



Laura postanowila pokaza¢ Tommasowi kilka swoich ulubionych obra-
ZOW.

— Caravaggio byt znanym awanturnikiem — opowiadata mu, gdy stali
przed Chltopcem ugryzionym przez jaszczurkq. — Kiedys podczas dyskusji
o sztuce zaatakowal nozem innego malarza. Aha, 1 uwielbiat dobra kuchnig.
Zapytat raz kelnera, ktore karczochy sa w masle, a ktore w oliwie. Kelner
odparl, Zze jesli nie potrafi rozr6zni¢ po zapachu, to z pewnoscia nie do-
strzeze rdznicy w smaku. Wtedy Caravaggio rzucit si¢ na niego z pigsciami.

Tommaso kiwnal ponuro gtowa.
— Tak, praca kelnera jest nietatwa.

— Miat obsesj¢ na punkcie realizmu — ciagneta. — Chcial, zeby jego
obrazy pokazywaty zwyktych rzymian, a nie wyidealizowane postaci z Bi-
blii.

Ale Tommaso juz poszedt dalej. Jego zdaniem galerie obrazow powinno

si¢ zwiedzac szybkim marszem, rzucajac okiem na to, co przyciaga wzrok,
jednakze nie zatrzymujac si¢ w drodze do wyjscia.

W koncu Laura data za wygrana. Co szkodzi, jesli Tommaso nie podzie-
la jej zainteresowania sztuka? Poza tym ma teraz na glowie mnostwo in-
nych spraw.

*

Tommaso rzeczywiscie mial sporo ktopotow zwiazanych gtownie z re-
montem II Cuoco. Wszystko si¢ sprzysigglo, zeby zrujnowa¢ im budzet.
Doktor Ferrara zdobyt jakichs nowych wspolnikow, lecz mowit o nich dosé¢
niejasno, a suma pieniedzy, ktora miat do wydania, byla ograniczona 1 nig-
dy niewystarczajaca. Po pierwsze, trzeba byto zrobi¢ nowy wystroj, co si¢
okazalo niezwykle kosztowne. Po drugie, wynikta kwestia piwniczki win
Christophe'a—Maria upierala si¢, ze do ceny za restauracj¢ powinno si¢ do-
liczy¢ spora sumke za pozostawione butelki wina. A po trzecie 1 najgorsze,
Bruno zatrudniat personel 1 zamawial najnowoczesniejsze wyposazenie
kuchni, nie liczac si¢ z kosztami 1 nie idac na zaden kompromis. Kiedy
Tommaso zapytal, czy mikser o dwudziestu predkosciach albo piec opalany
drewnem sa naprawde konieczne, przyjaciel tylko spojrzat na niego ze
zdziwieniem.



Tommaso uznat, ze pozostaje tylko jedno: Bruno otrzyma sprzet, jakie-
go pragnie, ale reszt¢ trzeba zdoby¢ w taki sam sposdb, w jaki zaopatrywat
swoja spizarnig, kiedy byt ubogim, poczatkujacym kelnerem. Wobec tego,
wieczOr w wieczor, przyjaciele wychodzili z Templi z kieszeniami petnymi
srebrnych sztu¢cow. Pobrzekujac cicho, wracali do domu 1 wktadali tup do
pudetka.

— W tym tempie zajmie nam to rok, zanim zgromadzimy odpowiednia
liczbg — skonstatowat w koncu Tommaso, przeliczywszy ktorego§ dnia
zawartos¢. — Rozpuszcze wici.

Od tej pory drobna kradziez w Templi przybrata rozmiary epidemii.
Franciscus otwieral szuflade ze srebrem, nie znajdujac w niej ani jednej ty-
zeczki, a salaterki, platery, talerze, nawet krysztalowe kieliszki znikaly,
jakby w budynku zamieszkat ztosliwy duch.

— To mafia — powiedziat zdesperowany Franciscus do Alaina. — Kie-
dy ci cholerni ztodzieje raz si¢ przyczepia, nic si¢ nie da zrobic.

Alain nie miat zyczenia oglada¢ wigcej Teodora ani jego zywiacych sig
kluskami kompanow.

— Wobec tego musimy to jako$ przezy¢. Zamow nowa zastawe 1 pod-
nies ceny o dziesigc procent.

Wies¢ o przedsigwzigciu Brunona i Tommasa szybko si¢ rozeszta wsrod
przyjaciot. Vincent, Sisto 1 rozmaici koledzy, byli 1 obecni, zaczgli regular-
nie przychodzi¢, ofiarowujac pomoc albo jakas zdobycz. Kubetki do wina
w II Cuoco nosily emblematy Hiltona 1 Intercontinentalu, a kuchnia byta
petha réznych utensyliow przeszmuglowanych z Radissona i1 Marriotta. Si-
sto nawet podjechal pewnego dnia na skuterze, trzymajac pod reka caty
zlew, ktorego cigzar rOwnowazyta elektryczna sokowirowka wcisnigta w
kieszen po drugiej stronie.

Nie bylo pieniedzy, zeby zatrudni¢ dekoratorow, wigc przed pojsciem
do pracy sami we dwodch robili, co mogli. Byli wlasnie zajeci malowaniem
scian, kiedy dobiegl ich dziwny dzwigk spod ptachty ochronnej. Jak si¢
okazato, byl to przedpotopowy telefon, o dzwonku tak zdartym, ze ledwo
chrypial.

— Pronto — powiedziat Tommaso do stuchawki.



— Czy to Il Cuoco?
— Si, ale jeszcze nie jesteSmy otwarci.

— A kiedy bedziecie? — w glosie pytajacego stycha¢ bylo zniecierpli-
wienie.

Tommaso rzucit pierwsza lepsza date¢ z powietrza.
— Za dwa tygodnie, w sobote.
— To dobrze. Chce zrobic¢ rezerwacjg.

— Nasz pierwszy klient—oznajmit Tommaso z zachwytem, odktadajac
stuchawke¢. — Wyglada na to, ze to si¢ naprawdg stanie.

*

Laura postanowita wlozy¢ biate, bawelniane szorty, ktorych nie nosita
od jakiegos czasu. Kiedy jednak chciata zapia¢ zamek, okazalo sig, ze sa za
ciasne. Przymierzyta inng par¢ spodni, z podobnym rezultatem.

Nigdy dotad nie martwita si¢ o figurg. Ale teraz, przegladajac si¢ w lu-
strze, musiata przyznac¢, ze niewatpliwie przytyla.

— Nic si¢ nie martw — pocieszyta ja Judith. — Mam mnoéstwo luznych
rzeczy, ktore mozesz pozyczac. A ten caty fantastyczny seks jest chyba te-
go wart, nie?

Laura nie odpowiedziata. Nie wyznala jeszcze przyjaciotce, ze seks z
Tommasem wcale nie jest taki fantastyczny. Rzeczywiscie to przystojny
chtopak, a jego potrawy rozbudzaly w niej wszystkie zmysty, ale kiedy
przychodzito co do czego, Tommaso byt trochg... cdz, zbyt bezposredni.
Nie mowiac o tym, ze nieco pobiezny. W gruncie rzeczy wszystko razem
trwalo czasem krocej niz upieczenie rzymskiej pizzy. Uwazny i niespieszny
przy kuchni, w t6zku zamieniat si¢ w innego Tommasa, niecierpliwego,
beztroskiego Wtocha, ktory pedzi sto kilkadziesiat kilometréw na godzing,
wypija espresso jednym lykiem 1 mknie przez galerie sztuki z szybkoscia
btyskawicy. Ale skoro wszystko inne tak dobrze si¢ uktadato, moze warto
byto zaptaci¢ te¢ drobna ceng.



*

Kiedy Bruno w koncu zdobyt si¢ na odwagg, zeby oznajmi¢ Alainowi,
ze odchodzi, chef de cuisine wziat go na strone.

— Co masz zamiar robi¢? — spytat ze spokojem.
— Chce otworzy¢ wlasna restauracje.

— W Rzymie?

— Si, w Rzymie.

Alain westchnat.

— Postuchaj — powiedziat fagodnie — jestes dobrym kucharzem. Jesli
bytem dla ciebie czasem zbyt surowy, to tylko dlatego, ze widzg, jaki jestes
do mnie podobny. Znasz si¢ na dobrej kuchni, masz talent. Ale czy mozesz
z reka na sercu powiedzieC, ze wiesz juz wszystko?

— Oczywiscie, ze nie. Nikt nie wie wszystkiego.

— Wigc dlaczego tak ci spieszno, zeby przestac si¢ uczyc¢? Jesli na-
prawdg chcesz stad odejs¢, moge zadzwoni¢ tu 1 tam. Mogg znalez¢ ci pra-
ce u kogos dobrego, kogos, kto przekaze ci swoja wiedzeg. Nie chciatbys
pracowac z najlepszymi? Moge zadzwoni¢ do Brasa, Martina, Ducasse'a...
nawet do Adria, gdyby ngcita ci¢ Hiszpania. JesteSmy wszyscy w stalym
kontakcie. Stowko ode mnie 1 kazdy z nich znajdzie dla ciebie miejsce, tak
jak ja dla Hugona. Jestes po prostu zbyt mato do§wiadczony, zeby otwierac
wlasny interes. Poczekaj kilka lat, naucz sig jeszcze co nieco, a potem, kie-
dy bedziesz gotow, wszyscy pomozemy ci zatozy¢ prawdziwa restauracje,
w ktorej bedziesz zdobywac wilasne gwiazdki. Wierz mi, nie warto robic
tego na tapu-capu.

Bruno zawahat si¢. Nazwiska, ktore Alain wymienil, nalezaly do jego
bohaterow. Kilka miesigcy temu datby sobie r¢ke odcia¢ za opinig, ze jest
dos¢ dobry, by pracowa¢ z Guyem Martinem czy Michelem Brasem.

Jednakze kilka miesigcy temu wiele rzeczy wygladato inaczej. W jakiejs$
mierze uczucie Brunona do Laury zmienito takze sposdb patrzenia na je-
dzenie, a dania, ktore dla niej przyrzadzal, byty czgs$cia podrozy w nieznane
— podrozy, z ktorej nie byto powrotu.



— To bardzo mito z pana strony, szefie, 1 zawsze bede panu wdzigczny
— odpart. — Ale juz podjatem decyzje.

%k
— Stary spryciarz — skomentowal Tommaso, kiedy ustyszat, co Alain

powiedziat. — Jedyny powdd, dla ktorego chce cig wysta¢ z Rzymu, to po-
zbycie si¢ konkurencji.
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— Powiedz mi szczerze, Tommaso — zazadala Laura, ubierajac si¢
pewnego ranka. — Statam si¢ grubasem?

— Oczywiscie, ze nie — odpart zgodnie z prawda, bo cho¢ Laura nie-
watpliwie przytyla, daleko jej byto do grubasa. Westchnal. Jej nieustajaca
potrzeba komplementdéw, nie mowiac o zbyt duzych wymaganiach w t6zku,
zaczynaty go nuzyc.

*

W Rzymie nie ma zbyt wielu sitowni. Przecigtny Wioch, widzac w lu-
strze swQj rosnacy brzuch, zainwestuje raczej w lepiej skrojona pare spodni
albo kupi nowe lustro, a jego zenska odpowiedniczka cieszy si¢ szczupto-
Scig zaprogramowana w genach, przynajmniej do dnia §lubu. Totez nic
dziwnego, ze gdy Laura poszta na pierwsza sesj¢ do osrodka szumnie zwa-
nego Gymnasia de San Giovanni, spotkata tam glownie znajomych Amery-
kanow, facznie z Kimem Fellowesem. Ubrany w wyplowiaty dres z nadru-
kiem swojej dawnej uczelni na Wschodnim Wybrzezu, wiostowat na ergo-
metrze rownym tempem dwudziestu osSmiu pociagni¢¢ na minutg.

— Witam, doktorze Fellowes! — zawotala, wchodzac na bieznie.

— Dazien dobry, Lauro. — Konczyl juz swoje codzienne tysiac metrow,
ale byl tylko odrobing zdyszany. — Nie widzialem cig¢ tu dotad.

— Jestem tutaj pierwszy raz — wyjasnila.
Obserwowat ja, kiedy zaczeta biec. Jej skora wkrotce pokryta

si¢ potem, a wokot zaczat unosic¢ si¢ stodki, ledwo wyczuwalny zapach.
Byt to zapach letnich zidt 1 miodu, oliwy z oliwek 1 soli — przypraw z
kuchni Brunona, ktore po raz drugi zawisty w powietrzu, zmieszane teraz z
delikatna wonia jej skory.

Zgodnie z licznikiem Kim przekroczyt juz tysiac metroéw, ale wiostowat
dla przyjemnosci patrzenia na Laurg. Zwiazata wlosy w konski ogon, a me-



szek na jej karku pokryty kropelki potu, jak skroplona mgietka na kieliszku
zimnego, biatego wina. Jest w niej co$ niewatpliwie pociagajacego, pomy-
slal. Jego studenci byli zwykle banda leni rozpuszczonych przez zamoz-
nych rodzicow. Laura okazata si¢ inna. Na zajeciach z historii sztuki po-
chtaniala wiedzg jak ktos taknacy jej cate zycie, z zapatem zastgpujac go-
towa papke ze szkotly sredniej prawdziwym poznaniem.

W takiej dziewczynie mozna by si¢ zakocha¢, pomyslal. Oczywiscie
zwiazki migedzy nauczycielami akademickimi a studentami byly, scisle
rzecz biorac, wbrew przepisom, ale to Wtochy, a tu przepisy traktuje si¢
nieco elastyczniej. Poza tym bylo migdzy nimi tylko kilka lat roznicy —
mniej niz migdzy Dantem a Beatrice, na przyklad, albo migdzy Petrarka a
jego Laura.

Kiedy Laura po wzigciu prysznica wyszla z szatni, czekat na nia pod ta-
blica ogloszen, udrapowawszy elegancko sweter na ramionach.

— Pomyslalem, ze moze miataby$ ochote poj$¢ ze mna na mata wy-
cieczke — zaproponowal niesmiato.

— Na wycieczke?

— Oprowadzilbym ci¢ po moim prywatnym Rzymie. Znam rdzne
wspaniate galerie, ktore nie sa otwarte dla publicznosci. A potem — dodat
— moze zjedlibysSmy gdzie$ lunch?

— To brzmi bardzo zachgcajaco.

Zabrat ja do miejsc, o ktorych istnieniu nawet nie wiedziata. Do matych
palazzi, w ktorych archiwisci i kuratorzy otwierali przed nimi ciemne poko-
je, zawierajace bezcenne arcydziela. Przeprowadzil ja przez posterunek
ochrony do patacu Farnese, gdzie obecnie miescita si¢ ambasada francuska,
z cudownymi sufitami Carracciego, od dawna niedost¢gpnymi dla oczu hord
turystow. W Palazzo Doria-Pamphili wziat ja do prywatnych apartamen-
tow rodziny, gdzie gawedzili z kims o rysach podobnych do notabli z por-
tretow Tycjana na scianach. Zwiedzili malenkie, pigkne jak klejnoty kapli-
ce, wielkie salony o majestatycznych stropach, pograzone w pdétmroku ko-
scioly, w ktorych po zapaleniu Swiatta wynurzaty si¢ z ciemno$ci ogromne
freski niewyobrazalnej urody.



— Wystarczy — powiedziat w koncu. — Nie mozemy wttaczac ci zbyt
duzo wiedzy o sztuce na pusty zotadek.

Zaprosil ja do restauracyjki na matym placyku, gdzie wtasciciel powitat
go po imieniu. Ledwo usiedli, na stoliku pojawita si¢ butelka zimnego
orvieto 1 dtugie, nieregularne grissini.

— Niestety moja dieta nie pozwala mi jes¢ zbyt duzo weglowodanow
—powiedzial przepraszajaco. — Wezme tylko satate. Ale nie krepuj si¢ 1
zamOw sobie, co chcesz.

— Ja tez ogranicze si¢ do sataty. Jadlam ostatnio o wiele za

duzo 1 nie chcg zmarnowac tego treningu w sitowni.

*

— Czy Laura przychodzi na otwarcie? — spytal Bruno. Tommasa.
Tommaso zmarszczyt brwi.
— Szczerze mowiac, nie pomyslatem o tym.

— Powinna tu by¢ — podkreslit Bruno z naciskiem. — Zaplanowatem
dla niej cos$ specjalnego. Autentyczne renesansowe menu, na czesc jej stu-
diow.

— Nie musisz tego robi¢ — zwrdcit mu uwage Tommaso. — Poza tym
spOjrzmy prawdzie w oczy: na otwarciu bedzie mndstwo waznych gosci,

moze nawet jacys$ recenzenci. Powinnismy skoncentrowac si¢ na nich, nie
na Laurze. Po co zawracac sobie glow¢ dodatkowymi potrawami dla niej?

Przez chwile Bruno czul nieprzezwycigzona pokuse, zeby mu wyznac
prawdeg. Bo dla mnie jest jedyna osoba, ktora si¢ liczy! — mial ochote wy-
krzycze¢. Bo oddalbym wszystkie dobre recenzje na swiecie za jeden jej
usmiech. Bo kocham ja tak, jak ty mimo wszystkich swoich zalet nigdy nie
bedziesz w stanie kochac.

Jednakze ugryzt si¢ w jezyk 1 powiedziat tylko:

— Wyobraz sobie, jakie wrazenie to zrobi na recenzentach i na tych
réznych waznych gosciach, jak si¢ dowiedza, ze pewne dania zostaty wy-
kreowane na czes¢ jednej jedynej kobiety. Ludzie beda o tym mowic, nie-



ktorzy moze nawet przyprowadza tu z tego powodu swoje dziewczyny albo
zony.

— Hm... — mruknat Tommaso. — Tak, to mi si¢ podoba. Wielka mi-
tos¢ szefa kuchni odzwierciedlona w specjalnie przygotowanych daniach.
Swietny pomyst. Szkoda, Ze sam na to nie wpadtem.

*

Po inspiracj¢ Bruno ruszyt do r6znych galerii sztuki i studiowat tam ob-
razy, robiac szkice potraw, jakie na nich widniaty. Byto mnostwo ptocien z
owocami, oczywiscie, 1 wizerunkoOw Bachusa w otoczeniu winogron, ale
bardziej interesowato go, co jedli w owych czasach zwykli ludzie. Na
szczgscie istniato wiele obrazoéw przedstawiajacych biesiadnikow przy sto-
le. Jeszcze bardziej przydatne okazaty si¢ studia nad Ostatnia Wieczerza,
przy malowaniu ktorej malarze musieli z pewnoscia wzorowac si¢ na zna-
nych sobie potrawach.

Pewnego popotudnia byt w Galerii Borghese, kiedy nagle ustyszat zna-
jomy glos. Odwrocit si¢ 1 zobaczyt Laurg.

— Cze$¢ — powiedziala, wyraznie zaskoczona jego widokiem. — Co
ci¢ tu sprowadza, Bruno?

Chowajac notes, wymamrotat cos o zwiedzaniu nowej wystawy.

— Skoro juz tu jestes, pokaz¢ ci mojego ulubionego malarza. — Wsu-
neta mu reke pod ramig, prowadzac go do nastepnej sali.

— Masz na mysli Caravaggia?

— Skad wiesz? — zdziwila sig.

— Tommaso musiat mi mowic.

Zatrzymali si¢ przed Chlopcem z koszem owocow.

— Na pewno podoba ci si¢ gra Swiatet — wyrazil przypuszczenie. —
To jak blask pada z jednej strony, zostawiajac potowe twarzy w cieniu.

— Masz racj¢. Od razu zwrdcitam na to uwagg.

— Natomiast Tommaso... — objal gestem obrazy w sali — widzi
wszystko w kategoriach jedzenia.



— Naprawdg?

— O tak. Sam mi powiedziat. Twierdzi, ze mozna si¢ domysli¢, co jadat
dany malarz, po tym, jak malowat. Na przyktad Michelangelo — wskazat
podbrodkiem — mogt by¢ tylko florentynczykiem. Lubil proste potrawy z
grilla, im prostsze, tym lepsze. Rafael, z drugiej strony — pokazat przez
sale — mial wdzigk 1 lekkos¢ kuchni swojego rodzinnego Urbino. A Ca-
ravaggio byt rzymianinem i mial rzymski, wilczy apetyt. Kiedy maluje
Ostatnia Wieczerze, daje obraz prawdziwej, rzymskiej kolacji, z pieczonym
ptakiem ledwo wyjetym z pieca 1 talerzem contorni obok, na wzor tego, co
sam by dostal w austerii, w ktorej si¢ zatrzymat.

— Tommaso ci to wszystko powiedziat?

Spojrzat na nig z ukosa, zastanawiajac sig, czy sobie pokpiwa, ale miata
catkiem powazna ming.

— Wiasciwie to wcale nieglupie — dodata, prowadzac go dalej. — Ra-
fael zakochat si¢ w corce piekarza i1 zaczal domalowywac¢ mate wypieki na
swoich obrazach na jej czes¢. A Caravaggio byt przewaznie bez grosza,
wigc pewno podczas malowania rozmyslat o tym, co by zjes¢. Musz¢ po-
wtorzy¢ mojemu nauczycielowi, co mowit Tommaso. Na pewno go to zain-
teresuje.

Tego popoludnia Bruno wydat majatek na starg ksiazkg¢ kucharska na
pchlim targu w Porta Portese i zaczal wyprobowywac rozne przepisy. W
koncu zdecydowat si¢ na pieczonego kurczaka faszerowanego papryka,
ktora z kolei nadziewato si¢ figami, 1 zabrat si¢ do stworzenia tego dzieta,
zeby bylo warte przysztej odbiorczyni.

Laura lezy w 16Zzku Tommasa i rozciaga si¢ z luboscia. Sam Tommaso
juz wyszedl, zeby dopilnowac ostatnich przygotowan w II Cuoco. Dzi$ jest
nareszcie wielkie otwarcie, a pozostalo mu jeszcze milion 1 jedna rzecz do
zrobienia.

Laura wstaje 1 zaczyna si¢ ubiera¢. Poprzedniego wieczoru jedli mtode
karczochy smazone na oliwie 1 teraz ze zgroza widzi wielka thusta plamg na
samym przodzie bluzki. Otwiera szaf¢ Tommasa, zeby pozyczy¢ sobie jakis
czysty T-shirt, 1 cofa si¢ z konsternacja.



Wewngtrzna powierzchnia drzwi jest pokryta zdjgciami. Zdjeciami
dziewczat. Sa tu brunetki, rude, par¢ czarnowtosych Wtoszek, ale przede
wszystkim blondynki. Jest tez jej zdjecie, 1 pamigta, kiedy je zrobil. Byto to
tu, w tym pokoju, po ich pierwszej nocy.

— Och... — mow1 na glos, kiedy dociera do niej, co to znaczy.

Raz jeszcze patrzy na te inne dziewczyny. Sa ich dziesiatki. Przypatruje
si¢ im blizej 1 widzi, ze wigkszos¢ fotografii zostala zrobiona w tym poko-
ju, tak jak 1 jej zdjecie.

Na mysl o tym, ze one wszystkie dzielity t6zko z Tommasem — jak ona
teraz — tzy naptywaja jej do oczu.

— Cholera — klnie pod nosem jak ktos, kto si¢ zaciat 1 widzi krew,
jeszcze zanim pojawia si¢ bol.

A potem pojawia sig bol.

*

W restauracji wypetionej gos¢mi Bruno co chwila zerkal na stolik w
rogu, zarezerwowany dla Laury 1 jej wspotlokatorki. Ale stolik wciaz byt

pusty.

O pierwszej trzydziesci zamowienia naplywaly juz petlna para. Spory
thum na otwarciu Swiadczyl o sukcesie. Duza pomoca okazaly si¢ kontakty
Carlotty w $§wiecie prasy: mata salka ledwo miescita ludzi, ktoérych noga
nigdy by tu nie postata za poprzedniego wiasciciela. Byli wsrod nich takze
zagadkowi wspolnicy doktora Ferrary, grupka grubo ciosanych mezczyzn
w bardzo drogich garniturach — inni goscie traktowali ich z ostroznym
szacunkiem.

Dla Brunona dowodzenie cata kuchnia byto nowym doswiadczeniem,
totez skupil si¢ gtbwnie na pilnowaniu doskonatosci potraw. Jednakze w
koncu, podczas krotkiego przestoju, mial czas odsapnal. Zauwazyl, ze
Tommaso wyglada jak zbity pies, ktoremu odebrano kos¢.

— Co sig dzieje z Laurg? — spytal Bruno z naglym przestrachem.
— Nie przyjdzie — odpart Tommaso krotko. — PoktociliSmy sig.

Bruno zastygl w trakcie wyjmowania brytfanki z piekarnika.



— O co?

— O nic. No ¢6z, o co$ tam, oczywiscie. O jakies bzdury. Czy kobiety
zawsze muszg robi¢ z iglty widty?

Przyjaciel byt tak przybity, ze Bruno objat go ramieniem.
— Tommaso, tak mi przykro. Rozumiem, co czujesz.

— To tylko kt6tnia — mruknatl Tommaso.

— Przeciez widzg, ze si¢ gryziesz.

— O czym ty mowisz? Laurze zaraz przejdzie. Jestem zty, bo tkwig tu-
ta) — wskazal na kuchni¢ — a wszystko dzieje si¢ tam. — Tymczasem
wbiegla Maria z kolejnym plikiem zamowien, wcisneta je do reki Brunona,
wzigta pot tuzina talerzy z bufetu podawczego 1 znow wybiegla. — Czuje
to! Tam zycie az kipi, a tu... — rozejrzat si¢ 1 wzruszyt ramionami — tu si¢
tylko gotuje.

— To najwazniejsza czg¢$¢ — wytknat mu Bruno tagodnie.

— Ale to twoja czes¢. Ja tylko si¢ tu krece bez sensu. Nie mozesz przy-
dzieli¢ mi jakiegos zajecia?

— Oczywiscie. Trzeba pofiletowac rybe dla stolika czwartego.

— Super. Co za przyjemnos¢ w filetowaniu ryby, jesli nikt cig przy tym
nie oglada? — spytat Tommaso z nieszcz¢sliwa mina.

Bruno nie miat zadowalajacej odpowiedzi. Pomyslat, ze jesli to przed-
sigwzigcie ma si¢ uda¢, musi znalez¢ przyjacielowi cos do roboty.

Wrécit do gotowania, ale wciaz nie mogt si¢ pogodzi¢ z faktem, ze Lau-
ra nie sprobuje jego wymyslnych potraw. Nagle dania, ktore przedtem wy-
chodzily mu spod palcow lekko 1 bez * wysitku, zaczely stwarza¢ trudno-
sci. Maria przyniosta mu nastgpne zamowienia i jeszcze bardziej si¢ pogu-
bil, starajac si¢ przekaza¢ je obstlugujacym bufet podawczy, jednoczesnie
gotujac samemu. W ciagu paru chwil linia produkcyjna si¢ zatkala. Perso-
nel kuchenny zderzat si¢ ze soba, oblewat goraca woda, zamdwienia reali-
zowano podwdjnie albo wcale.

— Co ty wyprawiasz? — syknat Tommaso, przynoszac filety.



— Zaplatatem si¢ — powiedziat Bruno kroétko.

— Chyba zartujesz. Wobec tego lepiej si¢ rozplacz, 1 to szybko. Spie-
przyles wlasnie dostawe do stolika szostego, a tam siedzi recenzent z
,,Jrova Roma".

— Jasny gwint! — zaklal Bruno, zabierajac si¢ do przygotowania cate-
go zestawu od nowa.

Przyszta Maria z kolejnym plikiem zamowien.

— Zgadnijcie, kto si¢ wlasnie pojawil i poprosit o stolik?

— Premier?

— Gorzej. Alain Dufrais. Ma ze soba jakiegos mtodego kucharza.
— To na pewno Hugo Kass — mruknat Bruno.

— Miejmy nadzieje¢, ze nie pozna swoich kieliszkow — dodat Tomma-
SO.

— Posadz go przy stoliku obok tych mafiosow. Nie bedzie si¢ za bardzo
rozgladat.

*

W koncu wszyscy si¢ najedli i gwar gtosow z sali zamienit si¢ w ukon-
tentowany, §ciszony szum.

Tommaso poszedl porozmawiac z tryskajacym zadowoleniem doktorem
Ferrara. Bruno zostat sam w kuchni. Zobaczyt, ze przyjaciel zostawil na la-
dzie telefon komorkowy, na ktorym pisat wiadomos¢ do Laury. Podniost go
1 przeczytal: Czes¢, Lauro. Przepraszam za tamto. Zobaczymy sie jutro?
Pozdrawiam, Tommaso.

Wiadomos¢ nie zostata jeszcze wystana. Z jednym okiem na drzwiach,
w razie gdyby Tommaso wrocit, Bruno zaczat ja zmieniac.

Kiedy skonczyt, brzmiata tak:
Dzis wieczorem chciatem przyrzqdzic cos specjalnego.

Przepis na mitosc.



Wez jednqg Amerykanke z miodowq skorq i piegami jak pomaranczowe
platki chilli na ramionach.

Dopraw jq do smaku bazyliq pomidorami, orzeszkami pinii i pietruszkq.

Ogrzej jq delikatnie w dioniach przez kilka godzin, przewracajqc od
czasu do czasu, i podaj z winem i Smiechem, prosto z talerza.

Ale niestety pierwszego sktadnika zabrakto. Moze jutro?

Wystal wiadomos¢ 1 czekat przez dluga, niekonczaca si¢ minute na
brzeczyk zwiastujacy odpowiedz.

Jestes uroczy. Po co czekac do jutra? Przyjde wieczorem. Mam
nadzieje, ze wszystko sie udato. Catuje. Laura.

Kiedy Tommaso wrdcit, wziat telefon 1 sapnat:

— Och...

— Co sie stato?

— Musiatem bezwiednie wystac¢ swoj tekst. Ale wyglada na to, ze Laura
mi przebaczyta.

— To dobrze — mruknat Bruno z twarza nad garnkiem, ktory szorowat.
%k
— Pronto?
— Carlotto, to ja.
— Czes¢, Lauro. Co si¢ dzieje?
— Wiasnie jad¢ do Tommasa.
— Pogodziliscie sig?
— Jeszcze nie, ale jesteSmy na najlepszej drodze.
— To szybko.
Laura usmiechneta sie.

— Przeczytam c1 wiadomos¢, ktora wystal mi na komorke.



Kiedy skonczyta, Carlotta westchngeta.
— Och, Lauro, to cudowne.
— Prawda? Mam zamiar zachowac sobie ten tekst.

— Sprawa zaczyna si¢ robi¢ powazna, co? — powiedziata migkko Car-
lotta. — Wyglada na to, ze jestescie dla siebie stworzeni.

— Wiesz, z poczatku nie traktowalam tego zbyt serio. A jednak, kiedy
zobaczylam te fotografie i pomyslatam, ze pewnego dnia przypnie na moim
zdjeciu jakas inng dziewczyng, to mnie zabolalo. Méwitam ci, ze za kaz-
dym razem, kiedy zostaj¢ u niego na noc, zmienia mi sygnat telefonu?

— Jakie to stodkie. Co masz teraz?
— Schody do nieba.

— Bardzo odpowiednie. Nawet jesli troche trywialne. — Carlotta za-
milkta na chwilge. — Pamigtasz? Poczatkowo szukatas tylko mezczyzny o
zrecznych rekach. A teraz, proszg, jestes gotowa si¢ zakochac.

— Wiesz, co jest najsmieszniejsze? On wcale nie jest taki zreczny.
— Czyzby? — spytala z niedowierzaniem Carlotta.

— Kiedy go poznatam, rzecz jasna pociagal mnie najpierw czysto fi-
zycznie. W koncu jest diablo przystojny, no nie? Ale teraz najbardziej cenig
w nim to, ze mu naprawde na czyms$ w zyciu zalezy. Ma pasje¢ 1 poczucie
celu. Rozumie, ze dostat dar od Boga, 1 jest gotow zrobi¢ wszystko, zeby to
dobrze wykorzysta¢. Wigc cho¢ wiem, ze czasem jestem na drugim miej-
scu, po gotowaniu, nie mam mu tego za zte. Bo to, co jest na pierwszym,
ma istotne znaczenie.

— No, no... A wigc naprawdg si¢ zakochatas...
— By¢ moze — przyznata Laura.
— I co teraz zrobisz? Kiedy bgdziesz musiata wyjecha¢ z Wioch?

— Sama nie wiem. Powiedzialam juz rodzicom, ze pewno zostan¢ do
konca lata. A potem... nawet nie chce o tym myslec. — Doszta do ulicy,
przy ktorej mieszkal Tommaso. Zobaczyta przyjacidt u Gennara, popijaja-
cych grappe. — Muszg konczyc¢. Jestem juz na miejscu.



— Baw sie dobrze, cara.

— Dzigki
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/ magazynu ,,Stozzi"':

Cucina Romana staje sie Cucing Romantica

Szes¢ tygodni temu jadtam jeden z najlepszych positkow w zyciu. Byto
to w Rzymie, w mieszkaniu moich rodzicow. Utalentowany mtody kucharz,
Tommaso Massi, zaofiarowat si¢ przyrzadzi¢ nam parg klasycznych, rzym-
skich potraw. Menu bylo proste, takie, jakie mozna znalez¢ w setkach risto-
ranti, ktore ttocza si¢ w centrum miasta: pinzimonio, swieze tortellini al
pomodoro, saltimbocca 1 czekoladowe tartufo na deser. Co podniosto ten
lunch na wyzyny dzieta sztuki? Po pierwsze, jakos¢ produktow, a po dru-
gie, umiejetnosci kucharza, ktorego pasja jest odtwarzanie tradycyjnych
dan 1 ukazywanie ich w calej glorii. Jak Kaplica Sykstynska albo Stanze
Rafaela, fachowo odczyszczone z warstw brudu 1 sadzy odstaniaja nadspo-
dziewanie jasne 1 zywe kolory, przekraczajace wszystko, co mogla stwo-
rzy¢ nasza wyobraznia, tak te proste dania zostaly przywrocone przez na-
szego mtodego czarodzieja do stanu niewyobrazalnej doskonatosci.

Co jednak najbardziej znamienne, to efekt, jaki ten positek wywarl na
mnie — 1 nie mam tu na mysli tylko podniebienia. Jak to ujac¢? Po zaspoko-
jeniu jednego gltodu odczutam gtdd innego rodzaju. Intensywna, zmystowa
kuchnia Massiego obudzita apetyt, ktory moglt by¢ w pelni zaspokojony
tylko w 16zku.

Massi byltby idealnym odtwoérca roli boga mitosci. Jest zarowno przy-
stojny, jak i czarujacy, a przy tym ujmujaco skromny. Pytany o swoje prze-
pisy, nie zamierza si¢ chetpic. ,,To tylko jedzenie — mowi. — Kupuje si¢
produkty, gotuje 1 podaje. U schytku dnia kucharz nie jest wazniejszy od
kelnera. Naprawdg¢ dobry kelner ma umiejgtnosci, ktore sa czesto niedoce-
niane".

Na koniec dobra nowina: ten doskonaty kucharz gotuje teraz we wita-
snym lokalu II Cuoco na Viale Ostenze. Miatam szczgs$cie jeS¢ tam niedtu-
go po otwarciu 1 z radoscia si¢ przekonatam, ze po wkroczeniu na wigksza



sceng jego sztuka w niczym nie ucierpiala. Kobiety w Rzymie czeka praw-
dziwa niespodzianka — podobnie jak ich partnerow.

Z .. Wanted In Rome":

W tym miescie nie jest fatwo napotkac ,,romantyczng restauracjg". Prze-
cigtny rzymianin woli jesS¢ pod reflektorami niz przy swietle swiec, zeby
lepiej widzie¢, co wklada do ust. Jednakze swiece w II Cuoco, na Viale
Ostenze, niczego nie kryja précz moze urody dan — a ta jest widoczna dla
kazdego, nawet gdyby mial zawiazane oczy. Podaja tu tradycyjna kuchnig,
tworczo przeobrazona, 1 sadzac z btogiego wyrazu twarzy wspotbiesiadni-
kow, byli oni rownie oczarowani jak my. Goraco polecam. '

/., Time Out Roma"':

Duch Felliniego krazy wsrod smakoszy w tradycyjnej rzymskiej tratto-
ri1, ktorg prowadzi najmodniejszy obecnie miody uberchef, Tommaso Mas-
si. Klientela jest mtoda, atmosfera zaggszczona, muzyka retro, a szeptany
przekaz dwuznaczny, jednakze jedzenie spetnia oczekiwania. Jak wies¢
niesie, Massi jest znawca kobiet; kiedy wyszedt z kuchni, zeby obejs$¢ stoli-
ki, spotkat si¢ z powitaniem godnym bardziej gwiazdora rocka niz restaura-
tora. Zarezerwujcie stolik z gory — to moze by¢ konieczne.

Przeczytane na forum RomeBuddyBoard. com:

Opinia Alessandra Bonaguidiego:

»Styszeliscie, co si¢ mowi o II Cuoco? Podobno kobiety wariuja po
tamtejszym zarciu«.

Opinia Mika Trentiego:

»Fakt, bytem tam z moja dziewczyna. Nam si¢ sprawdzito. Twoje
doswiadczenia moga si¢ roznic«.

/ Il Messaggero'':

Tradycja 1 inspiracja kulturowego imperatywu, jakim jest Rzym, moze
owocowac rowniez na polu gastronomicznym dzigki bogate; wyobrazni ku-
charza. W ristorante II Cuoco wygtodniali pielgrzymi moga uraczyc¢ sie ta-
kimi dzietami Tommasa Massiego, jak abbachio cacciatore lub coda alla
vaccinara, a takze innymi legendarnymi daniami, przywroconymi do zycia



zgodnie z jego filozofig zywienia. Punktem odniesienia jest rzymska trady-
cja. Smak potraw pozostaje w harmonii z przeszioscia, nie uciekajac od te-
razniejszosci 1 dajac wyraz cywilizacji, ktora wywodzi si¢ z ducha postepu 1
pasji tworzenia. Okoto 80 euro na dwie osoby, z winem.

Zamieszczone anonimowo ha Www.e-0opinions.it/rome:

Wielkie nieba! To wszystko prawda! Wezcie nas do II Cuoco, chiopcy,
w menu bedzie co$ znacznie wigcej niz kolacja!

Z Przewodnika kieszonkowego:

v i0®OUILIDO00BRS
Z ,,The London Review":

Czytelnicy tej rubryki pamigtaja zapewne, ze mialem szczgscie byc
obecny na ostatniej kolacji wydanej przez prezydenta Francji, Frangois Mit-
terranda, kiedy juz miat §wiadomos$¢, ze wkrotce umrze na raka. Przy tej
pamigtnej okazji nie podano serow ani deseru. Ostatnim daniem, jakie pre-
zydent zazyczyl sobie zjes¢ na tej ziemi, byt ortolan, maty ptak spiewajacy,
ktory — rzecz $mieszna — jest pod ochrong we wszystkich krajach Euro-
py. Mitterrand jadl go w tradycyjny sposob, zakrywszy glowe serwetka,
aby w pelni rozkoszowac si¢ tym ornitologicznym rarytasem. Zrobitem to
samo, wktadajac ptaszka w calosci do ust, a pdzniej odgryzajac mu tebek i
wypluwajac do miski. Wsze¢dzie wokot stychac byto jedynie zbiorowe mla-
skanie, kiedy moi wspotbiesiadnicy wciagali smakowite soki wyplywajace
z matych gardziotek prosto do wlasnych gardet.

Ztapanego ortolana trzyma si¢ w klatce przez miesigc 1 karmi figami, po
czym topi si¢ go w brandy 1 piecze w calosci nie dluzej niz par¢ minut w
bardzo goracym piekarniku. To tradycyjna potrawa kochankow. W powie-
sci Colette, Gigi, gdy tytutowa bohaterka zostaje dziwka, padaja stowa, ze
,,UCZY si¢ jes¢ ortolana".

Ta historyczna ciekawostka przypomniata mi si¢, kiedy z najwyzsza
niechgcig postanowitem uraczy¢ moje wybredne podniebienie oraz moja
wybredna przyjacidtkg Fiong w II Cuoco w Rzymie. Jesli lubicie restaura-


http://www.e-opinions.it/rome

cje — ja ich nie cierpi¢ — ta moze wam przypas¢ do gustu. Znajduje si¢
tam zwykly zestaw stolikow, krzesel, atrakcyjna obstuga i tak dalej, a
obecnos¢ tylu innych istot ludzkich wokot miata jak zwykle przygnebiajacy
wplyw na moj nastrdj. Jednakze jedzenie byto niezte, chociaz niestety w
menu zabrakto ortolana. Nie pamigtam, co zamowiliSmy. W kazdym razie
podziatato to pobudzajaco na Fiong, ktora pdzniej tego wieczoru oswiad-
czyla, ze mnie opuszcza. Szczerze mowiac, przyjatlem to z pewna ulga, jako
ze jej wymagania seksualne byly nieco megczace. Osoby pragnace ja zasta-
pi¢ proszone sa o pisanie na zwykty adres, z zataczeniem zdjecia 1 zaadre-
sowanej do siebie koperty ze znaczkiem.

Z ,,Roma'ce":

Jeden z najlepszych positkow, jaki wasz recenzent kiedykolwiek jadt. W
kazdej potrawie daje si¢ wyraznie wyczu¢ smak skladnikow, co jest naj-
wyzsza mozliwa rekomendacja. Proste, doktadne, pomystowe reinterpreta-
cje klasycznych dan. Szef kuchni, Tommaso Massi, jest cudotworca. Re-
zerwacja konieczna.
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Restauracja byta pelna. Nie tylko w weekendy — co wieczor, a takze w
porze lunchu mata sala jadalna pgkata w szwach. Przychodzita para za para,
gdyz reputacja II Cuoco, jak przewidziat doktor Ferrara, brata si¢ po czesci
z nadzwyczajnej kuchni, a po czgsci z jej oddziatywania na kobiece libido.
Mgzowie odkrywali, ze zony wybaczaja im drobne grzeszki, mtodzi mgz-
czyzni przekonywali sig, ze uiszczenie rachunku w II Cuoco jest skutecz-
niejsze niz szeptanie komplementéw do ucha, a leniwi kochankowie uswia-
damiali sobie, ze subtelne uwodzenie pigeciodaniowa kolacja jest mitq alter-
natywa dla gry wstepne;.

Przyjeli do kuchni jeszcze kilku podkuchennych, lecz mimo to Bruno
byt zajety jak nigdy w zyciu. Wstawal o §wicie 1 przyjezdzat do restauracji
przyja¢ dostawe towarow. O dziesiatej robil juz desery, a o jedenastej przy-
gotowywat lunch. Jako ze jestesmy we Wtoszech, lunch zaczynat si¢ poz-
no. Czasem goscie zjawiali si¢ nawet o trzecie] 1 —jako ze jestesmy we
Witoszech — ci sami ludzie, ktorzy pokrzykiwali goraczkowo, wymyslali
sobie 1 generalnie rzecz biorac, spieszyli si¢ caty dzien, nagle siadajac do
stolu, przestawali si¢ spieszyC 1 byliby Smiertelnie obrazeni, gdyby, po-
wiedzmy, ich secondo pojawilo si¢ w czasie krotszym niz pot godziny po
skonczeniu primo. Wobec czego ostatni klienci spozywajacy lunch popijali
jeszcze swoje distillati o piatej, a nawet o szostej, podczas gdy pierwsi wie-
czorni goscie zaczynali si¢ schodzi¢ za niecate dwie godziny. Bruno miat
szczgscie, jeslt udato mu si¢ wyjs$¢ z pracy przed pdinoca 1 ztapa¢ pare go-
dzin snu przed kolejna runda.

Ale gotowal, 1 to bylo najwazniejsze. Po raz pierwszy w zyciu talerze
wychodzace z kuchni nosity jego podpis. Dania byly wyrazem jego osobo-
wosci, jego fascynacji: mialy rzymski rodowod jak on; byly perfekcyjne,
zmystowe, bogate w tresci, bo to tez byla cz¢$¢ jego natury. A jesli nawet
jego wlasne tesknoty byty niezaspokojone, jesli jego mitos¢ do Laury byta
nieodwzajemniona 1 nieskonsumowana, dodawato to tylko potrawom pi-
kanterii, nieodpartej pokusy podszytej zalem. ,,Zjedz mnie teraz" — zdawa-
ty si¢ szepta¢. — Pochlon mnie szybko. Bo owoc jest dojrzaty tylko jeden



dzien, mi¢so delikatne tylko przez moment. Wszystko przemija, zrob sobie
przyjemnos¢, poki mozesz".

*

Tommaso wprowadzit Mari¢ w tajniki obstugi, uczac ja, jak balansowac
z taca pelna goracych dan, jak nalewa¢ wino, jak wyrezyserowac sceng
podania do stotu w taki sposdb, by goscie wiedzieli, jeszcze zanim przetkna
pierwszy kes, ze to mistrzowskie danie, godne najwyzszego szacunku. Jed-
nakze stroj] skomponowata sobie wedtug wlasnego pomystu: nosita obcista
czarng bluzke, zatknigta za fartuszek do kolan, co z przodu wygladato, jak-
by miata na sobie tradycyjny uniform kelnerki, dopiero kiedy si¢ odwrocita,
dawalo si¢ zauwazy¢ niezwykle krotka spodniczke. Rzecz jasna, podsycato
to tylko goraca atmosferg I Cuoco. Charakter kuchni Brunona sprawial, ze
przy trzecim lub czwartym daniu goscie czesto czuli kolejny atak glodu.
Klienci, ktorzy byli bez pary — a nawet niektorzy z para—zaczynali spo-
glada¢ tesknie w kierunku kruczowtosej kelnerki o btyszczacych oczach i
co rusz musiata odpiera¢ zaloty nachalnych adoratoréw. Jako rzymianka
miata jednak takie potyczki we krwi 1 kazdy, kto przekroczyt granice, szyb-
ko si¢ cofal, ptonac ze wstydu pod gradem obelg.

Tommaso tymczasem mial niewiele do roboty. Maria, cho¢ musiala si¢
kreci¢ jak fryga, doskonale radzila sobie z obstuga sali. Mogt troche poma-
ga¢ Brunonowi w kuchni, lecz kiedy zaczynano wydawac¢ potrawy, jego
przyjaciel funkcjonowat jak automat, intuicyjnie zonglujac dziesiatkiem
roznych zamowien jednoczesnie, i1 nie chcial zadnej pomocy od amatora.
Totez punktem kulminacyjnym bylo dla Tommasa cowieczorne ob-
chodzenie stolikow. Pochwaly, jakie przy tym zbieral, byly dla niego ni-
czym krople deszczu dla usychajacej rosliny i nie trzeba go byto dtugo na-
mawiac, zeby si¢ przysiadl 1 wypil distillato Tub kieliszek wina z adorujaca
go publicznoscia.

Przy jednej z takich okazji nastapit ,,incydent z cygarem". Tommaso
przyjat anyzkowy likier — sambuca — tradycyjnie podpalany przed wypi-
ciem, od dwoch miodych kobiet, ktore zaczelty go obsypywa¢ komplemen-
tami, kiedy od sasiedniego stolika naptynat w ich stron¢ dym z cygara.

Tommaso rozwiat go reka. Spojrzal na palacza i zobaczyl, ze jego towa-
rzysz wciaz je. Pochylit si¢ 1 powiedziat uprzejmie:



— Moze panskiemu przyjacielowi bardziej by smakowal md; mus orze-
chowy bez dodatku dymu.

Mgzczyzna prychnat szyderczo:

— Che cazzo stai dicendo? Co za bzdury mi pan opowiada?

— Mowig o panskim cygarze, z ktorym moze lepiej byloby poczekac,
az inni skoncza jesc.

Mtoda kobieta przy innym stoliku dodata:

— Pali to swinstwo jedno po drugim przez caly wieczor.

Twarz Tommasa powlokt bolesny grymas.

— To trochg nietaktownie z panskiej strony, przyjacielu.

— Vaffanculo a lei, e sua soreta — odpart palacz, wskazujac na prze-
chodzaca Marie.

Tommaso spokojnie wyjal mu cygaro z palcow 1 zgasit w jego kieliszku
wina.

— Ona nie jest moja siostra. I nie o tym mowimy.

Palacz wbil w niego wsciekty wzrok, oczy wyszty mu z orbit. Tomma-
so wziat do r¢ki swoja sambuca. Kiedy mezczyzna podniost si¢ z krzesta,
unoszac pigs¢, chlusnat mu ptonacym ptynem na spodnie.

— Mario, szklanke wody dla tego dzentelmena — powiedziat. — Chy-
ba miat nieszczescie si¢ podpalic.

Aplauz na sali byt ogluszajacy.

*

Tego popotudnia Bruno, Tommaso 1 Maria mieli goscia. Byt uprzejmy 1
rzeczowy; oznajmit, ze przychodzi obejrze¢ restauracj¢ w imieniu grupy
zainteresowanych inwestorOw. Maria, ktora spodziewala si¢ takiej wizyty,
zrobila uprzejmemu dzentelmenowi espresso 1 zaofiarowata si¢ pokazaé
ksiggi rachunkowe, ktora to ofert¢ mezczyzna odrzucit z lekkim usmie-
chem. Woli, o$wiadczytl, obejrze¢ ksigge rezerwacji. Rachunki, wyjasnil,
zwlaszcza rachunki robione dla wladz, potrafiag by¢ czasem nadmiernie pe-



symistyczne. Doswiadczenie mu mowi, ze ksigga rezerwacji jest lepszym
miernikiem sukcesu lub jego braku.

Przejrzat rezerwacje, kiwajac gtowa z aprobata.

— A wigc — odezwat si¢ w kohcu — wasz przychod wynosi mniej
wigcej... — Ku zdumieniu Marii podat sume z doktadnoscia do kilku euro.

— Co, po odjeciu kosztow, daje wam zysk rzedu... — Znoéw zadziwit
Mari¢ skrupulatnoscia wyliczen.

— Wezmiemy cztery procent — dodal, jakby po namysle. — Wartosci
brutto, oczywiscie. Ale policzymy wam to jako marzg, wigc bedziecie mo-
gli odjac t¢ kwotg od podatku. W koncowym rozliczeniu ledwo to zauwa-
zycie. A teraz, czy macie jakie$ zyczenia?

Maria pomyslata przez chwilg.

— Przydaloby si¢ nam pozwolenie na ogrodek letni, na chodniku na
zewnatrz. Ztozylismy podanie, ale nie dostaliSmy odpowiedzi.

— Zrobione. Co jeszcze?

— Jeden z sasiadow skarzy si¢ na gorg Smieci na tylach.

— Kazemy je wywozi¢ dwa razy w tygodniu. Nic wigcej?
— Szef ma trudnosci z nabyciem §wiezych okoni morskich.

— Powiem mojemu przyjacielowi w hurtowni, zeby odktadat dla was
par¢ sztuk. — Uprzejmy dzentelmen wypit espresso, wstat 1 wyciagnat re-
ke. — To przyjemnos¢ robi¢ z wami interesy. Sam wkrotce przyjdeg cos tu
przekasi¢. A jesli bedziecie czegos potrzebowac, czegokolwiek, porozma-
wiajcie z Frankiem, tym, ktory dostarcza wam warzywa. Wie, jak si¢ z na-
mi skontaktowa¢. — Poklepat si¢ palcem po nosie. — I nie ma potrzeby
wspominac o naszej umowie doktorowi Ferrarze, rozumiecie?

Jak si¢ pdzniej zgodzili, byta to wyjatkowo dobra usluga za te ceng, z
pewnoscia lepsza niz cokolwiek, co dostawali w zamian za ptacone podat-
ki.



— Uno ristrelto, Gennaro, per favore — mruknat Tommaso znuzonym
glosem nazajutrz rano. — Nie, lepiej zrob od razu dwa.

—' Dwa? — Gennaro potrzasnat glowa. — Nikt nie pije dwoch ristretti
naraz.

— Uwierz mi, ja wypije. — Tommaso podszedt do stolika 1 usiadl, opie-
rajac glowe na regkach. — A 1 tak nie wiadomo, czy nie zasne.

— Chcesz je do stolika? — ozywit si¢ Gennaro, z zadza zysku w
oczach*"

— Daj mu spokdj. — Bruno przysiadt si¢ do przyjaciela. — Co ci jest,
Tommaso?

— To wszystko przez Laurg. Ledwo zyje.

Bruno skrzywit si¢ bolesnie. Gdyby Laura byla jego dziewczyna, on tez
nie chcialby spa¢ ani chwili. Tommaso, niczego nie zauwazajac, mowit da-
lej stabym glosem:

— Jest jakas... dziwna.
— Jak to?
— Ma obsesj¢ na punkcie jedzenia.

Bruno zdawat sobie sprawg, ze nie powinien ciaggnac tej rozmowy, ale
nie mogt si¢ powstrzymac.

— No to co? Ja tez.
— Tak, ale u niej to si¢ dziwacznie objawia.

Z gaggi Gennara wydobyl si¢ odglos przypominajacy stukot ttokow,
kiedy potezna pompa przemystowa, ktora do niej domontowal, wtlaczata
wode w przestrzen wielokrotnie ciasniejsza niz w normalnych okoliczno-
sciach. Brzmialo to tak, jakby bardzo stara lokomotywa parowa ciagngta
pociag pod gorg i jak to ze starymi lokomotywami bywa, nastapit grozny
moment, kiedy si¢ zdawato, ze osiagngla kres mozliwosci. Stukot stawat si¢
coraz wolniejszy 1 bardziej wytgzony, az w koncu z ostrym sykiem protestu

1 w lokalach wloskich konsumpcja przy stoliku jest drozsza niz przy barze



uwolnionej pary woda wystrzelita do nabitych kawowym mialem sitek.
Gdy kakofonia jekow, stekdw, pogwizdywania rurek 1 pobrzgkiwania zta-
czek wreszcie ucichta, Gennaro przyniost do stotu dwa naparstki ristretti.

— Wiesz co? Wypij oba naraz, a dam ci nastepne ristretto na koszt fir-
my — zazartowat.

Tommaso bez namystu wychylit jeden naparstek, a potem drugi.
— Jestem do dyspozycji, Gennaro.

— Zwariowales? To ci¢ zabije. Mialem na mysli nastgpny raz, kiedy tu
wpadniesz.

— Wolg teraz.

Potrzasajac glowa z dezaprobata, Gennaro wrocit za kontuar.
— Dlaczego dziwacznie? — dopytywat si¢ Bruno.
Tommaso pochylit si¢ nad stolikiem 1 znizyt glos.

— Zesztej nocy zazyczyla sobie, zebym natart ja oliwa z oliwek 1 roz-
marynem, a potem to zlizal.

Bruno skrzywit sig.

— Rozmarynem?

— Mowitem ci, ze jest dziwna.

— Bardzo. Majeranek bytby o wiele lepszy.

— Co?

— Niewazne. Wigc w czym wilasciwie problem?

— Teraz chce, zebym wymyslit nowe przepisy, jak to nazywa. — Sci-
szyt glos jeszcze bardziej. — Mowiac migdzy nami, jest czasem nieco me-
czaca.

Bruno juz nie stuchat. Jego wyobraznia pracowata na pelnych obrotach.

— Pokrylbym ja galaretka z porzeczek 1 obsypal cukrem pudrem. —
Zaczerwienil si¢. Czy powiedziat to na glos? Znow myslatl o tym choler-
nym torcie weselnym. — To tylko jedna z propozycji. Moglbys tez...



— Poczekaj, musze to zapisa¢ — przerwal mu Tommaso, wyjmujac
dtugopis.

Gennaro przyniost trzeci naparstek kawy.
— Ta jest naymocniejsza — ostrzegt. — Wlasnie zwigkszytem cisnienie.

Tommaso wlat ja do gardia i potknal jednym haustem.

*

Gdy szli do restauracji, Tommasowi krecito si¢ w glowie, oczy wycho-
dzity mu z orbit 1 skakat jak na sprezynach. Po przyjsciu rzucit si¢ jak wa-
riat do dzwoniacego telefonu, chwycit stuchawke 1 wrzasnat: Pronto!

— O co chodzi? Chce pan zrobi¢ rezerwacj¢? Dlaczego? Kim pan jest?
— Stuchatl przez chwile. — Cos$ nie w porzadku z panskim glosem? —
warknal. — Wada wymowy? Nie chcemy tu nikogo z wada wymowy.
Sztuczna szczgka? Ma pan sztuczng szczeke? Mowi Tommaso Massi. Jak
moze pan doceni¢ moja kuchnig, majac sztuczng szczeke? Tak, niech pan
idzie do diabta. — Rzucit stuchawka 1 oznajmit radosnie: — Od tej pory,
Mario, zadnych palaczy 1 zadnych sztucznych szczgek.

Bruno 1 Maria patrzyli na niego z otwartymi ustami.

— Przez chwil¢ — powiedzial tagodnie Bruno — zachowywates si¢ zu-
pehie jak Alain Dufrais.

— Och... — Tommaso byt zdruzgotany. — Jasne. Przepraszam. Musia-
tem wypi¢ za duzo tej przeklete) kawy.

*

Tommaso lubit obserwowa¢ Mari¢ przy pracy. Lubit sposob, w jaki
wznosila si¢ na palcach, zeby przecisnac kragly tyteczek przez szparg mig-
dzy krzestami, lubit patrze¢ na jej biust, kiedy pochylata si¢ nad stotem,
zbierajac naczynia. Od czasu do czasu probowat z nig flirtowac, lecz mimo
ze roztaczal caly swoj urok, zachowywala profesjonalny dystans. Nie byt
do tego przyzwyczajony. Coraz czesciej myslat o niej tesknie. Co§ mu mo-
wilo, ze Maria nie kazalaby mu nadziewac¢ sobie wydrylowanych oliwek na
sutki ani nie proponowalaby dziwnych zabaw z piang ubita z cukrem pu-
drem.



Poza tym Maria trzymata go w ryzach. Kiedy wiedziony naglym kapry-
sem o$swiadczyl, ze od tej pory sala jadalna bedzie pograzona w catkowite;j
ciemnosci, zeby wszyscy mogli si¢ lepiej skoncentrowac¢ na tym, co wkta-
daja do ust, to wlasnie Maria wzigla go na strong 1 powiedziata, ze, po
pierwsze, jesli to zrobi, to niby jak ona ma obstugiwac gosci? A po drugie,
jesli nie przestanie si¢ zachowywac jak arogancki dupek, to wpakuje mu
ten oto widelec do nosa na oczach catej restauracji.

*

Pewnego wieczoru sprzatali po wyjsciu ostatniego goscia, kiedy Maria
ni stad, ni zowad zaproponowata:

— Lepiej mi powiedz, jaki macie uktad.
— Uktad? — spytat Tommaso niewinnie.

— Przeciez widzg. Niby ty masz by¢ szefem kuchni, ale to on odpowia-
da za cale gotowanie. — Wskazata na Brunona. — I nie opowiadaj, ze to
twoje przepisy, a on tylko je wykonuje pod twoim kierownictwem, bo mam
oczy.

— Ach... — speszyt si¢. — Widzisz — zaczat thumaczy¢ chaotycznie —
poznatem pewna dziewczyng, ale ona chciata chodzi¢ tylko z chiopakiem,
ktory umie gotowac, a ja chciatem chodzi¢ z nia, wigc powiedziatem, ze
umiem. To znaczy, ze umiem gotowac. Ale nie umiem. Za to Bruno umie
1... 1... od tego si¢ wszystko zaczelo — dokonczyt bezradnie.

— A wigc zatozyle$ restauracje, bo bates si¢ przyzna¢ dziewczynie, ze
nie umiesz gotowac? — spytala Maria z niedowierzaniem.

— No c6z... tak. Tak to mniej wigcej wyglada. — Styszac swoje wyja-
snienia, Tommaso znow doswiadczyt niepokojacego uczucia, ktore ostatnio
nawiedzato go coraz czg¢sciej. Uczucia, Ze nie bardzo rozumie, jakim cudem
1 dlaczego to wszystko zaszto tak daleko. — Widzisz, gdyby si¢ dowiedzia-
la, Ze jestem tylko kelnerem, toby mnie rzucita.

— A co w tym ztego, ze ktos jest kelnerem? — chciata wiedzie¢ Maria,
tupiac niebezpiecznie noga.

— Alez nic — zapewnit ja pospiesznie. W Marii bylo co$ takiego, ze
wolat z nig nie zadzierac.



— To najglupsza historia, jaka w zyciu styszalam — o$wiadczyta.
— Tak, dos$¢ ghupia — zgodzit si¢ Tommaso.

— Wigc kiedy powiesz jej prawdg?

— Wkrotce — obiecat.

Zaswitata mu pewna mysl. Kiedy Laura pozna prawdg, to odejdzie. I je-
go zycie znow wroci do normy. W gruncie rzeczy nie mial nic przeciwko
temu.



16

Odkad Bruno zaczal opracowywa¢ menu dla II Cuoco, walczyt z nie-
moznoscia stworzenia dania, o jakim mowit do Tom- masa tego pierwszego
wieczoru, kiedy wracajac z Templi, rozmawiali o réznicy miedzy afro-
dyzjakami a potrawa wyrazajaca mitosc.

Pamigtal, co wtedy powiedziat:

— Jesli cheesz, zeby kobieta si¢ w tobie zakochata, musisz ugotowac jej
cos, co pokaze, ze rozumiesz jej duszg.

— Na przyktad? — zapytat jego przyjaciel.
Bruno pamigtat tez kazde stowo swojej odpowiedzi:

— Musisz ja naprawde dobrze poznac: jej zycie, dziecinstwo, charakter;
to, czy jest osoba surowa, czy tagodna, zimnga czy ciepla. Musisz jej skosz-
towac, wiedzieC, czy jest stodka, czy kwasna, stona czy mdla. Jednym sto-
wem, musisz ja pokocha¢, a nawet wtedy mozesz nie znac¢ jej na tyle do-
brze, zeby przyrzadzi¢ danie, ktore ja chwyci za serce.

Jednakze chociaz Bruno niewatpliwie kochal Laurg, wymyslenie takie-
go dzieta kulinarnego okazalo si¢ o wiele trudniejsze, niz przypuszczat.
Wiedziat, ze powinno by¢ stodkie 1 tak lekkie, zeby rozptywalo si¢ w
ustach, zostawiajac niedosyt na podniebieniu. Ale musi by¢ takze doprowa-
dzone do perfekcji, a perfekcja jest rzecza trudno uchwytna. Jak alchemik
rozpaczliwie poszukujacy formuty, ktora zamieni metal nieszlachetny w
ztoto, Brano probowat wszystkiego. Raz za razem ponawiat proby, z nowa
nadzieja na sukces, ale nigdy nie udato mu si¢ osiagna¢ w petni zadowala-
jacych rezultatow. Czego$ brakowato, jakiegos sktadnika, ktorego nie umiat
nazwac ani opisa¢ nawet poprzez jego brak.

A po6zniej, pewnego popotudnia, Laura sama przyszta do II Cuoco. Szu-
kata Tommasa, ktorego nie byto, 1 zajrzata do kuchni, gdzie Bruno, niepo-
mny jej obecnosci, krecit si¢ boso migdzy piecem, lodowka a blatem. Mru-
czac co$ pod nosem, wyprobowywal rozne kombinacje smakow i konsy-
stencji, niemal doprowadzony do obledu brakiem sukcesu. Byt blisko, wie-
dzial, ze jest blisko, ale cos$ jeszcze szwankowalo... Twarz blyszczata mu



od potu, wlosy nosity §lady maki i oliwy, a na rekach zastygly mu krysztat-
ki karmelu, na co nie zwracatl wigkszej uwagi

Laurg przyciagnat do kuchni niezwykty zapach. Spodziewata si¢ znalez¢
tu Tommasa, totez stangta jak wryta, zaskoczona widokiem Brunona przy
piecu i intensywnos$cia unoszacego si¢ aromatu. Oszotomiona wciagneta
zapach gleboko w nozdrza.

Byla w nim zapamigtana z dziecinstwa ciepta won kruchych ciasteczek,
jakie piekta jej matka, gdy znajdowata ja w kuchni po powrocie ze szkoty...
I ostra nutka jakiegos lekarstwa, przywodzaca na mysl chorobe, opiekg,
opatulanie koldra w 16zku... A takze gama przypraw i powiew Bozego Na-
rodzenia, z gatka muszkatolowa 1 gozdzikami w tle... Lecz pod spodem kry-
o si¢ cos$ jeszcze, co$ stodkiego 1 ozywczego, jak wanilia czy eukaliptus.
Przypomniata sobie nagte dotyk policzka ojca, kiedy catowat ja na dobra-
noc, szorstkos$¢ jego wieczornego zarostu 1 tamten zapach... Uchwycila go
teraz: byt to zapach jego wody kolonskiej, zapach jego garnituréw, zapach
sypialni rodzicow 1 duzego podwdjnego tozka, nasuwajacego krepujace
domysty; a nade wszystko wybijal si¢ kojacy aromat jabtek, brandy, kru-
chego ciasta 1 cynamonu.

— Co pieczesz? — spytala bez tchu.

Bruno odwrdcit sie na pigcie 1 wlepit w nig wzrok, jakby zobaczyt du-
cha.

— Robig szarlotke — wyjasnit, kiedy oprzytomniat.
Szarlotka... Laura nie jadta szarlotki od lat. Nagle zatgsknita
za domem 1 1za zakr¢cita si¢ jej w oku.

— Przepraszam — szepng¢la.

— Powinna juz by¢ gotowa. — Nie zadajac sobie trudu, zeby wlozyc
rekawice, Bruno otworzyt piekarnik 1 wyjat foremkg.

Byta malenka jak dla lalki. Postawit ja na ladzie. Laura pochylita gtowe
nad unoszacym si¢ aromatem 1 wciagngla go gleboko.

— Mogg sprobowac?



— Oczywiscie — odpart. — Zrobitem to dla ciebie. Trzeba tylko dodac
troche $mietanki... o tu. — Wzial tyzke 1 wbit w srodek, wyzwalajac dodat-
kowy obtok rozkosznej woni. Caty deser byt niewiele wigkszy od tej tyzki.
Nalatl na wierzch troche $mietanki 1 podniodst ciastko do jej warg.

— Nie b¢j sie. Nie jest gorace.

Postusznie otworzyta usta — wsunat jej ten ciepty kes. Nie mogta po-
wstrzymac okrzyku zachwytu. Zamkngla oczy 1 przezuwala w ekstazie, sta-
rajac si¢ odwlec moment przetknigcia, zeby ta przyjemnosc trwata jak naj-
dtuze;.

— Bruno — wykrztusita, kiedy odzyskata gtos — to bylo fantastyczne.

Pocatowat ja.

Zaszokowana, odsuneta sie.

Bruno wpatrywat si¢ w nig z wyrazem takiej intensywnosci, ze Laura
niemal si¢ przestraszyta. Przypomniata sobie, jak inni Wlosi w r6znych sy-
tuacjach obmacywali ja, podszczypywali 1 starali si¢ zaciagna¢ do ciemne-
go kata. Ale zeby Bruno... Przeciez to jej przyjaciel. A co wigcej, przyjaciel
Tommasa. Wigc co ma o tym myslec¢?

— Przepraszam — powiedzial szybko. — To taki wtoski nawyk. My,
Wiosi, wciaz sig calujemy. To nic nie znaczy.

— Oczywiscie, ze nie — odparta, przychodzac do siebie. — Wiem. By-
tam tylko troche zaskoczona. Amerykanie tego nie robia.

— Uhm...

— Lepiej nie wspominajmy o tym Tommasowi. — Zajrzala mu w oczy.
— Chyba by to Zle zrozumial.
— Naturalnie — zgodzit sig. — Obiecujg, ze to si¢ nie powtorzy.
%k
W drodze powrotnej do akademika Laura cata si¢ trz¢sta. Bruno, kto by

pomyslat. Mimo wszystko lubi¢ go. Nie chcg straci¢ w nim przyjaciela. Jest
zabawny, mily 1 troskliwy. Jak mogt zrobi¢ cos takiego?



Ale w koncu to obcy kraj, a Wtosi sa z pewnoscia bardziej spontaniczni
od Amerykanow. Moze przesadza. Moze dla nich to zwyczajna rzecz.

Nic ztego sig nie stato, byleby Tommaso si¢ nie dowiedziat.

*

Tommaso wrocit po milej sprzeczce z przyjaciotmi nad kawa lub dwo-
ma 1 ze zdziwieniem spostrzegl podrgczniki Laury lezace na kuchennej la-
dzie.

— Laura tu jest? — spytat Brunona, ktory byt zajety zmywaniem.

— Byta, ale juz wyszla. — Bruno pochylit si¢ nad zlewem, nie $§miac
spojrze¢ przyjacielowi w oczy.

Tommaso wygarnal palcem resztki z matej brytfanki 1 oblizat ze sma-
kiem.

— To dobrze, bo chcialem z toba o niej porozmawiac.
— Tak?

— Si. Mysle, ze to, co byto miedzy nami, dobiegto konca. Byto fanta-
stycznie 1 w ogole, ale prawd¢ mowiac, moje serce rwie si¢ ku wolnosci.
Wiasciwie — dodat, bo zawsze byt szczery z Brunonem — chodzi nie tylko
0 serce.

— Chcesz ja rzuci¢? — zdumiat si¢ Bruno.

— Tak, lecz jest pewien problem. To dla mnie catkiem nowe doswiad-
czenie. Nigdy przedtem nie bytem w statym zwiazku 1 nie wiem, jak to si¢
robi.

— Chyba nie jestem wilasciwa osoba do dawania rad — zauwazyt Bru-
no. — Ja tez nie bytem w zadnym zwigzku.

— Ale jestes pomystowy, na pewno umiatby$s wymysli¢, jak zerwac z
nia w delikatny sposob. — Nagle przyszta mu do glowy pewna mysl. —
Moglbys ja jakos przygotowac. Powiedzie€ cos, co utoruje mi drogeg.

— Nie sadzg, zeby to byt dobry pomyst — mruknat Bruno. — To po-
winno wyjs$¢ od ciebie.



— Moglbys jakos$ ostabi¢ ten cios. Wiesz, nagadac jej, ze jestem idiota,
ze ciagle wdaj¢ si¢ w przygody z kobietami...

— Tommaso, musz¢ ci co$ wyznac.
— Tak? Co?

Bruno nie odrywal wzroku od zlewu.
— Laura jest mi bardzo bliska.

— Aha, rozumiem. — Tommaso kiwnat glowa. — Nie chcesz sprawiac
jej przykrosci.

— Nie... nie o to chodzi. Chyba nie wyrazilem si¢ jasno. — Bruno szu-
kat stow. — Wydaje mi sig, ze si¢ w niej zakochalem.

— Och... — zafrasowal si¢ Tommaso. — Kiedy mowisz ,,zakochatem",
to chyba nie znaczy...

— To znaczy, ze mysle o niej bez przerwy, w dzien 1 w nocy, nawet
podczas pracy... zwlaszcza podczas pracy. Myslg ojej usmiechu, o grymasie
jej ust 1 o matych, pomaranczowo- brazowych piegach na plecach. Prze-
prowadzam z nia w myslach dlugie rozmowy. Marzg, zeby ja cho¢ przez
chwilg zobaczy¢. A kiedy si¢ pojawia, boje si¢ na nia spojrzec.

— Och. Ach. Rozumiem.
— Jestes na mnie zty?

— Oczywiscie, ze nie. Przeciez to nie twoja wina. Nie zrobiles nic zle-
go.

— To nie... — Bruno chcial powiedzie¢: ,,To nie do konca prawda", ale
nie moglo mu to przej$¢ przez gardto. Obiecal Laurze, ze ten pocatunek po-
zostanie tajemnica.

— Postuchaj, to si¢ zdarza. — Tommaso klepnal przyjaciela w plecy. —
Powiem ci cos, czego jeszcze nikomu nie mowitem. Podoba mi si¢ Lucia,
dziewczyna Vincenta. No widzisz?

— Ale nie jestes w niej zakochany.



— No c0z, to fakt — zgodzit si¢ Tommaso. Zabral si¢ do nastawiania
ekspresu. — Glupia sprawa, no nie? Podczas gdy ja chodzitem z Laura, to
ty byles w niej zakochany.

— Tak. Rzeczywiscie ghupia sprawa.

— Kiedy z nia zerwg, zaprosisz ja na randkg?
— Nie moge.

— Oczywiscie, Ze mozesz.

— Uwierz mi, Tommaso. Nie mogg. Ona mnie nigdy nie zechce.

*

Szesciomiesigczna wiza dobiegata konca, totez Laura jako praworzadna
obywatelka zglosita si¢ do odpowiedniego urzedu 1 odpowiednich wiladz,
zeby uzyskac stempel estensione.

Kiedy jednak odstata swoje w kolejce, uprzejmy miody czlowiek za
kontuarem powiadomit ja, Ze istnieje pewna trudnos¢. Coz, moze nie tyle
trudnos¢, ile drobna przeszkoda. Jej residenza, cho¢ na oko w porzadku, ma
pieczatke, tyle ze nie stampa di notifica, lecz zupetmie Inn stampa d'ide-
ntica, w zwiazku z czym jest praktycznie niewazna. A poniewaz bytoby to
z jego strony niesluszne — w gruncie rzeczy niemozliwe — zeby przediu-
za¢ dokument, ktory jest niewazny, Laura musi dostarczy¢ mu odpowiednia
residenza, zanim bgdzie mogt podjac stosowne dzialania.

— Przeciez to tylko drobny btad, prawda?—powiedziata. — Urzednik
musiat przystawi¢ zla pieczatke.

Miody cztowiek zgodzit sig, ze najpewniej nastapita pomytka. Wskazat
na stojace przed nim urzadzenie, druciana karuzele, wielopigtrowa jak tort
weselny, obwieszona dziesiatkami pieczatek rdznych ksztattow 1 rozmia-
row. Pokazat jej, jak wyglada stampa di notifica i wyjasnit, ze jak sama wi-
dzi, niewiele si¢ rozni od stampa d'identita. Dodatkowo, identita byta kie-
dys akceptowana na takich dokumentach, cho¢ juz nie teraz. Wyjat z zaku-
rzonej teczki pismo urzedowe, dlugie na parg stron wewngtrzne memoran-
dum, ktore najwyrazniej powiadamiato o zmianie z identita na notifica.
Wskazat na date sprzed kilku lat 1 wzruszyt ramionami.



— Wigc co mam robi¢? — spytata Laura.

Co6z, to bylo oczywiste. Musi zdoby¢ wazna residenza 1 przyjS¢ ponow-
nie, a on z przyjemnoscia ja przedtuzy.

— A pan nie moze da¢ mi waznej residenza?— spytata Laura, obdarza-
jac go jednym ze swych najbardziej czarujacych usmiechow.

Niestety nie, wyrazit ubolewanie mtody cztowiek, odpowiadajac jej
rownie cieptym usmiechem. Chgtnie by to zrobit, zwlaszcza dla tak uroczej
cudzoziemki, ale on jest tylko od przedtuzania pobytu. Laura musi udac si¢
z powrotem do urz¢du wydajacego taki dokument.

*

Tymczasem mingta druga 1 wlasciwy urzad byl juz nieczynny. Laura
wrocila nazajutrz rano 1 pokazala swoje papiery innemu elegancko ubrane-
mu mtodemu cztowiekowi. Byt bardzo zyczliwy, jeszcze zyczliwszy niz
jego poprzednik. Tak, tak, to z pewnosciag Smieszna pomytka. Rzeczywi-
scie, zwykle w tych wypadkach stampa di notifica jest uzywana czg¢sciej
niz stampa d'identita. Ale w jego opinii stampa d 'identita jest tak samo
wazna 1 Laura nie powinna mie¢ trudnosci z przedluzeniem residenza.

— Wigc co mam robi¢? — spytata ponownie.

Urzednik zmarszczyl brwi. Wciagnat policzki. Zasepit si¢ jeszcze bar-
dziej.
— P¢jdg sie skonsultowa¢ — zdecydowat.

Wrécit po dwudziestu minutach, silnie pachnac papierosem, 1 dat jej
znak, zeby z nim poszia.

Udata si¢ za nim niekonczacym si¢ korytarzem, w ktorym unosit si¢ za-
techly zapach klimatyzacji. W koncu wprowadzit ja do matego pokoju,
gdzie za niewielkim drewnianym biurkiem siedzial starszy megzczyzna,
rowniez elegancko ubrany. Na blacie lezata jej residenza. Na skraju biurka
przysiadt niedbale inny urzgdnik.

Starszy mezczyzna, roztaczajac aur¢ kompetencji 1 inteligencji, wyjasnit
jej, w czym lezy problem. Wydawat si¢ niemal czerpac¢ intelektualna przy-
jemnos¢ z podsumowania sytuacji, dajac zwigzly 1 najwyrazniej dowcipny



wyktad, bo pozostali dwaj witali jego stowa aprobujacym $Smiechem. Ot6z
problem, jak si¢ okazato, lezat w tym, ze ich koledzy 1 przyjaciele z biura
estensione sa uparci jak muty, jesli chodzi o przestrzeganie zmian w przepi-
sach, na ktore nikt inny nie zwraca uwagi.

— A wigc to wina tamtego wydziatu? — spytata Laura, majac nadzieje,
ze to wszystko wiedzie do jakiej§ konkluz;i.

Wiasciciel biurka podniost ostrzegawczo palec, a jego glos nabrat po-
wagi. Nie, nie — nie nalezy uzywac takich stow jak ,,wina" w odniesieniu
do agend rzadowych. To po prostu kwestia roznic w interpretacji. Residen-
za Laury jest jak najbardziej wazna, to nie ulega watpliwosci, ale niestety
jego koledzy w biurze estensione tez maja racj¢. Dokument Laury jest waz-
ny jako residenza, ale nie jako residenza, ktora mozna przedtuzy¢, gdyz,
jak jego kolega w biurze estensione stlusznie zauwazyt, residenza do prze-
dtuzenia powinna byta zosta¢ ostemplowana przy wydaniu stampa di noti-
fica. Skoro Laura od poczatku zamierzata zosta¢ dtuzej niz szes¢ miesigey,
przylozono niewtasciwa pieczatke, wobec czego nie ma waznego dokumen-
tu 1 Scisle rzecz biorac, przebywa we Wioszech nielegalnie. Ma nadziejg, ze
Laura widzi réznice, ktora usituje jej wytlumaczyc¢. To nie residenza jest
niewazna, tylko fakt, ze Laura ja ma, dlatego tez blad lezy po jej stronie, a
nie po stronie zadnego z wydziatow.

Opart si¢ wygodnie na krzesle, z zadowolonym usmiechem teologa, kto-
remu udato si¢ pogodzi¢ dwie catkowicie sprzeczne zasady.

— Ale co mam robi¢? — chciala wiedzie¢ Laura, nie wdajac si¢ w spor,
czyja to wina.

Przyjat to pytanie z niejakim zaskoczeniem 1 przeprowadzil kolejna
ozywiong konsultacje z kolegami. W koncu oswiadczyl, ze Laura musi
przynie$¢ mu wszystkie dokumenty i moze uda si¢ cos z tym zrobic.

W tym miejscu Laura popetita zasadniczy btad w ocenie sytuacji.
Gdyby poradzita si¢ swoich wtoskich przyjaciol, powiedzieliby jej doktad-
nie, co ma robi¢ — czyli po prostu nic. Nie bylo absolutnie zadnego powo-
du, dla ktorego kto§s mialby zapuka¢ do jej drzwi, sprawdzajac, czy ma
wazne prawo pobytu. Ale Laura byta osobka skrupulatng 1 uznata, catkiem
bez sensu, ze mimo klopotow nalezy te sprawe zalatwi¢. Wobec czego uda-
ta si¢ prosto do akademika, zadzwonita do sekretariatu uczelni z prosba o



zaswiadczenie, ze jest studentka, zebrala wszystkie potrzebne papiery 1 na-
zajutrz wrocita do biura, tym samym utwierdzajac urz¢dnikow w przekona-
niu, ze ma cos$ do ukrycia.

— Przyniostam wszystkie dokumenty — oznajmita teologowi 1 jego
dwom kolegom. Potozyla je na biurku pewna r¢ka pokerzysty, odstaniaja-
cego zwycigska karte.

Teolog wziat jej zaswiadczenie z uczelni 1 przeczytat uwaznie. Tak,
zgodzit sig, to niewatpliwie odpowiedni dokument. Niestety, choc¢ jest nie-
watpliwie odpowiedni, wskazuje takze, ze Laura, przebywajac tu nielegal-
nie, podjeta nauke, co nie jest dozwolone. Tylko gdyby miata wazny do-
kument, mogtaby studiowac.

Po raz kolejny spytata, co ma robic.

Musi wroci¢ do Ameryki 1 ponownie wystapi¢ o pozwolenie na przyjazd
do Wioch, padta odpowiedz.

— Co?

Teolog wymownie wzruszyl ramionami, dajac jej jasno do zrozumienia,
ze cho¢ on sam, jako cztowiek cywilizowany, nie upieratby si¢ przy tym
wymaganiu, jednakze nie mozna odmowic logiki tego rodzaju warunkom.

*

Bruno z cigzkim sercem przygotowat dla Laury catkiem inne danie niz
dotad. Zwykta potrawke z kury, esencjonalna 1 solidna, do jedzenia z ka-
walkami migsistego, wtoskiego chleba. Danie na pocieche — to jedyne, co
mogt zrobié, zeby ztagodzi¢ czekajace ja bolesne chwile.

— Wszystko gotowe — oswiadczyl przyjacielowi. — Wychodzg. Mu-
sisz tylko wyjac¢ garnek z pieca.

Schodzac po schodach, Bruno uzmysltowit sobie, ze to byla zapewne
ostatnia potrawa, jaka ugotowat dla Laury. Mial nadziejg, ze jego przyjaciel
przynajmniej bedzie delikatny.

*

Tommaso starat si¢ skierowa¢ rozmowe¢ na temat zerwania, ale Laura
byta bez reszty zaabsorbowana wlasnym zmartwieniem.



— Muszg znalez¢ adwokata — o$wiadczyta, kiedy zasiedli do stotu.

— Adwokata? — Tommaso bylby si¢ przezegnal, gdyby w por¢ nie
przypomniatl sobie, ze jest agnostykiem. — Po co ci, na mito$¢ boska, ad-
wokat?

Wytlumaczyta mu beznadziejna sytuacje, w jakiej si¢ znalazta, na co
wybuchnat Smiechem.

— A wiec odkrytas muro di gomma*'* Moje gratulacje. To jeden z na-
szych najstarszych 1 najbardziej cenionych pomnikow.

Wyjasnit, ze we Wtoszech panstwo tradycyjnie nadskakuje wyborcom,
zapewniajac duza liczbe miejsc pracy. To z kolei oznacza, ze w minister-
stwach sa zatrudnieni gltownie statale, czyli ludzie, ktorzy przeksztatcili
nicnierobienie w dzieto sztuki. Laura bedzie teraz bez konca odsytana tam 1
z powrotem migdzy wydziatami, przynajmniej dopoty, dopoki ktos nie zro-
bi czegos, zeby rozwiazac t¢ sytuacjg.

— Ale mdéwia, Ze mnie wyrzuca!

Tommaso zapewnil, ze nic jej nie grozi. Urzednicy po prostu domagaja
si¢ bustarella — matej koperty.

— Bustarella?
— Si. Lapowki.

Laura byta przerazona. Przeciez to z pewnoscia nielegalne. Co, jesli
Tommaso si¢ myli? Aresztuja ja wtedy 1 deportuja jak amen w pacierzu.

— Uwierz mi, Lauro. Siamo in Italia. Tutaj te sprawy tak si¢ zalatwia.
%k
— Jak ci poszto z Laura? — spytat Bruno po powrocie.

— Jeszcze jej nie powiedziatem. To trudne zadanie, muszg znalez¢ od-
powiedni moment. A do tego ma teraz ktopoty.

— Co6z, zostalo jeszcze mnostwo potrawki na jutro — mruknat Bruno.

14* gumowa §ciana
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Nazajutrz Laura wrocita do biura teologa 1 raz jeszcze podsungta mu
swoje papiery. Tym razem jednak wyj¢ta tez koperte zawierajaca trzysta
euro 1 dyskretnie potozyta obok na biurku.

Teolog nawet na nia nie zerknat. Laura przezyta chwile grozy, sadzac,
ze zrobita straszny btad. Ale kiedy wzial do reki jej zaswiadczenie z uczel-
ni, okazato sig, ze teraz jakims$ cudem wszystko jest w porzadku. Bez zwlo-
ki wydano jej duplikat dokumentu i1 réwnie szybko go ostemplowano. W
ciagu calej tej procedury bustarella lezata na biurku, na pozor niezauwazo-
na, 1 pozostala tam, kiedy urzednik podprowadzit Laur¢ do drzwi.

Wychodzac na ulicg, czuta si¢ dziwnie podniecona. W biurze, kiedy wy-
jeta koperte z tapowka, serce walito jej jak oszalate. Polozenie jej na biurku
bylo jak pojscie do t6zka z nowym kochankiem. Teraz nareszcie poczula
si¢ jak Wtoszka.

Pobiegta pedem na Viale Glorioso.

— Och, Lauro — powitatl ja Tommaso. — Dobrze, ze przysztas. Chcia-
tem z toba o czyms porozmawiac.

— Czy Bruno jest w domu?
— Nie. Dlaczego pytasz?

— A jak myslisz? — szepngla, przywierajac wargami do jego ust i
wktadajac mu rece pod koszulg.

Jesli byto cos, przeciwko czemu Tommaso nigdy nie protestowal, to
szybki, nieskomplikowany seks.

— Hm... — mruknat. A po chwili: — Uhm... — A jeszcze kilka minut
pozniej: — Mmm...



— A wigc o czym chciale§ porozmawiac? — spytata Laura juz po
wszystkim, kiedy lezeli na t6zku posrod zmigtej poscieli 1 porozrzucanych
ubran.

Tommaso podejrzewal, ze t¢ rozmowe lepiej bytoby odby¢ przed dzi-
kim, namigtnym, zywiolowym seksem niz po, ale uznat, ze honor nakazuje
mu skorzysta¢ z nadarzajacej si¢ okaz;ji.

— Chodzi o to... — zaczat 1 urwal. Jak ma jej to powiedzie¢? — Chodzi
0 to... 0z, to trochg jak z jedzeniem. Kiedy ) jesz wolowing codziennie
przez dwa miesiace, masz ochot¢ na cos z jagnigcia. Co nie znaczy — do-
dat pospiesznie — ze wolowina byta zta. Wotowina byla wspaniata. Praw-
de moéwiac, niezapomniana. Ale w koncu czas wotowiny przemija.

— Jak pory roku? — spytata Laura, nie rozumiejac, do czego zmierza.

— Wiasnie. Po porze wotowiny nastgpuje pora jagnigciny. Chociaz wia-
sciwie nie ma sezonu na wolowing, ale jest sezon na jagnig¢cing 1 juz si¢
konczy, wigc wkrotce nadejdzie czas na cos innego. Na dziczyzng, na przy-
ktad.

— Wigc wycofujesz jagnig¢cing z menu i bierzesz dziczyzng.
— Otoz to.

— A w jakiej postaci chcesz podawac dziczyzng w restauracji?

— Ach... — Zorientowat si¢, Ze rozmowa biegnie w zlym - kierunku. —
Nie mowig o restauracji. Mowig o nas — naprowadzit ja ustuznie.

— O nas?

— Tak. — Sprobowat z innej beczki. — Powiedzmy to inaczej. Cza-

sem, kiedy dwoje ludzi zasiedzi si¢ przy stole, dopiero po jakims czasie
zdaja sobie spraweg, ze positek dobiegt konca. Biora jeszcze grappe, moze
jakies biscotti, pdzniej zamawiaja kawe, ale naprawd¢ juz czas poprosi¢ o
rachunek. Powiedzie¢ sobie dobranoc 1 do widzenia, 1 oczywiscie da¢ na-
piwek kelnerowi. Tymczasem ociagaja si¢ do ostatniej mozliwej chwili.

— A personel nie moze 1$¢ do domu. Musi czekac.

— No wiasnie.



— Rozumiem, Tommaso. Czasem musisz zostawa¢ dtuzej. Nie martw
sig, to mi nie przeszkadza.

— Nie?

— Jasne, ze nie. To twoja praca, a ja jestem dumna, ze jestes szefem
kuchni. Nawet jesli to znaczy, ze czasem zasypiasz podczas seksu.

— Nieprawda! — zaprzeczyt z oburzeniem.

— Nie podczas twojej czesci, tylko podczas mojej. Pamigtasz, jak dwa
dni temu, kiedy...

— Niech ci bedzie, ale to byl wyjatek.

— Nie przejmuj sig, wszystko w porzadku — zapewnita go. — Nie chce
ci¢ zmienia¢. Ty masz swoje gotowanie, ja mam histori¢ sztuki. Dlatego tak
nam dobrze razem. Kazde z nas ma inne zainteresowania.

— Skoro mowa o innych zainteresowaniach...

— Kocham ci¢ — oswiadczyta Laura radosnie. — I uwielbiam, kiedy
tak sobie rozmawiamy o jedzeniu. Co bedzie w jutrzejszym menu w II Cu-
0co?

*

— Powiem jej, przysiggam — zapewnit pdzniej] Tommaso Brunona. —
Zasialem juz ziarno. To nie takie latwe.

— Zostato juz tylko trochg potrawki. Zachowa si¢ do jutra, ale nie dtu-
z7ej.
— To wina Laury. Ma coraz wigkszy apetyt.

*

— Zeszle] nocy odbylam z Tommasem. przedziwna rozmowe¢ — za-
meldowata Laura Carlotcie.

— O czym?

— Wiasnie to bylo dziwne. Nie umiat si¢ wystowi¢. Przygotowat t¢ cu-
downa potrawke 1 ciagle powtarzat, ze chce mi co$ powiedzie¢, ale skon-
czylo si¢ na usprawiedliwianiu, ze musi pracowa¢ do p6zna w noc.



Po drugiej stronie stuchawki dato si¢ stysze¢ glebokie wciagnigcie po-
wietrza.

— Moze probowal si¢ oswiadczyc.

— Nie! — roze$miata si¢ Laura. — Znamy si¢ dopiero od paru miesig-
cy.

— Ale sypiacie ze soba. Gdybys$ byta Wioszka, to by znaczyto, ze prak-
tycznie jestescie zargczent.

— Przeciez wie, ze musze pod koniec lata wroci¢ do Ameryki.

— Tym bardziej ma powodd, zeby si¢ szybko z toba ozenic.

— Carlotto, to absurd!

— Czyzby? Mowilas, ze ci¢ uwielbia.

— Tak, ale... o mo6j Boze... — zafrasowala si¢ Laura. — Chce si¢ zarg-
czyC? Naprawdg tak myslisz?

— To catkiem mozliwe. Co mu odpowiesz, jesli si¢ oswiadczy?

— Jeszcze nie wiem — przyznala Laura. — To wszystko jest takie
skomplikowane. Muszg to przemyslec.

*

Tommaso szedt do restauracji z cigzkim sercem. Probowat rozmowic si¢
z Laura, ale nie umial si¢ zdoby¢, zeby powiedzie¢ jej prosto z mostu bru-
talng prawde, ktora ja zrani. Wszyscy beda na niego wsciekli. Sama Laura,
oczywiscie, ale takze doktor Ferrara, jego gtbwny mecenas, ktory byt ojcem
jej najlepszej przyjacidtki. Atmosfera w II Cuoco juz byla napigta. Odkad
wyznal Marii, ze nie jest kucharzem, traktowata go z lekcewazeniem, na-
tomiast do Brunona odnosita si¢ z przesadnym szacunkiem. Tymczasem
Bruno z niewiadomych powodow wpadl w gleboka depresj¢ 1 ledwo si¢ od-
zywal. Otwierat usta tylko po to, zeby spyta¢c Tommasa, czy juz zerwat z
Laura.

— Scusi?

Podniost wzrok. Stata przed nim dziewczyna, jasnowlosa i tadna, a po-
nadto w szortach. Miata plecak, a w reku trzymata przewodnik.



— Si? — spytal.
— Moze mi pan powiedziec, jak dojs¢ do Piazza Navona?
Turystka. Juz niemal zapomniat, jak lubi turystki.

— Oczywiscie. Prawde mowiac, sam i1d¢ w t¢ strong. Ale obawiam si¢
— dodat powaznym tonem — ze musze pobrac optat¢ za rol¢ przewodnika.
Takie mamy przepisy w Rzymie.

— Czyzby? — spytala sceptycznie.
— Jak najbardzie;.
— A ile wynosi ta optata?

— Polega na tym, ze kiedy tam dojdziemy, musisz mi pozwoli¢ posta-
wi€ sobie grappe.

Dziewczyna rozesmiala sig.

— A jesli nie zechcg zaptacic?

— Bedziesz musiata da¢ mi buziaka.
— Zostanmy przy grappie. Na razie.
— Doskonale. Jak ci na imi¢?

— Heidi. Jestem z Monachium — powiedziata, wyciagajac do niego r¢-
ke.

— Czes¢, Heidi. Mam na imi¢ Tommaso 1 jestem... — Urwal. Mial juz
na koncu jezyka: ,Jestem kucharzem", ale w ostatniej chwili zmienit za-
miar. — Jestem kelnerem.

Kiedy wypowiedzial te stowa, ogarneto go cudowne poczucie wolnosci,
jakby ktos zdjal mu z ramion wielki cigzar.

*

Dwie godziny 1 wiele drinkow pdzniej Tommaso 1 Heidi weszli do jego
mieszkania. Bruno byt w restauracji, Laura na zajg¢ciach. Tommaso powie-
dziat sobie, ze wlasciwie wcale nie zdradza Laury, bo w gruncie rzeczy juz
z nig zerwat, nawet jesli jeszcze nie do konca to jasno wyrazit.



Tyle kobiet 1 tylko jeden Tommaso. Ledwo zamknety si¢ za nimi drzwi,
zaczat nadrabiac¢ stracony czas.

*

Laura wbiega po schodach do mieszkania Tommasa. Jej dieta 1 ¢wicze-
nia w sitowni zdecydowanie zaczynaly przynosi¢ wyniki.

— Tommaso? — wota. — Bruno?

Nie ma odpowiedzi. Ale ktos tu byl bardzo niedawno. Z odtwarzacza
CD plynie jedna z ulubionych piosenek Tommasa, The Boys of Summer. Co
znaczy, ze to on musial ja nastawi¢. Bruno toleruje jego gusta muzyczne,
ale ich nie podziela.

Styszy szum wody. A wigc ktos bierze prysznic. USmiecha si¢ i idzie do
sypialni poczekac.

Drukarka komputera terkocze. Laura podchodzi niedbale, ciekawa, co
Tommaso drukuje. I widzi, nie wierzac wlasnym oczom, jak ze szczeliny
wysuwa sig, linijjka po linijce, zdj¢cie tadnej blondynki, zrobione w tym
pokoju.

Styszy kroki na schodach. Drzwi mieszkania otwieraja si¢ z hukiem.

— Due cappuccini — dobiega ja triumfalny glos Tommasa. — Heidi,
udato mi si¢ nawet przekona¢ tego zwariowanego barmana, zeby dat nam
cappuccino po potudniu!

Woda w tazience przestaje lecie¢. Laura styszy teraz tylko warkot dru-
karki 1 pulsowanie w skroniach. Tommaso wchodzi do sypialni, widzi ja 1
na moment wszystko zastyga w czasie, jak na zatrzymanej tasmie filmo-
wej...

A p06zniej Laura rzuca si¢ do drzwi, zeby tylko uciec, zanim spod prysz-
nica wyjdzie ta inna dziewczyna. Wytraca mu kawe z rak i nie ogladajac si¢
za siebie, zbiega pedem po schodach — gdzies z tytu goni ja gtos Tommasa
wotajacego jej imig.

Tommaso tapie ja na ulicy, probuje co§ perswadowac, idac obok krok
w krok 1 roztracajac przechodniow. Jednakze ona nie chce go stuchac 1 prze
prosto przed siebie, glucha na wszystko.



— Lauro, postuchaj, nie chcialem, zeby to tak wypadto. Chcialem po-
wiedziec ci to jako$ delikatnie...

— Odejdz — syczy Laura. — Zostaw mnie. Wracaj do swojej wielbi-
cielki cappuccino, do Heidi.

— Bylo nam razem fantastycznie. Nigdy ci¢ nie zapomng,...
Laura parska z wsciekloscia.

— Zabawne. Bo ja tez z pewnoscia niepr¢dko zapomng, Tommaso. Mo-
ze ci¢ to zdziwi, ale takie rzeczy zostaja w pamigci na dtugo.

— Prébowalem ci powiedzie¢, ze mam dos¢! — krzyczy Tommaso w
desperacji.

Laura szuka czegos, co go zrani, czegos, co mu naprawde dopiecze. I
znajduje.

— Jestes jeszcze gorszy od Brunona, wiesz?
— O czym ty mowisz?

— Twoj przyjaciel Bruno mnie catowal. Kazat mi przyrzec, ze ci nie
powiem. Gapit si¢ na mnie caly czas, az mi ciarki chodzity po plecach. Je-
stescie para zboczencow.

Znd6w zaczyna biec, ale tym razem Tommaso jej nie goni.

*

Kiedy Bruno wrocit z IT Cuoco, bylo juz po potnocy. Tommaso czekat
na niego z pociemniala twarza.

— Jak ci poszto? — spytat Bruno delikatnie.
Tommaso wzruszyt ramionami.

— Mam wrazenie, ze jeste$ dos$¢ przybity.
— Owszem.

— Nie sadzitem, ze tak si¢ tym przejmiesz.

— Nie przejatem si¢ — odpart Tommaso krotko. — W kazdym razie
nie tym, co myslisz.



Bruno zdat sobie sprawe, ze stalo si¢ co$ strasznego.
— Tommaso, o co chodzi?

— Laura powiedziata mi, ze ja calowales.

Bruno zamart.

— Och...

Tommaso wstal.

— Ile razy? — spytat groznie.

— Raz... Dwa razy. Trzy razy. Tommaso, przepraszam. Mowitem ci, co
do niej czuje.

— Powiedziates, ze nie zrobites nic ztego.
— Nie, wlasciwie ty to powiedziates.

— Probowales mi ja odbi¢ — warknal Tommaso. — Jeste§ moim przy-
jacielem... podobno jestes moim przyjacielem, a podrywates moja dziew-
czyng!

— To byl tylko pocatunek.

— Dlatego ze nie pozwolita ci na nic wigcej. Gdyby byta chetna, po-
przestatbys na tym?

Bruno nie umial odpowiedziec.

— Gdyby to byt kto$ inny, pogruchotatbym mu wszystkie kosci —
oswiadczyt Tommaso. — Ale w tej sytuacji... — Walnat si¢ pigscia w
otwarta dlon. — Nie jesteSmy juz przyjaciotmi, Bruno.

— A co z restauracja? — ustyszat swoj gtos Bruno.

— No tak. Restauracja. Jeszcze jeden swietny sposob, zeby zrobi¢ ze
mnie durnia. Jesli chcesz wiedzie¢, mam ja gdzies. To byt glupi pomyst od
samego poczatku. — Wskazat na drzwi. — A teraz wynos sig stad.

Bruno powlokt si¢ do wyjscia, goniony wymystami Tommasa. Konco-
we Vaffanculo, ktéremu towarzyszyl rytualny gest zgigtej w tokciu reki,



dosiggto go z okna nad gltowa, kiedy jak bl¢dny ruszyt przed siebie waska
uliczka.

Nie dziwit si¢ wsciektosci Tommasa. W niektorych regionach Wtoch
mozna byto dosta¢ nozem w zebra za podrywanie cudzej dziewczyny. Fakt,
ze Tommaso chcial z nig zerwac, niczego nie usprawiedliwial — jesli juz,
pogarszal sprawe, bo mogto to zosta¢ odebrane jako proba wykorzystania
sytuacji.

Bruno zaczat biec. Musial znalez¢ Laure. Moze jesli zdota jej wyttuma-
czy¢, jak do tego doszlo, przekonac ja, ze zgodzit si¢ na ten szalony plan
przyjaciela tylko po to, aby wyswiadczy¢ mu przystugg...

W koncu wyrosta przed nim Residencia Magdalena. W drzwiach byt
domofon, nacisnat przycisk z nazwiskiem Patterson 1 czekat z bijacym ser-
cem.

— Judith? — wysapat zdyszany, kiedy ustyszat gtos jej przyjaciotki. —
Muszg¢ porozmawia¢ z Laura.

— Kto mowi1?
— Bruno.
— Ona nie chce ci¢ zna€. Nie chce zna¢ zadnego z was. Odejdz.

— Proszg cig — powiedziatl btagalnie. — Niech chociaz podejdzie do
domofonu.

— Ona nie...
Przerwal jej glos Laury, tamiacy si¢ i zachrypnigty.
— Czego chcesz, Bruno?

— Nie moge pozwoli¢ ci odejs¢, nie moéwiac, co do ciebie czuje — wy-
krztusit.

— Jasne. Jeste$ taki sam jak Tommaso. Niech was obu... — Bruno mu-
siat si¢ cofnaC, zeby przepusci¢ grupeg ludzi wchodzacych do budynku, a
kiedy znoéw stanat pod domofonem, konczyta: — Miatam was za przyja-
ciot. Lubitam wasze towarzystwo. Pewnie niezle si¢ bawiliScie moim kosz-
tem. Bytam dla was tylko jeszcze jedna turystka do ogrzania to6zka.



— Nie — powiedziat szybko. — Lauro, wystuchaj mnie. Kocham cie.
Kocham cig, jak nigdy nikogo nie kochatem.

Nastapit moment ciszy 1 przez utamek sekundy tudzit si¢, ze moze to do
niej dotarto, ale jej glos, kiedy si¢ odezwata, byl pelen tez 1 pogardy.

— Spadaj, zboczencu. Nie widzisz, jakie to wstretne? Odejdz i zostaw
mnie w spokoju,

*

Kiedy Gennaro przyszedl rano otworzy¢ bar, znalazt Brunona skulonego
pod drzwiami.

— Potrzebuje twojej pomocy — oznajmil mu chtopak bez ogrdodek,
gramolac si¢ na nogi.

— Na moje oko przede wszystkim potrzebujesz kawy.
— To tez. Stuchaj, Gennaro, chodzi mi o twdj samochod.

— Chcesz znow pozyczy¢ ten zardzewialy, stary wrak? Jest obecnie w
nie najlepszym stanie. Nie wiem nawet, czy nie wysiadzie po paru kilome-
trach.

— Myslatem raczej, zeby go kupic.

— Ach tak... — Gennaro pomyslat przez chwilg. — To niezly woz,
technicznie rzecz biorac. Nazywam go starym wrakiem tylko z czutosci. Na
wyglad moze nie jest zbyt atrakcyjny, ale ma silnik jak dzwon.

— Nie mam czasu na te przekomarzanki — powiedziat « Bruno ze znu-
zeniem. — Ile za niego chcesz?

Gennaro pomyslat jeszcze przez chwile.

— Co0z — przyznal wreszcie — po prawdzie moze potrzebowac paru
matych naprawek. Wymontowatem z niego to i owo do mojej maszynki do
kawy. — Wskazat z duma na gaggig, teraz niemal niewidoczna za misterna
pajeczyna dodatkowych rurek, zaworow, zlaczek, przewodow 1 wentyli. —
Wigc oddam go za piec stow.

— Mam dwie. Ale dorzuce jeszcze to. — Bruno wyjal zza pazuchy
zwini¢ty ptocienny futerat, ktory zaczat rozwijac na stole.



— Uanema! — wykrzyknal Gennaro z niedowierzaniem. — To twoje
noze kuchenne!

— Juz mi nie bgda potrzebne. Wigc co powiesz?
— Zrobione — odpart Gennaro, biorac do r¢ki jeden z nozy.
— Wobec tego, moge dostac kluczyki?

— Nic ci po nich — oswiadczyt wilasciciel baru radosnie. Wskazal na
miejsce, gdzie stacyjka fiata zostala wmontowana do gaggi.

— Wigc jak go zapalg?
— Tym. — Gennaro podat mu tyzke¢. — To powinno zadzialac.
— Super.

— Nie martw si¢ — dodat mu otuchy na droge. — Nikt ci go nie ukrad-
nie. Chyba zeby catkiem upadt na glowg.



Insalata

Insalata podawana jest niezmiennie po drugim daniu, Zeby zasygnali-
zowac zblizajqcy sie koniec positku. Usuwa z podniebienia osad cieplych
dan, otwierajqc droge nowym, chtodniejszym doznaniom...

Marcella Hazan Podstawy klasycznej kuchni wioskiej
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Mtloda kobieta siedzaca po drugiej stronie sali przy stoliku dwunastym
jest nam znajoma. Kiedy thum ustuznych kelnerow w koncu si¢ cofa, zo-
stawiajac dwojke gosci sam na sam z persillades z niechodowlanego tososia,
puree z selera, sosem jasminowym 1 pieczonym koprem wiloskim, nie mo-
wiac o schtodzonej butelce puligny-montrachet, widzimy, ze to rzeczywi-
scie Laura, cho¢ inna od Laury, ktora zostawiliSmy trzy miesiace temu w
dzielnicy Trastevere. Przede wszystkim wyglada fantastycznie. Znikngly
dodatkowe kilogramy, ktorymi obrosta, zajadajac si¢ pysznymi potrawami
Brunona 1 jego wysokokalorycznymi deserami. Jej nowa smukta 1 umig-
sniona sylwetka jest rezultatem wielu godzin spedzonych w sitowni oraz
czterokilometrowej trasy, ktora codziennie przebiega. Fryzurg¢ tez ma inna:
skrocita wlosy 1 §ciaga je teraz w uroczy konski ogonek. Nie widzimy jej
oczu, bo sa skryte za eleganckimi okularami przeciwstonecznymi, w kto-
rych odbija si¢ obraz jej towarzysza, ubranego rownie elegancko — jest ku
temu specjalna okazja.

— Pare¢ kartofelkéw, madame? — pyta kelner z tyzka zawieszona nad
srebrnym potmiskiem z warzywami.

— Nie, dzigkuje.
— A dla pana?

— Tylko jeden, poproszg. — Kim Fellowes nachyla si¢ do Laury. —
Zaleta tutejszego menu jest to, ze porcje nie sa zbyt duze. Wolno mi dzis
zjesS¢ jeszcze dwadziescia gramow weglowodanow.

— Chcesz przestrzega¢ dzisiaj diety?

— Oczywiscie. Zwlaszcza dzisiaj. To zadna dieta, jesli porzuca si¢ ja
przy kazdym wejSciu do dobrej restauracji. Wlasnie w takich miejscach
mozna odrdzni¢ ludzi z silng wola od reszty. — Sigga po wino chtodzace
si¢ w srebrnym kubetku, a r¢ka kelnera natychmiast go wyrecza, napetnia-
jac 1m kieliszki doktadnie do potowy. — Toast — moéwi Kim, wznoszac
kieliszek. — Za nas.

Laura upija tyczek.



— Za nas. — Osuszajac usta wykrochmalona $nieznobiala serwetka,
dodaje: — Wiesz, myslatam, ze tu bedzie inacze;.

— Dlaczego?

— Ten chiopak... — Urywa, jakby cos uwigzto jej w gardle, po czym
kontynuuje: — Ten chlopak, z ktorym si¢ spotykatam, tu pracowat. Sadzi-
tam, ze beda tu dawac¢ potrawy z rodzaju tych, jakie on gotowal. Wiesz,
wtoska kuchnig.

— Chyba lepiej, ze tak nie jest? — Kim wktada do ust kes swojego nie-
hodowlanego tososia, ktory stanowi jedna ze specjalnosci Templi. —
Prawde¢ mowiac, przejadia mi si¢ juz ta ich pasta. A jak ci idzie twoj esej?

Zauwazyla, ze zmienil temat; zawsze to robil, kiedy zaczynata mowic o
bylym chtopaku. Jakby czas, ktory spedzila z Tom- masem, byt w oczach
Kima krotkim okresem szalenstwa, czyms w rodzaju aklimatyzacji, o czym
najlepiej zapomniec.

— Catkiem niezle — odpowiada postusznie. — Dosztam juz do baroku.

— A wigc zaczetas omawiac Tycjana? To dobrze. Jest jednym z kilku
prawdziwych mistrzéw koloru, nie sadzisz?

*

W innej restauracji, kilka kilometréw dalej, Tommaso stoi przy kuchni.
Przygotowywane danie jest proste, ale roztozone na ladzie ksiazki kuchar-
skie ze stronami poplamionymi sosem mig¢snym 1 zastygnigtym zoltkiem
dowodza, ze Tommaso ma trudnosci. Kiedy zaglada do nich kolejny raz,
olej na patelni za jego plecami zapala si¢ od palnika, wigc odwraca si¢ z
przeklenstwem na ustach, zeby go ugasic.

— Dwa razy saltimbocche, raz tagliatelle, raz insalata — mdwi Maria,
wchodzac z plikiem zamowien.

Tommaso nie odpowiada.
— Nie styszysz? Powiedzialam...

— Me ne sbatto it cazzo — ztosci sie¢ Tommaso. — Nie widzisz, do cho-
lery, ze jestem zajg¢ty? Poldz to tu, zaraz si¢ tym zajme. Dio canel—



Zdejmujac plonaca patelnig z pieca, oblewa spalonym olejem zamowienia.
— Zobacz, co narobitas!

Maria wie, kiedy si¢ wycofac. Idzie z powrotem na salg, gdzie tylko trzy
stoliki sa zajgte. Wiesci o raptownym pogorszeniu si¢ kuchni w II Cuoco
szybko si¢ rozeszty.

*

Bruno tymczasem stoi na poboczu pustej drogi w Le Marche, starajac
si¢ przywroci¢ silnik starego vana do zycia. Na jego twarzy maluje wyraz
skupienia podobny do tego, jaki towarzyszyl' mu podczas gotowania. Rece
ma czarne od smaru, nie biale od maki ani lepkie od surowego jajka, lecz
sposob, w jaki bada palcami, co znow dolega temu wiekowemu, rozpadaja-
cemu si¢ fiatowi, niewiele si¢ r6zni od metod, jakimi wyczarowywat nowe
glebie smaku swoich potraw, chociaz jest mniej skuteczny.

Opuszczajac Rzym, ruszyt po prostu na potnoc. Szybko znuzyt si¢ auto-
strada, zwlaszcza ze 1 tak nie moglt wycisnac z rozklekotanego wozu wigcej
niz sze$¢dziesiat czy siedemdziesiat kilometréw na godzing, wig¢c zjechat
na boczne drogi. W poblizu Florencji zatrzymat si¢ na noc w malym gaju
oliwnym, pod pigCsetletnim drzewem, grubym 1 niskim jak toskanska bab-
cia. Nazajutrz znalazt maty strumien, w ktorym ztapal pstraga 1 upiekt go
nad ogniskiem z wonnego drzewa oliwnego. Pstrag byt zapewne pyszny,
lecz jesli chodzi o Brunona, mogt by¢ nawet z tektury. Catkiem stracit
smak.

Wieczorem pozywil si¢ przy ulicznym straganie ze stekami alla brace,
pieczonymi na goracym weglu drzewnym. Znow nic nie poczul. Nawet
kiedy witasciciel z duma namascit migso paroma kroplami wtasnej oliwy z
oliwek, tak mtodej 1 Swiezej, ze jeszcze potyskiwala zielenia, Bruno ledwo
to zauwazyl. Obsypat stek sola, zjadt go pospiesznie 1 wrédcit do samocho-
du, mamroczac stowa podzigkowania urazonemu straganiarzowi.

Stary van co rusz si¢ zatrzymywal, wyraznie wyczerpany niekonczaca
si¢ serig wzgorz 1 dolin, 1 trzeba go bylo tata¢ 1 przekupywac czgsciami za-
pasowymi z przydroznych warsztatow. W jednym z nich sprzedawano
mandolini, ser owczy. Bruno kupit kilka sztuk, zeby nie zatrzymywac si¢
po drodze, kiedy poczuje gldd. Pewno przesiakt juz jego zapachem, ale nie
dbat o to.



Z Toskanii dalej jechal na potnoc, trzymajac si¢ Wybrzeza Liguryjskie-
go az do Genui. Tutaj zjadl minestmne con pesto, zupe ze swieza bazylia, 1
farinata, podstawowe uliczne danie portow morskich: placek z ciecierzycy
zmieszanej z oliwa z pierwszego tloczenia, woda 1 sola, rozklepany na du-
zym potmisku i pieczony krotko w piecu opalanym drewnem. Byt jak nale-
zy croccante sopra e morbida sotto — kruchy na wierzchu 1 migkki pod
spodem — ale nie sprawil mu zadnej przyjemnosci.

Droga na polnoc opuscit wybrzeze dla catkiem innego krajobrazu Pie-
montu. Tutaj dtugie, proste drogi zbudowane na rozkaz dawnych cesarzy
biegly przez gltadkie rowniny pokryte mokrymi polami ryzowymi, jako ze
ta czeS¢ Wioch jest najwickszym producentem ryzu w Europie Zachodnie;.
Co wieczor, kiedy stonce zapadto za horyzontem, parkowat samochod na
poboczu 1 starat si¢ zasna¢, podczas gdy chmary komardéw dobijaly mu si¢
szalenczo do okien. Jadt proste, zupowate risotto z przydroznych austerii,
takie samo jak robotnicy z pdl: ryz ugotowany z kurczakiem lub wszech-
obecnymi zabimi udkami, doprawiony cynamonem 1 rozcienczony cig¢zkim
tutejszym winem. W koncu jednak opuscit pola ryzowe 1 wyrosto przed
nim szczeciniaste podnoze Alp. Teraz, kiedy si¢ zatrzymywat, miejscowi
ludzie méwili z nim twardym dialektem, dziwna mieszaning wloskiego,
niemieckiego 1 francuskiego, a przydrozne knajpki oferowaty gotowane
mig¢so, sauerkraut 1 austriackie wypieki. Wiedzial, ze samochod nigdy nie
wespnie si¢ w gor¢ w rozrzedzonym powietrzu 1 $niegu, wigc niechetnie
skierowal si¢ na wschod w kierunku wybrzeza adriatyckiego. Tu wybrat
kolejna rzymska droge, Via Emilia, teraz zwana bardziej prozaicznie N90,
jednakze w dalszym ciagu biegnaca setki kilometrow prosto jak strzata po-
przez Emilia-Romania do morza.

Tu bylo gastronomiczne serce Wioch, gdzie uprawiato si¢ kazdy skra-
wek zyznej ziemi. W Parmie odwiedzit sklepy obwieszone szynkami 1 za-
swiadczeniami dziesiatkOw rdznych inspektorow — kazdy wloski region
zazdrosnie strzeze swojej produkeiji i tylko kilka miejscowosci miedzy rze-
kami Enza i Stirone ma prawo do oznaczania swoich wyrobow mianem
prosciutto di Parma. Poniewaz ogromne poddasza, w ktorych susza si¢
szynki, sa zawsze przewiewne, przejezdzajac przez wioski w dolinie Enzy,
Bruno czul wiszacy w powietrzu aromatyczny, stodki zapach migsa. W
jednej z dolin na potnoc od Parmy skosztowal culatello di zibello, specjatu
wsrod wszystkich parmenskich wyrobow z wieprzowiny 1 z tego powodu



niemal nigdy nieeksportowanego, nawet do innych czesci Wioch. Jest to
zad $wini, marynowany w soli 1 przyprawach, a pdzniej zaszyty w $win-
skim pecherzu 1 dojrzewajacy przez osiemnascie miesigcy w wilgotnym
powietrzu plaskiego dorzecza. Podczas tego delikatnego procesu psuje si¢
niemal polowa szynek, ale te, ktore przetrwaja, sa niezrownane. Byt czas,
kiedy ich niemal kremowa konsystencja i stodkawy, intensywny smak
sprawityby Brunonowi zywa rados¢. Teraz, cho¢ nie rozumial dlaczego,
czut si¢ jak ktos, kto probuje wyobrazi¢ sobie smak dania na podstawie fo-
tografii, albo jak spozywajacy positek cztowiek, ktory dostat kataru. Jakby
jego podniebienie, zwykle tak wyczulone, stato si¢ nie bardziej wrazliwe
niz u zwyktego zjadacza chleba.

Jednakze ciekawito go, jak si¢ robi aceto balsamico tradizionale w Mo-
denie, odlegtej zaledwie o trzydziesci kilometréw na potudnie, lecz tak roz-
nej od Parmy jak ocet od migsa. W tradycyjnej acetai pozwolono mu zaj-
rze¢ przez drzwi strychu, gdzie cenna zawartos¢ beczek roznej wielkosci
sptywala wolniutko, kropla po kropli, do otwartych wiader wylozonych
brazowym papierem. W powietrzu unosit si¢ mocny aromat moszczu z wi-
nogron 1 nawet ptaki, ktore przysiadly na oknie, zamilkly oszolomione tym
gestym, omdlewajacym zapachem. Za niebotyczna optate Bruno dostal do
sprobowania mala lyzeczke pigcdziesigcioletniego octu. Intensywny jak
stary koniak, doskonale wywazony miedzy stodkim a kwasnym, jego moc-
ny smak rozlat mu si¢ w piersi niczym lekarstwo. Ale przyjat to bez entu-
zjazmu, a poniewaz nawet mata, stumiligramowa buteleczka kosztowata
wiele setek euro, wyjechat, nic nie kupujac.

W innej wiosce zatrzymat si¢, zeby kupi¢ ser 1 obserwowat dwoch wia-
scicieli mleczarni, ktorzy ubijali w ogromnym pojemniku setki litrow ser-
watki, uzywajac spino, trzepaczki wielkiej jak szczotka. Byla to katorznicza
robota; pod koniec dnia dawata zaledwie dwa duze sery, cho¢ musialy
uptynac jeszcze trzy lata, zanim bgda gotowe do sprzedazy. Jednak ta sama
mleczarnia robita takze slattato, migkki, swiezy ser owczy. Bruno zjadt
miejscowy przysmak zawini¢ty w kawaltek piadina — ptaski placek podob-
ny do tortill.

W miarg jak Bruno zblizal si¢ do morza, droga zacze¢ta si¢ zapethiac tu-
rystami, ktorzy zjezdzali z autostrady, udajac si¢ do modnych miejscowosci
wokol Rimini. Znow nadszedt czas, aby zmieni¢ kierunek. Tym razem
Bruno skierowal samochod na poludniowy zachod, w glab ladu.



Chociaz byl w drodze juz od tygodni, nie spotkat jeszcze rOwnie wy-
ludnionego, wiejskiego krajobrazu. Znalazt si¢ w regionie Marche. Niewie-
le tu byto duzych miast. Calymi kilometrami jedyna oznake zycia stanowily
mate osady i1 wioski, rozrzucone posrod wapiennych wawozow, gdzie wie-
sniacy od dawien dawna z trudem utrzymywali si¢ z pracy na roli, hodujac
kilka swin, kilka krow 1 kilka owiec na skrawkach stromych pol. Drogi wity
si¢ tu, dostosowujac swoj bieg do uksztattowania terenu 1 serpentyn rzek, i
Bruno ledwo posuwatl si¢ naprzod. Ale to mu nie przeszkadzato. Stawato
si¢ jasne, ze jesli si¢ gdzies nie zatrzyma 1 nie znajdzie pracy, chocby jako
robotnik, to w koncu wrdci do Rzymu, gdzie prowadza wszystkie drogi 1
gdzie absolutnie nie miat ochoty si¢ znalez¢. Jakby wyczuwajac nastroj kie-
rowcy, stary van jeszcze zwolnit 1 nawet na prostych odcinkach nie byt w
stanie wyciagnaé wigcej niz pigcdziesiat kilometrow na godzing, 1 to z to-
warzyszeniem kigebow czarnego dymu, wydobywajacych si¢ spod maski.

Wjechal na inna rzymska droge, Via Flaminia, ktora wiodta widowi-
skowym przelomem Furio, zepchnigta na brzeg rzeki przez gorujace skaty,
taka sama jak w czasach, gdy ja zbudowano w dwiescie dwudziestym roku
przed Chrystusem. Chociaz ruch byt niewielki, Bruno wkroétce ciagnal za
soba kolejke niecierpliwych kierowcow. Po trzech kilometrach ciemnosci w
tunelu Furio, rowniez zbudowanym w czasach rzymskich, zjechat na pierw-
szym zakrecie 1 skierowat si¢ w gore, na wzgorza. Tu w ogole nie bylo
zadnego ruchu. Orly krazyty mu leniwie nad glowa, a raz nawet miat wra-
zenie, ze styszy gdzies w oddali wycie wilka.

Kiedy wspiat si¢ nad Acqualagng, van zaczat dyszec coraz cig¢zej, a po-
tem charcze¢ 1 zwalnia¢, az w koncu, z napadem kaszlu godnym natogowe-
go palacza, stanat 1 odmowit dalszej wspoltpracy.

Bruno wysiadt 1 pograzyt si¢ w kontemplacji nad milczacym silnikiem.
Byt jakies sto metrow nad dnem doliny, gdzie§ migdzy malymi miastecz-
kami Cagli 1 Citta di Castello. Nie widziat jednak zadnego domu ani farmy.
Wokot panowata martwa cisza. Jedynie dzwigk dzwoneczkow pasacych si¢
gdzies w oddali k6z swiadczyt, ze w poblizu musi by¢ jakies skupisko
ludzkie. Pola takze, chociaz malenkie, byty wyraznie zadbane. Pod kazdym
drzewem lezat stosik drewna, utozony do wyschnigcia na zime, a rzedy wi-
norosli w miniaturowych winnicach uginaty si¢ pod ci¢zarem dojrzewaja-
cych owocow.



Bez skutku staral si¢ przez jaki§ czas ozywi¢ silnik. Raz juz myslat, ze
mu si¢ to udalo, ale samochod tylko zacharczat przepraszajaco 1 zndéw za-
padt w $piaczke. Bruno z westchnieniem wzial swoj plecak z siedzenia pa-
sazera 1 przygotowat si¢ do drogi. Poniewaz wiedzial, ze przez calte kilome-
try z tylu nic nie ma, poszedt w gore, w nadziei, ze las, ktory zastania mu
widok, kryje tez obecnos¢ jakiejs wioski.

*

Wieczor Tommasa byl katastrofag. Zanim ostatni goscie wyszli, tylko
czesciowo udobruchani kilkoma darmowymi digestivi, dostownie padat z
nog. A jeszcze trzeba bylo zrobi¢ rachunki. Z posgpna ming oproznit pu-
detko pogniecionych faktur na jeden ze stolikow.

— Chodzi o to — wyjasnila Maria — ze wciaz dostajemy towar od na-
szych dostawcow, ktorzy oczekuja zaptaty, nie mowiac o czterech procen-
tach dla mafii. Ale nie mamy zadnych wptywow. Co wigcej, te wszystkie
darmowe drinki, ktore musimy dawac, kosztuja nas fortung. A poniewaz
kelnerzy nie dostaja napiwkow, podbieraja drobne sumy. Kazdy dzien
oznacza dalsze straty. Musimy zamkna¢ ten interes, zanim wpedzimy dok-
tora Ferrar¢ w jeszcze wigksze dhugi.

Tommaso westchnat.

— Jesli kelnerzy nas okradaja, trzeba ich zwolni¢. I tak nie maja nic do
roboty.

— A co z podkuchennymi?

Tommaso zawahat si¢. Miat do pomocy dwdoch mtodych chiopcow, pro-
sto po szkole gastronomicznej, ale przynajmniej mieli jakies pojecie o go-
towaniu, w przeciwienstwie do niego.

— Zatrzymajmy jednego z nich — zaproponowat w charakterze kom-
promisu.

Maria przeliczyta cos szybko na kalkulatorze.

— I tak bedziemy do tylu — oswiadczyta ponuro. — Nie mozemy na-
wet sptaci¢ nastepnej raty kredytu doktora Ferrary.

— Zaptace z moich oszczgdnosci.



— Nie badz ghupi.
— Nie chce zamykac tej restauracji, Mario.

— Podchodzisz do tego sentymentalnie — skomentowata. — To nie-
bezpieczne w interesach.

— Nie musisz zostawac, jesli nie chcesz.
— To co innego — mruknelta.

Kiedy wyszta. Tommaso jeszcze przez dluzszy czas siedziat nad ra-
chunkami, na prézno glowiac sig, jak obcia¢ koszty 1 zwigkszy¢ zyski. Jed-
nakze nawet on zdawat sobie sprawe, ze to beznadziejne. Po prostu wyda-
wali za duzo, a zarabiali za malo.

Po wyjezdzie Brunona z Rzymu gniew Tommasa wyparowat rownie
szybko, jak przedtem go zaslepit. W gruncie rzeczy Tommaso wkrotce za-
czal odczuwac niejakie wyrzuty sumienia. Co prawda Bruno rzeczywiscie
pocalowal jego dziewczyne, ale zwazywszy na to, ze on sam zdradzit ja z
tadna turystka z Monachium, miat watpliwe prawo domagac si¢ nieskazitel-
nego morale od innych. Poza tym Tommaso kochal Brunona 1 jego ostre
stowa wynikaly bardziej z urazy, ze nie powiedzial mu catej prawdy, niz ze
zranionej dumy.

Kiedy zdat sobie sprawe, ze Bruno nie wroci, Tommaso popadt w apa-
ti¢, podobnie jak restauracja w diugi. Gdyby nie byl winien pieni¢dzy
wszystkim, od doktora Ferrary po mafi¢, moze rzucitby to w diably. Zaczat
sobie jednak uswiadamial, ze jest jeszcze jeden powod, dla ktorego nie
chce si¢ podda¢. Tym powodem byt wyraz twarzy Marii, kiedy si¢ dowie-
dziata, ze Tommaso nie jest zadnym kucharzem. Miat zamiar pokazac jej, 1
calej reszcie Rzymu, ze potrafi prowadzi¢ restauracj¢ rownie dobrze jak
Bruno. Niestety wygladato na to, Ze nie potrafi.

*

Noce byly najgorsze. Wtedy Laura myslata, ze nie zniesie juz bolu, ze
zrobitaby wszystko, absolutnie wszystko, by Tommaso do niej wrocit; ze
zgodzitaby si¢ nawet dzieli¢ nim ze wszystkimi turystkami w Rzymie, by-
leby znéw byli razem. W takie noce siedziata otgpiata na t6zku, opierajac
si¢ 0 Sciang, 1 czekata na ranek, z policzkami ptonacymi ze wstydu 1 oczami
piekacymi od ptaczu.



Plakata caly czas. Wyplakiwata si¢ Judith 1 Carlotcie przez telefon. O
maly wios nie zrezygnowala ze studiow i nie wrécita do Ameryki. Plakata
podczas rozmowy z opiekunem grupy. Skierowat ja do psychologa, ktory z
kolei zapisat jej srodki antydepresyjne. Plakata w obecnosci Kima Fellowe-
sa. Okazal jej wiele wspolczucia; spotykat si¢ z nia prywatnie, zeby pomoc
jej dojs¢ do siebie, a jego zyczliwos¢ 1 zrozumienie sprawiaty, ze, natural-
nie, ptakata jeszcze rozpaczliwiej. Jej tzy go nie odpychaly — przeciwnie,
im wigce] plakala, tym bardziej byt opiekunczy 1 wkrotce przywykla do
znajomego, kojacego zapachu jego wody kolonskiej na eleganckich, pt6-
ciennych chusteczkach. Bol stopniowo mijat 1 kiedy w koncu Kim zapro-
wadzit ja do swojego to6zka, zdala sobie sprawe, jakie ma szczgscie, ze po-
kochat ja ktos, komu naprawdg na niej zalezy.

*

Bruno szedt pod gore przez ponad godzing. Stonce juz zachodzito, ale
byto goraco i tylko determinacja 1 Swiadomosc¢, ze jesli czegos nie znajdzie,
bedzie musial spa¢ w szczerym polu, trzymaty go na nogach.

W koncu zobaczyt jakies domy w oddali. Unosita si¢ nad nimi struzka
dymu, prosta 1 wysmukla w bezwietrznym powietrzu, jak cyprysy rozsiane
na wzgorzu. Kiedy podszedt wyzej, przekonat sig, ze to rzeczywiscie ma-
lutka wioska, sktadajaca si¢ z nie wigcej niz kilkunastu kamiennych do-
mow. Na jednym z nich byta reklama wodki Fernet Branca, wymalowana
prosto na odpadajacym tynku. To dobry znak: swiadczyt, ze moze tu by¢
jakas austeria.

Kiedy wszedt do wioski, obszczekato go kilka psow na tancuchach, lecz
poza tym miejsce zdawato si¢ wyludnione. Jednakze wywachat cos z dale-
ka, od strony dymu, ktory widziat z drogi. Natychmiast poznat aromatyczna
won palacego si¢ drewna bukowego, ale to na zapach pieczonej wieprzowi-
ny Slinka naptyngta mu do ust 1 przyspieszyt kroku. Kto$ piekt prosiaka, 1
Bruno nagle zdat sobie sprawe, ze nic nie jadt od wielu dni.

Skrecit za rogiem 1 wyszedt na plac, ktory wlasciwie nie byt placem, a
otwarta przestrzenia, wokot ktorej zgrupowaly si¢ domy i kosciot. Na-
wierzchnia byta niewybrukowana, rosto tu tylko kilka lip 1 stat wielki mo-
nument z epoki faszystowskiej, przedstawiajacy Zwycigstwo jako naga ko-
bietg, trzymana wysoko w gorze przez szeSciu zolnierzy. Wlasnie stad do-
biegal ten cudowny zapach. Przed malutkim barem ustawiono prowi-



zoryczny rozen. Kigbilo si¢ przy nim parg osob, dogladajac zlotobrazowego
prosiaka, ktory obracat si¢ wolno nad zarem. Stoty i krzesta wyciagnigto na
wieczorne stonce, ktos przygrywat na akordeonie, kto$ tanczyl. Kiedy si¢
zblizat, zwrocito sie ku niemu kilka par oczu, ale nikt si¢ nie odezwal.

Bruno ledwo to zauwazyt. Czuje¢ zapach, pomyslat. Catkiem wyrazny,
przenikliwy zapach.

Dawno temu, w dziecinstwie, kiedy ptywat w basenie, wlalo mu sig tro-
che wody do ucha. Przez par¢ nastgpnych dni wszystkie odglosy byty przy-
tlumione 1 nie pomagato zadne klepanie ani przetykanie palcem. A potem,
catkiem nagle, ciepty strumyk w bebenku zwiastowat powrdét stuchu — i po
okresie czesciowe] ghuchoty kazdy dzwiek wydawat mu si¢ wyostrzony i
swiezy. To samo stato si¢ teraz z jego podniebieniem. Jakim$§ cudem za-
pach porchetta dokonat tego, czego nie sprawily wszystkie najlepsze wyro-
by regionu Emilia-Romania. Nadzwyczaj wyczulone zmysty smaku 1 we-
chu, ktoére ni stad, ni zowad zanikly, wracaty do zycia. Porchetta... Prosi¢
miato miodowy kolor 1 chrupiaca skorke, nacigty grzbiet, w ktory wtarto
sOl, a uszy, nos 1 ogon owinigte folig aluminiowa, zeby ustrzec te smakotyki
od spalenia si¢ na zywym ogniu. Caty czas krgcito si¢ wokot pieczystego
kilka osob: jedna je obracata, druga nacierata kawatkiem stoniny nadzia-
nym na szpikulec, a szczupta posta¢ w fartuszku 1 opasce na glowie naktu-
wala migso ostrym nozem, zeby zobaczyc, czy jest upieczone w srodku.

Faszerowane prosi¢ jest ozdoba roznych uroczystosci wszedzie we Wto-
szech, chociaz kazdy region przyrzadza je nieco inaczej. W Rzymie zosta-
toby nadziane wlasnymi, podsmazonymi podrobami; na Sardynii mielonym
migsem z dodatkiem cytryn. Tutaj nadzienie byto sporzadzone z bulki tartej
1 ziot. Potrafit wymieni¢ kazdy sktadnik: finocchio selvatico — koper wio-
ski — czosnek, rozmaryn 1 oliwki; ich aromat mieszat si¢ z zapachem pala-
cego si¢ tluszczu, ktory skapywat po nogach prosiaczka prosto w ogien,
tryskajacy zielonymi ptomykami.

— Dobry wieczor — powiedziat Bruno uprzejmie do najblizej stojace]
osoby. — MJ¢j) samochod si¢ zepsut 1 szukam miejsca, gdzie moglbym
przenocowac.

Mgzczyzna z namystem podrapat si¢ po starym, brazowym garniturze.
Udal, ze wierzchem dtoni przepedza muchy z czota, cho¢ wokoét nie byto
zadnych much.



— Hej, Gusta! — zawotat w koncu.

Jedna z 0s6b zgromadzonych przy roznie odwrocita si¢. Byla to kobieta
o twarzy ogorzatej i spalonej stoncem. Bruno domyslit sig, ze to wilasciciel-
ka baru, 1 powtorzyt prosbe.

Kobieta przyjrzala mu si¢ z ciekawoscia.

— Zwykle nie wynajmujemy pokoi. Ale jesli pan chce, moze pan sko-
rzystac z telefonu, zeby wezwac¢ pomoc drogowa. Dokad pan jedzie?

Dokad jechal? Dobre pytanie. Bruno nie miat na nie odpowiedzi,
zwlaszcza ze nie zagladat do mapy juz od tygodni. Wzruszyl ramionami.

W grupce obok odezwata si¢ przykucnig¢ta nad ogniem posta¢ w far-
tuszku. Nie odwrocita sig, ale Bruno ustyszat kobiecy gtos, ktory co$ thu-
maczyt.

— Moja corka moéwi, ze juz za pdzno, zeby Sciagna¢ kogos z Acauala-
gny, a Hanni, ktory jest naszym mechanikiem, wyjechal do Belsaro pomoc
bratu przy budowie dachu. Mozemy panu przygotowa¢ pokoj, jesli chce
pan zostac, choc¢ jak pan widzi, pieczemy prosi¢, wiec na kolacje nie bedzie
duzego wyboru.

Bruno zapewnit ja, ze z przyjemnoscia zje pieczyste 1 postara si¢ nie ro-
bi¢ klopotu. Usiadl przy jednym ze stotow, z plecakiem pod nogami, stara-
jac sie¢ nie zwracac na siebie uwagi. Mieszkancy wioski udawali zas, ze go
nie widza. Jedyna osoba, ktora zmierzyta go uwaznym wzrokiem, byta cor-
ka Gusty. Podniosta si¢ znad ognia, wytarta rozgrzane czoto regkawem i pa-
trzyta na niego przez chwilg ciemnymi, nieprzeniknionymi oczami. Bruno
usmiechnat si¢ do niej uprzejmie, ale najwyrazniej uznata to za zbytnig po-
ufatos¢, bo zmarszczyta brwi 1 odwrocita wzrok.

Ktos$ postawil przed nim szklaneczke wina 1 talerz z paroma kawatkami
chrupiacej, wieprzowej skorki. Zjadt wszystko z wdzigcznoscia, teraz juz
naprawde mocno gtodny. W koncu, po wielu deliberacjach, porchetta zo-
stata uznana za gotowa i zdjeta z ognia. Najpierw jednak, oczywiscie,
podano paste — wielkie michy zielonego tagliatelle, z ciasta ze szpinakiem
1 odrobina gatki muszkatotowej, a do tego fagiole — $wieza fasolkg — 1
bulion z ggsi. Nie, to nie szpinak, uznat Bruno przy drugim kgsie — zielen



tagliatelle pochodzita z mtodych pokrzyw. Ku jego zdumieniu bylo to wy-
Smienite.

Siedziat teraz Scisniety migdzy dwiema poteznymi kobietami, ktore
mowily z tak mocnym tutejszym akcentem, ze ledwo je rozumiat. Zapytat,
co to za okazja, i wdaty si¢ w dlugie wyjasnienie, z ktorego wynikato, ze
ktos pozyczyl od kogos traktor, w ktorym byty niesprawne hamulce, przez
co potracil 1 zabit to nieszczgsne, trzynozne prosi¢, no i naturalnie trzeba je
byto zjes¢. Czy Bruno nie zauwazyl, ze porchetta ma tylko trzy nogi? Bru-
no wyznal, ze nie, co wywotalo wielka wesotos¢. Spytano go, skad pocho-
dzi. Z Rzymu, odpart. Cale towarzystwo pokiwato ze zrozumieniem glo-
wami, jakby to wszystko thumaczylo. Trudno si¢ spodziewac, zeby rzymia-
nin dostrzegt cos$, co ma prosto pod nosem. Starajac si¢ obroci¢ to w zart,
zadowcipkowal, ze w Rzymie wszystkie prosiaki maja tylko trzy nogi, co
przekazano sobie wokot stotu z taka powaga, jakby oznajmit, ze jest osobi-
stym znajomym papieza. Po tym doswiadczeniu postanowil otwiera¢ usta
juz tylko do jedzenia.

Okazato si¢ to tym latwiejsze, ze porchetta byla znakomita. Migso po-
dawano nie na talerzach, ale owinigte w liscie mirtu, zeby przenikneta je
leciutka goryczka. Wszyscy inni tez zamilkli 1 stycha¢ byto tylko pelne sa-
tysfakcji pomruki 1 chrzest obgryzanych kosci. Jedyne swiatto dawaty dwie
mate §wieczki 1 czerwony zar z ogniska. W koncu rzucono resztki groma-
dzie czekajacych psow 1 wyniesiono misy swiezych brzoskwin, pokrojo-
nych w plasterki i skropionych stodkim winem. Znow odezwat si¢ akorde-
on. Korpulentna dama po lewej rece Brunona, ktora wypita podczas positku
przynajmniej tuzin szklaneczek wina, natychmiast zaprosita go do tanca ku
wielkiej uciesze pozostatych biesiadnikow. Czujac, ze jest tym ludziom wi-
nien trochg zabawy za ich goscinnos¢, Bruno zgodzit si¢ 1 radosnie robit z
siebie glupca przez kilka minut, po czym wymowit si¢ zmgczeniem 1 wrocit
do stotu.

Kto$ siedzial na zwolnionym miejscu — okazato sig, ze to corka Gusty.
Jeszcze przed kolacja zdazyla si¢ przebra¢ 1 miata teraz na sobie dluga,
ciemna sukni¢ ze skrawkow jedwabiu i1 innych blyszczacych materiatow,
troche w stylu cyganskim. Jak zauwazyl, podobnie byty ubrane inne kobie-
ty. Czytat gdzies, co sobie teraz przypomnial, ze niektore z tych odlegtych
wiosek zamieszkuja potomkowie Cyganow, ktorzy wieki temu osiedlili sig



w jednym miejscu i1 zaczgli zy¢ z uprawy roli. Wlosy dziewczyny bytly
czarne, czarne jak noc za jej plecami.

— Przygotowatam ci pokdj — powiedziala. — Kiedy poczujesz si¢
spiacy, powiedz matce albo mnie, to ci¢ zaprowadzimy. Chociaz obawiam
sig, ze nie bedziesz spac najlepiej. Kiedy ta banda si¢ rozkre¢ci, bedzie pic i
tanczy¢ cata noc. — W jej glosie byta czutos¢, ktora zadawata ktam szorst-
kosci stow.

— Dzigki. Ale sam si¢ niezle bawig, naprawdg. A kolacja byta wprost
znakomita.

Wzruszyta ramionami.
— To tylko prosi¢. Niewiele trzeba, zeby upiec prosiaka.

— Pasta tez byta doskonala — dodat ciepto. — Pokrzywy 1 gatka musz-
katotowa, fantastyczne. Kto ja robit?

— Moja matka — odparla. Podniosta wzrok.

Po drugiej stronie stotu stat poteznie zbudowany mtodzieniec o piasko-
wych blond wtosach i najszerszych ramionach, jakie Bruno w zyciu wi-

dzial.

— Chodz zatanczy¢, bella di casa — powiedziat. Chociaz zwracat si¢
do dziewczyny, nie odrywat oczu od Brunona. Pochylit si¢ 1 wyciagnat do
niego wielka muskularna reke, niemal miazdzac mu dton w uscisku. — Je-
stem Javier — przedstawit sig. — Mito ci¢ poznac.

— Bruno. Moj samochdd zepsut si¢ tu niedaleko.
— Wiem.—Javier odwrocil si¢ do dziewczyny. — Chodz— powtorzyt.
Wstata, szeleszczac sukienka.

— Ale to ja dodatam pokrzywe — rzucita na odchodne Brunonowi. — I
gatke. Ta przyprawa ludzi rozwesela.

Obserwowat ja, wypatrujac w ciemnosci btysku jej sukienki, kiedy wi-
rowata w tancu. Gdy si¢ na tym przytapal, zty na siebie odwrdcit wzrok.
Laura miata racje. Jestem guardone, pomyslat ze znuzeniem. Jak zbocze-



niec, tylko si¢ gapig, sam nic nie robi¢. Wstat 1 poszedt poszukaé¢ Gusty i
swojego pokoju.
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Kiedy Bruno wstat nazajutrz rano, maty placyk byt pusty. Podejrzewal,
Ze wszyscy przesypiaja kaca — muzyka rozbrzmiewata dlugo w noc. jak
przewidziata corka Gusty. Lecz pdzniej otworzyly si¢ drzwi kosciota 1
strumyk mieszkancow sptynat prosto po schodach na druga strone do baru,
gdzie Gusta, wciaz w od$wigtne) sukience, natychmiast przystapita do pra-
cy, nalewajac distillati z nieoznakowanych butelek, podczas gdy jej corka
roznosita na tacy ciastka. Bruno wziat jedno 1 drugie. Alkohol, mocny 1
brzoskwiniowy w smaku, przypominal szna sa, a ciastko bylo migkkie 1
stodkie, posypane maka migdatowa.

Przedstawiono mu Giorgia, rozchelstanego mtodego cziowieka, ktory
beztrosko wychylal juz trzeci kieliszek. Jak mu powiedziano, Giorgio przy-
jechat do kosciota traktorem 1 wkrotce przyholuje nim samochdd Brunona.
,»Wkrotce" okazato si¢ pojgciem wzglednym. Dopiero po godzinie 1 jeszcze
kilku sznapsach mtodzieniec wziat go w koncu na druga strong placu, gdzie
stat zaparkowany najmniejszy traktor, jaki Bruno kiedykolwiek widziat.
Giorgio zgonit z siedzenia lezacego tam kundla 1 zasiadt za kierownica. Le-
dwo si¢ miescit; gdyby zdjat nogi z pedatow, ciagnetyby si¢ po ziemi jak u
dorostego, ktory dosiadt kucyka. Nacisnat starter 1 spod maski buchnat
czarny dym. Jaki$ starszy me¢zczyzna, mijajac ich, rozesmiat si¢ 1 prze-
krzykujac warkot silnika, zawotal cos, co zabrzmiato jak: ,,Prosi¢ byto py-
cha, Giorgio". Chtopak naburmuszyt si¢ 1 nie odpowiedzial. Bruno pomy-
slal, ze to pewno ten traktor ponosit odpowiedzialnos¢ za przejechanie
wczorajsze] kolacji. Cho¢ wydawato si¢ to mato mozliwe: nawet Swinia o
trzech nogach musiala by¢ szybsza niz 6w relikt.

On sam wraz z psem szli za traktorem, ktory turlal si¢ wolno po drodze.
Ku zdumieniu Brunona karlowaty traktor bez wigkszego trudu przyholowat
zepsuty samochdd do wioski 1 wepchnat do stodoly, gdzie stalo juz pare
wrakow, czekajac na powrdt mechanika od brata.

— Hanni ma tu zbiér najrozmaitszych czesci — zapewnit go Giorgio,
skrecajac sobie papierosa po dobrze wykonanej robocie. — Jakos to zatata.
Ale — dodat po namysle —juz od trzech miesigcy obiecuje, ze znajdzie mi
tarcze hamulcowe 1 niewiele z tego wynika. Nalezy si¢ pi¢tnascie euro.



Nie pozostawalo nic innego jak czekac. Bruno wrocit na skwer; z kuch-
ni Gusty dochodzity juz smakowite zapachy lunchu. Wokot stotow, na kto-
re wyniesiono potmiski z antipasti, krgcita si¢ gromada ludzi — cate rodzi-
ny w odswigtnych ubraniach 1 sam ksiadz z papierowa serwetka chronigca
sutanng. Bruno wziat kawatek cykorii 1 zanurzyl w sosie z octu 1 oliwy —
czarna kropelka aceto balsamico ptywala w srodku ztotego krazka. Byt
zdumiony, ze zarowno oliwe z oliwek, jak 1 ocet mozna zaliczy¢ do najlep-
szych, jakie kiedykolwiek kosztowat. Wioska na oko wygladata biednie, ale
jej mieszkancy niewatpliwie wiedzieli co dobre. Wiosi nazywaja to U culto
de benessere, zachowac to, co najlepsze dla siebie, by¢ samowystarczal-
nym, ale zy¢ dobrze, faczac zdrowy zotadek wiesniaka z wyrafinowanym
podniebieniem kardynata.

Tym razem podano taglierini, krajanke ciensza 1 dluzsza niz tagliatelle,
doprawione czosnkiem 1 grzybami porcini. Bruno zndéw si¢ zdziwit: sezon
na funghi dawno minat. A te byly niewatpliwie swieze. Podzielit si¢ ta
uwaga z rodzina, z ktora siedziat przy stole.

— To kwestia wiedzy, gdzie szuka¢ — powiedziat mu mezczyzna. — A
niewiele jest rzeczy, ktorych Galtenesi nie wiedza o funghi.

Galtenesi, jak si¢ okazato, to zbiorowa nazwa mieszkancoéw tych
WZgOrZ.

— Widzi pan t¢ par¢? — ciagnal rozmoéwca, wskazujac na kundla grze-
biacego w ziemi u nodg ogorzatego starca z laska, ktory metodycznie oprdz-
nial do czysta wielka miche faglierini. — To Alberto 1 jego pies Pippino.
Jest jednym z najlepszych trifolai w calych Wtoszech.

Bruno spojrzal na starego z naglym szacunkiem. Jesli tu sa trufle, to
tlumaczy, czemu mieszkancy jedza tak dobrze 1 sa tacy zadowoleni z zycia.
Dobry trifolau, czyli towca trufli, moze zbi¢ majatek podczas sezonu zi-
mowego. A potem, przez reszt¢ roku, odpoczywac 1 zaymowac si¢ swoim
obejsciem.

— Ale czy najlepsze trufle nie pochodza z Piemontu? — zauwazyt.

Wywotato to huragan smiechu u wspoétbiesiadnikow 1 spora wesotos¢ po
obu koncach dhugiego stotu, kiedy przekazywano sobie t¢ uwage z ust do
ust.



Jego rozmoOwca potrzasnat glowa.

— Piemontczycy maja najlepsze rynki—nachylit si¢ ku niemu konfi-
dencjonalnie — 1 oczywiscie lubig udawac, ze wszystko, co si¢ na nich ku-
puje, pochodzi ze wzgorz w ich regionie. Ale gdyby nie Le Marche, rynek
w Albie bylby pusty przez wigkszo$¢ sezonu. A jesli o nas chodzi, to nie
mamy nic przeciwko sprzedawaniu ich na potnoc. Tutaj jest tyle trufli, ze
nie dostalibySmy takiej ceny.

Rozmoweg przerwal wrzask z baru. Maly terier wypadt przez drzwi,
trzymajac w pysku ogromny kawal migsa, a za nim wybiegta czerwona na
twarzy Gusta, miotajac obelgi. Chichot mieszkancow raptownie zamilki,
kiedy okazato sig, ze pies wiasnie uciekt z capretto, kozlim migsem, ktore
miato by¢ na secondo.

Nastgpito dlugie oczekiwanie, przerywane okrzykami dochodzacymi z
domu. Napigcie w kuchni wyraznie rosto. Potem dal si¢ stysze¢ podwdjny
wybuch ztosci, glosny trzask 1 zapadta cisza.

Bruno wstal.

— Chyba powinienem ruszy¢ z pomoca — zwrocit si¢ do swojego roz-
mowcy.

Mgzczyzna spojrzat na niego przerazony.

— Zwariowat pan? Tam sa noze. A moze mi pan wierzy¢, ze kobiety w
tej rodzinie potrafig by¢ porywcze. Wszyscy to wiedza.

Bruno wzruszyl ramionami.
— Tak czy owak, lepiej zobaczg, co si¢ da zrobic.
Wszedt do malego baru, a stamtad do lezacej na tylach

kuchni, ktora byta niewiele wigksza. Gusta 1 jej corka staly na dwoch
krancach kuchennego stolu, patrzac na siebie spode tba. Najwyrazniej
wkroczyt w sam srodek klotni.

— Przepraszam — powiedziat uprzejmie — przyszediem zobaczy¢, czy
nie mogtbym w czyms pomoc.



— Wszystko jest w najlepszym porzadku—warkngta Gusta, wyganiajac
go scierka.—Niech pan idzie 1 poczeka na zewnatrz. I wezmie ze soba Be-
nedette. — Whbita wsciekly wzrok w corke.

— Mogltbym na przyktad — ciagnat Bruno niezrazony — zrobi€ z resz-
tek wczorajszej porchetta klopsiki, pani corka zrobitaby sos z pomidoréw i
oliwy, a pani, signora, przygotowalaby troche finocchio fritto.

Zapadta krotka cisza, podczas ktorej obie kobiety rozwazaly t¢ propozy-
cj¢.
— Jesli juz o to chodzi — odezwata si¢ w koncu Benedetta — mamy

jeszcze trochg rozwatkowanego ciasta, ktore zostato po taglierini. Mogliby-
sSmy zrobi¢ cos w rodzaju vincisgrassi*15.

— Nie mamy robota kuchennego — zwrdcita jej uwage Gusta. — Jesli
przyjdzie nam siekac rg¢cznie, to nie nakarmimy ludzi do wieczornej mszy.

— Z calym szacunkiem, signora, mam wprawe w siekaniu.

— Jest pan mgzczyzng — skwitowata Gusta, jakby bylo oczywiste, ze
to wyklucza zarowno jego umiej¢tnosci kucharskie, jak 1 wprawg¢ w czym-
kolwiek. Bruno zaczat si¢ zastanawiac, czy istniat kiedys jakis signor Gu-
sta.

— To prawda, ale...

— Porco Dio! — krzykngla Benedetta. — Czy mozemy przesta¢ gadac
1 zaczac gotowac?

Bruno siggnat po n6z, deske do krojenia 1 — poniewaz nikt go nie po-
wstrzymywatl — wyjal z lodowki resztki porchetta. Zostalo mniej, niz pa-
migtat. Nawet gdyby oskrobal kosci do czysta, trudno bedzie nakarmi¢ tym
dwadziescia czy trzydziesci glodnych osob czekajacych na zewnatrz.

15 *lasagne z regionu Le Marche, nazwane tak na cze$¢ austriackiego generala, ksigcia Windisch-
Graetza, ktory walczyt przeciw Napoleonowi; klasyczne virtcisgrassi robi si¢ z sosem beszamelo-
wym 1 farszem migsnym z jagnigcych jader, watrobki 1 kogucich podrobdéw, bez pomidoréw, ale —
podobnie jak w przypadku pizzy — istnieje wiele wariacji tego dania



— Przyda si¢ troche czerstwego chleba — zdecydowat. — Namoczymy
go w oliwie 1 uzyjemy jako wypetniacza. Z dodatkiem ziot, oczywiscie. Co
pani ma w ogrodzie, signora?

— Szatwig, tymianek, majeranek, oregano, liscie laurowe, bazylig...
— A z jarzyn?
— Seler, cukinig, groszek, pomidory...

— Proszg przynies¢ wszystko, co pani ma. Zwlaszcza seler 1 zucchini.
— Mowiac, niemal mechanicznie obieral nozem resztki migsa z prosigcia.
Zauwazyl, ze Benedetta zerknetla na jego rece, oczy sig jej rozszerzyty, ale
nic nie powiedziata. Siggneta po kis¢ pomidorow, jeszcze na gatazce, i
wzigta si¢ do ich krojenia, nie zadajac sobie nawet trudu, zeby je oderwac.

Bruno zaczat sieka¢ obrzynki migsa, zerkajac jednoczesnie na poczyna-
nia Benedetty. Jest dobra, pomyslal, musi gotowac od lat. Jej ndz z btyska-
wiczng szybkoscia sSmigat teraz nad todyzka selera. Zdal sobie sprawe, ze
Benedetta takze nie patrzy na swoje rece, tylko na jego. W tym samym
momencie oboje podniesli glowy 1 ich oczy si¢ spotkaty.

Nie przestat siekac, ale poczut gteboki wstrzas. To byto jak spojrzenie w
lustro.

— Jestes leworgczna — powiedzial.

— A ty jeste$ kucharzem — odparta sucho.

— Tak.

— Wigc co robisz w Galtenie?

— Tylko tedy przejezdzatem.

— Doprawdy? Ta droga nigdzie dalej nie prowadzi.

Otworzyt usta 1 nagle przeszyl go ostry bol. Zaciat si¢ gigboko w palec.
— Cholera jasna!

— Przy zlewie sg plastry — poinformowata go z lekkim rozbawieniem.

Optukat ranke 1 owinat plastrem, znéw siggajac po noz.



— Troch¢ wyszedtem z wprawy — mruknat.

— Widzg. Nic nie szkodzi, przyda si¢ kazdy kawalek migsa, nawet z
twojego palca.

Zty na siebie za zrobienie tak elementarnego btedu, Bruno zabrat si¢
jeszcze szybciej do roboty, tym bardziej ze wrocita juz Gusta z jarzynami.

W ciagu pot godziny przygotowali w trojke positek, ktory normalnie za-
jalby cztery do pigciu godzin. Nie bylo to najlepsze danie, jakie w zyciu
zrobit, przyznat w duchu Bruno, wysytajac pierwsze talerze na placyk, ale z
pewnoscia jedno z tych, ktore na zawsze zapamigta. Zwlaszcza sposdb, w
jaki pracowali rami¢ w rami¢ z Benedetta, w milczeniu, lecz w idealnej
symbiozie.

W koncu zostaly tylko trzy talerze, a chtopak, ktory pehit funkcj¢ po-
magiera, zameldowat, ze wszyscy juz jedza.

— Wobec tego te sa dla nas — zdecydowala Gusta, zdejmujac fartuch.
— Idziemy do stotu.

Jesli goscie byli zniecierpliwieni dlugim oczekiwaniem, to tego nie oka-
zali. Znow zaczely przygrywac¢ akordeony, dzieciaki, ktorym pozwolono
pobiegac, bawity si¢ w rozne gry 1 zabawy, droczyly si¢ z psami i robily
ogolny harmider. Przy gtownym stole siedzial Javier nad nietkni¢tym tale-
rzem, czekajac na Benedettg, z marsem na twarzy. Bruno uznat, ze najtak-
towniej bedzie wroci¢ do swojego poprzedniego stotu.

— Pan to robit? — spytal m¢zczyzna, z ktorym przedtem rozmawiat.
— Co6z, tylko pomagatem.
— Wyszlo nieZle, cho¢ na moj gust jest troch¢ za duzo majeranku.

Jasny gwint, pomyslat Bruno, kosztujac swoja porcje, chyba ma racje.
Ci wiesniacy mieli bardziej; wyrafinowane podniebienia niz klientela w
Templi. Zmieniajac temat, spytat:

— Co sig stato z mezem pani Gusty?

— Uciekt. Lata temu, kiedy Bene byla mata dziewczynka. Ludzie mo-
wia, ze musiata nauczy¢ si¢ tak dobrze gotowac, zeby pomoc matce, za-
miast chodzi¢ do szkoty. A teraz — westchnat — 1 tak ja stracimy.



— A to niby czemu?

— Zghupial pan? Ma dwadziescia jeden lat, jest pickna 1 gotuje jak
aniol. Kazdy chtopak z rejonu Galteni chce ja za zong, chocby byta nie
wiem jak porywcza. Predzej czy pdzniej bedzie gotowaé dla me¢za w jego
kuchni, a reszta z nas nawet tam nie zajrzy. Co gorsza jej matka nie zdota
sama utrzymac¢ baru 1 pewno wkrotce go zamknie. Tak czy owak to kata-
strofa.

Bruno spojrzal na Benedette siedzaca obok Javiera.
— A wigc to za niego ma wyjs¢ za maz?
Mgzczyzna wzruszyt ramionami.

— Kto wie? Pies wyje do ksigzyca, ale to lis zjada kure. To, ze chodzi
za nig jak idiota, jeszcze nie znaczy, ze cos$ z tego bedzie. Na mdj rozum,
chce glownie odstraszy¢ rywali.

Patrzac na potezna posta¢ Javiera, ktory milczaco zmiatatl jedzenie z ta-
lerza, Bruno zrozumial, co sasiad ma na mysli. Ale jego to nie dotyczyto.
On tylko tedy przejezdzat.

*

W Rzymie Tommaso patrzyl na puste Sciany swojego mieszkania.
Sprzedatl juz wszystkie przybory kuchenne Brunona, zegarek 1 aparat cy-
frowy. Piwniczka win w restauracji, ogotocona do cna, swiecila pustkami,
zostalo mu ne¢dzne parg¢ butelek 1 korkociag. A rachunki wciaz naplywaty.
Teraz nie pozostawalo mu juz nic innego, jak sprzeda¢ swoja cenng kolek-
cj¢ plyt, a kiedy 1 te pieniadze si¢ skoncza, bgdzie musiat zwolni¢ Marig.

Z westchnieniem spakowal cedeki do pudetka 1 znidst je na dot, gdzie
wielki uliczny market na Porta Portese ciagnat si¢ od Tybru az do Viale
Glorioso. Po drugiej stronie ulicy byt stragan z pltytami. Tommaso postawit
na nim swoje pudetko.

— Ile za to wszystko?

Straganiarz przejrzal zbior, pelen importow z Japonii 1 rzadkich pirac-
kich nagran.



— Pigcset — powiedziat w koncu. Byl wart dwa razy tyle, ale sprytny
kupiec potrafit poznac, kiedy ktos jest przycisniety do muru.

— Niech bedzie — zgodzil si¢ Tommaso z rezygnacja. Straganiarz
szybko wcisnat mu do reki kilka banknotow, jakby si¢ bat, ze klient si¢
rozmysli.

Wracajac do domu, Tommaso ustyszat szept dobiegajacy z jednej z
bram:

— Trawka, speed, pigutki, koka...

To starzejacy si¢ szkocki hippis, ktory krecit sig po targu, starat si¢ zdo-
by¢ fundusze na zaspokojenie wtasnego, zgubnego natogu. Tommaso za-
trzymat si¢. W skotatanej glowie zakietkowata mu pewna mysl...

Tego wieczoru menu w II Cuoco zostato ograniczone do jednej pasty 1
jednego secondo.

Bez wiedzy czterech par, ktore byty jedynymi gosémi, ich spaghetti
carbonara zostato posypane nie pecorino romano, ale wysoce specyficzna i
zupehie nieprzewidywalna mieszanka sera i ekstasy. To, co Bruno osiagat
kunsztem kulinarnym, Tommaso mial nadziej¢ zastapi¢ zwykta farmakolo-

g1a.
Bruno tymczasem poznat w koncu mechanika Hanniego, ktory obszedt
jego starego vana z przenosna latarnia 1 wyrazem niesmaku.

— Ma pan przed soba cztery tygodnie czekania — poinformowat, zaj-
rzawszy pod maske. — Moze wigcej, jesli nie dostang skrzyni biegow.

— Cztery tygodnie? To niemozliwe! Nic nie zajmuje az czterech tygo-
dni.

— Problem polega na tym, ze tych vandw juz nie robig. — Hanni wzru-
szyt ramionami. — To jak czekanie na transplantacj¢ serca. Jaki$ inny sa-
mochod musi umrze¢ 1 odda¢ swoje czesci, zeby panski mogt zosta¢ na-
prawiony.

— A 1le to bgdzie kosztowac? — spytat Bruno z przerazeniem.

Hanni znéw wzruszyl ramionami.



— Kto wie? Moze sto, a moze pigcset. Zobaczymy, co si¢ uda zdoby¢.

*

Rezultat eksperymentu przeszedt oczekiwania Tommasa. W powietrzu
w II Cuoco znéw zawista aura namig¢tnosci. Chociaz, prawd¢ moéwiac, row-
niez anarchii. Jedna z czterech par probowala si¢ nawzajem zamordowac, a
jakas kobieta tanczyta na wpot rozebrana na barze, podczas gdy jej partner
zniknat. Ale najwazniejsze, ze wszyscy si¢ dobrze bawili.

*

— W Rzymie — wyjasnit Brano — dodajemy do kroélika troche szatwii
1 rozmarynu 1 dusimy w winie na wolnym ogniu.

— Interesujacy przepis — przyznata Benedetta — Ale niewtasciwy. W
Le Marche nadziewamy krolika papryka, boczkiem 1 watrobka, a podczas
duszenia uchylamy pokrywke, o tak. — Siggnela poprzez Bruna 1 odsungta
lekko na bok pokrywke na jego garnku. — Dzigki temu sos gestnieje. —
Spojrzata na niego wyzywajaco.

Bruno westchnal. Jego plan, by poprosi¢ Guste o prace w zamian za
utrzymanie, co mu pozwoli przeczekac, az Hanni dostanie czgsci zamienne,
okazat sie trudniejszy do zrealizowania, niz myslat. Gusta upierala si¢, zeby
przeszedt okres probny, a Benedetta z kolei domagata sig, by w tym czasie
pokazat, ze bedzie umiat gotowac lokalne potrawy przyrzadzane w lokalny
sposOb — co oczywiscie oznaczato jej sposob.

— A moze by tak podejs¢ do tego tworczo — zaproponowat.

— Co to znaczy, tworczo? — spytala nieufnie.

— Zamiast nadziewac krolika papryka, nadzieymy papryke krolikiem.
Gusta wybuchngla smiechem.

— Zarty sobie stroisz? Nasi klienci si¢ zbuntuja, jak bedziesz robit takie
sztuczki.

Bruno nie odpowiedziat. Patrzyl na Benedette.



— To interesujacy pomyst — wycedzita. — Mozna by najpierw zgril-
lowa¢ papryki, a do farszu z krolika dodac trochg startej skorki cytryno-
wej...

Gusta zrobita wielkie oczy.
— Ale po co, na mitos$¢ boska?

— Zeby zréownowazy¢ stodycz pieczonych papryk—wyjasnit Bruno. —
Widziatem, ze macie tu rosnace dziko serpillo*'®. Tez sie przyda.

— Och, mtodzi, gotujcie sobie, jak chcecie — zniecierpliwila si¢ Gusta,
wyrzucajac w gore rece. — Ja mam gosci, ktorych musze obstuzy¢.

*

Kiedy Bruno przygotowywat nadziewane papryki, Benedetta robita pa-
stg. Oboje obserwowali si¢ ukradkiem.

— Masz gozdziki? — spytat uprzejmie.

— Tak. W szafce. Ale nie dodawaj ich.

— Myslatem, ze jeden czy dwa...

— ...zabija delikatny smak serpilio.

— Albo go podkresla.

— Ejze... Za duzo przypraw — o$wiadczyla stanowczo.
Bruno westchnat.

— A czy wolno mi doda¢ gatke muszkatotowa?
Zapadta chwila ciszy.

— Tylko odrobing, nie wigce;.

Przygladata si¢ podejrzliwie, jak scierat troche gatki nad migsem kroli-
czym. Przekaz byt jasny: to jej kuchnia 1 ona tu rzadzi. Bruno znéw wes-

16 gorzkie, dzikie zioto dodawane gtownie do sera



tchnal. Poza Alainem Dufrais nie spotkal nikogo tak nieznoszacego sprze-
ciwu.

— Dlaczego powiedzialas kiedys, ze gatka muszkatotowa ludzi rozwe-
sela? — spytat, majac nadzieje, ze rozmowa przetamie lody.

— Bo tak jest — odparta krotko. — Podobnie jak koper wtoski odpreza,
a kardamon jest dobry na trawienie, tak gatka porywa ludzi do tanca.

Brzmialo to jak jeden z tych zwariowanych przesadow, w ktore wierza
stare kobiety na zapadtych wsiach.

— Nigdy o tym nie styszatem — mruknat.
— Co6z, wobec tego to nie moze by¢ prawda — skwitowata lodowato.

Ubijata ciasto na pastg pigsciami, w szybkim rytmie raz-dwa, zostawia-
jac w nim glgbokie dotki. Bruno pomyslatl, ze mimo jej pozornej kruchosci
lepiej z nig nie zadziera¢. W milczeniu zabrat si¢ z powrotem do roboty.

*

Musiat jednak przyznac, ze nigdy nie widzial, aby kto$ tak sprawnie ro-
bil paste. Sfoglia, ptachta ciasta, ktora watkowata niemal mechanicznie, by-
ta tak cienka 1 rowna, ze prze§witywaty przez nia stoje drewna na stole. Nie
mogt si¢ powstrzymac.

— Jakim cudem udaje ci si¢ rozwatkowac ciasto tak cienko? — spytat.

— Lata praktyki. — Spuszczajac nieco z tonu, dodata: — No 1 mam od-
powiednie r¢ce.

— To znaczy jakie?

— Popatrz. — Wyciagneta do niego dtonie. Byly ciepte, niemal gorace.
— Nie da si¢ zrobi¢ dobrego ciasta zimnymi r¢kami — wytlumaczyta. —
To caty sekret. Wigc jem mnostwo peperoncino. To mi rozgrzewa rece.

Bruno juz otworzyt usta, zeby da¢ wyraz swojej watpliwosci, ale w porg
ugryzt si¢ w jezyk. Ledwo zaczgli ze soba rozmawia¢ 1 nie bylo sensu
wszczynac kolejnej ktotni.

Benedetta patrzyta znaczaco na swoje dlonie. Z zazenowaniem Bruno
zdat sobie sprawe, ze wciaz je trzyma i szybko cofnal reke.



Wrécita do robienia pasty. Ale przez jeden krotki moment na jej twarzy
pojawit si¢ cien usmiechu.

*

Benedetta pokroita rozwatkowane ciasto byle jak na maltagliati, niere-
gularne romby, ktore zwykle robi si¢ z obrzynkoéw. Pozniej przycisngla do
kazdego kawatka dziwny przyrzad z dlugimi, sztywnymi drutami, przypo-
minajacy grzebien.

— Co to jest? — spytal Bruno.
— To pettine.
— Do czego stuzy?

— Nie macie tego w Rzymie? — zdziwila si¢. — Nie wiem. Chyba do
zwigkszenia przylepnosci.

Skinat gtowa. Rozumiatl, o co chodzi: dzigki rowkom zostawionym
przez grzebien cienkie ciasto lepiej wchianiato kremowy sos.

— Uzywaja ich tez w Romanii i Abruzzo? — zainteresowat sig.
— Nie mam pojgcia.

— Jak to? Nic nie jesz, kiedy jezdzisz do innych regionow?

Nie odpowiedziata.

— Nigdy nie wyjezdzatas z Le Marche, prawda? — domyslit sie.
— A po co miatabym wyjezdzac?

Dobre pytanie. Zmieniajac temat, zagail z innej beczki:

— Co szykujesz do makaronu?

— Funghi.

Patrzyt, jak przynosi ze spizarni miske dziwnych, okragtych, czerwono-
brazowych grzybow. Powietrze natychmiast wypehilo si¢ mocnym zapa-
chem ziemi. Intensywny jak won dojrzatego sera, ale z domieszka préchni-
cy 1 gnijacych lisci, przypominat mu troche zapach podrobow w swojskich
potrawach rzymskich.



— Ilu rodzajoéw funghi uzywasz do gotowania? — spytat.
— Och, cala masg. Zalezy, co znajd¢ w lesie.

— Sama je zbierasz?

— Jasne.

Kiedy zapach funghi potaczyt si¢ na patelni ze smakowita wonia gora-
cego masta 1 czosnku, zadrgaty mu nozdrza. I nie tylko nozdrza. Ten aro-
mat rozgrzat mu krew, budzac do zycia dawno uspiona, inng czgs¢ jego cia-
fa.

— Mowia, ze to afrodyzjak — powiedziala Benedetta, jakby czytajac
mu w myslach. — Oczywiscie to tylko przesad gloszony przez stare, wiej-
skie baby.

— Oczywiscie — odpart sztywno.

Czy mu si¢ zdawato, ze w spojrzeniu, jakim go obrzucila, krylo si¢
wspolczucie?

*

Ale kazdy kij ma dwa konce. Bruno postanowit wzia¢ odwet, robiac do-
[ce.

W kategorii czystego popisu kulinarnego trudno pobi¢ na prawde efek-
towny deser. Bez pytania Benedetty o zgod¢ zgromadzit wszystkie sktadni-
ki. Jajka. Cukier. Smietanka. Ciasto, Duza miska czarnej porzeczki i innych
owocOw z ogrodu.

Najpierw stopit cukier 1 splott delikatne, kratkowane koszyczki z chru-
piacego, brazowego karmelu. P6zniej zrobit bezy 1 wlozyt do kazdej upie-
czong brzoskwinig, a miejsce pestki zajeto jagodowe gelato z kawaltkami
surowych owocow. Byto to dzieto, ktérego nie powstydzitby si¢ sam Alain
Dufrais — wirtuozerskie, finezyjne 1 absolutny szczyt szczytow.

— Uwazaj] — skomentowata Benedetta, kiedy skonczyt. — Nasi klienci
gotowi pomysle¢, ze nam odbito.

— Zmienia zdanie, kiedy tego sprobuja.



— Tutejsi mieszkancy — zaznaczyla — maja catkiem spore wymaga-
nia.

— Zargczam ci, ze jeszcze nigdy nic takiego nie jedli.

— Hm... — Przecisne¢la si¢ obok niego, idac po trzepaczke. — Przepra-
szam.

Ich oczy si¢ spotkaly. Przez chwil¢ Bruno byl skonfundowany tym, co
w nich zobaczyt. Jak to jest? — pomyslat. Walczymy ze soba czy flirtuje-
my?

%k
Postanowil zastosowac bezposrednie podejscie.

— Od jak dawna chodzisz z Javierem? — spytal od niechcenia, wycie-
rajac do czysta blat.

Ale Benedetta, ktora teraz kroita uwaznie salume do antipasto, nie dala
si¢ tak tatwo podejs¢.

— Kto ci powiedziat, ze z nim chodzg?
— Jeden z twoich gosci.
— Ludzie tu lubia plotkowac.

— Prawd¢ mowiac, wydaje mi sig, ze nie byl tym zachwycony. Powie-
dzial, ze wkrotce bedziesz gotowac¢ dla meza, nie dla calej wioski.

— Jak widac, lubia tez dbac o swoj zotadek.

Siggnela poprzez niego po garnek. Na utamek sekundy przylgneta
migkka piersia do jego ramienia. Zaczerwienit si¢ 1 odsunat jak najdalej. Na
szczgscie Benedetta zdawala si¢ tego nie zauwazac.

To mata kuchnia, powiedziat sobie stanowczo. Jesli chcesz tu pracowac
— a nie masz innego wyjscia — musisz nauczy¢ si¢ traktowac to czysto
profesjonalnie.

*

W Rzymie Laura nie przeptakuje juz nocy. Chodzi na koncerty z Ki-
mem, na mate spotkania w wybranym gronie, urzadzane w salonach baro-



kowych patacow. Czasem jednak, w przerwach, wyjmuje ukradkiem swoj
telefon komorkowy — ktory nie wygrywa juz Roda Stewarta ani Erica
Claptona, ale Vivaldiego — i przewija teksty wiadomosci, az trafia na te,
ktorq czytata juz setki razy:

Dzis wieczorem chciatem przyrzqdzic cos specjalnego.
Przepis na mitosc.

Wez jednqg Amerykanke z miodowq skorq i piegami jak pomaranczowe
platki chilli na ramionach.

Dopraw jq do smaku bazyliq, pomidorami, orzeszkami pinii i pietruszkq.

Ogrzej jq delikatnie w dioniach przez kilka godzin, przewracajqc od
czasu do czasu, i podaj z winem i Smiechem, prosto z talerza.

Ale niestety pierwszego sktadnika zabrakto. Moze jutro?

t.za sptywa Laurze cicho po policzku 1 dochodzi do kacika ust — sto-
nawa, rozmyta 1 bez smaku, kiedy mechanicznie ja zlizuje.
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Ku sporemu zaskoczeniu Gusty nowe menu matej austerii odniosto
wielki sukces. Poniewaz prawie nie bylo wyboru dan, goscie, chcac nie
chcac, brali to, czym w innych okolicznosciach moze by wzgardzili — a
raz sprobowawszy, uznali, ze im to smakuje. Co wigcej, rozpuscili wici
wsrod przyjaciot. Nie mingto kilka dni, a Gusta musiata wystawi¢ dodat-
kowe stoliki.

— To tylko urok nowosci — skwitowala Benedetta ze wzruszeniem ra-
mion. — Za tydzien lub dwa wszystko wroci do normy.

Tymczasem w porze lunchu karmili cata wioske. Robotnicy w kombi-
nezonach siedzieli obok ksiedza 1 doktora. Dzieci wypuszczone na przerwe
potudniowa ze szkoty przychodzily z rodzicami, a potem wyslizgiwaty si¢ z
krzeset, zeby pobiegac na placu, gdzie dorosli gawedzili w cieniu przed sje-
sta. Goscie zaczeli nawet przyjezdza¢ samochodami i skuterami z nizej le-
zacych wiosek.

Zawsze 1 niezmiennie obecny byt Javier, ktory zwykle jadl w gronie
przyjaciot. Bruno zauwazyl teraz, ze cho¢ Benedetta traktowala Javiera
przyjacielsko 1 przysiadala si¢ czasem, kiedy pil amaro po positku, nigdy
nie widzial, aby si¢ catowali czy przytulali, jak inne pary. Zastanawiat sig,
czy cos ich laczy, lecz nie Smiat wigce] wypytywac.

Giorgio, wilasciciel miniaturowego traktora, tez czgsto zagladal. Pew-
nego dnia Bruno ustyszat, jak mowi o nowych hamulcach, ktére Hanni w
koncu zainstalowat, wig¢c uznat, ze czas ztozy¢ mechanikowi wizyte.

Znalazl vana ustawionego na ceglach, co zdawato si¢ wskazywac, ze
Hanni przystapil do naprawy, lecz mezczyzna rozptywal si¢ w przeprosi-
nach.

— Obdzwonitem wszystkie warsztaty, ale nikt nie ma odpowiednich
czeSci — wyjasnit. — Predzej czy pdzniej cos si¢ trafi, musimy by¢ cier-
pliwi.



— Nie ma problemu — uspokoit go Bruno.

Teraz, kiedy miat prace, par¢ tygodni wigcej czy mniej nie robito rdézni-
cy. Poza tym mieszkancy wioski zaczynali przebakiwa¢ o zblizajace) si¢
fali upatow, wigc moze przedtuzenie pobytu tu, we wzglednym chlodzie
wzgorz, nie bylo takim ztym pomystem.

Nagle w Le Marche zapanowato lato. Bruno byl przyzwyczajony do
miasta 1 do upalnych temperatur w kuchniach restauracyjnych. Ale gwat-
towna wilgotnos¢, ktora ich teraz oblepita, byla czyms$ calkiem innym.
Macki zaru z rOwniny siggaty az do wioski 1 tylko w nocy ze wzgorz sply-
wal powiew chtodniejszego powietrza. Lunch serwowano wczesnie, a kola-
cj¢ po6zno. Benedetta zaczeta nosi¢ w kuchni szorty 1 T-shirty. Kuszacy za-
pach jej skory mieszat si¢ z zapachem potraw,

rozpraszajac Brunona. Zaciskat zgby 1 starat si¢ to ignorowac.

*

Fala upaldéw trwata tylko kilka dni 1 stanowita krétka zapowiedZ nad-
chodzacego zaru. Pewnego ranka Bruno poderwat si¢ ze snu, pewien, ze
styszy glos Benedetty. Natgzyl stuch. Bylo wciaz ciemno. Musiato mu si¢
to przysnic.

— Bruno?

A wigc jednak. Stata w drzwiach jego matego pokoju. Przez glowe prze-
leciata mu szalona mysl.

— Chcesz 18¢ ze mna na funghi? — szepngla.

To dlatego tu przyszta. Odsunal szalone mysli.

— Jasne.

— No to chodz. Czekam na dole za dziesie¢ minut.

Chwile po6zniej szli w ciemnosci w gore zbocza, oboje niosac ptytkie
koszyki na tup.

— Jestes pewna, ze cos$ znajdziemy? O tej porze roku? — spytat.

— Oczywiscie. Moze nie tyle co jesienia. Ale beda coprini i orecchietti,
[ piopparelli, i pleurate, i cepatelli, jesli nam si¢ poszczesci.



— No dobrze — powiedzial szybko. — Rozumiem. I zadne nie sg truja-
ce?

— Niektore sa bardzo podobne do trujacych. Ale nie martw si¢. Znam
si¢ na tym.

Kiedy doszli do lasu, zaczynalo swita¢. Zaprowadzita go do miejsca,
gdzie w wysokiej, bujnej trawie na skraju drzew widac byto ciemny zielony
krag na tle jasniejszej zieleni taki.

— Gambe secche. Grzybnia. Ta jest juz dos¢ stara 1 rozrasta si¢ z kaz-
dym rokiem.

— Rosng tu grzyby jadalne?

— Nie, ale na takich poletkach psich grzybkow lubi si¢ przytuli¢ pru-
gnolo. — Mowiac to, grzebala w mokrej trawie, rozgarniajac ja palcami. —
Widzisz? To wlasnie prugnolo, po naszemu San Giorgio.

— Dlaczego?
— Bo pojawia si¢ w dzien tego Swigtego, oczywiscie. — Wykrecita
zrecznie nozke grzybka i wlozyta do koszyka. — Znajdziemy ich wigce;,

wystarczy si¢ rozejrzec.

Kiedy zebrali plon z faczki, weszli do lasu, rozgarniajac poszycie gataz-
kami leszczyny. Po kilku minutach Benedetta zatrzymata si¢ 1 wciagneta
powietrze nozdrzami.

— Czujesz ten zapach?
Bruno zaczat weszyc¢, ale czut tylko wilgotny, stechty zapach lasu.

— Tam. — Sciagneta go ze $ciezki do miejsca, gdzie jak malenki neoli-
tyczny krag kamieni przycupneta na poszyciu leSnym kepka grzybow.

— Te sa dobre — zapewnita go. — Uwazaj, zeby ich nie wyrywac, bo
zniszczysz korzenie.

— Co to za grzyby?

— Ceppatelli. Podobne do porcini, ale pojawiaja si¢ wczesnie;.



Bruno wykrecit z ziemi jednego grzybka. Byt 1zejszy niz czekoladowo-
brazowe porcini, ktorych uzywat w Rzymie, ale mial ten sam odurzajacy,
mocny zapach.

— I strzepnij zarodniki na ziemie — dodata Benedetta. — Zeby znéw tu
wyrosty.

Po zebraniu ceppatelli poszli §ladem zostawionym przez jelenia, wcho-
dzac coraz glebiej 1 gigbiej w las.

— O, tu jest jeden — powiedziat Bruno, wskazujac patykiem wysokie-
go, jasnego grzyba z nakrapianym kapeluszem, rosnacego pod bukiem.
Zdawal si¢ fosforyzowac lekko w przy¢mionym swietle.

— Ten akurat jest trujacy. To Amanita phalloides. Po ksztalcie mozesz
si¢ domysli¢, skad ta nazwa. — Przykucneta 1 ostroznie go zerwata r¢ka
owini¢ta w chusteczke, zeby nie dotykat skory.

— Po co go bierzesz?

— Och, trujace tez si¢ przydaja. Uzywamy ich do trutek na myszy. Sa 1
takie, ktore dodajemy do lekarstw.

W poblizu stal pien drzewa caty pokryty falujacymi, czarnymi falban-
kami grzybow. Wygladaty bardzo nieapetycznie 1 Bruno byt zdumiony,
kiedy Benedetta powiedziata, ze sa jadalne.

— A tutaj, popatrz! — zawolata, podchodzac do sasiedniego buka. —
Nazywamy to apartamento, apartamentowcem. Na dole sa gelone, pdzniej
rzad pioparelli, dalej pleurate, boczniaki, az do samej gory. Jesli ich nie
zbierzemy, zniszcza drzewo.

W potudnie zrobito si¢ goraco. Oba koszyki udato im si¢ zapetnic, cho-
ciaz Bruno byt sfrustrowany, ze nie potrafi uchwyci¢ wechem grzybowych
szlakow, ktore Benedetta wytapywata bez trudu.

— Mozemy juz dac¢ sobie spokd) — zdecydowata w koncu, zatrzymujac
si¢ na malej laczce 1 przysiadajac na kgpie mchu 1 tymianku. — Zapach
funghi nie jest juz taki mocny.



Bruno usiadt obok. Ponizej wioska grzata si¢ w stoncu. Unosity si¢ nad
niag struzki dymu 1 daleki dzwigk pily tanhcuchowej. Benedetta przeciagneta
si¢ 1 potozyta.

— Jak tu cicho — powiedzial.
— Uhm... Nikt z wioski nie podchodzi tak wysoko.

Tymianek zmiazdzony cigzarem ich ciat wydzielat ziolowy aromat, kto-
ry mieszat si¢ z wilgotna wonia grzyboéw w koszykach. Benedetta zaczeta
rozpina¢ bluzke. Mimo woli musiat okaza¢ zdumienie, bo wyjasnita:

— Chce si¢ poopalac.

— Och... Nie krepuj sie. Proszg bardzo. Nie bede patrzyl — obiecat,
odwracajac wzrok.

Katem oka widzial jednak mlecznor6zowy ksztalt na cieptym mchu.
Czy si¢ zaczerwienit? A jesli tak, to jakim cudem mial w sobie tyle krwi, ze
naptywata mu jednoczesnie do policzkow 1 pachwin? Potozyt si¢ 1 zamknat
oczy.

Ustyszal szelest zdejmowanej bluzki. I w nastgpnej chwili Benedetta
przeturlata si¢ na niego 1 wsune¢ta mu rek¢ pod T-shirt.

— Och... — powtorzyt, otwierajac oczy.

Tuz nad twarza kotysala mu si¢ jedrna piers, dojrzata jak owoc, a ciepta
dton dziewczyny, tak odpowiednia do wyrabiania ciasta, glaskata go wol-
nym, kolistym ruchem po brzuchu.

— Benedetto... — wycharczal. — Powinnas wiedzie¢, ze jestem tu tyl-
ko... tylko...

— Przejazdem? Jasne. Witasnie dlatego mogg si¢ z toba przespac.

— Jak to? — Wstrzymat oddech, kiedy jej palce wslizgngty mu si¢ pod
pasek spodni.

— Czy to nie oczywiste? Gdybym sie przespata z Javierem, musialabym
za niego wyjs¢. Gdybym si¢ przespata z ktorymkolwiek innym mezczyzna
z wioski, rozpowiedziatby to na prawo i lewo, 1 moéwiono by o mnie putta-
na 1 okrzyknigto czarownica. A ty... — wstata i1 zrzucila reszt¢ ubrania, a



potem potozyta si¢ obok niego, skora przy skorze — nie powiesz nikomu
stowa.

— Skad wiesz? — zapytal, kiedy rozpinata mu spodnie.

— Bo nigdy nie probowates obsciskiwa¢ mnie w kuchni. Nawet kiedy
zacz¢tam dodawac ci specjalnych zi6t do jedzenia.

— Dodawatas mi...?
Rozesmiata si¢ gardtowo.
— Nie poczules? A jestes takim wspanialym kucharzem.

Jedna dluga noga uniosta si¢ nad jego biodrami i po chwili dziewczyna
siedziata na nim okrakiem. Poczut wilgo¢ na brzuchu i zdat sobie sprawe,
ze to jej wilgo¢. Wyciagneta reke, zerwala gatazke tymianku 1 zgniotla
mig¢dzy zegbami, a potem nachylifa sig, zeby go pocalowac. Kiedy smak jej
ust uderzyl mu do gltowy jak wino, poruszyt niecierpliwie biodrami, ale
trzymata go w zelaznym uscisku 1 nie miata zamiaru dac si¢ poganiac.

— Od kiedy...? — szepnat.
— Od pierwszej nocy. Kiedy wyczutes gatke muszkatotowa.

Wyciagnela mu obie rece nad glowa 1 przyszpilita do ziemi, pochylajac
si¢ nad nim tak nisko, ze jej piersi muskaly mu usta. Znalazt brodawke 1
ugryzl ja delikatnie. Byta twarda i stona jak orzeszek pistacjowy, od jej po-
tu. Jeknatl:

— Prosze cie...
Wyprostowata si¢ 1 usadowita na nim.

— Tak dobrze? — spytata migkko. I drazniac sig, dodata: — A moze
tak lepiej?

A potem wszystko byto cynamonem 1 $mietanka, koprem wtoskim 1 tru-
skawkami, zapachem zgniecionego tymianku 1 potu, i slodkiego miodu.
Bruno byl zdumiony, jakie to $miesznie tatwe.

Schodzili w dot zbocza w przyjacielskim milczeniu. Tego popotudnia
obok pasty con funghi Benedetta przygotowala salame da sugo, tradycyjna
potraw¢ weselna z Ferrary: mielona wieprzowing, watrobke i ozorki, wzbo-



gacone przyprawami i winem, majace podobno zbawienny wplyw na po-
tencj¢ pana miodego.

*

Nazajutrz poszli zbieral fragole di bosco, poziomki, 1 kochali si¢ w
opuszczonej starej stodole nad pastwiskiem, z ustami umorusanymi miaz-
szem owocow. Nastepnego dnia byla to misticanza, dzikie liScie na salate.
Benedetta dbala o to, zeby najpierw cos$ zebrali. Gdyby ktos zobaczyt ich
wracajacych do domu z pustymi koszykami, jezyki zaraz posztyby w ruch.
Wigc napehiali koszyki rokiettq siewna, dzikim koprem, mleczem i
roszponka, zanim dawali si¢ ponies¢ zmystom 1 ktadli gdzies w cichym za-
katku pola, ostonigtym tylko wysokimi lodygami finocchio. Ona zamykata
oczy, a Bruno draznil jej nagie cialo gatazka fenkutu: kiedy calowat ja mig-
dzy nogami, anyzek mieszat si¢ z lekkim, odlegtym smakiem morza. Wszy-
scy bylismy kiedy$ rybami, myslat, a to jest dowod, ten szept oceanu w
najglebszych zakamarkach ciata.

Dzien pdzniej poszli na dzikie jagody, a jeszcze nastgpnego dnia polo-
wali na zajace. Kochali si¢ potem inaczej niz zwykle, szybko, gwaltownie 1
naglaco, a martwe, zakrwawione zwierzeta patrzyly na nich z koszykow.

Nazajutrz rano zno6w obudzila go bardzo wczesnie, gdy byto jeszcze
ciemno, 1 poszta z nim do gestego lasu, w ktorym dotad nie byli. Nie chcia-
ta nic zdradzi¢, a kiedy znalezli si¢ glgboko miedzy drzewami, kazata mu
powachac powietrze. Postusznie pociagnal nosem.

— Czujesz cos?
— Nie. A ty?
— Tak. Tam.

Ruszyt za nia w gestwing. Obracata glowe w r6zne strony, weszac jak
pies. Rozumiat, ze zapach, ktory probuje wylapac, jest ulotny 1 cenny, wigc
starat si¢ nie przeszkadzac, zeby jej nie dekoncentrowac.

— Teraz — szepneta. — Powachaj.

Tym razem przez chwil¢ zdawato mu sig, ze co$ czuje — nieuchwytna,
mdlaca won, niemal seksualna.



— Dzik? — spytat szeptem. Ale Benedetta potrzasnegta przeczaco glo-
wa.

Weszyta migdzy drzewami z nosem przy ziemi; nagle przystangla 1 za-
czela ostroznie podnosic¢ sciotke koncem patyka. Duszacy zapach przenik-
nat czyste, chlodne powietrze poranka. Wtem przykucnela i wydobyta
spomigdzy korzeni drzewa cos, co przypominalo malenki, znieksztatlcony
kartofel — tartufo, niewyrosnigta, oblepiona ziemia, pachnaca trufla.

— Alberto by nas zabit, gdyby wiedzial — szepneta. — Nie powinno
si¢ ich zbiera¢ o tej porze roku.

Przetamata trufle 1 przytkneta mu do nosa. Zapach byt niemal powalaja-
cy: seks, stare skarpetki 1 pizmo. Bruno poczul podniecenie 1 to samo zoba-
czyl w jej oczach. Przyciagnat ja do siebie bez stowa.

Pozniej wzigta trochg jego nasienia na rgke 1 wtarta w korzenie drzewa,
zeby zacheci€ cenne grzyby do odrodzenia si¢ w tym samym miejscu.

*

Garstka malenkich trufli wystarczyta, by nada¢ odurzajacy aromat da-
niom dla calej wioski. Taglierini, podsmazone na patelni z innymi funghi,
takimi jak cardoncelli 1 orecchietti, zostaly przed wydaniem posypane
odrobing trufli. Reszt¢ dodano do olbrzymiej brytfanny z udzcem kozlim,
przyprawionym pomidorami, majerankiem i rozmarynem. Tego wieczoru
podczas kolacji na matym placyku zapanowato wyrazne ozywienie. Smiano
si¢ glosniej, flirtowano otwarciej, wypito wigcej wina, a pdzniej wyniesio-
no akordeony. Bruno nie mial poj¢cia, ile Gusta liczy sobie za positek —
nie byto nic takiego jak cennik, nie mowiac juz o menu, a kasa fiskalna,
wymagana przez urzad skarbowy w kazdym punkcie sprzedazy detalicznej,
stata nieuzywana w kacie, zbierajac kurz. Widziat jednak, jak praco- daw-
czyni zwija spory plik banknotow i upycha w kieszeni, wigc zapewne trufle
si¢ jej optacity.

Javier siedzial z grupka przyjaciot. Pili piwo, nie wino, 1 to w duzych
ilosciach. Bruno, ktory wraz z Benedetta obstugiwat stoty, nie mogt nie za-
uwazyc¢, ze kazde jej pojawienie si¢ wywoluje z ich strony sprosny rechot 1
niewybredne zarty.



Nagle ustyszal okrzyk wsciektosci. Podniost glowe. Od razu si¢ zorien-
towal, co zaszlo. Javier chwycit dziewczyne za pupe. Odskoczyta 1 oboje
zastygli w bezruchu, jak w Zywym obrazie: ona mierzac go piorunujacym
wzrokiem, a on $miejac si¢ szeroko. Bruno ruszyt ku niemu z zacisnigtymi
pigsciami. Benedetta zauwazyta to katem oka 1 niewiele myslac, walneta
Javiera w glowe trzymanym talerzem, ktory si¢ rozpekl na pol. Nastapit
moment napigtej ciszy, po czym grupka mezczyzn nagrodzita dziewczyneg
owacja 1 gwizdami. Bruno si¢ cofnat.

W pierwszej chwili Javier z glupia ming przytaczyt si¢ do ogdlnej weso-
tosci. Lecz zaraz podazyt za wzrokiem Benedetty i jego spojrzenie spoczeto
na Brunonie. Twarz mu pociemniala.

*
Przyszia do jego pokoju, kiedy Gusta juz spata, 1 wsunela si¢ do tozka.
— To byta szybka akcja — szepnat. — Tam, przy kolacji.

— Zrobitam to tylko ze strachu. Batam sig, ze go uderzysz.

— Pewno tym by si¢ skonczylo — przyznat.

— Ani si¢ waz tak mysle¢. Obiecaj mi, Bruno. Gdybys$ go zaatakowat,
uznalby, ze musi z toba walczyC. I powiedzmy sobie szczerze, rozgniottby
CI¢ na miazgg.

— Nie sadzisz, ze on si¢ juz domyslit?

— Moze cos podejrzewac. Ale dopoki to nie jest oczywiste, to znaczy,
dopdki nic oficjalnie nie wiadomo, powie sobie, ze to tylko plotki.

— Plotkuja o nas?

— Jasne. Spedzamy z soba w kuchni caty dzien. Plotkowaliby, nawet
gdybys byl ksiedzem, a ja zakonnica. Ale to lepiej. Bo cho¢ wszyscy tu
bezustannie wszystkich obgaduja, zwykle okazuje si¢, ze mowia bzdury
wyssane z palca, wigc nikt nie bierze tego na serio. Dopoki ludzie moga so-
bie powiedziec, ze to nieprawda, beda nawet wierzy¢ w dwie rzeczy naraz.

— Jak nasi radni, ktorzy chodza do restauracji w piatek, ale biora tylko
fagiolini!



— Wiasnie.

Miejscowe wiladze skladaty sie¢ z zagorzalych komunistow, jak w wigk-
szosci wiejskich samorzadow w tym regionie. Jednakze nie byto ani jedne-
go komunisty w okolicy, ktory jadlby migso w piatek, i1 tego dnia w kuchni
austerii tuskato si¢ ogromny stos fasolki borlotti, prosto z ogrodu, na po-
trawy wegeterianskie.

— Ale moze gdyby Javier znat prawdg, przestaltby ci si¢ naprzykrzac.

— Nie, nie przestatby — oswiadczyta stanowczo. — Znam go cale zy-
cie. Poza tym wolg, zeby mu to nie spedzato snu z powiek. Pewnego dnia
moge chcie¢ wyjs$¢ za niego za maz.

— Co? Mowisz powaznie?

— Oczywiscie. — Polozyla mu reke na piersi. — Nie zostaniesz tu na
zawsze, a ja nie mam zamiaru by¢ starag panna. Javier to porzadny cztowiek.
Kazda kobieta bytaby szczesliwa, biorac go za meza.

— Ja... — Bruno czut si¢ niezr¢cznie. Wiedzial, ze powinien zadekla-
rowac teraz, ze ja kocha 1 chce si¢ z nig ozeni¢. Ale nie mogl, bo to nie byta
prawda. Uwazal, ze jest najmilsza, najwspanialsza osoba, jaka kiedykol-
wiek spotkat; uwielbial ja, byla pigkna i seksowna, byla jego pokrewna du-
sza 1 przyjaciotka. Ale serce oddat juz komus innemu. Wigc powiedziat tyl-
ko: — Jeste$ cudowna, Benedetto.

— Wiem. — Polozyla si¢ na nim 1 otworzyta mu usta jezykiem, jak ry-
bak otwiera ostryge nozem. — Korzystajmy

z tych chwil, ktére sa nam dane.

*

Myslat, ze dobrze si¢ pilnuja, ale nazajutrz po potudniu jej matka odbyta
z nim dziwna rozmowg.

Byla sjesta, spokojne godziny dnia migdzy lunchem a poczatkiem przy-
gotowan do kolacji. Bruno czytat. Zapytal Benedette, czy ma spisane jakies
lokalne przepisy, 1 pokazata mu dlugi rzad rodzinnych zeszytow — wieko-
we, pisane r¢cznie, niektore pochodzity jeszcze sprzed zjednoczenia
Wiloch; najstarsze utrwalono na pozotktym papierze, cieniutkim jak bibul-



ka. Ale zestaw lokalnych sktadnikow byt wcigz aktualny, nawet jesli pewne
produkty —jak creste gi gallo, kogucie grzebienie, albo camoscio, dzika
kozica — mogly by¢ obecnie trudne do zdobycia.

Podobnie jak doswiadczony muzyk, ktory czytajac nuty, styszy w glo-
wie muzyke, tak Bruno, czytajac przepis, czul w ustach smak potrawy.
Przewracal wolno kartki, zbierajac pomysty, gdy do pokoju weszta Gusta.
Trzymata w reku malenki dzbanuszek.

— A... tu jeste§ — powiedziala. — Benedetta mowila, ze przegladasz
stare przepisy. Co teraz studiujesz?

— (G¢$ w czerwonym winie.

— No tak... O ca in potacchio, przepis mojej prababki. Kroi si¢ ge$ na
kawalki 1 dusi w peperoncini 1 winie, bardzo wolno. A przed samym poda-
niem dolewa si¢ troche octu, zeby zrownowazy¢ gesi thuszcz. — Zawahata
si¢. — Wiasnie, przypomniatam sobie. Masz chwilke? Chciatam ci cos po-
kazac, na gorze, na strychu.

Podazyt za nia, zaintrygowany. Podejrzewatl, ze ma to cos wspolnego z
Benedetta, ale chociaz Gusta zatrzymatla si¢ przed jego pokojem i zerkngta
znaczaco na zmierzwione t0zko, nic nie powiedziala.

Poprowadzita Brunona schodami na sam szczyt domu. Wyje¢la z kiesze-

ni stary klucz wielkosci tyzki, otworzyta ciemne drewniane drzwi 1 wpusci-
ta do srodka.

W chwili gdy wciagnal nosem powietrze, wiedzial, co si¢ tu znajduje.
Widok pot tuzina lub wigcej drewnianych beczek roznej wielkosci tylko to
potwierdzit. Pomieszczenie bylo mniejsze niz acetaia, ktora zwiedzil w
Modenie, ale zapach octu balsamicznego byt rownie obezwtadniajacy.

— Spojrz tylko. — Gusta podeszia do najwigkszej beczki, odstawita
dzbanuszek 1 wskazala na dat¢ wycieta niedbale dtutem w drewnie.

Bruno przykucnat.
— Dobry Boze — zdumiat si¢. — Tysiac dziewigCset trzeci.

Kiwngeta gltowa.



— I troche zostalo. To byt posag mojej prababki, tej samej, ktora napi-
sala przepis na ges. T¢ beczke nastawit moj prapra- dziadek, kiedy ona byta
jeszcze niemowlgciem. — Poklepata kazda beczke po kolei. — Ta jest dg-
bowa, a ta mniejsza z drewna bukowego... ta z jatowca... ta z orzecha... a ta
z wisni. Kiedy ocet wycieknie z jednej beczki, wlewa si¢ go do nastepne;, 1
do nastepnej, a za kazdym razem staje si¢ coraz ggstszy 1 przesiaka aroma-
tem roznych drzew. Na koncu czgs¢ i1dzie z powrotem do pierwszej beczki
razem zZ nowa porcja wina.

Przy szpuncie wisiata cigzka kropla, gesta jak ptynna czekolada. Na je-
go oczach oderwala si¢ 1 spadla do wiaderka pod spodem, nie robiac zad-
nych krggow na oleistym ptynie.

— W dniu mojego §lubu — ciagneta Gusta —ja tez dostatam to w posa-
gu. A kiedy Benedetta wyjdzie za maz, wszystko przejdzie na nig. — Nie
patrzyta na Brunona, oczy miata utkwione w beczce, ale poczul, ze bierze
go za r¢ke 1 wtyka mu palec w gesta, kleista zawiesing. — Smiato, sprobuj.

Oblizat palec 1 usta wypelnil mu nieziemski smak starego wina 1 miodu,
sokow drzew 1 cytrusowej ostrosci samego octu, ktory rozlat si¢ cieptem po
piersiach 1 zotadku. Wciagnat gleboko powietrze.

— Dobre, prawda?
Nie znajdujac stow, Bruno tylko skinat gtowa.

— Wiesz, skad si¢ wzieta nazwa balsamico? 7 wiary, ze to balsam
zdolny uleczy¢ kazda dolegliwos¢, kazda chorobg. — Siggneta po dzbanu-
szek 1 podstawita pod kurek najmniejszej beczki. — Nawet ztamane serce.
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Bruno nie wspomniat Benedetcie o tej wymianie zdan, niemniej Gusta
musiala odby¢ podobng rozmowg z corka, bo dziewczyna nie pilnowata
juz, aby kochali si¢ wylacznie poza domem. Wigkszos$¢ nocy spedzata teraz
w jego pokoju 1 chociaz nigdy nie poruszali tego tematu przy jej matce, by-
lo to, jak tyle rzeczy w zyciu Wlochow, pubbliche bugie e verita private*'’,
czyli cos, co si¢ praktykowato, ale o czym si¢ nie mowito.

Nawet mig¢dzy soba nie komentowali faktu, ze milczaca zgoda Gusty na
zaistniala sytuacj¢ oznacza, iz aprobuje go jako przysztego zigcia. Moze
gdyby Bruno mial absolutng pewnos¢, ze nie chce si¢ zeni¢ z Benedetta,
zdobylby sie na szczera rozmowg. Ale tak naprawde¢ wcale nie byl tego taki
pewien. Mogtbym byc tu szczesliwy, myslal, idac za nig wsrod pol, szuka-
jac grzybow, zbierajac satatg¢ albo owoce na stot, czy obserwujac jej zwinne
palce wyrabiajace ciasto na kuchennym stole. Nigdy dotad nie spotkatem
nikogo, kto mialby moj dar, a co dopiero kobiety. Bytbym idiota, nie Zzeniac
si¢ z nia. Razem zrobilibySmy z tej austerii stynna restauracje, do ktorej
zjezdzaliby ludzie z catych Wtoch. KochalibySmy si¢ codziennie, mieli
dzieci 1 robili to wszystko, co robia szczesliwi ludzie.

Gdyby tylko to byta Laura.

Gdyby tylko to byla Laura, ktora dzieli z nim t6zko, ktora z nim gotuje,
ktora jest jego przyjaciolka 1 kochanka i ktorej rodzina, czemu nie, ma
pigkna mata restauracyjke¢ gdzie§ na koncu swiata. Bo prawda byla taka, ze
cho¢ czul si¢ z Benedetta cudownie, jego serce nalezato do dziewczyny z
pomaranczo-woczerwonymi piegami na ramionach. I nic nie mogl na to po-
radzic.

Westchnat 1 postarat si¢ odsuna¢ dreczace go mysli.

*

7 *publiczne kfamstwo i prywatna prawda



Ktoregos dnia Bruno poszedt do mechanika Hanniego, zobaczy¢, jak si¢
posuwa praca przy naprawie jego samochodu. Nie posuwala si¢. Stary van
w dalszym ciggu stat na klockach 1 Bruno ze zdziwieniem zauwazyt, ze ko-
ta znikngly.

— To dlatego, ze chciatem obejrze¢ tarcze hamulcowe, a tatwiej to zro-
bi¢ bez kot — wyjasnil Hanni. — Ale bez obaw, sa tu gdzies.

Bruno spojrzat na stos pordzewiatych czgs$ci zapasowych, ktore pigtrzy-
ty si¢ pod Scianami stodoty, jak stos $§miect wyrzuconych przez przyptyw
na plazg.

— Na pewno? — spytat sceptycznie.

— Oczywiscie. I spokojna gtowa, dostalem niedawno cynk, ze wkrotce
mogg liczy¢ na komplet czgsci. Wlasnie czekam na wiadomos¢.

Bruno podzigkowal mu za wytrwale poszukiwania i udat si¢ z powrotem
do baru. Po drodze minal traktor, ktory mial przednia szybg i parg wyciera-
czek zdumiewajaco podobnych do tych z jego samochodu. Przystanat. A
skoro juz o to chodzi, to czy w jego vanie byty szyby? W potmroku stodoty
niewiele byto wida¢. Zawrocit 1 poszedt z powrotem, zeby sprawdzié, ale
Hanni juz si¢ ulotnit 1 stodota byla zamknigta na ktodke. Dopiero teraz za-
stanowito go, po co on w ogdle dobierat si¢ do hamulcow, skoro byta to
jedna z nielicznych czesci, ktora jako tako dzialata. Zapewne mechanik
mial swoje powody, ale Bruno nie potrafit wyobrazi¢ sobie jakie.

*

Restauracja Tommasa znow pekala w szwach, cho¢ klientela nieco si¢
zmienifa. Jedzenie moglo wywiera¢ pozadany efekt, lecz smakowato
okropnie 1 teraz goscie zujacy z ponura determinacja jego dania, takie jak
saltimbocca czy padellata di polio, byli albo pelni samozaparcia, albo obo-
jetni na rozkosze podniebienia: jak zblazowani, rozchelstani na piersiach 1
kapiacy zlotem nuworysze, ktorzy podejmowali lunchem swoje wyfio-
kowane miode kochanki, lub jak grupki pijanych studentow, chcacych
znOw szybko znalez¢ si¢ na haju. Zaczgli przychodzi¢ nawet cudzoziemcy
— pewny znak, ze II Cuoco spadt z kulinarnej mapy.

Co gorsza finanse tez przedstawialy si¢ zatosnie. Stoliki mogty by¢ z
gory zarezerwowane, ale Tommaso byl zmuszony kupowac ogromne ilosci



narkotykow poprzez swojego restauracyjnego, mafijnego dostawceg, Franca,
1 chociaz dostawy byly regularne jak w zegarku, koszty przekraczaty
wszelkie granice.

— Woprost nie moge uwierzy¢, ze wciaz tracimy tyle pienigdzy! —
krzyknat doktor Ferrara, kiedy zobaczyt miesi¢czne rozliczenie.

— Ja tez. Ale najgorsze mamy juz za soba — przekonywat go Tommaso
z determinacja. — Niech pan da mi jeszcze kilka tygodni. Niedtugo bedzie
wigcej turystow.

— Muszg 18¢ do banku 1 wzia¢ wigkszy kredyt. Ale jesli zle pojdzie,
moga mi zaja¢ emeryturg.

Tommaso zamilkl. Ostatnia rzecz, jakiej pragnat, to pusci¢ doktora Fer-
rar¢ z torbami, jednakze byl bez wyjscia.

— Wszystko bgdzie dobrze — obiecal. — Jeszcze tylko kilka tygodni.

*

Oto Laura zwiedzajaca z zachwytem galeri¢ obrazow w niezwykle
pigknym Palazzo Doria-Pamphili, po ktorej chodzi za r¢ke ze swoim przy-
stojnym kochankiem. Oboje stuchaja audio- przewodnikéw 1 chociaz ich
nadajniki nie sa catkiem zsynchronizowane, odwracaja si¢ do siebie 1 kiwa-
ja glowami za kazdym razem, kiedy do ich uszu dociera ciekawa informa-
cja o wystawionych skarbach. Spedzaja dluzszy czas przed Magdalena po-
kutujaca Caravaggia, gdyz Laura pisze teraz koncowa prace roczna, dtugo-
sci doktoratu, na temat watkow odkupienia w sztuce renesansu, 1 ten dziw-
nie tragiczny obraz jest jednym z przyktadow. Zauwazaja malenka tezke,
czesto niewidoczna na reprodukcjach, btyszczaca po jednej stronie nosa
Magdaleny, oraz wino, na ktore zdaje si¢ rzucac tgskne spojrzenie, a ktore
pozostaje nietknigte, jakby musiata posci¢, skazana na wieczna pokute.

Oto Laura ze swoim partnerem w Castront's, sklepie spozywczym. Cza-
sy, kiedy kupowata masto orzechowe, dawno mingty, bo zdazyta si¢ za-
aklimatyzowac 1 nie grzeszy juz tgsknota za kulinarnymi specjatami domu.
Przychodzi tu tylko raz w tygodniu po beztluszczowa margaryng 1 chude
mleko, ktorych nigdy nie mozna dosta¢ na targu, gdzie Kim upiera sig robic¢
wszystkie sprawunki.



— Popatrz tylko — mruczy teraz Kim, rzucajac pochmurne spojrzenie
na ttoczacych si¢ przy ladzie turystow. — Czy oni nie zdaja sobie sprawy,
ze prawdziwe Wtochy sa na zewnatrz?

Zwraca si¢ do niej po wlosku, co ostatnio czg¢sto robi, chociaz — jak
Laura zauwazyla — przewaznie wtedy, gdy inni Amerykanie sa w poblizu.

Oto Laura ze swoim kochankiem w t6zku. W miescie panuje niemozli-
wy upal, lecz w mieszkaniu jest klimatyzacja i ich ciata poruszaja si¢ zgod-
nym rytmem z wypraktykowana precyzja. Nastepuje tylko jeden maty
zgrzyt, kiedy sluchawki Kima zaplatuja si¢ Laurze we wlosy — jej kocha-
nek lubi stucha¢ Pucciniego w trakcie uprawiania seksu, podczas gdy Laura
woli cisze. Ale ten drobny incydent zostaje szybko zazegnany 1 dalej
wszystko przebiega gtadko.

Nie dzwoni teraz tak czegsto do Carlotty, jest zbyt zajeta, kiedy jednak
juz wdaja si¢ w pogawedke, jej przyjaciotka ze zdumieniem konstatuje, ze
Laura wydaje si¢ szczegsliwa. Stracita nieco ze swojej cudzoziemskiej nie-
poradnosci 1 zyskata co$§ z wloskiego bella figura — sztuki wygladania ele-
gancko w miejscach publicznych 1 zachowania chtodnego dystansu wobec
ktopotow dnia codziennego.

*

Nie byto rady, Tommaso musiatl zwolni¢ Marig. Bal si¢ tego jak ognia,
ale nie miat wyjscia.

Dziewczyna przyj¢la to catkiem spokojnie, musiat przyzna¢. Wystucha-
ta go w milczeniu, kiwajac od czasu do czasu gtowa, kiedy ttumaczyl, ze po
prostu nie ma innego sposobu, zeby uratowac¢ II Cuoco. Tylko nerwowe
stukanie noga o podtoge zdradzato jej uczucia.

— Wigc mowisz, ze nie masz pieniedzy, zeby mi ptaci¢ — podsumowa-
ta, kiedy skonczyt.

— No c0z, tak to wyglada.
— A sam bierzesz swoja pensjg?
— Nie. Juz od dawna.

Maria podj¢ta decyzje.



— Dobrze. Wobec tego ja tez bede pracowac za darmo.
— Mowisz powaznie? — Wlepil w nig zdumiony wzrok.
— Powiedziatam, no nie? Ale pod dwoma warunkami.
— Jakimi?

— Po pierwsze, chce mie¢ swoje udzialy, kiedy juz restauracja zacznie
przynosi¢ zyski. A po drugie, chcg przejrze¢ ksiggi rachunkowe, zeby zo-
baczy¢, dlaczego az tyle tracimy. Moze zaproponuje jakie§ zmiany. Skoro
potrafitam utrzymac t¢ knajpg przez wszystkie te lata, zanim tu nastales, to
z pewnoscia potrafi¢ utrzymac jq teraz.

*

Sierpien w Le Marche byl jak otwarcie piekarnika. Wczesniej tez pano-
wal upat, ale teraz ludzie czuli sig, jakby gotowano ich zywcem. Przez mie-
siac nikt nie poruszat si¢ szybkim krokiem ani nie wychodzit z domu po po-
tudniu; mieszkancy wioski zamykali okiennice jak przed sztormem, chcac
zachowac te¢ odrobing chtodu, jaka przetrwala w grubych, kamiennych mu-
rach, poki wieczor nie przyniesie wytgsknionego ozigbienia powietrza.

Galtenesi, od zawsze mito$nicy migsa, przestali jes¢ jagnigcing, kozling
1 wieprzowing, 1 przeszli na gorszy, letni asortyment — asino — migso osta
1 carne di cavallo — koning. Pozostawiato to niewielkie pole do popisu dla
kucharza — migso osta marynowano czasem na coglioni di asino, a koning
duszono z jatowcem i innymi przyprawami, zeby zmigkta. Bruno robit, co
mogl, ale nalezalo po prostu przyja¢ do wiadomosci, ze to nie jest odpo-
wiednia pora roku na dobre dania migsne. Totez skierowal wysitki na za-
prezentowanie tutejszym mieszkancom esencjonalnych lodéw prosto z
Rzymu oraz mrozonego przysmaku zwanego granite, pochodzacego z re-
gionu lezacego dalej na potudnie. Poczatkowo troche sarkano, kiedy zaczat
serwowac na deser zwyczajne lody w papierowych kubkach, oblane tylko
odrobing kawy mocha lub ukrecone z brzoskwiniami, ktére w petnym roz-
kwicie rosty obecnie w kazdym ogrodzie, lecz wkrotce wszyscy przekonali
sig, jakie sa orzezwiajace, i pochlaniali je bez umiaru.

Do Le Marche zawitali teraz takze turysci — niezbyt wielu w poréwna-
niu z innymi regionami Wtoch, wigkszos¢ tylko przejazdem w drodze do
chtodniejszych miejscowosci nadmorskich, Ancony i Rimini, Ferragosto,



pigtnasty sierpnia, kiedy w Rzymie zamykano wszystko z okazji doroczne-
go swigta, minat niezauwazony przez Brunona. Dopiero kiedy upat zelzat i
lasy zaczely wypehiac¢ si¢ skowronkami 1 drozdami, migrujacymi stopnio-
wo na potudnie wraz z ciepta pogoda, przyszto mu do glowy, ze Laura
pewno tez juz wyjechata do Ameryki, zakonczywszy swoj roczny kurs.

I nagle sierpien si¢ skonczyl, a Bruno znoéw mial pelne rgce roboty.
Trzeba bylo zebra¢ jagody mirtu na zapiekane desery z serem mascarpone
na wierzchu. I jezyny na ciastka, 1 sorbety. Kasztany i orzechy dodawaty
lekkiej stodyczy sosom do past 1 pieczeniom. Drzewa orzecha wioskiego
obwiazano sliniaczkami z biatej siatki na przedwczesnie spadajace owoce.
Cate rodziny wdrapywaty si¢ na drzewa, zeby je zbiera¢, albo chodzity rzg-
dami winoro$li z koszami na plecach, wypelniajac je owocami, z ktorych
wyrabiano lokalne wino.

I byla Benedetta. Kazdy nowy zbidr stanowit pretekst, zeby iS¢ na pola
nad wioska 1 kochac¢ si¢, gdy kosze juz byly petne. I kazdej nocy, kiedy na-
czynia staly pozmywane na suszarce, wslizgiwala si¢ w ciemnosci do jego
pokoju 1 do t6zka, podczas gdy jej matka pochrapywata cicho w sypialni na
dole.

Lasy byly teraz geste od funghi. Postrzepione atramentowe kapelusze
rosty na poboczach drég, a pieprzniki jadalne 1 spugnoli kilka krokow dale;.
Porcini, arystokracja posrod grzybow, przeswitywaly migdzy bukami, a
jeszcze wspanialsze grzyby cesarskie, ovolo, tulity si¢ dwojkami 1 trojkami
pod sekatymi korzeniami debow, jak jajka w gniezdzie. W wiosce pojawili
si¢ ni stad, ni zowad poszukiwacze trufli, malomowni osobnicy, ktorzy
wzmacniali si¢ w barze solidna dawka distillato, po czym ruszali w las ze
swoimi psami i udawang nonszalancja, pilnie baczac, by nie zdradzi¢ ni-
komu, gdzie doktadnie bg¢da szukac. Benedetta i Bruno nie zwracali na nich
uwagi. Mieli swoje wlasne tajemne miejsca.

Jej umiejetnos¢ wywachania trufli bez pomocy psa zdumiewata Bruno-
na. Jego wlasny zmyst zapachu, tak wrazliwy w kuchni, pozostawat daleko
w tyle. Jednakze Benedetta uparla sig, zeby go wyszkoli¢, 1 po trochu on
takze zaczal rozpoznawal unoszaca si¢ w powietrzu charakterystyczna
won, ktora tropili w ciszy nocy.

Te trufle byty catkiem inne od miniaturek, znalezionych wczesnym la-
tem. Jasne w kolorze 1 duze jak kartofle, miaty zmystowa, odurzajaca moc.



Gusta 1 Benedetta dorzucaly je do kazdego dania tak niedbale, jakby to byla
pietruszka, 1 wkrotce Bruno zaczal robi¢ to samo. Nigdy nie zapomni
pierwszego razu, kiedy przyrzadzili dzika z selerem 1 truflami; ciemne,
niemal odstreczajace migso w polaczeniu z siarkowym smrodem bulw da-
walo kombinacje, ktdra nim wstrzasneta.

Byl swiadom, ze Benedetta specjalnie podsuwa mu smakotyki, ktore
maja go przywiagzac. Oprocz trufli byt tez robiola di bec, serek zrobiony z
mleka cigzarnej owcy, bogaty w feromony. Byly ostre mate diavolesi, pa-
pryczki chilli, wysuszone na stoncu. Talerze smazonych funghi zawieraty
kawaleczki amanita, ambrozji bogdw, uwazanej za naturalny narkotyk. Nie
miat jej tego za zle. On robil to samo dla niej: przyrzadzat niezwykte gelati
zaprawione szafranem, delikatne stupki krokusow, wyszukane tarty z mirtu
1 czekolady, satatki z porostow, a nawet z zoledzi z jej ukochanego lasu.
Byla to gra, jaka migdzy soba toczyli, oparta na intymnej znajomosci sma-
ku swych ciat, tak ze jedzenie 1 seks stawaty si¢ jedng harmonijna catoscia 1
nie mozna bylto odrozni¢, gdzie konczy si¢ jedno, a zaczyna drugie. Bruno
nie chodzit juz wypytywac¢ o swoj samochdd. Czerwona maska jego auta
pojawila si¢ na jednym z beczkowozow z oliwa 1 mial wrazenie, ze poznaje
swoje reflektory na czyims skuterze. Zauwazyt tez, ze Hanni przestal ptacic
za positki w austerii, co go tylko Smieszyto. Nic nie szkodzi: jego martwy
van zostal czg¢sciowo wilaczony w zycie wioski, niczym uschnigta kloda
drewna w lesie, obros$nigta orecchietti, lub jak trombette di morte czerpiace
soki z zyznej gleby na mogile.

W barze zjawiali si¢ teraz catkiem inni turysci, nawet z tak odleglych
miejscowosci jak Urbino 1 Pesaro. To byli ludzie, ktorzy podchodzili do je-
dzenia powaznie. Przyjezdzali gtdwnie, by sprobowac trufli w pelni sezonu
1 Bruno wydawalt talerz po talerzu carne al albese — plasterki surowej po-
ledwicy wotowej, pokryte selerem, parmezanem, wiorkami trufli 1 oliwg z
oliwek — oraz satatki z grzybow cesarskich, trufli 1 kartofli. Te dania byty
tatwe w przygotowaniu, a ponadto — przy cenie trufli ponad dwa tysiace
euro za kilo — bardzo optacalne. Od czasu do czasu Gusta wciskata mu
gruby plik banknotow, ktore Bruno bez przeliczania chowat do kieszeni.
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Samochdd, ktory wspiat si¢ kreta droga z doliny, byl wypozyczony, a
jego pasazerami musieli by¢ turysci, gdyz zatrzymywali si¢ raz po raz, zeby
podziwia¢ widoki, a kiedy w koncu zaparkowali na placyku 1 ztozyli mapy,
poszli najpierw obejrze¢ koscidl, monument wojenny i cata resztg. Jednak-
ze nawet przy najwigkszym samozaparciu trudno byto znalez¢ w Galteni
zbyt wiele atrakcji, totez kiedy nadszedt czas lunchu, jak bylo do przewi-
dzenia, zasiedli przy stoliku na dwie osoby, czekajac w blogim spokoju, az
z austerii ktos wyjdzie 1 powie, co jest w ofercie tego dnia.

Gdy Gusta wrocita do kuchni z zamowieniem, miata wystudiowany,
kamienny wyraz twarzy, ktory przybierata, ilekro¢ przyszto jej zetknac si¢
z dziwactwem obcokrajowcow.

— Jedna satatka truflowa, do podziatu — powiedziata z naciskiem.
— I? — spytata Benedetta, nie podnoszac gtowy znad kuchni.

— I nic wigcej. Bez pasty. Bez secondo. Oraz po kieliszku wina. I chca
wiedzie¢, jaka mamy wod¢ mineralng. — Wzruszyta ramionami. — To cu-
dzoziemcy, oczywiscie.

Poniewaz dla Gusty kazdy spoza doliny byt cudzoziemcem, Bruno nie
zwrocil na jej stowa uwagi.

— Wobec tego zrobig trochg wigcej satatki. Nie powinni wyjezdzac stad
glodni. — Zaczal rozktada¢ sktadniki na poétmisku.

I wtedy ustyszat jej glos.

Okno kuchni wychodzito na skwerek ze stolikami, skad dobiegaty ich
czesto rozmowy, w ktorych Benedetta 1 Gusta nierzadko braly udziat, do-
rzucajac swoje komentarze ponad trzaskiem garnkow. Benedetta wilasnie
obsmazata migso 1 glosne skwierczenie zagluszyto stowa. Potozyt jej reke
na ramieniu, odsunat patelni¢ 1 nastawit uszu.

— Zapewne stad jest jakas godzina, najwig¢cej dwie godziny drogi do
Urbino — ustyszal stowa po angielsku, wypowiedziane meskim glosem.



— Wigc mamy mnostwo czasu, zeby jecha¢ na sama gore — zgodzita
si¢ towarzyszka mezczyzny.

Brunowi wlosy zjezyty si¢ na karku 1 serce podeszto do gardla.

— Co sig stalo? — Benedetta z niepokojem zajrzata mu w twarz.

— Nic. Zdawalo mi si¢... niewazne.

Przez otwarte okno znéw dobiegty glosy.

— ...nie do wiary, o ile tu chtodniej niz w Rzymie — mowit m¢zczyzna.
— I jak pigknie. A jedzenie pachnie fantastycznie.

Kiedy Bruno to ustyszal, byt pewien. Odlozyt n6z i przeszedt

do matego baru, skad wida¢ wszystkie stoliki.

Laura wydawata si¢ szczuplejsza niz dawniej 1 miata okulary przeciw-
stoneczne, lecz nie sposob bylo nie pozna¢ tuku jej szyi 1 dlugich noég wy-
ciagnigtych na sasiednim krzesle. Zakrecito mu si¢ w glowie.

— To ona, prawda? —powiedziata cicho Benedetta za jego plecami. Po-
twierdzil skinieniem, nie mogac wykrztusi¢ stowa. — Chcesz z nia poroz-
mawiac?

Potrzasnal gtowa 1 wrocit do kuchni. Miat do przygotowania §limaki
zamoOwione przez rodzing Luchettow 1 staral si¢ skoncentrowac¢ na ich my-
ciu. Ale rece mu sig trzgsty 1 sliskie skorupki rozsypaly si¢ po calej podto-
dze.

Benedetta chwycita deske 1 zaczeta w milczeniu kroi¢ watrobke. Stuk,
stuk, stuk — siekal n6z migkkie migso, tylko troch¢ mocniej, niz to byto
konieczne.

— Przepraszam — odezwat si¢ Bruno.
— Za co? — spytata ostro.
— Chyba za to, ze si¢ zdenerwowalem.

Benedetta oparta deske o patelnig 1 zrzucita kawatki watrobki na wrzacy
olej.



— Nic nie mozesz poradzi¢ na to, co czujesz.
Ani ty, pomyslat Bruno, patrzac na gniewna tung na jej karku.

— Naprawde¢ myslatem, ze juz mi wywietrzata z glowy — powiedziat
przepraszajaco.

— A ja zawsze wiedzialam, ze nie.

Otworzyt usta, zeby zaprotestowac, ale si¢ rozmyslit.

— Jest tadna — stwierdzita Benedetta, biorac cebule. Posiekala ja
wprawnie i siegnela po nastepna.
— Tak.

— Ladniejsza ode mnie.
— Nie — zaprzeczyt. — Jedynie... inna.
— I'kochasz ja.

Nie powiedziala tego tonem pytajacym, niemniej to bylo pytanie 1 Bru-
no wiedziat, ze musi sprobowac¢ odpowiedziec.
— Co6z... — zaczal — to nie takie proste. Zakochatem si¢ w niej, ale bez

wzajemnosci, 1 nie jestem pewien, czy... to znaczy, podobno nie mozna na-
prawde kogo$ kochac, jesli nie odptaca ci tym samym, prawda?

— Podobno.

Spojrzat na nia, lecz byla bez reszty zaj¢ta krojeniem. Gtos miata jakby
nabrzmiaty {zami, ale to pewno od cebuli.

— A wigc wyznales, ze ja kochasz, a ona nie okazala zainteresowania
— ciagnela Benedetta. — Co byto dalej?

— To trochg bardziej skomplikowane — mruknal Bruno. — Chodzita z
moim najlepszym przyjacielem i... no wigc, od tego si¢ wszystko zaczgto.

Benedetta wytarla r¢ce 1 nalata dwa kieliszki wina z otwartej butelki sto-
jacej przy kuchni.

— Najlepiej opowiedz mi wszystko od poczatku — zaproponowala ta-
godnie.



*

Bruno mowil, Benedetta stuchata i potakiwata, jednoczesnie gotujac, a
Gusta wchodzita do kuchni, 1 wychodzita z niej z talerzami, udajac, ze nie
podstuchuje.

— I dlatego nie chce do niej podchodzi¢ 1 zagadywa¢ — dokonczyt. —
Uwaza mnie za jakiegos dewianta 1 wcale jej si¢ nie dziwie.

— Ani ja.

— Dzigki — odpart ze znuzeniem. — Tak czy owak najlepiej, zeby zja-
dta swoj lunch i odjechata.

— Moze.

W tym momencie z zewnatrz dat si¢ stysze¢ krzyk, a zaraz potem cha-
rakterystyczny odglos wymiotowania. Do baru dobiegt gtos Laury. Byta
spanikowana.

— Scusi, signora, jest tu lekarz? M¢j przyjaciel Zle si¢ poczut.
Bruno zerknal na Benedette, ale miata kamienng twarz.

Ustyszeli, jak Gusta zapewnia, ze zaraz wezwie lekarza. A tymczasem
potoza jej przyjaciela na 16zku. Benedetta poszta zobaczy¢, czy moze w
czyms pomoc.

— O co chodzi? — spytat Bruno, kiedy wszystko si¢ uspokoito 1 dziew-
czyna wrocita do kuchni.

— To pewno wina funghi.
— Jak to?

— Niektorzy maja alergie na coprini'® Zwlaszcza w potaczeniu z alko-
holem. To pewnie taki przypadek. — Popatrzyta na niego oczami bez wy-
razu, — Ten mgzczyzna polezy co najmniej dwie godziny. Lekarz niewiele
mu pomoze, ale musi na niego poczekac, a tymczasem mama da mu troche
aceto balsamico na uspokojenie zotadka.
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— Benedetto, nie mamy zadnych coprini.
— To prawda, ale tylko dlatego, ze je zuzytam.

Dat za wygrana. Wydawato mu si¢ bardziej prawdopodobne, ze towa-
rzysz Laury cierpi z powodu niewielkiej ilosci jednego z tych trujacych
grzybow, ktore Benedetta upierata si¢ zbiera¢ podczas wypraw do lasu.
Najwazniejsze jednak, co teraz zrobi¢ z Laura.

— Nie mogg tam iS¢ — zdecydowat. — Pomysli, ze podalem jej partne-
rowi zatrute jedzenie, na mitos¢ boska! Nie moge po prostu wyjs¢ do niej 1
wdac si¢ w pogawedke, jak gdyby nigdy nic.

— No tak — zgodzita si¢ Benedetta. — Ale moja matka juz jej powie-
dziata o skutkach coprini i oczywiscie nic im nie policzymy za posilek,
wiec...

— ...wigc mogtbym zrobic jej na przeprosiny dolce na koszt firmy.
— Doskonaty pomyst. Moze tart¢ z jagodami mirtu?

Potrzasnat gtowa.

— Za stodka.

— Zapiekane figi?

— Za proste.

— Zuppa inglese?

— Za cic¢zka.

Wyrzucita rece w gore.

— Twoja kolej, mistrzu. Co jej zrobisz?

— Jeszcze nie wiem — powiedziat wolno, jednoczesnie sig¢gajac po
rozne sktadniki. Figi, owszem, 1 $mietanka, 1 orzechy. Jakie$ ciasto? — Co-
kolwiek to bedzie, chyba nie ma na to przepisu.

Nie zastanawiat si¢ dluzej, zaczal improwizowac. Nie, improwizacja nie
jest wlasciwym stowem, pomyslata Benedetta, obserwujac go, jak zongluje
owocami kandyzowanymi 1 stodka $mietanka 1 uciera orzechy laskowe na
puszysta mase. Bruno komponowat. Od czasu do czasu rzucata jakas uwage



albo delikatna sugestig, ale ledwo ja styszat, tak byt skupiony na konsysten-
cji 1 smaku tego, co tworzyt.

W koncu byt gotow. Stat przed nim rodza;j biszkoptu, z wieloma war-
stwami musu, ktory byt stodki i gorzki, gtadki 1 szorstki, zimny na zewnatrz
1 cieply pod spodem; deser, pomyslat, ztozony i prosty jak samo zycie.

— Dobra robota — skomentowata Benedetta. — Chociaz trzeba powie-
dzie¢, ze w przysztosci nalezatoby to przygotowywac¢ zawczasu.

Wlepit w nig wzrok. Ile mu to zajeto? Nie mial pojgcia. Wtem ustyszat,
ze dzwon koscielny wybija czwarta. Juz czwarta! Robil ten deser przeszto
godzing!

— Zaniosg to jej — zaproponowala Benedetta.
— Jestes pewna?

— Powiedzialam, tak czy nie? Powinna to najpierw sprobowac, zanim
si¢ dowie, kto to dla niej zrobit.

Bruno zdawat sobie sprawg, ze ofiarowuje mu cos$ niezwyktego. Patrzyt,
jak Benedetta podnosi talerzyk. Dotkneta palcem boku ciastka, podniosta
okruszek 1 sprobowata. Na chwile spotkali si¢ wzrokiem 1 dojrzat w jej
oczach cos, co nie catkiem rozumial. P6zniej wyniosta jego dolce na ze-
wnatrz.

*

Laura byta przerazona, kiedy Kim zaczal mie¢ drgawki przy stole, ale
teraz lekarz potwierdzit, ze byla to tylko reakcja alergiczna na pewien ro-
dzaj grzybow, 1 zapewnit, ze za par¢ godzin bedzie zdrow jak ryba, jesli sig
tylko trochg¢ przespi. Inni klienci 1 wlascicielka austerii byli przyjazni 1 po-
mocni, stonce przeswiecalo tagodnie przez drzewa, za monumentem wo-
jennym ciagnal si¢ pickny widok, przed nia stata otwarta butelka najlepsze-
go tutejszego wina 1 Laura poczuta si¢ juz catkiem odpre¢zona. Z lekkim po-
czuciem winy nalata sobie drugi kieliszek. Biedny Kim. Z drugiej strony,
gdyby tu byl, z pewnoscig przypomniatby jej o zasadzie , jeden kieliszek
dziennie", a czasem mito bylo pofolgowac sobie trochg.

Wielkie nieba! Zblizat si¢ do niej ktos z personelu kuchennego, uderza-
jaco tadna dziewczyna w biatej bluzce, z kaskada czarnych wlosow opada-



jacych na ramiona wbrew wszelkim przepisom obowiazujacym w kuchni.
Niosta talerzyk z deserem, mala wysepka na jeziorku sosu. Postawita go
przed nig, mowiac:

— Proszg. To dla pani. Nasz kucharz zrobit to specjalnie na pani czes¢.

— Och, dzigkuj¢ — zaczela Laura — ale naprawdg¢ nie moge. Wiasci-
wie nie jadam deserow.

— I do tego vin santo — dodala dziewczyna, ignorujac jej stowa 1 sta-
wiajac obok kieliszek ztotego ptynu.

— Nie, naprawd¢ — oswiadczyta Laura stanowczo. — Prosze to zabrac.
Ale dziewczyna juz si¢ ulotnita.

Laura powiedziata sobie, ze niegrzecznie bytoby zostawi¢ poczegstunek
nietknigty. Zje dwie tyzeczki, a reszta zawsze moze si¢ podzieli¢ z psami,
ktore lezaty, cigzko dyszac, w cieniu kosciota. Zaglebita tyzeczke w pucha-
ty czubek, poprzez warstewke sosu, 1 sprobowata odrobing.

Sos. Naszto ja pewne wspomnienie. To byt zabaione. Ujrzala si¢ nagle
podczas pierwsze] nocy w mieszkaniu Tommasa, jak zlizuje ten sos z pal-
cOw.

Kawa. Teraz miata na jezyku smak kawy. Przypomniala sobie espresso
Gennara 1 poranki w t6zku z filizanka cappuccino... A to co takiego? Bisz-
kopt nasaczony stodkim winem. I orzechy... cienka warstewka masy orze-
chowej, a pozniej Swieze brzoskwinie, stodkie jak sam seks, dalej warstwa
czarnej czekolady, mocnej 1 gorzkiej niemal jak piotun. I znéw pod spodem
cierpka stodycz: warstwa ciasta z jezynami 1, w samym srodku, pojedyncza,
mala figa.

Odtozyta tyzeczka zdumiona. Talerzyk byt pusty. Zjadla wszystko co
do okruszynki, nawet nie zdajac sobie z tego sprawy, pograzona w zadu-
mie.

— Smakowato ci?
Podniosta gtowe. Wiasciwie nawet si¢ nie zdziwila.

— Co to za deser? — spytata.



— Nie ma nazwy — odpowiedziat Bruno. — To jest... to jest danie mi-
tosci.

— Jak je robisz, jesli nie ma nazwy?

— Co6z, istnieje na to pewien przepis.

Zamilkta, przypominajac sobie wiadomos¢, ktora Tommaso jej kiedys
przestat, a ktora wciaz byla w jej telefonie. Wydawalo si¢ to tak dawno te-
mu.

Jakby czytajac jej w myslach, Bruno powiedziat:
— Wez jedna Amerykanke...
Spojrzata na niego zdumiona.

— Z miodowa skora — ciagnal Bruno migkko — 1 piegami jak poma-
ranczowe platki chilli na ramionach. Dopraw ja do smaku bazylia, pomido-
rami, orzeszkami pinii 1 pietruszka. Ogrzej ja delikatnie w dtoniach...

— A wigc to twoja robota — zrozumiata w koncu.

— Tak — potwierdzit. — To wszystko byta moja robota.
— To ty jestes kucharzem. A Tommaso...

— Tommaso ma wiele zalet. Ale nie umie gotowac.
Zamkneta oczy.

— Dlaczego?

— Poczatkowo to miata by¢ przystuga dla Tommasa. A potem... potem
naprawde si¢ w tobie zakochatem i uwielbiatem patrze¢, jak jesz. No i
wszystko si¢ strasznie skomplikowato, ale bytem za ghlupi, zeby przewi-
dzie¢, czym to si¢ skonczy, 1 zanim si¢ obejrzatem, wszyscy wrzeszczeli na
wszystkich.

— Tak, bylo mnostwo wrzasku, prawda? — zgodzita si¢ z cieniem
usmiechu.

Przy drzwiach austerii wybuchlo jakie§ zamieszanie. Dobiegt ich
gniewny glos Gusty, ktora wyraznie si¢ z kims kldcita.



Moment pdzniej ukazat si¢ Kim, blady i zty, a tuz za nim Gusta 1 Bene-
detta.

— Kochanie — powiedziat lodowato, zatrzymujac si¢ przy stoliku Lau-
ry. — Czy kiedy zamawialiSmy, widzialas tu cos takiego jak menu? — W
jego glosie byta nuta rozdraznienia, ktorej Laura przedtem nie styszata.

— Chyba nie — powiedziala.

— A przypominasz sobie, zebySmy czytali w tym nieistniejacym menu
nieistniejace ostrzezenie, ze serwuja tu niebezpieczne grzyby, ktore moga
wywolac reakcje alergiczna?

Czekal. Bylo jasne, ze Laura ma zagra¢ wyznaczong rol¢ w jego tyra-
dzie. Rzucajac przepraszajace spojrzenie Brunonowi, mrukng¢la:

— Nie.

— Czy padly jakie$ stlowa, wyjasnienie albo tez ostrzezenie, ze ta po-
trawa jest grozna dla zdrowia?

— Nie styszatam — burknela, patrzac w ziemig.

— Nie styszatas. — Odwrocit sie do Gusty, ktora stata z rekami skrzy-
zowanymi na piersiach, z mina psa, ktory potknat os¢. — I wilasnie dlatego
zadam nazwiska pani adwokata. Mam zamiar pozwa¢ was do sadu 1 puscic¢
te bude z torbami.

Laura skrzywila si¢ bolesnie, cho¢ sama Gusta nawet nie mrugngta
okiem.

— To moze przez wino — wtracila Benedetta. Wzruszyta ramionami.
— Wszyscy wiedza, ze nalezy uwazac, kiedy si¢ pije biate wino z grzyba-
mi.

— Wszyscy oprocz mnie — oswiadczyt Kim stanowczo. — A kto podat
mi to wino? — Whbit wzrok w Gustg. — Ona. Czy wspomniala cho¢ sto-
wem, zebym uwazat? Bynajmnie;.

Bruno wysunat si¢ do przodu.



— Ja przygotowalem to danie — powiedziat spokojnie. — Jesli chce
pan kogos pozwac, to mnie. Z przyjemnoscia podam panu moje nazwisko 1
adres, choc¢ niestety nie mam adwokata.

Zapadta chwila ciszy, kiedy dwaj megzczyzni mierzyli si¢ wzrokiem,
Kim wciaz czerwony z gniewu, Bruno najwyrazniej niewzruszony.

— Do diabta z tym wszystkim — warknat w koncu Kim. — Chodz,
Lauro. Wyjezdzamy. — Nie czekajac na nia, ruszyt sztywno w strong sa-
mochodu zaparkowanego pod kosciotem.

— Tak mi przykro — zwrdcita si¢ do Gusty zmieszana Laura. —Nie lu-
b1 wychodzi¢ na ghupca, to dlatego. Bardzo... — zawahata si¢ — bardzo by-
fo mi mito zobaczy¢ cig, Bruno.

— Kiedy wyjezdzasz?
— Do Rzymu? Zaraz.
— Mialem na mysli Ameryke.

— W przysztym tygodniu. Zostatam najdiuzej jak mogtam, ale musze
wracac na studia.

Kiwnal glowa. Odlatywala... jak skowronki. Patrzyt za nia, gdy wsiadata
do samochodu, ktory ruszyt gwattownie w dot zbocza, w kierunku auto-
strady 1 Rzymu.

*

Wrécili do kuchni zakonczy¢ sprzatanie. Przez dluzszy czas nikt si¢ nie
odzywal. W koncu Benedetta oznajmita, ze idzie do pokoju odpoczac. Bru-
no chciat p6zniej do niej wejse, ale drzwi byly zamknigte.

Musiat czeka¢ do chwili, az uporano si¢ z wieczornym positkiem 1 w
domu zapadt spokdj, zanim mogl z nig porozmawiac. Nie doczekat si¢ od-
powiedzi, kiedy zapukatl, lecz tym razem drzwi ustapity.

Siedziata przy toaletce, szczotkujac dlugie czarne wlosy.

— Odejdz — powiedziala, nie odwracajac sig.



Usiadt na brzegu t6zka.

— Chcialem ci podzigkowa¢ — zaczal. — To, co zrobitas, byto niewia-
rygodnie szlachetne.

— Zbyt szlachetne.
— Co masz na mysli?

— Gdyby mi naprawdg na tobie zalezato, nie pomagalabym ci zdoby-
wac innej.

— Zalezy ci na mnie, bo jeste§ moja przyjaciotka — powiedziat tagod-
nie. — To naprawdg bardzo wiele dla mnie znaczy.

— A wigc tym dla siebie jesteSmy? Przyjaciotmi, ktorzy uprawiaja
seks?

— Jestes moim lustrzanym odbiciem, Benedetto. Rozumiemy si¢. Ma-
my nawet ten sam dar. Gdybym nie spotkat Laury, dalbym wszystko, zeby
by¢ z toba, ale ja spotkatem.

— Wigc czemu nie zakrecites si¢ dzisiaj koto niej?

Wzruszyt ramionami.

— Robitem, co mogtem.

— Jasne. Zaproponowales jej facetowi, zeby ci¢ podatl do sadu. Brawo!
— A niby co miatem robic¢?

— Miate$s da¢ mu w zgby! Czy to nie oczywiste? — Tupnela noga. —
Wychodzg ze skory, urzadzam wszystko tak, zeby byla awantura 1 zebyscie
stangli twarza w twarz, a ty go nawet nie tykasz palcem. Co z ciebie za
Wtoch?

— Pewno dos$¢ marny — mruknat.

— Od razu powinnam byta wiedzie€, ze jestes bez jaj, skoro nigdy na-
wet nie probowates mnie chwyci¢ w kuchni za tylek.

Otworzyt usta, zeby si¢ broni¢, ale zaraz je zamknat. Benedetta wlasnie
si¢ rozgrzewata 1 nie warto byto jej przerywac.



— Wiesz, jak si¢ nazywa twdj problem, Bruno? Menefreg- hismo*'”.
Tak naprawde nie obchodzi ci¢ nic 1 nikt oprocz gotowania. Ani ona, ani
juz z cata pewnoscia ja.

— To nieprawda — zaprotestowat.

— Czyzby? Czy chociaz poprosites ja, zeby wybrata migdzy toba a tym
idiota, ktory robit tu dzis z siebie przedstawienie?

— Nie — przyznal.

— Dlaczego?

— Bo wybralaby jego.

— Skad wiesz, jesli jej nawet nie spytates?
— Popatrz na mnie — powiedziat bezradnie.
— O co ci chodzi?

— Po prostu popatrz na mnie. — Wskazal na swoja twarz w lustrze. —
Ten facet, z ktorym byta, jest przystojny. Tommaso jest przystojny. Laura
jest pigkna. Dlaczego miataby wybra¢ kogos$ takiego jak ja, skoro moze
mie¢ takich jak tamci?

Zapadia chwila ciszy, podczas ktorej Benedetta mierzyla go zwezonymi
oczami.

— Ty tez jestes pigkna, oczywiscie — dodat poniewczasie.
— Dzigkuje. Wobec tego dlaczego, twoim zdaniem, z toba spatam?

— Nie mam pojgcia — wyznat szczerze. — Bardzo si¢ z tego ciesze, ale
jest to dla mnie kompletna zagadka.

— Santa Cielo! — wykrzykneta ze ztoscia. Przyciagneta go blizej do lu-
stra. — Powiedz mi, Quasimodo — zazadala — co jest w tobie takiego
brzydkiego?

— No c6z... — Zrobil niewyrazny ruch reka. — Wszystko.

19 % wyrazenie, ktore tgczy me ne frergo —gwizdze na to — z machistno; innymi stowy, postawa wyrazajgca brak zainte-
resowania



— Konkretnie, prosze.

— Moj nos — mruknat.

— Masz na mysli swoje podniebienie? Tajemnice twojego sukcesu?
— Kiedy bytem maty, dzieciaki mi dokuczaty.

— Jak?

— Pytaly, czy moga mnie podtaczy¢ do TV, zeby obejrze¢ sobie mecz
w Tokio.

— To wszystko?

— Mowili, ze mam taki dlugi nos, ze m6j dowdd osobisty nie da sig
ztozyc.

— Ha! Dobre.

— ,,Masz taki dtugi nos, ze jak potrzasniesz glowa, to dzgniesz osobg
stojaca obok... Masz taki dlugi nos, ze jak kichniesz, ustyszymy echo...
Masz taki dlugi nos, ze jakbys byt owca, tobys umart z gtodu...".

— Dos¢ juz o tym nosie — ucig¢ta Benedetta, podnoszac r¢ce. — Bruno,
masz absolutnie normalny, rzymski nos. Co jeszcze?

— Jestem za gruby.
— Nie, nie jestes.

Co byto prawda: cigzka praca, zywiolowy seks 1 zdrowa dieta Le Mar-
che sprawity, ze zgubit kilka kilogramow.

Wzruszyt ramionami.

— Po prostu nie jestem dos¢ przystojny. Nie dla takiej kobiety jak Lau-
ra.

— Wigc pozwol, ze cig o co$ zapytam.
— Smiato.
— Ten twQj przyjaciel Tommaso to przystojniak, tak?

— Niewatpliwie. Kobiety za nim szaleja.



— A umie gotowac?
— Dobry Boze, nie.
Benedetta wzigta do reki grzebien.

— Oto czarodziejska rozdzka. Zastanow si¢ dobrze, bo mozesz wypo-
wiedzie¢ tylko jedno zyczenie. Zrozumiates?

— Tak sadze.

— Jesli cheesz, mozesz sobie zazyczy¢, zeby byC€ tak przystojnym jak
Tommaso, ale jednoczesnie bedziesz taki jak on pod kazdym innym wzgle-
dem, acznie z jego zdolnosciami kulinarnymi.

Zrozumial, do czego zmierza Benedetta, 1 zaparto mu dech.

— A wigc. Powiedz tylko stowo, a staniesz si¢ przystojny i pozbawiony
talentu jak Tommaso. Tego wtasnie chcesz, prawda? — Podniosta grze-
bien.

— Nie! — Wlepit w nia wzrok. — Gdyby to miato znaczyc¢, ze nie bede

umial gotowac, nie chcialbym by¢ nikim innym. Gotowanie to ja.

— No wlasnie — skwitowata Benedetta spokojnie. — To okresla, kim
jestes. Wige przestan mie¢ zal do Pana Boga, ze uczynit ci¢ doktadnie tym,
kim chcesz by¢. — Odtozyla grzebien z powrotem na toaletke. — A jesli
marzysz o Laurze, jedZz do Rzymu i powiedz jej to. Mow jej to tak dtugo, az
Zrozumie.

Pocatowat ja, objat ramionami 1 przytulit tak mocno, az jekneta.
— Dzigkuje — szepnat. — Dzigkuje za wszystko.

— A teraz si¢ wynosS. Juz ci¢ tu nie ma. I zdeymij tapy z moich cyckow.
Juz nie sa twoje.

%k
Nazajutrz rano wstal wczesnie 1 pierwsze kroki skierowat do stodoty

Hanniego. Zaczat si¢ dobija¢ do drzwi, wolajac, ze potrzebuje swojego sa-
mochodu.



— Wejdz — powiedzial Hanni, otwierajac szeroko. — I spokojna glo-
wa. Wziatem sobie do serca wczorajsza wiadomosc¢.

Bruno nie mial czasu si¢ zastanawiac, co nalezy przez to rozumiec.
— Czy woz jest naprawiony? Czgsci wreszcie si¢ znalazty?

— Mnigj lub bardziej. Oczywiscie musiatem trochg improwizowac. —
Zaprowadzil go na srodek stodoly, gdzie stal dziwny pojazd. Miat nadwo-
zie samochodu Brunona, przednie kota wzigte z traktora i chowane reflek-
tory z bardzo starej alfy romeo. W srodku w miejscu dawnej kierownicy
tkwita kierownica skutera.

— Moze nie wyglada zbyt pigknie — dodat Hanni bez koniecznej po-
trzeby — ale dowiezie ci¢ do Rzymu. W koncu przez wigkszos¢ drogi be-
dziesz jechat z gory, no nie?



, Relacje miedzy poszczegdlnymi daniami we wloskim jadlospisie przy-
pominajq te, ktére obowiqzujq w cywilizowanym Zyciu. Zadna potrawa nie
przyttacza innej, czy to w ilosci, czy w jakosci, kazda rzuca wyzwanie oku i
podniebieniu; kazdy nowy smak, kolor i konsystencja splata si¢ ze wspo-
mnieniem poprzednich. Znalez¢ czas na to, by jesc jak Wiosi, to dzielic¢ ich
nieprzemijajqcy dar czynienia sztuki z Zycia".

Marcella Hazan Podstawy kilasycznej kuchni wioskiej



23

Laura umowita si¢ z Judith na lunch w Cecchino's, jednej ze swoich
ulubionych restauracji. Nie byt to lokal, pomyslata Judith, wchodzac do
dtugiego, niskiego, podobnego do tunelu pomieszczenia, jaki ona sama by
wybrata. Przede wszystkim brakowalo mu tego, co przewodniki nazwaty
,hastrojem". Stoliki byty surowe 1 funkcjonalne, lampy wiszace prosto nad
glowa, niemozliwie jaskrawe, a kelnerzy, wszyscy chyba co najmniej pod
sze$c¢dziesiatke, nie umieli wykrzesac¢ z siebie cho¢by cienia usmiechu, na-
wet wobec dwoch pigknych miodych kobiet bez mgskiego towarzystwa.
Ale jedzenie, zapewnila ja Laura, zrekompensuje wszystkie niedostatki.

Judith zatrzymata si¢ przy drzwiach. Wystawione na wozku, dumnie jak
wachlarz deserow, pysznily si¢ dwie specjalnosci dnia: nozki cielgce usta-
wione w rownych rzedach obok kilku kopczykow biatawej, chrzastkowatej
substancji, ktorej funkcji w organizmie mogla si¢ jedynie domyslac.
Skrzywita si¢. Ale w koncu nie na darmo nosita od roku fiolke krwi na szyi,
wigc wzruszyla tylko ramionami 1 rozejrzata sig za przyjacioika.

Laura siedziala na koncu sali, z otwartg butelka wina na stoliku. Lunche
z Judith dawaly jej okazje, zeby na chwile zapomnie¢ o normach dietetycz-
nych narzuconych przez Kima 1 scisle limitowanym spozyciu alkoholu, to-
tez konczyta juz pierwszy kieliszek sangiovese.

— Czes¢, slicznotko — powitata przyjaciotke Judith, calujac ja przed
zajeciem miejsca. — Jak si¢ udata podroz?

— Swietnie. Ale wrocili$my troche szybciej, niz byto w planie.
Judith uniosta brwi.
— Kim si¢ rozchorowat. Zatrut si¢ grzybami.

Judith wyczula, ze Laura nie mowi jej wszystkiego. Lecz nadszedt kel-
ner, otwierajac notes ze znudzona ming, sugerujaca, ze zZ gory wie, co za-
mowia.

Najwyrazniej nie spodziewal si¢ gradu pytan po wtosku na temat spe-
cjalnosci dnia. Przyciagnat wozek spod drzwi 1 wywiazata si¢ dluga dysku-



sja, podczas ktorej kelner spojrzat na Laur¢ innymi oczami. Omawiac
chrzastki ze znajomoscia 1 pasja znaczyto zyskac¢ sobie w Cecchino's na-
tychmiastowy szacunek, bez wzgledu na swoj wyglad czy pochodzenie.

W koncu zamowienie zostalo ztozone — rigatoni eon la pagliata 1 zam-
petti dla Laury, bucatini all' amatriciana i scot- tadito dla Judith — zatem
mozna bylo zacza¢ wyciaga¢ od przyjaciotki szczegoty niefortunnej przy-
gody Kima. Kiedy Laura doszla do niespodziewanego spotkania z Bruno-
nem w Le Marche, Judith wstrzymata oddech i przygotowata si¢ do wyra-
zenia glebokiego wspotczucia. Jako ze przyjaciodtka nie cheiata nawet dotad
stysze¢ jego imienia, nie mowiac o Tommasie, taki nieszczgsliwy zbieg
okolicznosci musiat by¢ dla niej szczegolnie przykry. W miarg jak Laura
zdradzata coraz wigcej szczegotow, groza Judith rosta.

— A wigc cig oktamywali? Caty czas? Jakie to... — Chciata powiedziec
upokarzajace, ale zadowolita si¢ tagodniejszym ,,dziwne".

— Tak — przyznata Laura. — Caly czas, kiedy myslatam, ze to Tom-
maso dla mnie gotuje, tak naprawdg robit to Bruno.

— Ale dlaczego?

Laura wzruszyla ramionami.

— Chyba... — Urwata. — Chyba dlatego, ze si¢ we mnie zakochal.
— Tommaso?

— Nie. Wydaje mi sig, ze gdyby nie te nasze kolacje, przygoda z Tom-
masem szybko by si¢ skonczyta. Ale naturalnie uwazatam, ze skoro zadaje
sobie tyle trudu, zeby przyrzadzac takie wyszukane potrawy, musi mu na
mnie bardzo zaleze¢. Natomiast Bruno... —Zawahala si¢. — Prawde mo-
wiac, pewno nigdy nie zwrocitabym na niego uwagi. Chyba o tym wiedziatl.
Wigc gotowal dla mnie, bo to byto wszystko, co mogt zrobic.

— Cale szczgscie, ze sig ich obu pozbytas — oswiadczyla Judith. —
Wszystko dobre, co si¢ dobrze konczy. Gdyby nie ta cata historia, nie zwia-
zatabys si¢ z Kimem.

— Zapewne — zgodzila si¢ Laura. W jej glosie jednak byta nutka wat-
pliwosci, ktora przyjacidtka natychmiast wychwycita.



— Miedzy wami wszystko w porzadku, prawda?
— Oczywiscie. Jest mi z Kimem cudownie — zapewnila ja Laura.

Wprawdzie bardzo si¢ juz zzyty, lecz byly pewne sprawy, pewne dre-
czace Laure watpliwosci, ktorymi dzielenie si¢ z najlepszymi nawet przyja-
ci6tmi wydawato jej si¢ trochg... hm... nielojalne.

*

Hanni miat czg$ciowo racje: droga do Rzymu wiodta w dot az do doliny
1 dalej dlugim tunelem Furio, ale pdzniej znow wyrosty przed nim gory,
ktore musiat przekroczy¢ — przerazajaco wysokie szczyty Sibylline, po-
kryte $niegiem nawet o tej porze roku. Samochod ledwo dyszat, a Bruno
trzast si¢ z zimna, gdyz ogrzewanie nie nalezato, zdaniem Hanniego, do
luksusow wartych zainstalowania. Za to dzigki r6znym modyfikacjom po-
jazd wlokt si¢ z maksymalna szybkoscia traktora 1 dopiero drugiego dnia
meczacej jazdy na szosie zaczely si¢ pokazywac tabliczki z nazwami zna-
jomych miast: Frascati, Nemi, Marino.

Bruno starat si¢ zatrzymywac jak najrzadziej. Przed wyjazdem Gusta
data mu koszyk z jedzeniem: troche piadina i salume na drogg i inne kuli-
narne skarby na przysztos¢ — dwie wielkie biale trufle, najlepsze, jakie
mieli, wyjete spod korzeni orzecha i owinigte teraz kazda osobno w folig,
zeby zachowac¢ aromat; ser owczy, dojrzewajacy w chtodnych, wapiennych
grotach pod wioska; mata buteleczke cennego, rodzinnego aceto bal- sami-
co. Na samym dnie koszyka, owinigte w kawatek starego brazowego ptot-
na, lezaly cztery kuchenne noze o wiekowych, przebarwionych ostrzach,
ale btyszczace na krawe¢dziach, wyraznie Swiezo zaostrzonych.

*

Po przyjezdzie do Rzymu Bruno postanowit w pierwszym rzedzie, jesz-
cze przed poszukiwaniem Laury, naprawi¢ inng zerwana wi¢z. Jechat wol-
no przez przedmiescia, nie zwazajac na gwizdy 1 klaksony innych kierow-
cow, az w koncu stanat przed niewielkim budynkiem, w ktorym kiedys
miescil si¢ II Cuoco. Z cigzkim sercem pchnat drzwi.

Zatrzymal si¢ w progu, zdumiony. Lokal byt petny. Bardziej niz pehy:
ludzie czekali cierpliwie przy barze na wolny stolik. Wnetrze powigkszono
o dtuga piwnice, gdzie niegdys$ butelki z winem obrastaty kurzem, a $ciang



migdzy gtowna sala a kuchnia zburzono. W jej miejscu stal teraz Tommaso,
wesoto cos przyrzadzajac do wtéru ogluszajacej muzyki rockowe;...

Pizza. Przy kazdym stoliku, jak Bruno dopiero teraz zauwazyt, jedzono
pizz¢. Rozesmiat si¢ w glos. Oczywiscie! Patrzyt, jak jego stary przyjaciel
wyrzuca w gore duza kulg ciasta, kreci nia nonszalancko nad glowa, zeby ja
napowietrzy¢, rzuca na lade 1 w utamku sekundy rozwatkowuje na placek.
Rozlegty si¢ gwizdy podziwu i glosny aplauz ze strony czekajacych klien-
tow, co Tommaso przyjat z szerokim uSmiechem 1 dumnym wypigciem
piersi, po czym rzucil przygotowana pizza jak dyskiem przez kuchni¢ do
opalanego drewnem pieca. Teraz, kiedy Bruno przyjrzat si¢ uwazniej, zo-
baczyl, ze duza czes¢ podziwiajace] Tommasa klienteli stanowily mlode
dziewczyny, ktore nie tyle okrazaly bar, ile kuchnig, ruszajac biodrami w
rytm muzyki.

Przemkngta obok niego inna znajoma posta¢. Maria. Jesli Tommaso byt
przedmiotem admiracji kobiet, to Mari¢ Scigaty spojrzenia m¢zczyzn. Mia-
fa na sobie najkrdtszy top, jaki Bruno kiedykolwiek widziat, odstaniajacy
szeroki pas brazowej skory, 1 pisala zamdwienia nie w notesie, lecz bezpo-
srednio na r¢kach, nogach 1 nawet na brzuchu, przez co byla cata pokryta
réznokolorowymi gryzmotami. Z kolczykiem w brwi, w niskich biodrow-
kach i butach kowbojskich przypominata bardziej rockmankg¢ niz kelnerkg.
Zauwazyl tez, ze w lokalu nie obowiazuja normalne reguty obstugi: kto tyl-
ko chcial, brat sobie kawatek z niesionego przez salg talerza.

Bruno przecisnat si¢ przez thum do kuchni. Na ladzie lezata pizza 1 uta-
mal maty kawatek, zeby sprobowac. Byta naprawde bardzo dobra — cien-
kie, rzymskie ciasto, przecier ze §wiezych pomidorow, par¢ kawatkow
kremowej mozzarelli z bawolego mleka, s6l morska i zielone listki bazylii,
nic wigcej. Patrzyl, jak przyjaciel wykancza zawijasem z oliwy z oliwek
kolejny wierzch. Z przyjemnoscia odnotowal, ze oliwa pochodzi z wy-
branej przez niego tloczni, chociaz nigdy nie umiat nalewac jej znad glowy,
jak barman zonglujacy drinkami 1 jak obecnie Tommaso.

— Tommaso! — zawotal, starajac si¢ przekrzycze¢ harmider.

Przyjaciel zobaczyl go 1 zastygl w bezruchu. Pozniej wytart rece w far-
tuch, podszedt 1 klepnat Brunona w plecy.

— Jak si¢ masz? Nie spodziewalem sig, ze tu zawitasz, stary druhu.



— Ja tez nie. Przykro mi, ze rozstaliSmy si¢ w taki sposob.

— To moja wina. Niepotrzebnie si¢ tak uniostem. Co myslisz teraz o tej
knajpie? — Rozlozyt dumnie rece.

— No ¢z, po raz pierwszy widzeg restauracj¢ z parkietem do tanca przy
kuchni.

— Super, no nie? — Tommaso zrobit zafrasowana ming. — Pewnie
chcialbys wroci¢ do pracy? Ale muszg ci¢ ostrzec, ze nasza nowa klientela
ma gdzies cielgce podroby 1 te wszystkie §winstwa.

— Nie przejmuj sig, nie szukam roboty — uspokoit go Bruno. — Szu-
kam Laury.

Zauwazyl, ze Tommaso, nie przerywajac rozmowy, uwija si¢ jak w
ukropie: zagniata ciasto, wyjmuje jedna pizz¢ z pieca, kroi druga na ladzie 1
jeszcze znajduje czas, by watkujac trzecia, udawac, ze gra w powietrzu na
walku jak na gitarze, do wtoru Caroline Status Quo.

— Czy to ironia?! — zawolal, przekrzykujac muzyke.
— Ironia? Nigdy nie styszatem o takim zespole. To Quo.
Bruno dat za wygrana.

— Stuchaj, zobaczymy si¢ pdzniej. Aha, to dla ciebie. — Wyjat z kie-
szeni jedno foliowe zawiniatko.

— Juz tego nie uzywamy! — odkrzyknat Tommaso.

— To trufla. Utrzyj po odrobinie na wierzch kazdej pizzy. — Zatoczyt
reka po ttumie. — To bedzie najlepsza pizza, jaka kiedykolwiek jedli.

*

Podjechat pod gmach Residencia Magdalena. Nazwiska Laury nie bylto
przy zadnym z domofondéw. W koncu zatrzymatl kogos wychodzacego z
budynku i spytal, pod jakim numerem jej szukac.

— Chyba juz tu nie mieszka — odpart mezczyzna. — Zakwaterowano
tu teraz uczestnikow letniego kursu historii etruskiej. Caloroczni studenci
musieli si¢ wynies¢.



— Nie wie pan dokad?

— Przykro mi. Niech pan sprobuje si¢ dowiedzie¢ w sekretariacie uni-
wersytetu. Moga miec jej adres.

Bruno zaczat objezdza¢ ulice dzielnicy Trastevere, rozgladajac si¢ za
Laura. Wiedzial, ze to beznadziejne, ale nie mogt znieS¢ bezczynnosci. W
koncu, dobrze po pdinocy, wrdcit na mala, boczna uliczka, ktéra wita sig w
dot zbocza z Viale Glorioso. Przypomniat sobie, ze nawet nie spytat Tom-
masa, czy moze si¢ u niego przespa¢ — calkiem mozliwe, ze przyjaciel
znalazt juz innego wspotlokatora.

Wdrapat si¢ po schodach na sama gore 1 wszedl do mieszkania. Byto ci-
cho 1 ciemno. Nagle z pokoju Tommasa dobiegly go znajome dzwigki.

— Och... ach... och... och...
Laura.

Ustyszat kolejny kobiecy jek 1 gardlowy smiech Tommasa. Krew w nim
zawrzala. Otworzyt kopniakiem drzwi 1 zapalil Swiatto.

— Scuzi — rzucil ze skrucha, kiedy Tommaso 1 Maria przestali robic to,
co robili, 1 wlepili w niego zdumiony wzrok. — Myslatem... to znaczy...
chyba juz pgjdg.

— Mito, ze wrécites! — krzyknat za nim Tommaso, kiedy Bruno w po-
spiechu si¢ oddalat.

*

Gennaro byt tak rozczulony widokiem starego vana, ze zaofiarowat si¢
go odkupi¢ za t¢ sama ceng, dorzucajac darmowe espresso 1 cornetti, ktora
to ofert¢ Bruno uznat za wyjatkowo hojna.

— Jestem pod wrazeniem tych modyfikacji, ktore zrobile§ — wyjasnit
Gennaro. — Nie mowiac o tym, ze instynkt przywiddt staruszka z powro-
tem do domu.

Gdyby tylko mo6j instynkt zawiddt mnie do Laury, pomyslat Bruno po-
nuro. Zdazyt juz zadzwoni¢ na uniwersytet i odstucha¢ nagrana wiadomosc,
ze sekretariat bedzie nieczynny do przysziego tygodnia, kiedy to zaczynat
S1I¢ NOWY semestr.



— Chyba mozesz poczekac¢ jeszcze tydzien? — spytata Maria, zatozyw-
szy niedbale reke pod rami¢ Tommasa, gdy pili poranna kawg.

— Ale za tydzien, z doktadnoscia do paru dni, zaczyna si¢ tez rok aka-
demicki w Stanach. Jesli bede czekac, moze by¢ za p6zno. Laura wrdci do
siebie na studia. — Westchnal i nagle oswiecita go pewna mysl. — Tom-
maso, przeciez masz jej numer u siebie w komorce!

— Tak. Mialem. Ale Maria wymazata mi wszystkie stare numery z kar-
ty.
— Nieszczesliwy wypadek. — Maria wzruszyta ramionami.

— Cholera. To co mam robi¢?

Ulica przejechata dziewczyna na skuterze, bez helmu, z ciemnymi wto-
sami powiewajacymi za nig jak peleryna. Tommaso automatycznie si¢
obejrzal. Kiedy z powrotem odwrdcit glowe, Maria wymierzyla mu siar-
czysty policzek. Tommaso ciagnat rozmowg, jak gdyby nigdy nic.

— Zapewne Carlotta bedzie mogta cig poratowac.

— To jak tresura psa — wyjasnita Maria Sciszonym glosem Brunonowi,
widzac jego zdumiong ming. — Kij 1 marchewka. To byt kij.

— A gdzie marchewka?
Usmiechngla si¢ 1 poklepata po piersiach.
— Rozumiem — kiwnat glowa. — Powiedz mi, wiesz o szafie?

— Jestem teraz jedyna dziewczyna na jej drzwiach — oswiadczyta Ma-
ria.

— Dobra robota — pochwalit ja. — A ten wypadek z telefonem?
Wzruszyta enigmatycznie ramionami.

— Czy bedziecie taskawi wreszcie mnie postluchac¢? — poskarzyl sig
Tommaso. — Mam dobry pomyst. Zadzwonimy do Carlotty 1 ona nam po-
wie, gdzie jest Laura.

— Tylko ze nie mamy numeru Carlotty.

— Ale znamy kogos, kto go ma.



Bruno spojrzal na niego pytajaco.

— Doktor Ferrara — wyjasnit Tommaso. — Pamigtasz? Moj sponsor,
ktory nie na darmo uwaza, ze stonce $wieci mi z culo.

Ale kiedy zadzwonili do doktora Ferrary, okazalo sig, ze wyjechat z
miasta.

— Wobec tego musimy sami ja znalez¢é — zdecydowata Maria. — Ma
jakies ulubione miejsca, do ktérych chodzi, Bruno?

— Bo ja wiem? Chyba galerie sztuki.

— Wigc tam jej poszukamy.

— W galeriach sztuki? — Tommaso zrobil nieszcz¢sliwa ming.
Maria data mu szturchanca w zebra.

— I owszem. Tylko niech ci si¢ nie wydaje, ze si¢ z tego wykrecisz.

W Rzymie jest ponad pieéset galerii sztuki. Do konca dnia zdazyli
zwiedzi¢ dwadziescia pigc.

— To beznadziejne — jeknat Tommaso. — Muszg¢ wraca¢ do pracy dzi-
siaj wieczorem, a juz ledwo zyje.

— Pomogg ci — zaofiarowat si¢ Bruno. — Przynajmniej tyle mogeg
zrobic.

Tommaso zmarszczyl brwi 1 zmierzyt go surowym wzrokiem.

— Dobrze. Ale pamigtaj, ze moi goscie przychodza na pizze, nie na
zadne wymyslne potrawy.

Bruno parsknatby §miechem, gdyby nie miat innych zmartwien.

— Co chcesz przez to powiedzie¢? Zebym nie wktadal w robienie pizzy
zbyt wiele inwencji?

— Wiasnie. Podajemy margherite, marinarg, romang i fun- ghi. Nasze
motto brzmi: Jesli cheesz zjes¢ co$ innego, 1dz gdzie indzie;.

— Doskonale. Bede robi¢, co mi kazesz — obiecat Bruno.



Podczas gdy Tommaso czarowat swoje klientki, ugniatajac ciasto za-
maszystymi, ekspresyjnymi ruchami, wywijajac nim nad gtowa niczym las-
sem albo przerzucajac je z reki do reki, Bruno skoncentrowat si¢ na uktada-
niu wierzchoéw. Byta to spokojna, mato absorbujaca robota 1 mogt btadzic¢
myslami wokot problemu znalezienia Laury. Wiedziat, ze chodzita do si-
fowni, ale nie pamigtat do ktorej; poza tym tak czy owak, nie mogltby prze-
ciez wystawa¢ tam pod drzwiami caty dzien, obserwujac klientow. Co mu
pozostawalo? Bary. USwiadomit sobie, ze nie ma zielonego pojg¢cia, gdzie
si¢ lubig bawi¢ w Rzymie Amerykanie. Z pewnoscia sa tu jacy$ w thumie
czekajacym na pizzg¢, moze powinien ich spytac.

Podniost glowe, zeby sig rozejrzec 1 jego wzrok padt prosto na Laure.

Stala przy drzwiach, w grupce studentéw popijajacych piwo. Dmuchata
w szyjke butelki, stuchajac z roztargnieniem, co méwi do niej ktorys z ko-
legow. Podniosta oczy, zobaczyta gapiacego si¢ na nia Brunona, a obok
niego Tommasa, 1 twarz jej pociemniata. Powiedziata cos do kolezanki i
odwrocita si¢ do drzwi.

Wychodzi, pomyslal Bruno. Wychodzi i nigdy wigcej jej nie zobaczg.

Wskoczyt na kontuar. Goscie, myslac, ze to czg$¢ przedstawienia, wyra-
zili gltosny aplauz. Bruno zeskoczyt po drugiej stronie i zaczat przedzieraé
si¢ przez thum. Byto to beznadziejne. Ludzie stali ciasno zbici, a poniewaz
osobnik w biatym kitlu mogt roznosi€ pizzg, zaczgli si¢ tym bardziej wokot
niego tloczy¢. Przepychatl si¢ 1 rozpychal, lecz przypominato to probg pty-
wania w melasie 1 nie posunal si¢ ani o krok.

Nagle przyszedt mu do glowy pewien pomyst. Odwrocit si¢ do kontuaru
1 ponownie na niego wskoczyt. Tym razem, kiedy thum zawiwatowat, rzucit
si¢ im po prostu na rece, jakby nurkowat ze sceny.

Przez jeden straszny moment myslat, ze upuszcza go na podtoga; poz-
niej poczul, ze unosza go jak na pasie transmisyjnym w strong drzwi. Jed-
nakze Laura zniknela bez sladu.

Wybiegt na ulica, za rogiem migne¢la mu znajoma postac. Puscil si¢ bie-
giem. Tak, to byta ona; szta szybko ze spuszczonag gtowa. Krzyknal za nia,
ale go nie styszata. Nadjechata wolna takséwka, Laura zatrzymala ja i1
wsiadta 1 chociaz bieglt za nig co sit, w lusterku taksowkarza byt tylko jesz-
cze jednym wrzeszczacym Wiochem.



Zgubit ja.

*

Zalamany powlokt si¢ z powrotem do II Cuoco. Dostatem szanse, my-
slal, 1 ja zmarnowatem. A jeszcze gorsza byta sSwiadomosc¢, ze Laura go wi-
dziata, odwrocita si¢ na pigcie 1 umkneta. Nie chciata nawet z nim rozma-
wiac.

— Bruno?

Podniost glowe.

— Och, Judith.

— A wigc to jednak ty. Tak myslatam.

— W momencie gdy zobaczytas, ze Laura ucieka? — mruknat. — Tak,
jestem zapewne jedyna osoba na §wiecie, na ktora w ten sposob reaguje.

Po chwili ciszy Judith powiedziata:
— Nie bytabym tego taka pewna.
— To znaczy, ze sa inni? To jakas pociecha.

— Moze nie powinnam si¢ w to wtraca¢ — wycedzila wolno Judith —
ale duzo mowi o tobie, odkad wrocita z tej podrozy.

— Na przyktad co?

— Nic szczegbdlnego. Tylko mowi. Ale trochg za duzo, jesli wiesz, co
mam na mysli. Wydaje mi sig, ze dlatego nie chce si¢ z toba widzie¢, Bru-
no. Bo juz za pdzno, zeby cofnac czas. Po co ubolewac¢ nad tym, ze wszyst-
ko mogto si¢ lepiej utozy¢, gdybys nie byt takim dupkiem?



— Muszg ja znalez¢, Judith. Musisz mi powiedzie¢, gdzie ona jest.

— Nie wiem, gdzie jest teraz. Ale wiem, gdzie bedzie jutro. Jest taka re-
stauracja, nazywa si¢ Templi...

— Znam j3.

— Wydajemy tam jutro uroczysta kolacj¢. Przyjda wszyscy studenci z
kursu, ktorzy jeszcze zostali, 1 cale cialo pedagogiczne. Uczci¢ nasz ostatni
wieczor we Wtoszech.

*

Nazajutrz rano Bruno udat si¢ do restauracji na szczycie Montespaccato
1 o§wiadczyl, ze chce si¢ widzie¢ z Alainem Dufirais. Kiedy wprowadzono
go do biura wielkiego szefa kuchni, poprosit o przyjecie do pracy na dawne
stanowisko.

Alain usmiechnat si¢ z satysfakcja.

— Wiedzialem, ze wrocisz. Twoj wlasny lokal robi teraz pizzg, jak sty-
szatem.

— Tak — przyznat Bruno potulnie. Nie powiedzial, ze nie pracuje tam
juz od dawna.

— Coz, pomysle o tym. Przyjdz za jakis tydzien.
— Musze¢ miec¢ t¢ pracg natychmiast.
Alain podniost brew.

— Widzg, ze przez ten czas nie przybyto ci rozsadku. Nie moge po pro-
stu przyjac jeszcze jednego kucharza w minutg.

Bruno siggnal do kieszeni, wyjal maty flakonik 1 paczuszke¢ owinigta w
foli¢. Odkorkowat buteleczke 1 bez stowa podsunat szefowi kuchni pod nos.

Nozdrza Alaina zadrgaty. Nalat sobie pare kropel stuletniego aceto bal-
samico na opuszke palca i zlizat. Zaniknat oczy, delektujac si¢ w milczeniu.
W koncu stwierdzit:

— Nadzwyczajne.



Bruno rozwinat biala trufle. Nie musiat podtykac je; Alainowi pod nos.
Zapach wypehit kazdy kat malego biura, niosac natychmiastowe przyjem-
ne doznanie.

— Ile za to chcesz? — spytat Alain ochryple.
— Nic... jesli bede¢ mogt gotowac tu dzis wieczorem.

— Zrobione — zgodzit si¢ Alain, szybko zawijajac trufle z powrotem w
folig, zeby zachowa¢ cenny aromat. — Ale nie jako chef de partie, mam
wszystkie stanowiska obsadzone. Wrocisz jako mtodszy kuchcik, albo wca-
le.

*

Podobnie jak Alain, reszta personelu kuchennego tez uznata, ze Bruno
wrocil do Templi z podkulonym ogonem. Zwlaszcza Hugo Kass nie tracit
czasu, zeby wskaza¢ mu jego miejsce.

— Pospiesz si¢ 1 pokroj chilli.
— Tak, szefie.

— A teraz posiekaj cebulg.
— Tak, szefie.

Ktos si¢ rozeSmiat. Wszyscy rozumieli intencj¢ Hugona: gdyby Bruno
wytarl oczy podczas krojenia cebuli, dostatoby si¢ do nich chilli.

Bruno pokroit chilli 1 cebulg, umyt r¢ce 1 podszedt do lady, gdzie Hugo
przygotowywat niezwykle skomplikowane gratin z krabow 1 r6zowego
grejpfruta. Bez stowa, Bruno wziat kraba 1 zaczal powiela¢ ruchy tamtego.

— Co robisz? — spytat Hugo Kass lodowato.

Bruno nie odpowiedziat. Po prostu zwigkszyl tempo. Zanim Hugo skon-
czyl pierwszego kraba, Bruno byt juz przy drugim. Hugo prychnat i1 przyto-
zyl si¢ bardziej. Ale Bruno skonczyt juz drugiego kraba 1 siggnat po trze-
ciego. W przeciwienstwie do pojedynku, jaki toczyli w przesztosci, ten
konkurs byt rozpaczliwie nierowny. Na czole Hugona wystapity krople po-
tu, kiedy zar palnikow polaczyl si¢ z upokorzeniem przegranej. Z prze-



klenstwem na ustach siggnat po ostrzejszy ndz i niezr¢gcznym ruchem zrzu-
cit kraba na podtoge.

W kuchni zalegla cisza. Bruno z catym spokojem odszedt od lady 1 zro-
bil sobie miejsce do pracy miedzy stanowiskami dwoch innych kucharzy.
Wiedziat, ze Hugo nie bedzie go juz niepokoi¢. Miat teraz wazniejsze rze-
czy na glowie: musial wymysli¢, co ugotowac Laurze.

*

Tymczasem przed matym barem na jednej z przecznic przy Viale Glo-
rioso barista Gennaro nucit sobie wesolo pod nosem, rozbierajac silnik va-
na. Wygladato na to, ze Bruno podreperowat samochdd czg$ciami traktora 1
Gennaro chciat si¢ przekonac, czy nie da si¢ wykorzysta¢ ktorejs do wy-
twarzania jeszcze wigkszego ciSnienia w jego gaggi. Niektore wygladaty
bardzo obiecujaco.

Kim Fellowes 1 Laura, podobnie jak Bruno, przygotowywali si¢ do uro-
czystej kolacji w Templi. Ale podczas gdy on siekat, kroil, przesiewat 1
obieral, oni kapali si¢ 1 ubierali.

Do rytualnych zachowan nalezalo to, ze Kim lubit sam ubiera¢ Laurg.
Stang¢la nago przed lustrem w jego mieszkaniu, a on wtozyl jej przez gtowe
czerwong sukni¢ z szenili 1 rozczesat wlosy, by opadty na kolnierz.

— Ta suknia jest troch¢ cigzka — mrukneta Laura, spodziewajac sig, ze
przekona go do zmiany na lzejsza.

— Ale wygladasz w niej jak princessa Botticellego — odparl Kim, sta-
jac obok niej. Polozyt jej reke na brzuchu, ptaskim i twardym po ¢wicze-
niach w sitowni. — I nie musisz mie¢ nic pod spodem.

Usmiechngla si¢ do odbicia jego usmiechu.

— Poza tym — mruknal — to specjalny wieczor. Powinno ci zalezec,
zeby wygladac jak najlepie;.

— Wiem. Z gory sig ciesze na t¢ kolacje.

— Nie to mam na mysli, Lauro.



— No 1 oczywiscie to nasze pozegnalne spotkanie. Ostatni raz zoba-
czymy sie¢ ze wszystkimi. — Albowiem Kim tez wracat do Ameryki, na
ciepla posadke na swojej starej uczelni.

— Nie o to mi chodzi.

Rzucita mu zdumione spojrzenie. Zamknat na chwile oczy, jakby si¢ za-
stanawial, ile powinien jej zdradzi¢, w koncu rzekt:

— W mojej kieszeni jest pierscionek. — Dotknal kieszeni smokingu. —
Doktadna kopia tego, ktory ma na palcu Maria Magdalena Michelangela di
Merisi. Zostala wykonana na specjalne zamowienie przez najlepszego jubi-
lera od Bulgariego. Pewno wolalabys to wiedzie¢ wczesniej, zeby si¢ przy-
gotowac¢. Wiem, ze byloby ci przykro, gdybys przez zaskoczenie zepsuta
perfekcje tej chwili. A wierz mi, urzadzitem wszystko perfekcyjnie.

— Kim, o czym ty mowisz?

— Po prostu chcg, zebys byta przygotowana na co$ specjalnego dzis
wieczorem, Lauro. I kiedy powiem par¢ stow, wyswiadczysz mi przystuge?
Bede mowic¢ po wlosku, dla lepszego efektu, 1 bytbym ci wdzigczny, gdy-
bys zrobita to samo. To bedzie brzmie¢ o wiele lepiej, a chce, zeby wszyst-
ko, kazdy najmniejszy szczegdt byt idealnie dopracowany. — Rozlegt si¢
dzwonek do drzwi. — No prosze. Oto nasz srodek transportu.

— Zamowiles taksowke?

— Nie catkiem. Jak méwitem, wszystko dzi§ wieczor musi by¢ specjal-
ne.

Wynajat powo6z konny; z tylu na siedzeniu czekata na nich butelka
szampana w wiaderku z lodem. Kiedy pomagat je; wsias¢, powoli zaczeto
do niej dociera¢ znaczenie jego stow: ostatni wieczor we Wioszech, w
Rzymie, miatl by¢ takze wieczorem, podczas ktorego Kim sig jej oswiadczy.
Bytlo to tak niespodziewane, ze nie mogta si¢ otrzasnac.

Gdy zachodzace stonce ozlocito wieze kosciota, a nad Santa Maria de
Trastevere uniosto si¢ stadko gol¢bi, powiedziata:



— W przysztym tygodniu bedziemy si¢ juz ttoczy¢ na ulicach petnych
zestresowanych Amerykandw, ¢pundw 1 spalin.

— Co za koszmar. Nie mys$lmy o tym. — ,, Koszmar" to stowo, ktorego
ostatnio czgsto uzywat.

Nagle pow6z szarpnal i stanal. Maty fiat dostawczy wyjechat niefraso-
bliwie tylem z podworka i1 zablokowat jezdnig, starajac si¢ wykreci¢. Woz-
nica cos krzyknal; okno fiata zjechato w dot 1 mtody mezczyzna za kierow-
nica zaripostowal, ze to potrwa tylko chwileczke 1 radzi, zeby woznica
przeleciat w tym czasie swoja kobyle, ktora jest zapewne takze jego matka.
Laura rozesmiata si¢. Kim wziat ja za reke.

— Dzigkujg, ze nie robisz z tego kwestii — powiedziat tagodnie.

— Kwestii? Dlaczego miatabym robi¢ jakies kwestie? To... — Chciata
powiedziec: ,, To caly urok", ale si¢ rozmyslita. — To si¢ zdarza — dokon-
czyla taktownie.

Woznica najwyrazniej odpowiedzial rownie soczysta inwektywa, bo
kierowca fiata porzucit wysitki, zeby odblokowac¢ drogeg, 1 opisywat teraz
barwnie, co robil niedawno z siostra woznicy, ktora caly Rzym zna z zami-
towania do obciagania druta komu popadnie. W razie gdyby woznica nie
byl obznajomiony z technika siostry, plastycznie mu to zobrazowal.

— Wiesz co? — powiedziata Laura. — To moze potrwac.

Do dyskusji wiaczyli si¢ inni. Pojawit si¢ mgzczyzna, z ktdrego po-
dworka samochdd wyjechat, 1 zaproponowat, zeby woznica cofnat si¢ o pa-
r¢ krokoéw 1 zrobit miejsce na manewr. Woznica nie byt sktonny do jakich-
kolwiek ustepstw. Z okna nad ich glowami jakas kobieta zaczeta narzekac
na hatas, wymyslajac im na caty glos. Kierowca w odpowiedzi zagluszyt ja
klaksonem. Kon, bynajmniej niesptoszony, zdawat si¢ drzemac. Nagle
otworzyt oczy, opuscit teb do ziemi 1 zjadt jedna z pelargonii w doniczkach
przy drzwiach, powodujac kolejna fale protestow ze strony przyjaciot kie-
rowcy.

— Koszmar — powiedziat znéw Kim. — Szkoda Rzymu dla tych ludzi.

— Chodzmy stad 1 wezmy takséwke — zaproponowata Laura.
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Kim szybko odzyskal humor, kiedy taksowka zatrzymata si¢ przed
Templi. Lokal Alaina nie stracil nic ze swojego majestatu, 1 od chwili gdy
odzwierny otworzyt im drzwi, Kim byt w siocdmym niebie. Kojaca atmosfe-
r¢ zapewnialy nie tylko panujace 1 tu luksus 1 wygody. On sam tez zadbal,
aby niczego nie zabrakto. Kiedy witali w barze przyj aciol, megski kwartet
wokalny, ubrany w smokingi, Spiewat arie Pucciniego, 1 melodyjne glosy
mieszaty si¢ z cichym szumem rozmow.

Laura doznala nagle wrazenia, ze si¢ budzi ze snu. Ten sen byt catkiem
przyjemny, a jednak poczula si¢ jak lunatyk, ktéry raptem przebudzony
wie, gdzie jest, ale nie wie dlaczego; bylo dla niej kompletna zagadka, w
jaki sposob jej zycie znalazto si¢ w tym punkcie.

— Kim — zaczgta ostroznie — muszg ci cos powiedziec.
— Co takiego, cara?

— Jesli to, o co chcesz mnie pozniej prosic, jest tym, o czym mysleg... no
cOz, czuje si¢ wyrozniona 1 zaszczycona, jestes dla mnie kim$ naprawde
specjalnym, ale... hm... musz¢ mie¢ troche czasu, zanim podejme taka de-
cyzje...

W oczach Kima zapalit si¢ gniewny btysk, lecz odpart tagodnie:

— Mowitem ci juz, Lauro, zebys nauczyla si¢ by¢ bardziej spontanicz-
na. Nie badz taka amerykanska. Idz za gtosem serca.

— Tak, ale...

— To nasza ostatnia noc w Wiecznym Miescie. Czy jest lepsze miejsce,
by wyznac¢ sobie wieczng mitos¢? O, juz sa kwiaty, ktore zamowitem.

Zblizat si¢ kelner z najwigkszym bukietem r6z, jaki kiedykolwiek wi-
dziata. Zauwazyla, ze sa doktadnie w kolorze jej sukni. Inni goscie, zdajac
sobie sprawe, ze dzieje si¢ co$ niezwyktego, zaczgli si¢ poszturchiwac i
spoglada¢ wyczekujaco. Laura, ktéra zrobita si¢ purpurowa jak réze, starata
si¢ przyjac je z wdzigecznym usmiechem, cho¢ z pewna powsciagliwoscia.
Zdecydowanie z powsciagliwoscia.



*

Trudno jest dzwiga¢ bukiet ztozony z trzydziestu szesciu dlugich czer-
wonych rd6z 1 w tym samym czasie prowadzi¢ rozmowe. Zanim studenci 1
profesorowie zdecydowali si¢ przej$s¢ do stotu, Laura czuta si¢ jak figurka
Dafne w Villa Borghese, uchwycona w momencie kiedy zamienia si¢ w
drzewo. W koncu zdotata naktoni¢ jednego z kelnerow, zeby wziat od niej
kwiaty pod pretekstem koniecznosci wstawienia ich do wody. Kim z przy-
jaciotmi dyskutowali juz zawzigcie nad doborem win 1 mogla si¢ rozejrzec
po sali.

— Jak rozumiem, dzisiejszy wieczor jest dla was wyjatkowy — powie-
dziat konspiracyjnie me¢zczyzna po jej prawej stronie. — Kim to prawdziwy
szczesclarz.

Zaswitalo jej w glowie, ze Kim musiat juz zdradzi¢ niektorym kolegom
swoje zamiary. Musial planowac to od paru dni, a nawet tygodni, nic jej nie
mowiac. Gdyby odrzucita jego oswiadczyny na oczach tych wszystkich lu-
dzi, jego proznos¢ — wcale niemata — mocno by ucierpiata. W gruncie
rzeczy bylby totalnie upokorzony. Czy naprawde chce mu to zrobi¢? Czy
jest moze jakas trzecia odpowiedz: poprosi¢ o czas do namystu albo powie-
dzie¢ ,,tak" 1 po paru dniach zmieni¢ zdanie?

Siedziata ledwo zywa ze zdenerwowania, starajac si¢ znalez¢ droge
wyjscia. W rezultacie byla jedyna osoba w towarzystwie, ktéra nie skosz-
towala ani jednego amuse-gueules, krazacych po stole przy wtorze glo-
snych zachwytow.

*

W kuchni drugi potmisek amuse-gueules czekat na wydanie, kiedy Ala-
in nagle podszedt do bufetu 1 przyjrzat mu si¢ blize;.

— Co to jest? — zazadal wyjasnien.
Nikt nie odpowiedziat.

Wziatl do reki czekadetko 1 sprobowal. Na moment jego twarz zastygla;
przypominat cztowieka, ktory przejrzal §wiat $miertelnikow i1 doznat obja-
wienia. Odwrocit sie do Brunona. Zaden z nich nie musial nic méwié. Byta
tylko jedna osoba w tej kuchni, ktora mogta odpowiadac za te przekaski.



Bez stowa wzial potmisek 1 wrzucit wszystko do kubta.

— Zrobcie to od nowa — zarzadzit z groznym spokojem. — Nie, nie ty
— dodat szybko, kiedy Bruno siggnat po n6z. — Ty — skinat na Hugona,
ktory ze wzruszeniem ramion' zabrat si¢ do wykonywania polecenia.

— Zamowienie dla stolika dwunastego! — zawotat Karl. — Raz tosos...
Stolik dwunasty. To stolik Amerykanow...
— ...raz malze, raz veloute, raz kawior...

— Oui, szefie, oui, szefie, oui, szefie! — odkrzykiwat Bruno, zgarniajac
wszystkie zamoOwienia dla siebie.

Alain dwoma dtugimi krokami znalazt si¢ przed nim.
— A teraz co wlasciwie wyprawiasz? — warknat.

— Gotuj¢ — odpart Bruno, ktoremu odpowiedz wydawata si¢ oczywi-
sta.

— Nie w mojej kuchni. Wynos sig.
— Ale powiedziat pan...

— Nie mowitem, ze mozesz wtargnac tu 1 dezorganizowac¢ pracg moje-
go personelu. Wynos si¢ albo kaze¢ ci¢ wyrzucic.

Bruno wziat swoje noze 1 wyszedt. Nie mogt w to uwierzy¢. Wlasnie
kiedy udato mu sig rzecz cala zorganizowac, wszystko legto w gruzach.

*
Jak bledny wytoczyt si¢ przez tylne drzwi 1 wpadt na kelnera.

— Scusi — mruknat ze spuszczong glowa.

— Co jest, Bruno?

Podniost oczy. Byl to Tommaso, ubrany w swoj stary uniform z Templ.

— Widzisz? Lezy jak ulat. — Pociagnat za re¢kawy marynarki. — Cho-
ciaz nie tak dobrze jak na niej. — Wskazal na Marig, ktora wynurzyla si¢ z
przebieralni, wcisnigta w mniejszy o kilka numeréw uniform jakiegos$
drobnego Wiocha.



— Co wy tu robicie? — zdumiat si¢ Bruno.

— PrzyniesliSmy ci pizzg¢. MysleliSmy, ze mozesz by¢ gtodny. — Wi-
dzac, ze Bruno nie jest w nastroju do zartow, dodat: — To znaczy, mysleli-
Smy, ze mozesz potrzebowacé pomocy.

Bruno westchnat.

— Dazigki, ale fatygowaliscie si¢ niepotrzebnie. Zostalem wyrzucony na
zbity pysk. — Opowiedzial w skrocie, co zaszto miedzy nim a Alainem.

— (dzie jest teraz ten stary kutas?
— W kuchni. Doglada wydawania potraw.
— Da si¢ go jakos stamtad wyciagnac?

— Nie ma szans. Nigdy nie opuszcza kuchni podczas serwisu. Za nic w
swiecie. — Nagle przyszta mu do glowy pewna mysl. — Chyba ze wycho-
dzi kogos wyprosic.

— Doskonale. — Tommaso siggnat do kieszeni marynarki kelnerskiej 1
wyjal bloczek na zamoOwienia. Napisal cos szybko. — Poczekajcie tu 1
przygotujcie si¢ do zamknigcia go w garderobie, jak tylko si¢ pokaze.

Tommaso podszedt do bufetu 1 podal zamowienie Karlowi, ktory rzucit
okiem 1 zamarl,

— Co to jest? — warknat Alain.

— Stot dwunasty. Jeden z Amerykanow poprosit o — Karl znizyt glos
— stek z keczupem.

— Doprawdy? — wycedzit Alain lodowato. — Hugo, chodz ze mna.
Reszta niech wraca do roboty. To nie potrwa dtuzej niz minutg. I odwotaj
wszystkie zamowienia dla stolu dwunastego — rzucit przez ramie, idac do
drzwi.

*

Par¢ sekund po6zniej Alain 1 Hugo byli juz bezpiecznie uwigzieni w gar-
derobie.

— Co teraz? — spytat Tommaso.



— Teraz muszg¢ porozmawia¢ z innymi. — Bruno wszedl z powrotem
do kuchni. — Stuchajcie mnie, wszyscy! — zawotat.

Natychmiast §ciagnat na siebie cala uwage. Ale kiedy wbily si¢ w niego
wszystkie oczy, nie bardzo wiedzial, co powiedziec.

— No wigc tak — zaczal. — Jest tu dzisiaj pewna dziewczyna, przy sto-
le dwunastym, 1 chce dac jej najlepszy positek, jaki w zyciu jadta. To ozna-
cza zmian¢ menu, bo znam t¢ dziewczyne 1 wiem, co jej najbardziej smaku-
je. Lubi inng kuchnig, niz prowadzi Alain, przy catym szacunku. Lubi
kuchni¢ rzymska, ten rodzaj potraw, jaki ja najchgtniej gotujg. Ale nie mo-
ge zrobi¢ wszystkiego sam, zwlaszcza na odpowiednim poziomie. Bedzie
trzeba przygotowac cate menu od poczatku, teraz, zaraz, a to znaczy, ze po-
trzebuj¢ pomocy was wszystkich.

Zapadia dhuga cisza. W koncu Karl spytat:

— Gdzie szef?

— Zamknigty w garderobie.

Zn6w zapadia cisza.

— Wyleje nas z roboty — mruknat kto$ niepewnie.
Bruno potrzasnal glowa.

— Nie, nie wyleje. Jesli wszyscy zgodzicie si¢ pomdc, nie bgdzie mogt
doczepi¢ si¢ do nikogo, prawda? A gdyby wylal wszystkich, nie bedzie
mogl otworzy¢ jutro restauracji, podobnie jak ja nie mogg zrobi¢ dzisiaj nic
bez waszej pomocy. Prawda jest taka, ze on potrzebuje was bardziej niz wy
jego.

Pierwszy zabrat glos Karl.

— Smakowata mi ta rzymska potrawa, ktorej mnie nauczytes, kiedy
zjawita si¢ tu mafia. I dos¢ si¢ juz nastuchatem rozkazow tego idioty. Czas
si¢ zabawiC. Pomogg ci.

— A wy? — zwrdcit si¢ Bruno do reszty.

Jeden po drugim, z r6znym stopniem entuzjazmu czy niechgci, obstuga i
personel kuchenny wyrazili zgodg.



— Doskonale — ucieszyt si¢ Bruno. — Wobec tego zabieramy si¢ do
roboty. Przygotuj mi — zwrocit si¢ do najblizszego sous — kilka biatek.

— Tak, szefie.
— A teraz postuchajcie uwaznie.

*

— Czes¢ — powiedziata Maria wesoto do stolu dwunastego. — Chcecie
wiedzie¢, co szef kuchni dzis poleca?

— ZtozyliSmy juz zamowienie — zauwazyl ktos.
— Obawiam sig, ze tych dan zabrakto.
— Wszystkich?

— Wigkszosci. Ale mamy... hm... carpaccio ze smazonego capretto ze
Spiaca margheritq jus 1 specjalng odmiang radicchio — wyrzucila z siebie
bardzo szybko, jako ze nie miata pojgcia, co Bruno zamierza ugotowac.

— Brzmi niezle — stwierdzil miody cztowiek siedzacy najblizej jej
piersi.
— Ja tez to wezmg¢ — oswiadczyla dziewczyna obok, ktora i tak nie

pamigtala, co wlasciwie zamowila.

— Dobrze. Specjalnos¢ dnia dla wszystkich. I zaraz donios¢ nast¢pna
butelk¢ wina. — Pochylita si¢ nisko nad stotem, nalewajac ostatnie krople
do kieliszka Kima.

— Czy ta specjalnos$¢ dnia zawiera weglowodany? — spytat podejrzli-
wie.

— Absolutnie nie — zapewnita go. — Jest w stu procentach organiczna.

Znikneta, zanim zdazyt ja poprosi¢ o wyjasnienie. Przy sasiednim stoli-

ku Tommaso ttumaczyt, ze menu z powodu wyzszej koniecznosci musiato
zosta¢ w ostatniej chwili zmienione.

*

Personel kuchenny w Templi nigdy nie pracowat z takim samozapar-
ciem pod dyktatorskimi rzadami Alaina jak teraz na prosb¢ Brunona. Po-



trawy, ktorych przygotowanie normalnie zajetoby cate godziny, wychodzity
im spod palcow niemal btyskawicznie.

— Doskonale idzie — pochwalit ich Tommaso, wracajac po kolejne ta-
lerze. — Dajcie nastgpne porcje.

— Robig, co moge — mruknat Bruno.

— Tylko pospiesz sig. Niektorzy goscie za jakie$ dziesie¢ minut zaczna
by¢ gtodni.

Bruno zwigkszyt tempo. Wkrotce na salg¢ wyplynal strumien dan, ale nie
bylo czasu na odpoczynek. Natychmiast zmobilizowat kuchni¢ do pracy
nad secondi.

*

W sali jadalnej dzialo si¢ co$ dziwnego. Personel kuchenny zdat sobie
spraw¢ z nieznajomego szumu, podobnego do brzgczenia pszczol, jaki do-
biegat zza drzwi wahadlowych. Ten 1 6w, obecny poprzednio przy incyden-
cie z wegorzami, podniost wyczekujaco gtowe. Wszedt kelner 1 dzwigk, do-
tychczas sttumiony, rozlegt si¢ z cata wyrazistoscia. Byt to gwar ozywione;j
rozmowy. I nie tylko. Dochodzit do tego Smiech, Smiech r6znego rodzaju
— rozbawiony, sprosny, rechotliwy, jowialny, a nawet klangor gesi, wydo-
bywajacy si¢ z ust jakiej$ nieszczesnej kobiety.

Przy stole dwunastym tylko dwie osoby nie poddaty si¢ zmianie nastro-
ju. Laura, zdenerwowana do najdalszych granic, nie tkne¢ta jedzenia. A
Kim, rygorystycznie trzymajac si¢ diety, z rosnacym zdumieniem patrzyt,
jak wszyscy wokot staja si¢ coraz bardziej rozochoceni.

*

Kwartet wokalny wynajety przez Kima starat si¢ wypetnia¢ przerwy
migdzy daniami wlasna melodyjna aranzacja tematu z Rossiniego. Ale
Tommaso nie zamierzal tego tolerowac. Wyjat z kieszeni plytg 1 chwile
pozniej w sali rozlegly si¢ pierwsze akordy Rocking Ali Over The World.
Spiewacy wycofali si¢ z niesmakiem.

Patrzac wokol, Tommaso zorientowat si¢, ze wciaz zbyt wiele osob nie
ma przed soba jedzenia. Na razie wszystko szto dobrze, ale predzej czy
pOZniej zaczna si¢ dopominac o swoje dania.



*

—Kto$ powinien sprawdzi¢, co si¢ dzieje z Alainem — mruknal Bruno
do przyjaciela. — A nuz dostat ataku serca.

— Nie martw si¢, dam mu troch¢ twoich amuse-gueules.

Tommaso podszedt do drzwi garderoby, uchylit je 1 zajrzal do srodka.
Czepek kucharski Alaina lezal na podilodze, a on sam obejmowat Hugona
Kassa, wpijajac si¢ namigtnie w jego usta.

Usmiechnat si¢ 1 cicho zamknat drzwi, przekrgcajac klucz.

W koncu uporano si¢ z secondi 1 Tommaso, nadzorujac przeptyw talerzy
mi¢dzy kuchnig a sala jadalna, troche si¢ odprezyt.

— Mozesz si¢ teraz skoncentrowaé na gotowaniu dla Laury — poin-
formowat Brunona.

Ten odsunat danie, ktore przygotowywal, 1 sigegnal po inny zestaw
sktadnikow.

*

Wspotbiesiadnicy Kima zachowywali sig jak w amoku. Ku jego zgrozie
powstawali nawet z krzeset. Chodzili wokot sali 1 rozmawiali z kompletnie
obcymi ludzmi, $miejac sig 1 zartujac. Kim podjat decyzjg. Lepiej zrobic to
teraz, zanim ci hatasliwi Wiosi do konca zepsuja subtelna atmosfere, nad
ktora tak cigzko pracowal.

— Prosze wytaczy¢ te¢ muzyke — zazadal od staniajacego si¢ na nogach
kelnera.

Kiedy nareszcie zapadla cisza, Kim wstal. Jeden po drugim, goscie
przestali gawedzi€ 1 zwrdcili na niego wzrok, ciekawi, co si¢ szykuje. Ski-
nat na kwartet wokalny, ktory zaczat $piewaé. Smiechy umilkty, zastapione
przez ciche, powazne tony Miserere Allegriego.

— Lauro, kochanie — zaczal Kim po wlosku. — Wiasnie w tym mie-
scie Petrarka napisal swoje najpigkniejsze sonety do dziewczyny o imieniu
Laura. Teraz, pie¢ wiekow pdzniej, ja tez zakochalem si¢ tu w Laurze...



To sig juz dzieje, pomyslata w panice, kiedy czterdziesci osiem par oczu
zwrocilo si¢ w jej strong. Co mam, na mitos¢ boska, robic¢?

*

— Katastrofa! —zawotat Tommaso do Brunona, wbiegajac do kuchni.
— Ten Amerykanin si¢ jej oswiadcza.

— Co?

— Si. Lepiej chodz szybko.

Bruno spojrzal na roztozone na ladzie sktadniki.
— Ale to nie jest gotowe.

— Trudno. Zanim si¢ z tym uporasz, b¢dzie za pozno.

*

Kim dochodzit do konca swojej mowy. Byta pigkna, szlachetna 1 gigbo-
ko poruszajaca: zardwno kobiety, jak 1 me¢zczyzni otwarcie ocierali tzy, gdy
Kim w koncu przyklakt na jedno kolano, wyjal mate pudeteczko 1 otworzyt.
Rozleglo si¢ zbiorowe westchnienie zachwytu, kiedy pierscionek rozbtyst
w wieczornym Swietle.

— Lauro, bellissima, zostaniesz moja zona? — spytat dokladnie w
chwili, gdy Spiewacy wzigli ostatnie nuty.

Wszyscy na sali podniesli wyczekujaco rece, szykujac si¢ do oklaskow.
Pozostawata tylko jedna mata kwestia: odpowiedz Laury, ktora z pewno-
scig bedzie rOwnie pigkna 1 rOwnie poruszajaca, a potem nastapi pora na
szampana 1 wiwaty.

Laura zrobita gleboki wdech.

— Kim, zadate$ mi to pytanie na oczach wszystkich 1 na oczach wszyst-
kich musz¢ ci odpowiedzie€. Jestes cudownym, inteligentnym, wrazliwym
cztowiekiem 1 naprawd¢ bylo mi z toba bardzo dobrze. Ale odpowiedz
brzmi ,nie". Mozesz prosi¢, zebym wytlumaczyla to teraz lub moge wy-
thumaczy¢ ci pozniej, przykro mi jednak, moja decyzja jest ostateczna.

Ciszg, jaka zapadta, mozna byto kroi¢ nozem. Kim powiedzial szybko:



— Rozumiem, ze to spore zaskoczenie. Tak, porozmawiajmy o tym.
Oczywiscie musimy o tym porozmawia¢. Wypitas troch¢ wina, moze si¢
troche przejadlas... wiesz, jaki zgubny wplyw maja na ciebie weglowoda-
ny... wigc uznajmy to za ,,moze"; dam ci tyle czasu do namystu, ile tylko
chcesz...

— Kim, nie stuchates — przerwala. — Nie oznacza nie. Duzo si¢ od
ciebie nauczylam, ale bytes§ tylko plastrem na zadane wcze$niej rany. Nie
chce, zebys mi przez resztg zycia dyktowal, co mam robic¢, i nie cheg, zeby$
mnie zmuszat do przyjecia oswiadczyn.

Z tyhu sali Tommaso wypchnat Brunona do przodu.
— Teraz albo nigdy, przyjacielu — szepnat.

Bruno trzymalt talerz, na ktérym byto pare kawatkow gruszki 1 odrobing
sosu zabaione — wszystko, co zdazyt do tej pory przygotowac. Kiedy szedt
w kierunku Laury, goscie, zdajac sobie sprawg, ze przedstawienie jeszcze
si¢ nie skonczyto, odwrdcili sie jak jeden maz, wbijajac w niego wzrok.
Ktos$ zachichotal nerwowo. Bruno poczutl, ze oblewa si¢ purpura.

W koncu stanat przed nia. W jej oczach nie mogt nic wyczytac, zadne;j
wskazowki niosacej rozpacz lub nadzieje.

— To dla ciebie. — Postawit talerzyk na stole.

Laura spojrzata na wysepki z gruszki w jeziorku zabaione. Nagle Bruno
zrozumial, ze to nie wystarczy. Zapadta dluga, straszna cisza.

— Chciatem ci powiedzie¢, ze to wyraza moje uczucia lepiej niz stowa
— zaczal bezradnie. — Ale tak nie jest, prawda? To nic nie wyraza. Cza-
sem jedzenie jest tylko... jedzeniem. — Zerknal na Kima, ktory patrzyt na
niego z wyrazem nieskrywanej pogardy. — On przynajmniej miat odwage
powiedzieC, czego chce. A ja sobie wyobrazalem, ze moje milczenie, moje
gotowanie jakims cudem zdota wystarczyc.

Laura wolno kiwneta glowa.

— Kiedy siggam mys$la do wszystkich zrobionych dla ciebie potraw —
ciagnal Bruno — pamigtam te, ktore miaty ci zaimponowac, te, ktore miaty
ci¢ zadziwi¢, ol$ni¢, pocieszy¢, nawet uwies¢. Ale zadne danie ani zaden
przepis nie mogly powiedzie€ ci prostej prawdy.



Laura milczala.

— A prawda... — Urwal, swiadom, ze wlepione sa w niego wszystkie
oczy, jedne z rozbawieniem, inne z konfuzja.

Cisza stata si¢ niemal namacalna. Czut ja w ustach jak surowe ciasto,
lepkie, kleiste, blokujace mowe...

— Prawda jest taka, ze ci¢ kocham — powiedziat migkko. — Zawsze
ci¢ kochalem. Zawsze ci¢ bede kochal. I niczego bardziej nie pragne, niz
moc ci¢ zawsze kochac.

— Wyjezdzam jutro do domu — przypomniata mu.
— Wiem — odpart po prostu. — Ale mamy dzisiejsza noc.
Wstajac, wzigta kawatek gruszki 1 wlozyta mu do ust.

— Wobec tego — powiedziata — nie warto spedzac jej tutaj.

*

W matym barze na waskiej przecznicy przy Viale Glorioso Gennaro za-
konczyl udoskonalanie swojej gaggi. Dotozyt do niej prymitywny turbodo-
tadowywacz, sklecony z czgsci od traktora, ktore znalazt w vanie, a ponad-
to dodatkowa pompeg cisnieniowa, zaadoptowana z uktadu chlodniczego
silnika, oraz wprowadzit kilka innych usprawnien, w celu osiagnigcia ocze-
kiwanego efektu. Napelniwszy sitka kawa, przekrecit zapton i1 odsunat sig.

Przez chwilg nic si¢ nie dziato. P6zniej wielka maszyna zatrzgsta si¢ z
glosnym brzekiem i cisnienie zaczglo rosnac.

Po drugiej stronie ulicy, na najwyzszym pigtrze, Bruno i Laura nie sty-
szeli toskotu ekspresu do kawy. Byli slepi 1 glusi na wszystko oprocz stod-
kiego, dtugo oczekiwanego smaku swoich ciat.

Kiedy wskazowka ci$nieniomierza doszta do samego konca, Gennaro
wydat glebokie westchnienie satysfakcji. Wszystko dziatato jak nalezy.
Osiagnat swoj zyciowy cel — idealng filizank¢ kawy. Siegnat do dzwigni
zaworu, ktory miat otworzy¢ spre¢zonej parze droge do zmielonej kawy. Ale
zrobit to o moment za pdzno.



Nastagpita eksplozja, ktora byto stychac po drugiej stronie Tybru, a niebo
nad Trastevere rozbtysto §wiattem.

— Co to byto? — spytat Bruno, nieruchomiejac. Lecz poniewaz Laura nie
odpowiedziata, wrocit do tego, co robit.



Ricette

,» 1€ przepisy zostaly stworzone nie po to, zeby ol$niewac, lecz zeby do-
dawac¢ otuchy. Pochodza z pamigci kulturowej odwiecznego Swiata wto-
skich kucharzy, §wiata, w ktorym kazde pokolenie nakrywa do stotu dla na-
stgpnego, chcac, by czuto si¢ przy nim swobodnie 1 jak w domu".

Marcella Hazan Podstawy klasycznej kuchni wloskiej
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To: Bruno
From: Laura
Re: juz tu jestem

A Ty jeste$ tam. Daleko. Wszystko wydaje mi si¢ tu strasznie wielkie i
rozedrgane po Rzymie. Ale w college'u nic si¢ nie zmienito. Dziwne — w
moim zyciu tyle si¢ zdarzylo, a po powrocie widzg¢ tych samych ludzi, ro-
biacych doktadnie to samo, co przed moim wyjazdem.

Za dziesi¢¢ tygodni beda ferie 1 natychmiast przyjezdzam do Ciebie z
powrotem (dzigki Bogu za tanie linie). A tymczasem... dzis po poludniu po-
sztam do wtoskiej dzielnicy 1 znalaztam delikatesy. Jasne, ze to nie Giglie-
mi, ale maja mndstwo znajomych Ci produktéw. I zgadnij co? Odkrytam tu
kurs gotowania, na ktory mam zamiar si¢ zapisac. Pilnuj si¢, mistrzu!

Catusy L

PS Od czego powinnam zaczac?

To: Laura
From: Bruno
Re:re: juz tu jestem

Spaghetti ajo € 0j0

Najprostsza rzecz na §wiecie.

Prawde mowiac, spaghettini — te ciensze — lepiej niz spaghetti wchta-
niaja olej. Ale jesli nie mozesz ich dosta¢, wez linguine albo nawet vermi-
celli.

Pokr¢j jak najcieniej zabek czosnku i usmaz do migkkosci na dobrej
oliwie (uwazaj, zeby si¢ nie przypalil). Dodaj troch¢ suszonych ptatkow



chilli. Zdejmij z ognia. W tym czasie ugotuj makaron w osolonej wodzie,
odcedz, przetdz na patelnig 1 podsmaz przez minutg. Podaj z sola pieprzem
1 mnostwem tartego pecorino romano.

Albo:

Tagliatelle con ragu bolognese

Bolonczycy sa znani z tego, ze wszystko im jedno, co wktadaja do ust,
dlatego bolognese znaczy rowniez robienie laski. Ale klasyczne ragu nie
jest zle.

Podsmaz troch¢ pokrojonych jarzyn — cebule, marchewke, seler, mo-
zesz dorzuci¢ parg grzybow. Bedziesz potrzebowac jakies 115 g boczku al-
bo posiekanego bekonu na 325 g mielonego migsa (najlepsza jest wieprzo-
wina). Podsmaz migso, az zbrazowieje, 1 dodaj troche wina, poczekaj, az
wyparuje, dodaj cztery tyzki koncentratu pomidorowego i dopraw do sma-
ku. Szczypta chilli tez nie zaszkodzi. Stopniowo dolewaj reszt¢ wina 1
szklanke bulionu. Tradycyjnie powinno si¢ to dusi¢ ,,od wschodu do zacho-
du stonca", ale w gruncie rzeczy par¢ godzin wystarczy. Domieszaj troche
smietany 1 dus bez przykrycia, az zgestnieje 1 stanie si¢ kleiste.

Albo, jesli nie brak Ci odwagi:

Pappardelle con sugo de lepre

Podsmaz troche pokrojonego bekonu lub boczku, zrumien w tym zajaca
(w matych kawatkach), wyjmij 1 trzymaj w cieple. Teraz podsmaz pokrojo-
na cebulg 1 troche czosnku, az si¢ zeszkliwia, ale nie zrumienia. Domieszaj
gars¢ maki (stopniowo), dodaj trzy czwarte butelki wina. Wypij reszte.
W16z zajaca z powrotem, dopraw, dodaj gozdzik, mnostwo tymianku (bez
todyzek) 1 odrobing sosu pieprzowego. Dus na wolnym ogniu przez dwie
godziny, pozniej obierz migso z kosci, drobno pokrdj 1 wrzu¢ z powrotem
do garnka. Zwigksz ogien, zeby sos zrobil si¢ zawiesisty. (Jesli masz wa-
trobke zajaca, podsmaz ja 1 zmiksuj z sosem, zeby go zagescic).

Podawaj z pappardelle 1 tartym parmezanem.
Moéwitem juz, ze Ci¢ kocham?

B



To: Bruno
From: Laura
Re:re:re: juz tu jestem

Tak, kilkanascie razy. Wyprobowatam wczoraj wieczorem Twoje ragu
na moje] nowej wspotlokatorce Lucy. Co oczywiscie doprowadzito do
zwierzen 1 opowiedziatam jej podczas kolacji cata nasza historig, kawalek
po kawatku... Wzruszyta si¢ do tez. I w rezultacie ustanowila si¢ Twoim
oficjalnym petnomocnikiem, ktory ma mnie strzec od pokus, barow dla sa-
motnych 1 wyktadowcow w Srednim wieku. Moze jednak zdotam si¢ jej
czasem wymknag. (Zartuje).

Jutro pierwsza lekcja gotowania. Zdaje si¢, ze mamy si¢ uczyc¢ siekac i
kroi¢. Ha! Wkrotce bedeg specjalistka w postugiwaniu si¢ ostrym nozem,
wigc miej si¢ na bacznosci, kochasiu! Juz ja wiem, do czego wy, Whosi, je-
stescie zdolni.

Laura

PS Jesli myslisz, ze mozna tu dostac zajaca...

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re: juz tu jestem

Dzigki za zajaca. Jestes bardzo stodki. Cho¢ kurier z FedExu patrzyt na
mnie do$¢ dziwnie... Zdaniem Marthy, mojej nauczycielki gotowania, mam
zwinne palce!

To: Laura
From: Bruno

Re:re:re:re: juz tu jestem



Prawde¢ moéwiac, bardzo dobrze pamigtam te zwinne palce...

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re:re:re: juz tu jestem
Skoro juz o tym mowa...
Seks przez telefon, dzi§ wieczorem, okoto

dziesiatej mojego czasu?

To: Laura
From: Bruno
Re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

Mmmmmm. Byto mito. Spij dobrze,

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

Prawda? Ty tez. Co na $niadanie?

To: Laura
From: Bruno
Re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

Zabaione



Musisz wiedzie¢, ze to jedno z tutejszych wiejskich dan $niadaniowych.

Utrzyj do biatosci szes¢ swiezych zottek z trzema tyzkami cukru pudru,
domieszaj szklanke wytrawnego biatego wina. Przelej do miski, wstaw do
garnka z lekko wrzaca woda 1 ubijaj. Napuchnie na gesta piang. Pycha.

Podawaj ze szparagami, tostami, babeczkami, piersiami...

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re:re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

To zabaione... czysta rozkosz. Lucy pyta, czy moze Ci¢ przejac, gdy-
bym Cig kiedy$ zdradzita? A tymczasem, co na obiad?

To: Laura
From: Bruno
Re:re:re:re:re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

Saltimbocca

To typowe rzymskie danie.

Na dwie osoby beda Ci potrzebne cztery plastry cielgciny. Owin je w
pergamin 1 rozbij bardzo cienko watkiem do ciasta. Na kazdym kawatku
potdz plasterek prosciutto 1 pare listkow swiezej szatwii. Tradycyjnie prze-
bija si¢ wszystko razem wykalaczka ale uwazam, ze tatwiej jest ztozy¢ je
na pot 1 docisng¢ tym samym watkiem. Obtocz je maka z sola 1 pieprzem,
mozesz tez dodac parg platkdéw chilli. P6zniej smaz je nie dtuzej niz minute
po kazdej stronie. Zdeymij z patelni 1 trzymaj w cieple. Dolej szklankg bia-
tego wina albo marsali 1 szybko podgrzej, zeby sos byt zawiesisty. Dodaj
troche masta 1 soku z cytryny przed oblaniem migsa.



To: Bruno

From: Laura

Re:re:re:re:re:re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

Umiem juz robi¢ sos beszamelowy! Martha mowi, ze mam talent...

Zjemy jutro razem kolacjg?

To: Laura

From: Bruno

Re:re:re:re:re:re:re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

Z przyjemnoscia. Ten sam czas, r6zne kontynenty, to samo danie.

Nastepny przepis zajmie ci trochg¢ wigcej czasu, ale wierz mi, jest tego
wart.

Coda alla vaccinara

Bedziesz potrzebowac ogona wotowego, ok. 1,8 kg, wymytego 1 pocig-
tego w chrzastkach. Obgotuj go przez dziesie¢ minut 1 zdejmij szumowiny.
Dodaj; marchewkg, por, jedna todyge selera naciowego, troche pietruszki
lub tymianku. Gotuj na wolnym ogniu przez trzy godziny. Jesli uda Ci si¢
dostac policzek wotowy lub wieprzowy, dodaj go tez.

Nastepnie w innym rondlu przesmaz lekko na smalcu lub oliwie drobno
pokrajana cebulg, marchewke, policzek wieprzowy (albo bekon) 1 zabek
czosnku. Dodaj posiekana pietruszke 1 ogon wotowy. Dolej pot butelki wy-
trawnego biatego wina 1 niech troch¢ odparuje. Pozniej dorzu¢ pét tuzina
pokrojonych pomidoréw (np. pottorej puszki) i duza tyzke koncentratu po-
midorowego. Gatka muszkatolowa 1 cynamon tez si¢ przydadza. Dus przez
dwie godziny, dolewajac, gdy zacznie wysychac, po trochu rosotu z drugie-
go garnka.

Mozesz takze dorzuci¢ gotowanego i1 pokrojonego selera, rodzynkow,
orzeszkow pinii, a nawet troche gorzkiego kakao. Jesli tak, dodaj je na sa-
mym koncu 1 przedtuz duszenie o dziesi¢¢ minut.



To: Bruno
From: Laura
Re:re:re:re:re:re:re:re:re:re:re:re:re: juz tu jestem

,,Zdejmij szumowiny", co? Historia mojego zycia. Udalo mi si¢ zdoby¢
ogon wotowy — zajeto mi to wieki i rzeznik, do ktorego w koncu dotartam,
zapytal, czy to dla psa! W kazdym razie juz si¢ gotuje. Za chwile pojde
sprawdzi¢, czy zmigkl.

Mam za soba kamien milowy: kupitam polecana na kursie pierwsza
wloska ksiazke kucharska, masywny tom napisany z pewnoS$cia przez
prawdziwa nonnina — oto co ma do powiedzenia na temat robienia maka-
ronu:

,Nie dajcie si¢ skusi¢ przez jedno z tych okropnych urzadzen, ktore
przezuwa jajka 1 make z jednego konca 1 wyciska rozne ksztalty pasty z
drugiego. W rezultacie otrzymujemy cos lepkiego 1 Sluzowatego, nawet
niewartego wzmianki. A co gorsza mycie tej] maszynki moze pozniej do-
prowadzi¢ do szatu".

Cos lepkiego 1 sluzowatego... Trzeba przyznac, ze barwny jezyk autorki
nasuwa liczne skojarzenia...

Moéwitam Ci, Zze mam zamiar nauczy¢ si¢ robi¢ makaron recznie? Zo-
stan¢ wtedy prawdziwa witoska gospodynia domowa. Zadzwon dzisiaj w
czasie kolacji. Bedg jes¢ w 16zku. L

To: Laura
From: Bruno
Re: zeszly wieczor

Wiem, ze juz to mowilem, ale pomyslatem, ze moze chcesz to mie¢ na
piSmie: Kocham Ci¢. B



To: Bruno
From: Laura
Re:re: zeszly wieczor

Ja tez. Prawd¢ mowiac, robi¢ si¢ cala lepka 1 Sluzowata w najbardzie;j
nieodpowiednich momentach.

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re: zeszly wieczor

...Jak dzisiaj, kiedy przyrzadzaliSmy warzywa 1 znalaztam cukinig, ktora
wygladata zupetnie jak Ty. Datam jej ukradkiem maty pocatunek.

To: Laura

From: Bruno

Re:re:re:re: zeszty wieczor
Szczesliwa cukinia.

Oto niezly przepis na antipasto:

Smazone kwiaty cukinii

Wez mgskie kwiaty (z todygi), a nie zenskie (z owocu) — megskie sa
bardziej kruche. Musza by¢ swieze i1 jedrne. W Rzymie czasem nadziewa-
my kwiaty odrobing mozzarelli 1 anchois przed smazeniem.

Zrbb ciasto z 135 g maki, soli, pieprzu, gatki muszkatotowej, dwoch ty-
zek oliwy 1 dwoch zottek (zachowaj biatka). Stopniowo dodawaj szes¢ ty-
zek biatego wina 1 szesS¢ lyzek wody, moze troche wigcej — tyle zeby cia-
sto bylo kremowe. Zostaw na pot godziny. Potem ubij biatka na sztywno i
domieszaj. Usun preciki, zanurz kwiaty w ciescie 1 szybko obsmaz w gle-
bokim thuszczu na bardzo goracej oliwie. Wyl0z na r¢cznik papierowy, do-
praw 1 podawaj od razu.



Dobrze pasuje do tego:

Papryka nadziewana miesem z krolika

— przepis gospodyn wiejskich

Odetnij 1 zachowaj kapturki z czterech papryk. Oczys¢ srodki. Piecz w
piecyku na czworce (180°C) przez dwadziescia minut, nie dluzej. W tym
czasie usmaz na masle krolika pokrojonego na mate kawatki. Doda; dwie
garsci grzybow 1 szklanke wytrawnego biatego wina. Jak odparuje, dolej
tyle samo rosotu z kury 1 dodaj troch¢ koncentratu pomidorowego. Dus
przez kolejne dziesi¢¢ minut, a potem wypelnij farszem papryki. Przykryj
je kapturkami 1 piecz przez pigtnascie minut.

B

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re:re:re: zeszly wieczor

Te potrawy robia si¢ coraz wymyslniejsze... Moze co$ prostszego? Na
przyktad desery?

(Z mojej ksiazki kucharskiej: ,,Soki tych dwoch charakterystycznych,
srodziemnomorskich owocow, oliwek 1 cytryn, wywotuja urzekajaco znie-
walajacy efekt na gotowanym mozdzku..." — teraz juz rozumiem, co mi si¢
przydarzylo we Wioszech. Moj mozg ugotowat si¢ w upale 1 zostalam
urzeczona. Nie moéwiac o zniewoleniu. I to wszystko Twoja wina).

To: Laura
From: Bruno
Re:re:re:re:re:re: zeszly wieczor

Wysytam Ci dwa desery. Zrdb je 1 wez do t6zka razem z telefonem. Za-
dzwonig koto jedenastej twojego czasu...

Tiramisu



Ukree 5 zottek ze 180 g (okoto 3/4 szklanki) cukru, az ten ostatni si¢
rozpusci 1 kogel-mogel bedzie lekki 1 puszysty. (Powinien zostawia¢ slad
wstazki, kiedy sptywa z trzepaczki). Dodaj 250 g mascarpone 1 utrzyj na
gtadka mase. Ubij biatka w osobnej misce 1 wymieszaj z masa.

Wylej 250 ml bardzo mocnego ristretto i trzy tyzki brandy lub marsali
na potmisek. Nasacz tym okoto 40 biszkoptow paluszkow, ale uwazaj, zeby
si¢ nie rozpadty. Wytoz potowa z nich dno salaterki, potdéz na wierzch war-
stwe¢ masy, pozniej nastgpna warstwe biszkoptow 1 reszt¢ masy. Wstaw do
lodowki na co najmniej dwie godziny. Przed podaniem posyp tarta czeko-
lada.

A to ulubiony deser rzymian, ktory jest nawet fatwiejszy:

Brzoskwinie w czerwonym winie

Sparz wrzaca woda brzoskwinie, zeby je bylo tatwiej obra¢ ze skorki,
pokrdj do miski, oprosz cukrem 1 zalej czerwonym winem. Be¢da gotowe do
jedzenia po godzinie schtodzenia w lodéwce.

Porozmawiamy pozniej w t6zku. Aha — nie musisz bra¢ tyzeczki. B

To: Bruno

From: Laura

Re:re:re:re:re:re:re: zeszly wieczor
Ale sig upackatam...!

Catusy L xxx:)

PS Co mi ugotujesz pierwszego wieczora po moim przyjezdzie?

To: Laura
From: Bruno

Re: przyjezdzasz?



Trudne pytanie. Moze ugotujemy cos razem?' B

To: Bruno
From: Laura
Re:re: przyjezdzasz?

O nie, mistrzu — nie zapominaj, ze bawig¢ si¢ w gotowanie dopiero od
jakichs dwoch minut. I wiem, jacy sa kucharze. Bg¢dziesz na mnie krzyczat,
jak co$ zrobig Zle, i pewno doprowadzisz mnie do ptaczu. L

To: Laura
From: Bruno
Re:re:re: przyjezdzasz?

Krzycze¢ na Ciebie? Pr¢dzej wydartbym sobie serce z piersi i usmazyt, 1
nie mogg sobie wyobrazi¢ cudowniejszej rzeczy niz dzielenie z Toba kuch-
ni... Co mi przypomina, ze jest cos... ktos, z kim bylem wczesniej i o kim
powinienem Ci powiedzie¢. Zadzwon do mnie p6zniej — ale najpierw za-
mknij oczy 1 pomysl o

Abbacchio aha cacciatiore

Pamigtasz?
Z ta potrawa lepiej zaczekac do czasu, az mozna dosta¢ miode jagnig.

Kup kilo lub wigcej topatki 1 combra, porabanych tasakiem na mate ka-
walki wielkosci jednego kgsa. Obsmaz doktadnie, najlepiej na smalcu. Do-
daj soli, pieprzu, posiekanego czosnku, duza garS¢ poszarpanych listkow
szalwii 1 troch¢ rozmarynu. Mieszaj na patelni przez jakas minute, potem
oprosz maka przez drobne sito. Przewrd¢ kawalki raz, dodaj osiem tyzek
dobrego octu winnego. Po uptywie pot minuty zmniejsz ogien i skrop wo-
da. Przykryj rondel, uchylajac pokrywke. W miare potrzeby dolewaj wody.
Danie begdzie gotowe, kiedy migso zacznie odchodzi¢ od kosci — mniej
wigcej po godzinie.



Tuz przed podaniem zmiksuj cztery anchois z sosem z jagnigciny i
odrobing wody. Dodaj do migsa 1 wymieszaj.

Albo:
Porchetta

Malego prosiaczka mozna dosta¢ o kazdej porze roku. (No, moze nie u
Was).

Jest bardzo wiele sposoboOw na przyrzadzanie pieczonego prosigcia.
Kiedys jadlem je nadziane szatwia 1 koprem witoskim, co bylo zdumie-
wajace. Ale wolg ten przepis, bardziej rzymski:

Wez swinskie podroby — serce, ptucka, watrobke itd. — pokroj drobno
1 usmaz na smalcu lub oliwie. Dodaj sporo rozmarynu, czosnku i szatwii.
Wyluzuj kosci, nafaszeruj prosi¢ nadzieniem, zaszyj, ponacinaj skore, piecz
przez pig¢ godzin nad ogniskiem. Jesli w poblizu nie ma ogniska, moze by¢
piec do pizzy, opalany drewnem.

Do ustyszenia poznie;.

B

To: Bruno
From: Laura
Re: ta rozmowa zeszlej nocy

Co6z, chyba powinnam jej podzigkowac¢. Na pewno duzo Ci¢ nauczyla.
(Mowig o gotowaniu, oczywiscie).

To: Laura
From: Bruno
Re:re: ta rozmowa zeszlej nocy

Oczywiscie.



Juz prawie mamy zim¢. Zauwazylem to tylko dlatego, ze na targu poja-
wily si¢ kasztany, a w restauracjach wstawiono do menu Monte Bianco...

Monte Bianco

Sezonowy deser z potnocy. Zanim zaczniesz go robi¢, wstaw miske do
miksowania do zamrazarki.

Namocz w wodzie 500 g swiezych kasztandw, pdzniej natnij wokol, ze-
by obluzowac¢ skorupke. Twoja ksiazka kucharska podpowie Ci, jak to zro-
bi¢. Gotuj przez dwadziescia pig¢ minut i obierz, poki ciepfe.

W16z do garnka 1 zalej mlekiem. Zostaw na wolnym ogniu. Po pigtnastu
minutach mleko zostanie wchtonigte. Zrob puree w robocie kuchennym.
Dodaj 200 g czekolady, stopionej w garnku na wodzie, i troche rumu. Przy-
kryj szczelnie folia 1 wtoz do lodéwki na godzing. Przepus¢ masg przez ma-
szynke do migsa albo wyciskacz do kremow, aby uzyskac¢ wateczki — jak
w migsie mielonym. Spigtrz je na talerzu. Zmiksuj 300 ml zimnej $mietanki
z tyzeczka cukru pudru, ubij na sztywno i obt6z tym deser, zeby wygladat
jak Mont Blanc — ktoéry my nazywamy Monte Bianco — pokryty $nie-
giem. Teraz, kiedy zrobito si¢ zimno, moje t6zko jest przerazliwie puste. B

To: Bruno

From: Laura

Re: zimno

Zimno? W Rzymie? Chyba zartujesz. U nas jest minus dziesig¢¢ stopni.

Jak nowy sezon oliwny? Zgodnie z moja wloska ksiazka kucharska: ,,W
tych rzeskich dniach, ktore zwiastuja przejScie migdzy jesienig a zima 1 sy-
gnalizuja ttoczenie tegorocznych zbiorow, opalanie chleba nad dymiacym
ogniem 1 nasaczanie go wonng jasnozielona swieza ' oliwa jest praktyka za-
pewne tak starg jak sam Rzym...".

To: Laura

From: Bruno



Re:re: zimno

Tak, wedtug autorki to bruschetta. Zgrilluj dobry wioski chleb albo opal
nad ogniem (palnik gazowy wystarczy). Rozsmaruj na nim zgnieciony za-
bek czosnku 1 polej cienkim strumyczkiem swiezo ttoczonej oliwy, ktora
Twoj kochanek zza morza wlasnie Ci wystal FedExem. Posyp sola. Mozesz
tez potozy¢ na wierzchu par¢ plasterkow pomidora 1 $§wieza bazylig. Ko-
cham Ci¢ B

To: Bruno
From: Laura
Re: oto bruschetta

Jako$ ten przepis sprawia mi klopot. Jest prosty, ale trudny, jak powie-
dzialby Tommaso. Za kazdym razem co$s mi nie wychodzi. Chyba ktos$ po-
winien mi to pokazac...

To: Laura
From: Bruno

Re:re: oto bruschetta

2927992

Czegos tu nie chwytam...

To: Bruno
From: Laura
Re:re:re: oto bruschetta

No wiasnie! Gdybys mégt chwyci¢ mnie za reke 1 nia pokierowac...

To: Laura



From: Bruno
Re:re:re:re: oto bruschetta

Chodzito mi1 o to, ze nic nie rozumiem. Jakim cudem bruschetta moze
sprawia¢ Ci klopoty, kiedy umiesz juz zrobi¢ tyle innych rzeczy? I co to
znaczy, ze ktos powinien Ci pokazac?

B

To: Bruno

From: Laura

Re:re:re:re:re: oto bruschetta
No wigc...

Rozmawiatam z moja nauczycielka gotowania. Mowi, ze zna tu przy-
najmniej tuzin wioskich restauracji, ktore z pocatowaniem reki przyjetyby
kucharza z praktyka w Templi... Co o tym myslisz?

To: Laura

From: Bruno

Re:re:re:re:re:re: oto bruschetta

Mysle, ze pora si¢ pakowac. Przyslij listg sprawunkow.

Koniec



...to wzorzec kuchni, w ktorej jest miejsce na improwizacj¢ 1 swieze
pomysty za kazdym razem, kiedy przystepujemy do gotowania — wazne
jednak, by sam wzorzec zachowat swo¢; charakter, a zmieniajace si¢ szcze-
gbly pozwalatly nam cieszy¢ si¢ tak istotna cecha cywilizowanego zycia,
jaka jest swojskosc".

Marcella Hazan Podstawy klasycznej kuchni wioskiej

www.thefoodoflove.com



http://www.thefoodoflove.com

Podzigkowania

Dzigkuje Nickowi Harrisowi w AP Watt za postawienie garnka na
kuchni; Caradocowi Kingowi 1 Lindzie Shaughnessy za to, ze w nim za-
mieszali; Bcbby'emu Thompsonowi za sprobowanie; Peterowi Beggowi za
pokazanie mi, jak zrobitby to prawdziwy kucharz; Alessandrze Lusardi za
dodanie troch¢ wtoskich przypraw; Ursuli Mackenzie 1 Clare Ferraro za
zamoOwienie tego dania; Tarze Lawrence i Carole DeSanti za odestanie go z
powrotem do kuchni; 1 oczywiscie mojej rodzinie za tak potrzebna szczypte
soli.

Dedykuje te ksiazke pamigci Nunca Willcoksa, dobrego cztowieka 1 do-
brego przyjaciela.
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